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ro Siguranta

Siguranta

= Citifi cu atentie acest manual.

® Respectati instructiunile pentru aparatul de baza.
Utilizati accesoriul numai:
® Ccu un robot de bucatarie din seria de fabricatie MUMS6.

® impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru prepararea foilor de aluat si a taiteilor tip banda.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.
Nu introduceti méinile intre valturi.

v

» Nu asamblati niciodata accesoriile pe aparatul de baza.

v

Montati si scoateti accesoriile numai cadnd mecanismul de actio-

nare este oprit si aparatul este decuplat.

v

acestea.

Evitarea deteriorarilor
> Nu introduceti obiecte intre valturi.

Prezentare generala

- Fig.

Adaptor universal

Tast& de deblocare

Maneta de blocare

Sistemul de actionare

Buton de reglare

I3  Accesoriu pentru paste, folosit
pentru taitei tip banda

Valturi téietoare

[ 8 | Imbinare cu adaptorul universal

El  Valturi

Accesoriu pentru paste, folosit

pentru foi de aluat

Simboluri

Simbol Descriere

Utilizati accesoriile numai in pozitia de lucru prevazuta pentru

Simbol Descriere

[ D, 4 Montarea ¥ si in-
surubarea @l adapto-
rului universal

1 Grosimea aluatului
1 (subtire)

8 Grosimea aluatului
8 (gros)

Utilizarea accesoriilor

Urmati instructiunile grafice de utilizare.
Montarea adaptorului universal si a
accesoriilor pe aparatul de baza

- Fig. |-

Pregatirea aluatului

Cerinta: Inainte de a utiliza accesoriile, pre-
parali aluatul de taitei cu robotul de bucata-

rie si eventual, lasali-l sa se odihneasca.
— "Preparatul aluatului", Pagina 7

-Fig. l1-BH



Producerea si continuarea procesarii
foilor de aluat

Observatii

u Tnoepeti intotdeauna cu treapta 8 si redu-
ceti grosimea numai in pasi individuali.
Lasati aluatul sa treaca din nou prin apa-
rat.

® Pentru producerea foilor de lasagna, ale-
geti treapta 3-4.
Pentru continuarea procesarii aluatului
sub forma de taitei, alegeti treapta 1-2.

® Pentru producerea foilor de lasagna, ale-
geti treapta de viteza 5.
Pentru continuarea procesarii sub forma
de taitei, alegeti treapta de viteza 7.

~ Fig. E1-

Dupa lucru:

~ Fig. EH -

Curatati aparatul si piesele

» Curafati piesele individuale conform spe-
cificatiilor din tabel.

- Fig. KA

Retete si exemple de utilizare

Preparatul aluatului

1. Punetli ingredientele dorite intr-un cas-
tron.

2. Nota: Daca compozitia este prea uscata,
adaugati apa.
Framantali 4-6 minute cu paleta de
framantat pe treapta 3 (2).

v Din compozitie s-a format o bila solida.

3. Portionati aluatul pentru taitei astfel pre-
parat si intindeti-l cu un sucitor.

- Fig. B}
Exemple de utilizare

Aici gasili exemple de retete care au fost
concepute special pentru aparatul dvs.

Reteta Ingrediente
Taitei cu = 400 g faina de grau
ou = 200 g oua (cca. 5 buc.)

= 55 gapa

Curéatati aparatul si piesele ro

Reteta Ingrediente
Taitei cu = 400 g faina de gréu
rosii = 115 g pasta de tomate
= 100 g oud (cca. 2 buc.)
= 35gapa
Taitei din m 400 g faina integrala
faind inte- m 260 g oua (cca. 6 buc.)
grala
Taitei cu = 400 g faina de gréau
spanac = 160 g spanac
= 00 g apa
Aluat de ta- = 200 g faina de grau
itei cu gris = 200 g gris din grau dur
din grau = 10 Lingura apa clocotita
dur = 100 g oud (cca. 2 buc.)
Aluat de t&- = 160 g hrisca
itei cu hris- = 240 g faina de grau
ca = 150 g oud (cca 3 buc.)
| |

6 Lingura apa clocotita

Fierberea taiteilor

1. Addugati taiteii In apa sarata si suficient
de clocotita (cca. 4 litri pentru 1/2 kg de
taitei).

v Taiteii proaspeti sunt gata in 2-5 minute,
in functie de grosimea aluatului (depinde
de aluat si de gradul de uscare).

2. Amestecali cu atentie in timpul fieberii si
la sfarsit scurgeti taiteii intr-o sita.









JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

L R AR
8001305242 (031222)
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