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Siguranţa
¡ Citiţi cu atenţie acest manual.
¡ Respectaţi instrucţiunile pentru aparatul de bază.
Utilizaţi accesoriul numai:
¡ cu un robot de bucătărie din seria de fabricaţie MUMS6.
¡ împreună cu piesele şi accesoriile originale.
¡ pentru mărunţirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, peş-

te şi legume.
¡ pentru aplicaţiile suplimentare care sunt descrise în aceste in-

strucţiuni.
▶ Nu ţineţi mâinile, părul, îmbrăcămintea şi alte ustensile în apropi-

erea pieselor care se rotesc.
▶ Nu introduceţi mâinile în canalul de alimentare.
▶ Utilizaţi numai unealta pentru îndesare pentru a împinge ingre-

dientele care trebuie adăugate.
▶ Nu asamblaţi niciodată accesoriile pe aparatul de bază.
▶ Montaţi şi scoateţi accesoriile numai când mecanismul de acţio-

nare este oprit şi aparatul este decuplat.
▶ Utilizaţi accesoriile numai în poziţia de lucru prevăzută pentru

acestea.
Evitarea deteriorărilor

Evitarea deteriorărilor
Evitarea deteriorărilor

▶ Nu prelucraţi alimente care conţin com-
ponente dure, de ex. oase, cartilaje sau
sâmburi.

▶ Nu introduceţi obiecte în canalul de ali-
mentare sau în carcasă, de ex, lingura
de lemn.

▶ Înainte de utilizare verificaţi să nu fie
obiecte străine în canalul de alimentare
şi în carcasă.

Piesele componente

Piesele componente
Piesele componente

→ Fig. 1

A Accesoriu mașină de tocat carne

B Adaptor universal

C Discuri perforate
1 În funcţie de model
2 Accesorii speciale

D Accesoriu pentru chiftele1

E Atașament de umplutură pentru
cârnați1

F Dispozitiv pentru biscuiţi şpriţaţi2

G Discuri pentru paste2

1 Carcasă metalică a camerei

2 Ştift pentru orientarea inserţiilor

3 Cupă de umplere

4 Picior

5 Șnec de pompare cu cuplă

6 Cuţit

7 Disc perforat mediu

8 Inel filetat
1 În funcţie de model
2 Accesorii speciale
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9 Împingător cu compartiment de
depozitare şi capac

10 Manetă de blocare

11 Tastă de deblocare

12 Suport şi mecanism de acţionare
pentru accesorii

13 Disc perforat mare

14 Disc perforat fin

15 Inel conic pentru accesoriul pentru
chiftele

16 Duză pentru chiftele

17 Inel de rulment pentru accesoriu
pentru umplerea cârnaților

18 Duză pentru umplut cârnați

19 Inel de susţinere pentru dispoziti-
vul pentru biscuiţi şpriţaţi

20 Suport pentru placa de format

21 Placa de format

22 Disc pentru paste fusili

23 Disc pentru paste maccheroni

24 Disc pentru paste fusili cellentani

25 Disc pentru paste ditaloni rigati

26 Disc pentru paste rigatoni
1 În funcţie de model
2 Accesorii speciale

Simboluri

Simboluri
Simboluri

Simbol Descriere

Nu introduceţi mâinile în cana-
lul de alimentare.

Marcaj de poziție pe sistemul
principal de acționare

Montarea  și înșurubarea 
adaptorului universal

Accesorii speciale

Accesorii speciale
Accesorii speciale

Aici aveți o prezentare generală a accesorii-
lor speciale şi utilizării acestora.

Dispozitiv pentru biscuiţi şpriţaţi
Dispozitivul pentru biscuiți șprițați este
adecvat pentru modelarea aluatului pentru
fursecuri sau al aluatului sfărâmicios.

Accesoriu cu pâlnie pentru cârnaţi
Accesoriul cu pâlnie pentru cârnaţi este
adecvat pentru umplerea interstinelor sinte-
tice şi interstinelor naturale cu carne tocată
şi pentru formarea de rulouri, de exemplu,
pentru cevapcici.

Accesoriu pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocată şi
aluaturilor cu carne tocată.

Discuri pentru paste
Discurile pentru paste sunt adecvate pentru
formarea următoarele tipuri de paste: fusili,
maccheroni, cellentani, ditaloni rigati şi riga-
toni.
Siguranţa la suprasarcină

Siguranţa la suprasarcină
Siguranţa la suprasarcină

Siguranţa la suprasarcină previne ca moto-
rul şi celelalte componente să se deteriore-
ze datorită unei suprasolicitări.
→ "Remediaţi defecţiunile", Pagina 13
Deservirea

Deservirea
Deservirea

Pregătirea aparatului de bază
→ Fig. 2  -  5
Asamblarea accesoriilor
Notă: Pentru a utiliza accesoriile speciale,
aveți nevoie de piesele mașinii de tocat car-
ne, cu excepția cuțitului și discului perforat.

Asamblarea accesoriului mașinii de tocat
→ Fig. 6  -  9
Asamblarea atașamentului de umplutură
pentru cârnați
→ Fig. 10  -  13
Asamblarea accesoriului pentru chiftele
→ Fig. 14  -  17
Asamblarea dispozitivului pentru biscuiţi
şpriţaţi
→ Fig. 18  -  21
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Asamblaţi accesoriul cu discurile pentru
paste
Notă: Montaţi discurile pentru paste numai
cu capacul corespunzător.

→ Fig. 22  -  25
Montarea accesoriului
→ Fig. 26  -  29
Recomandări cu privire la viteză
Respectaţi recomandările cu privire la vite-
ză pentru a obţine rezultate optime.

Setare Utilizare

7 Procesarea alimentelor cu ma-
șina de tocat carne.

3-4 Utilizați accesoriul pentru um-
plut cârnați.

1-2 Utilizaţi accesoriul pentru
chiftele.

1-2 Procesarea aluatului cu dispo-
zitivul pentru biscuiţi şpriţaţi.

7 Utilizaţi discuriţi pentru paste.

Procesarea alimentelor
→ Fig. 30  -  32
Scoaterea accesoriului
→ Fig. 33  -  35
Recomandare: Curăţaţi toate piesele imedi-
at după utilizare, pentru ca resturile să nu
se usuce pe ele.

Indicaţii de prelucrare
Accesoriu mașină de tocat carne
¡ Pentru obţinerea unei consistenţe mai fi-

ne a alimentelor de preparat, repetaţi
procesul de mărunţire sau utilizaţi succe-
siv discuri perforate diferite (grosier, me-
diu, fin).

¡ Pentru a obţine un amestec optim al tutu-
ror ingredientelor, adăugaţi celelalte ali-
mente, de exemplu, ceapa şi verdeţurile,
în timpul prelucrării.

Utilizarea discurilor perforate:
¡ Disc perforat fin pentru carne fiartă de

pui, porc, vită, ficat fiert, peşte fiert pen-
tru supe, carne crudă de porc şi vită pen-

tru chiftele, ficat crud, carne şi grăsime
pentru lebăr, carne de porc pentru câr-
naţi

¡ Disc perforat mediu pentru carne de
porc şi vită pentru pateu şi cârnaţi Cerve-
lat

¡ Disc perforat mare pentru: carne de
porc prăjită pentru supă gulaş; resturi
pentru tocană, de exemplu, de la fripturi
sau cârnaţi

Atașament de umplutură pentru cârnați
¡ Înmuiaţi intestinele naturale în apă căldu-

ţă cu aproximativ 10 minute înainte de
preparare.

¡ Nu umpleţi cârnatul până la refuz, în caz
contrar, acesta ar putea plesni în timpul
preparării.

Vedere de ansamblu curăţare

Vedere de ansamblu curăţare
Vedere de ansamblu curăţare

Curăţaţi piesele individuale după cum este
menţionat în tabel.
→ Fig. 36

Depozitarea pieselor individuale
▶ După curăţare, depozitaţi piesele indivi-

duale uscate în compartimentul de depo-
zitare al împingătorului.
→ Fig. 37

Reţete

Reţete
Reţete

Aici găsiţi o selecţie de reţete care au fost
concepute special pentru prepararea cu ac-
cesoriile dumneavoastră.

Chiftele
Colţunaşi
¡ 500 g carne de miel, tăiată fâşii
¡ 500 g grâu bulgur spălat şi scurs
¡ 1 ceapă mică tocată
Preparare
¡ Tocaţi alternativ carnea de miel şi grâul

prin maşina de tocat carne, utilizând dis-
cul perforat fin.

¡ Adăugai ceapa şi frământaţi bine aluatul.
¡ Treceţi amestecul de încă două ori prin

maşina de tocat carne.
Umplutură
¡ 400 g carne de miel, tăiată fâşii
¡ 2 cepe medii, tocate
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¡ 1 lingură de ulei
¡ 1 lingură de făină
¡ 2 linguriţe de ienibahar
¡ Sare şi piper
Preparare
¡ Tocaţi carnea de miel prin maşina de to-

cat carne, utilizând discul perforat fin.
¡ Rumeniţi ceapa până capătă o nuanţă

brun-aurie.
¡ Adăugaţi carnea de miel şi prăjiţi în con-

tinuare.
¡ Adăugaţi restul de alimente şi fierbeţi-le

înăbuşit timp de aproximativ 1-2 minute.
¡ Scurgeţi excesul de grăsime şi lăsaţi um-

plutura să se răcească.
Prepararea chiftelelor
¡ Procesaţi amestecul pentru colţunaşi uti-

lizând accesoriul pentru chiftele.
¡ Tăiaţi fâşia goală de aluat în bucăţi cu

lungimea de 7,5 cm.
¡ Presaţi un capăt al colţunaşului.
¡ Introduceţi puţină umlutură în cplţunaş şi

presaţi şi celălalt colţunaş.
¡ Încingeţi uleiul la 180 °C şi rumeniţi

chiftelele timp de aproximativ 6 minute
până când capătă o culoare brun-aurie.

Paste
¡ Montaţi discul pentru paste dorit la robo-

tul de bucătărie.
¡ Tăiaţi aluatul în bucăţi mici.
¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-

ta 7.
¡ Împingeţi individual bucăţile de aluat în

cupa de umplere şi împingeţi-le în jos cu
împingătorul.

¡ Scoateţi aluatul format şi introduceţi-l din
nou în cupa de umplere; atsfel, acesta
devine mai maleabil.

¡ După a doua trecere, treceţi pastele di-
rect prin inelul filetat şi tăiaţi-le cu cuţitul
la lungimea dorită.

¡ Aşezaţi pastele pe o lavetă din bumbcac
sau pe un suport din lemn presărat/ă cu
făină.

Recomandare: Uscaţi pastele proaspete
dacă doriţi să le depozitaţi.

Biscuiţi şpriţaţi
¡ Montaţi dispozitivul pentru biscuiţi şpriţaţi

la robotul de bucătărie şi reglaţi forma
dorită.

¡ Tăiaţi aluatul în bucăţi mici.
¡ Poziționați comutatorul rotativ pe treap-

ta 1-2.
¡ Împingeţi individual bucăţile de aluat în

cupa de umplere şi împingeţi-le în jos cu
împingătorul.

¡ Treceţi aluatul direct prin inelul filetat şi
tăiaţi-l cu cuţitul la lungimea dorită.

¡ Aşezaţi biscuiţii şpriţaţi pe o tavă de copt
tapetată cu făină sau cu hârtie de copt.

Notă: Pentru a obţine forma dorită, aluatul
preparat nu trebuie să fie prea moale.
Remediaţi defecţiunile

Remediaţi defecţiunile
Remediaţi defecţiunile

Alimentele nu sunt procesate, cu toate că
aparatul de bază funcționează.
Cupla șnecului de pompare a fost
suprasolicitată și este ruptă în punctul
nominal de rupere.
Notă: Piesele de schimb cu punct de rupe-
re prestabilit nu fac parte din obligaţiile
noastre de garanţie. Puteți procura o nouă
cuplă de la unitatea de service abilitată, cu
numărul de comandă 10001090.
1. Desfaceți șurubul și scoateți cupla de-

fectă.
→ Fig. 38

2. Introduceți și înșurubați bine noua cu-
plă.
→ Fig. 39
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