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ro Siguranta

Siguranta

= Citifi cu atentie acest manual.

® Respectati instructiunile pentru aparatul de baza.

Utilizati accesoriul numai:

® Ccu un robot de bucatarie din seria de fabricatie MUMS6.

® impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te si legume.

® pentru aplicatiile suplimentare care sunt descrise in aceste in-
structiuni.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

» Nu introduceti mainile in canalul de alimentare.

» Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-
dientele care trebuie adaugate.

» Nu asamblati niciodata accesoriile pe aparatul de baza.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Utilizati accesoriile numai in pozitia de lucru prevazuta pentru
acestea.

Evitarea deteriorarilor Accesoriu pentru chiftele’

Atasament de umpluturd pentru

» Nu prelucrati alimente care contin com-
carnati’

ponente dure, de ex. oase, cartilaje sau

samburi. Dispozitiv pentru biscuiti spritati?

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-

. - 2
mentare sau in carcasa, de ex, lingura Discuri pentru paste

de lemn. Carcasa metalica a camerei

» Tnainte de utilizare verificati sa nu fie

. RN . tift pentru orientarea insertiilor
obiecte straine in canalul de alimentare Stift p i

si in carcasa. Cupa de umplere

Piesele componente Picior

Snec de pompare cu cupla

~ Fig.

Cultit

Accesoriu masina de tocat carne

a Adaptor universal Disc perforat mediu

SRRBEENRER @E

, - Inel filetat
Discuri perforate l

-
>

functie de model
Accesorii speciale

[T

" In functie de model
2 Accesorii speciale
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]  impingator cu compartiment de
depozitare si capac

Maneta de blocare

Tast& de deblocare

Suport si mecanism de actionare
pentru accesorii

Disc perforat mare

Disc perforat fin

Inel conic pentru accesoriul pentru
chiftele

Duza pentru chiftele

Inel de rulment pentru accesoriu
pentru umplerea carnatilor

Duz& pentru umplut carnati

Inel de sustinere pentru dispoziti-

vul pentru biscuiti spritati
Suport pentru placa de format

Placa de format

Disc pentru paste fusili

Disc pentru paste maccheroni

Disc pentru paste fusili cellentani

Disc pentru paste ditaloni rigati

NN TN NN
(«2] | (2] | EX | (€8] | ) | B | (=)

Disc pentru paste rigatoni

' Tn functie de model
2 Accesorii speciale

Simboluri

Simbol Descriere

Nu introduceti mainile in cana-
lul de alimentare.

&9

v

Marcaj de pozitie pe sistemul
principal de actionare

Montarea ¥ si insurubarea @
adaptorului universal

a—v

Accesorii speciale
Aici aveli o prezentare generald a accesorii-
lor speciale si utilizarii acestora.

Simboluri ro

Dispozitiv pentru biscuiti gpritati
Dispozitivul pentru biscuiti spritati este
adecvat pentru modelarea aluatului pentru
fursecuri sau al aluatului sfaramicios.

Accesoriu cu palnie pentru carnati
Accesoriul cu palnie pentru carnati este
adecvat pentru umplerea interstinelor sinte-
tice si interstinelor naturale cu carne tocata
si pentru formarea de rulouri, de exemplu,
pentru cevapcici.

Accesoriu pentru chiftele

Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

Discuri pentru paste

Discurile pentru paste sunt adecvate pentru
formarea urmatoarele tipuri de paste: fusili,
maccheroni, cellentani, ditaloni rigati si riga-
toni.

Siguranta la suprasarcina
Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

- "Remediati defectiunile", Pagina 13

Deservirea
Pregatirea aparatului de baza

- Fig. A-B
Asamblarea accesoriilor
Nota: Pentru a utiliza accesoriile speciale,

aveli nevoie de piesele masinii de tocat car-
ne, cu exceplia cutitului si discului perforat.

Asamblarea accesoriului masinii de tocat
- Fig. A-H

Asamblarea atagsamentului de umplutura
pentru céarnati

- Fig. Y- K&

Asamblarea accesoriului pentru chiftele
- Fig. K -

Asamblarea dispozitivului pentru biscuiti
spritati

- Fig. lE1 - B2
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ro Vedere de ansamblu curdtare
Asamblati accesoriul cu discurile pentru
paste

Nota: Montati discurile pentru paste numai
cu capacul corespunzator.

- Fig. EA- E3

Montarea accesoriului

- Fig. B - E

Recomandari cu privire la viteza

Respectati recomandarile cu privire la vite-
za pentru a obtine rezultate optime.

Setare Utilizare

7 Procesarea alimentelor cu ma-
sina de tocat carne.

3-4 Utilizati accesoriul pentru um-
plut carnati.

1-2 Utilizati accesoriul pentru
chiftele.

1-2 Procesarea aluatului cu dispo-
zitivul pentru biscuiti spritafi.

7 Utilizati discuriti pentru paste.

Procesarea alimentelor
- Fig. K- EA
Scoaterea accesoriului

~ Fig. EE1 - E

Recomandare: Curatali toate piesele imedi-
at dupa utilizare, pentru ca resturile sa nu
se usuce pe ele.

Indicatii de prelucrare

Accesoriu masina de tocat carne

= Pentru obtinerea unei consistente mai fi-
ne a alimentelor de preparat, repetali
procesul de maruntire sau utilizafi succe-
siv discuri perforate diferite (grosier, me-
diu, fin).

= Pentru a obtine un amestec optim al tutu-
ror ingredientelor, adaugati celelalte ali-
mente, de exemplu, ceapa si verdeturile,
in timpul prelucrarii.

Utilizarea discurilor perforate:

= Disc perforat fin pentru carne fiarta de
pui, porc, vitd, ficat fiert, peste fiert pen-
tru supe, carne cruda de porc si vita pen-
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tru chiftele, ficat crud, carne si grasime
pentru lebar, carne de porc pentru car-
nai
Disc perforat mediu pentru carne de
porc si vita pentru pateu si carnati Cerve-
lat

= Disc perforat mare pentru: carne de
porc prajitd pentru supa gulas; resturi
pentru tocana, de exemplu, de la fripturi
sau carnali

Atasament de umplutura pentru carnati

» Inmuiati intestinele naturale in apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute Tnainte de
preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepararii.

Vedere de ansamblu curatare
Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

~ Fig. EA
Depozitarea pieselor individuale

» Dupa curatare, depozitati piesele indivi-
duale uscate In compartimentul de depo-
zitare al impingatorului.

- Fig.

Retete

Aici gasiti o selectie de retete care au fost
concepute special pentru prepararea cu ac-
cesoriile dumneavoastra.

Chiftele

Coltunasi

®= 500 g carne de miel, taiata fasii

= 500 g grau bulgur spalat si scurs

= 1 ceapa micd tocata

Preparare

= Tocalti alternativ carnea de miel si graul
prin masina de tocat carne, utilizand dis-
cul perforat fin.

= Addugai ceapa si framéantati bine aluatul.

= Treceli amestecul de inca doua ori prin
masgina de tocat carne.

Umplutura

= 400 g carne de miel, taiata fasii

= 2 cepe medii, tocate



1 lingura de ulei

1 lingura de faina

2 lingurite de ienibahar

Sare si piper

Preparare

m Tocati carnea de miel prin masina de to-
cat carne, utilizand discul perforat fin.

= Rumeniti ceapa pana capata o nuanta
brun-aurie.

= Adaugati carnea de miel si prdjiti in con-
tinuare.

= Addugati restul de alimente si fierbeti-le
inabusit timp de aproximativ 1-2 minute.

m Scurgeti excesul de grasime si lasati um-
plutura sa se raceasca.

Prepararea chiftelelor

= Procesati amestecul pentru colfunasi uti-
lizand accesoriul pentru chiftele.

= Taiati fAsia goald de aluat in bucati cu
lungimea de 7,5 cm.

= Presati un capat al coljunasului.

= |ntroduceti putind umluturd in cpliunas si
presatii si celdlalt coljunas.

= Incingeti uleiul la 180 °C si rumeniti

chiftelele timp de aproximativ 6 minute

pana cand capata o culoare brun-aurie.

Paste

= Montati discul pentru paste dorit la robo-
tul de bucatarie.

= Taiati aluatul in bucati mici.

® Pozitionati comutatorul rotativ pe treap-
ta7.

= Impingeti individual bucétile de aluat in
cupa de umplere si impingeti-le in jos cu
impingatorul.

= Scoateti aluatul format si introduceti-l din
nou n cupa de umplere; atsfel, acesta
devine mai maleabil.

= Dupa a doua trecere, treceti pastele di-
rect prin inelul filetat si taiati-le cu cutitul
la lungimea dorita.

= Asezati pastele pe o laveta din bumbcac
sau pe un suport din lemn presarat/a cu
faina.

Recomandare: Uscati pastele proaspete

daca doriti sa le depozitati.

Remediati defectiunile ro

Biscuiti gpritati

= Montati dispozitivul pentru biscuiti spritati
la robotul de bucatarie si reglati forma
dorita.

= Taiati aluatul in bucati mici.

= Pozitionali comutatorul rotativ pe treap-
ta 1-2.

= Impingeti individual bucétile de aluat in
cupa de umplere si impingeti-le in jos cu
impingatorul.

= Treceli aluatul direct prin inelul filetat si
taiati-l cu cutitul la lungimea dorita.

= Asezali biscuitii spritati pe o tava de copt
tapetata cu faina sau cu héartie de copt.

Nota: Pentru a obtine forma dorita, aluatul

preparat nu trebuie sa fie prea moale.

Remediati defectiunile

Alimentele nu sunt procesate, cu toate ca
aparatul de baza functioneaza.

Cupla snecului de pompare a fost
suprasolicitata si este rupta in punctul
nominal de rupere.

Nota: Piesele de schimb cu punct de rupe-
re prestabilit nu fac parte din obligatiile
noastre de garantie. Puteli procura o noua
cupla de la unitatea de service abilitata, cu
numarul de comanda 10001090.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla de-
fecta.

- Fig. E21

2. Introduceti si insurubati bine noua cu-
pla.

~ Fig. &1
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

e Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

A0 R A
8001299172 (040109)
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