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ro Siguranta

Siguranta

Cititi cu atentie acest manual.
Respectati instructiunile pentru aparatul de baza.

Utilizati accesoriul numai:

>

>

cu un robot de bucatarie din seria de fabricatie MUMS6, MUMO.
impreuna cu piesele si accesoriile originale.

pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

pentru macinarea si maruntirea cantitatilor mai mici de condi-
mente, cereale, cafea sau zahar. Condimente sunt de ex. piper,
chimen, ienupar, scortisoara, anason uscat sau sofran. Cereale
sunt de ex. grau, mei, semninte de in.

Accesoriul cu lame se va monta, demonta sau curata numai cu
protectia pentru cutite.

Nu asamblati niciodata accesoriile pe aparatul de baza.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-

nare este oprit si aparatul este decuplat.
Utilizati accesoriile numai in pozitia de lucru prevazuta pentru
acestea.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.
» Nu prelucrati alimente fierbinti cu o temperatura de peste 60 °C

in vasul de mixare To-Go sau in recipientul din sticla

. . v . 1
Evitarea deteriorarilor Capac
» Nu prelucrati alimente care contin com- Suportul lamelor
p9nente dure, de ex. oase, cartilaje sau n Accesoriu cu culit pentru macina-
samburi. o L re, garniturd de etansare neagra si
> Nu ptrolcesan ml rfmplentul din sticla ali- simbolul N
mentele congelate. , —
» Nu expuneti recipientul din sticl4 la fluc- Protectia cufitului
tuatii puternice de temperatura. @  Accesoriu cu cutit de mixer si cutit
» Pentru pastrarea in frigider, scoateti su- de maruntire, garnitura de etansa-
portul cutitului cu accesoriile cu cultit si re rosie si simbol ¥&
puneti capacul pe recipient. Capac cu garnitura de etansare si
Piesele componente d.elsch|dere:= pentru bzauturl CU posi-
£ bilitate de inchidere
- Fig. ; ,
9 [l Vasul mixerului To Go?

Recipient din sticla’

1
2
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Numarul variaza in functie de model
In functie de dotarile aparatului

[T

Numarul variaza in functie de model
In functie de dotarile aparatului



Simboluri ro

Simboluri

Simbol  Descriere

|| Respectati indicatiile din instru-
cliunile de utilizare.

max cantitate maxima de umplere

Accesoriu cu cutit pentru ma-
cinare (garnitura de etansare
neagra)

N

Accesoriu cu cutit de mixer si
cutit de maruntire (garnitura de
etansare rogie)

Vo

ﬂ Directia de rotatie Jinchidere”

8 Directia de rotatie ,Deschide-
re”

v« ¥ ¢S, Deschideti sau inchideti capa-

cul recipientului din sticla

pE 56

Deschideti sau inchideti capa-
cul cu orificiul pentru baut'

Aplicati suportul de cutit & si
rotiti-l pana se fixeaza B

6—h

Aplicati atasamentul V¥ si rotiti-
| pand se fixeaza @

v—i

' In functie de dotérile aparatului

Functii
In functie de combinarea componentelor
sunt posibile diverse functii.

- Fig. A

Macinare: Macinarea si marunti-
rea unor cantitati mici de condi-
mente, cereale, cafea sau zahar

IE]  Maruntire: pentru maruntirea si to-

carea carnii, branzeturilor de con-
sistenta tare, cepei, verdeturilor,
usturoiului, fructelor, legumelor,
nucilor, migdalelor sau ciocolatei

Amestecare: pentru amestecarea
alimentelor lichide sau semisolide,
pentru maruntirea si tocarea fruc-
telor si legumelor crude, fructelor
congelate si pentru pasarea anu-
mitor preparate culinare, cu adau-
garea de lichide reci sau calde
adecvate, de exemplu, lapte sau
apa

Vedere de ansamblu aparate de

baza

Acest accesoriu poate fi utilizat cu diverse
aparate de baza.

Pregatiti robotul dumneavoastra de bucata-
rie dupa cum este indicat in figura.

- Fig. K1

Robot de bucatarie din seria de fa-
bricatie MUMS6

(B | Robot de bucatarie din seria de fa-
bricatie MUM9

Deservirea

Pregatirea accesoriilor

Observatii

= Pregatiti si utilizati componentele afisate
in raport cu functia dorita.
— "Functii’, Pagina 9

= Respectali cantitdtile maxime de prelu-
crare.
- "Exemple de utilizare", Pagina 10

- Fig. Y-
Procesarea alimentelor cu accesoriul
Nota: Respectati recomandarile cu privire

la viteza si durata maxima de prelucrare.
- "Exemple de utilizare", Pagina 10

Recomandare: Utilizati functia de impuls
pentru a amesteca ingredientele doar un
timp scurt sau la intervale de timp.

~ Fig. &1 - H3
incheierea prepararii

- Fig. {A - KE1



ro Vedere de ansamblu curdtare

Recomandare: Curatali toate piesele imedi-
at dupa utilizare, pentru ca resturile sa nu
se usuce pe ele.

Vedere de ansamblu curatare

Curéatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

~ Fig. Ed

Recomandare: Pe piesele din material
plastic pot aparea coloréri, de ex. dupa pre-
lucrarea morcovilor. Indepartati aceste co-
lorari cu o laveta moale si cateva picaturi
de ulei de masa.

Exemplu de reteta

Exemple de utilizare

Respectati indicatiile si valorile din tabel.

~ Fig. Bl

Nota

Recomandari si restrictii privind prepararea:

= Mixerul nu poate prepara maioneza.

= Alimentele solide trebuie amestecate cu
o cantitate suficienta de lichid.

= Alimentele sub forma de pulbere trebuie
amestecate cu o cantitate suficienta de
lichid sau trebuie dizolvate complet in li-
chid nainte de mixare. Alimentele sub
forma de pulbere sunt, de exemplu, za-
harul pudra, cacaoa pulbere, boabele de
soia prdjite, faina, pudra de albus de ou.

Aici gasili o reteta-exemplu, care a fost devoltata special pentru aparatul dvs.

Reteta Ingrediente Prelucrare
Baton energi- 100 g Fulgi de ovaz instant
zant sport 30 g merisoare uscate

| |

n

m 30 g caise uscate

= 10 g unt de arahide
= 10 g seminte de chia
= 50 g nuci maruntite
= 50 g alune

= 120 g miere (5 °C)
| |

Optional: picaturi de ciocolatg,
fulgi de cocos, arahide prdjite

= |ntroduceti alunele in recipien-
tul din sticla si inchideti cu su-
portul cutitului.

= Maruntiti pe treapta maxima 7/
M pentru 4 s.

= Addugati mierea si amestecati
totul timp de 7/M 5 pe treapta
maxima s.

= Cantariti restul ingredientelor si
adunati-le intr-un castron.

= Adaugati amestecul de miere
si alune si amestecati compo-
zitia temeinic, folosind o spatu-
|& sau o lingura de lemn.

= Adaugati alte ingrediente dupa
gust, de exemplu, picaturi de
ciocolata, fulgi de cocos sau
arahide préajite.

= Intindeti compozitia intr-o tava,
acoperiti cu folie alimentara si
|asatli sa se raceasca la frigider
timp de 2-3 ore.

= Tdiati compozitia intarita in bu-
cati sau batoane si serviti.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

e Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

UL AR
8001305244 (031222)
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