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RO Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime instructiunile de siguranta (brosura separatd) inainte de a
utiliza aparatul.
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Romana (RO/MD)
Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
|||I instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul
L si sa le pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepartati toate ambalajele si etichetele si le

evacuati ca deseu in mod corespunzator.

Piese si accesorii

g wnN

Buton pentru controlul inteligent al vitezei Smart
Speed / viteze variabile

Motor

Butoane de declansare EasyClick Plus

Picior pasator ActiveBlade

Cupa
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6 Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitiv de batut
7 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
8 Accesoriu tocator de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu dispozitivde procesare alimente de
1500 ml «fp»
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj pentru motor
Dispozitivde Tmpingere
Tub de introducere alimente
Incuietoare capac
Recipient dispozitiv de procesare alimente
Inel anti-alunecare din cauciuc
Lama de tocare
Carlig de framantare
Portcutit insertii
(i) Insertie de feliere (gros)
(ii) Insertii de tocare (subtire, gros)
(iii) Insertie pentru taiere Julienne
k Disc pentru cartofi prajiti
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Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile

O apasare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (1) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singurda mana.

Piciorul pasator ActiveBlade (A)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apasarea necesara in operatiunile de
amestecare, fiind potrivit Tn special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe
si legume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.
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Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

Accesoriu dispozitiv de
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

Accesoriul pentru piure (B)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a zdrobi
legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi dulci,
rosii, prune si mere.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea B.

Accesoriul tocator (C)

Tocatorul (8) este perfect adecvat pentru a toca
branza tare, ceapa, ierburi, usturoi, legume, paine,
biscuiti, nuci si pentru prepararea portiilor mici de
piure pentru bebelusi.

Tn cazul tocatorului <hc» nu depasiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul <hc»: 1 minut pentru
cantitdti mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: Iasati un interval de cel putin 3 minute Thainte
de a-I pune din nouin functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Nu folositi accesoriile tocatorului (82) cu lame
tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de exemplu
nucsoara. Prepararea acestor alimente ar putea
deteriora lamele.

Pentru informatii detaliate consultati sectiunea C.

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere
(ca umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

¢ Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3 °Cin congelator timp de 24 de ore.

e Adaugati 70 ml de apd (aromata cu vanilie).

® Tocati timp de 1,5 secunde la vitezd maxima
(apasati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed pana la capat).




Accesoriul dispozitivului de
procesare a alimentelor

Accesoriul dispozitivului de procesare a alimentelor

(9) poate fi folosit pentru:

e tocarea, amestecarea si framantarea aluatului
moale;

e framantarea aluatului (cu max. 250 g de fdind);

* tdiere, maruntire si prepararea cartofilor préjiti.

Tocarea (D

Utilizand lama (9h) puteti toca carne, branza tare,
ceapa, ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitétile maxime, vitezele si timpii recomandati.

ndepértati oasele, cartilajele, tendoanele si
zgarciurile din carne pentru a preveni deteriorarea
lamelor.

Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare a
alimentelor la tocarea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de exemplu
nucsoard. Prepararea acestor alimente ar putea
deteriora lamele.

Tndepértati cozile ierburilor si cojile de nuca.

Utilizand lama (9h), puteti de asemenea sa
amestecati aluatul moale precum cel de clatite sau
o compozitie de prajitura cu pana la 250 g de faina.

Instructiuni de depanare

Framantarea aluatului (D)

Figura D se aplica de asemenea si la utilizarea
carligului de framantare (9i). Carligul de framantare
este ideal pentru framantarea diverselor tipuri de
aluat, cum ar fi cel din drojdie sau cel de foi.

Felierea / taierea / taierea Julienne / cartofi
prajiti (E)

Utilizati insertiile pentru feliere (i) pentru a tdia
fructele si legumele crude in bucati subtiri; de ex.
castraveti, ceapa, ciuperci, mere, morcovi, ridichi,
cartofi, dovlecei si varza.

Folositi insertiile pentru feliere subtire si groasa (ii)
pentru a felia alimente precum mere, morcovi, cartofi,
sfecla rosie, varza, branza (moale catre medie).
Folositi insertia pentru taiere Julienne (iii) pentru a
taia fructe si legume in forma Julienne.

Folositi discul pentru cartofi prajiti (9k) pentru a
prepara cartofi prajiti.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea E.

Ingrijire si curatare (F)

Pentru informatii detaliate consultati sectiunea F.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura
separata de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Problema

Cauze posibile

Solutie

Amestecatorul manual nu functioneaza.

Nu este energie

Verificati aparatul sa fie in priza.

Verificati siguranta /disjunctorul din casa dvs.
Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.






