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Inainte de a utiliza oala sub presiune, cititi cu atentie toate
instructiunile si consultati intotdeauna ,,Ghidul utilizatorului”.
Utilizarea neconforma poate produce daune.

Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este conform cu normele si
reglementarile aplicabile:

- Directiva privind echipamentele sub presiune

- Materiale in contact cu alimente

- Mediul inconjurator

A SE VERIFICA
avizual si la lumina zilei, daca duza pentru evacuarea
. aburului nu este infundatad.

VERIFICARI = daca pistonul supapei de siguranta sunt mobile.

OBLIGATORII = dacd garnitura capacului este fixata sub fiecare crestatura

INAINTE DE a capacului-fig 12.

31E'I(I:j\23\ERE = daca manerele cuvei sunt fixate in mod corect. Manerele
cuvei sunt piese de siguranta. Nu le indepartati niciodata
si nu le schimbati dumneavoastra.

aNu utilizati niciodata oala sub presiune fara lichid, acest
lucru duce la deteriorarea sa grava. Asigurati-va ca exista
intotdeauna suficient lichid in timpul gatirii.

a Minim 25 cl - fig 4.

RESPECTATI -Maxim 2/3 din indltimea cuvei, indicator MAX 2 - fig 6.

INTOTDEAUNA |=In timpul gétitului la abur alimentele situate in cosul* pentru

URMATOARELE | 9atitlaabur, nu trebuie sd intre in contact cu apa si nu trebuie

CANTITATI DE sa depdseasca nivelul MAX 2 al cuvei - fig 5.

UMPLERE » Maxim 1/3 (indicator MAX 1) pentru alimentele vascoase care
se dilata si/sau fac spumd in timpul gatitului, cum ar fi orezul,
leguminoasele, legumele uscate, compoturile, dovleacul,
dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de peste...
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INAINTE SI

N TIMPUL
PREPARARII
ALIMENTELOR

aNu lasati copiii in apropierea oalei sub presiune atunci cand este in
curs de utilizare.

a Aburul este foarte cald cand este eliberat prin supapa de functionare.
Atentie la jetul de abur.

= Oala sub presiune gateste alimentele folosind presiunea. O utilizare
inadecvata poate cauza rani provocate prin opdrire. Asigurati-vd cd
oala sub presiune este inchisd corespunzator inainte de punerea in
functiune. (A se vedea sectiunea ,Inchidere”). .

a Asigurati-va ca supapa suierd permanent in timpul gatirii. In cazul
in care nu se elibereaza suficient abur, decomprimati produsul si
verificati dacd existd o cantitate suficientd de lichid si daca duza
pentru evacuarea aburului nu este infundatd. Daca, dupd efectuarea
acestor verificari, nu se elibereaza in continuare suficient abur, cresteti
usor puterea sursei de caldura.

aNu gdtiti alimente care risca sa infunde canalele dispozitivelor de
siguranta:

- merisoare

- arpacas, alac, mei, fulgi de ovaz
- mazare uscata

- taietei, macaroane, spaghete

- rubarba

- coacaze

aPentru gadtirea bucatilor mari de carne si de alimente care sunt
acoperite cu piele subtire (carnati intregi, limbd, carne de pui...) : va
recomanddm sd le intepati inainte de a le gati cu ajutorul unui cutit
sau a unei furculite. In timpul gatitului, este posibil ca in interiorul
acestora sa se acumuleze lichid fierbinte si sa se producd improscari.

= Nu gétiti niciodata retete pe baza de lapte animal in oala sub presiune.

= Nu utilizati sare grunjoasa in oala cu presiune, ci adaugati sare find la
sfarsitul gatirii. Astfel, veti evita aparitia petelor care ar putea deteriora
corpul ocalei sub presiune.

= Nu utilizati oala sub presiune pentru prajirea in ulei sub presiune.

= Nu lasati niciodata oala cu presiune nesupravegheata cand incalziti
ulei sau grasimi. Incélzirea unui ulei care produce fum va degrada
oala si poate ridica temperatura acesta suficient de tare incét sa apara
flacari.

aNu utilizati oala sub presiune in alt scop decét cel pentru care este
prevazuta.

a Nu introduceti oala sub presiune in cuptorul incins.

aNu introduceti niciodata in oala sub presiune folie de aluminiu care
nu este securizatd pe un recipient.

= Nu introduceti niciodatd folie de plastic in oala sub presiune.

a Vaporii de alcool sunt inflamabili. Aduceti la punctul de fierbere cu
aproximativ 2 minute inainte de a pune capacul. Supravegheati oala
cand preparati retete pe baza de alcool.

aUtilizati doar sursa (sursele) de caldurd compatibila
(compatibile),conform instructiunilor de utilizare.
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DUPA
PREPARAREA
ALIMENTELOR...

a Rotiti continuu supapa de functionare (A) alegand dupa
cum doriti viteza de decompresiune pana ajungeti in
dreptul pictogramei @ - fig 9.1n cazul care, la eliberarea
aburului, observati improscdri anormale, readuceti
supapa de functionare (A) in pozitia de gatire in modul
3, iar apoi efectuati o decompresie rapida in apa rece -
(a se vedea sectiunea ,, La finalul gatirii ).

s Daca indicatorul de siguranta (D) nu coboara, puneti
oala sub presiune in apa rece - (a se vedea sectiunea ,, La
finalul gatirii ).

aNu actionati niciodatd asupra acestui indicator de
siguranta.

aPentru alimentele vascoase care expandeaza in
timpul gatirii sau care produc spuma, cum ar fi orezul,
leguminoasele, legumele uscate, compoturile, dovleacul,
dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de peste... Lasati oala
sub presiune sa se raceasca timp de cateva minute, apoi
efectuati o racire in apa rece. Inaintea fiecarei deschideri,
scuturati oala sistematic si usor, asigurandu-va in
prealabil ca indicatorul de sigurantd este coborat, pentru
a evita orice improscare cu bule de vapori, care risca sa va
arda. Aceasta operatiune este deoTefalit de importanta
in cazul evacuarii rapide a aburului sau dupa racirea in
apa rece.

= Mutati oala sub presiune cu maxima atentie. Nu atingeti
suprafetele fierbinti. Daca este necesar, folositi manusi.
Ridicati oala utilizand cele doud manere ale cuvei.

ain cazul supelor, vd recomandam si efectuati o
decompresie rapida in apa rece (a se vedea sectiunea ,,
La finalul gatirii ”).

alnainte de a deschide oala sub presiune, asigurati-vé ci
supapa este in pozitia de decompresie. Indicatorul de
siguranta (D) trebuie sa fie in pozitie coborata.

aNu deschideti niciodata fortat oala sub presiune.
Asigurati-va ca presiunea din interior a fost eliberata.
Indicatorul de siguranta (D) trebuie sé fie in pozitie
coborata. (A se vedea sectiunea ,Siguranta”).

191

CURATARE SI
INTRETINERE

ain cazul in care constatati ¢ oala sub presiune este spartd
sau fisuratd, nu incercati in niciun caz sa o deschideti daca
este inchisa, asteptati sa se raceascd complet inainte de
a o muta. Nu o mai utilizati si duceti-o la un centru de
service autorizat TEFAL pentru reparatie.

a Nu interveniti asupra sistemelor de sigurantd mai mult
decat prevad instructiunile de curatare si de intretinere.

a Utilizati doar piese originale TEFAL care corespund
modelului dumneavoastra.

» Nu ldsati alimente la depozitat in oala.

« Curatati si clatiti imediat oala dumneavoastrd sub presiune
dupa fiecare utilizare.

a Nu spdlati niciodata in masina de spdlat vase supapa de
functionare (A), garnitura (I), cronometrul® (G (d)).

a Nu introduceti niciodata cronometrul* (G (d)) in apa.

a Nu utilizati niciodata inalbitor sau produse care contin
clor, care pot deteriora calitatea inoxului.

u Nu ldsati capacul la inmuiat in apa.

a Schimbati garnitura in fiecare an sau imediat, daca
prezinta vreo taietura.

= Dupa 10 ani de utilizare, este necesar sa duceti la verificat
oala sub presiune intr-un centru de service autorizat
TEFAL.

a Pentru depozitarea oalei sub presiune : asezati capacul
invers pe cuva, pentru a evita uzura prematura a garniturii
capacului.

a Aparitia de pete pe fundul interior al cuvei nu altereaza
deloc calitatea metalului. Acestea sunt depuneri
calcaroase. Pentru a le elimina, puteti utiliza un burete
imbibat in putin otet alb.

*1n functie de model

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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Descrierea aparatului Caracteristici

A.  Supapa de functionare H.  Reperde pozitionare a supapei Diametrul oalei sub presiune-Referinte
B.  Duza pentru evacuarea aburului de functionare - - - —
C.  Supapa de sigurantd I.  Garniturd de capac Capacitate | @ Cuvd | @ Baza "f(.ﬁget'img:‘ MC(I’.IdteiIITIIre]?x Prfjse“’s’i‘;u':“]‘:";'a")u
D. Indicator de presiune ). Cos F.)en*tru preparare la abur 3L 0am | 17 em P25840 P25940
E.  Buton de deschidere K.  Trepied
F.  Manerul capacului L. Maner lung al oalei 4l P25804 P25904
G(a). Reper de pozitionare acapacului M. Oala 6L P25807 P25907 150 kPa
G(b). Reper de pozitionare a capacului N.  Mdner scurt 6L(Neo) | 22cm | 15cm P25307 -

situat pe suprafata oalei 0. Marcaje maxime 7L P25808 P25908
G(c). Soclul temporizatorului* (Max1 si Max 2) de umplere 8L P25844 P25944

G(d). Temporizator*

_ Verificari obligatorii inainte de fiecare utilizare
Verificarea supapei de functionare

Informatii tehnice: Presiune superioard de functionare: 80 kPa
Surse de caldura compatibile

GAZ PLTA STICLACERAMICA  INDUCTIE REZISTENTE
ELECTRICA CUHALOGEN ELECTRICE
RADIANTA SPIRALE

EISIENMNE)

« Aceastd oald sub presiune este compatibild cu toate sursele de calduré.
 Pe un aragaz electric sau cu inductie, asigurati-va cd suprafata plitei de incdlzire
nu depdseste baza oalei sub presiune.

o Verificati dacd orificiul de evacuare al supapei de functionare nu este obturat. » Peun aragaz cu placd ceramicd saucu h({|09€nv asigurati-va ca baza oalei sub
. . . ) presiune este intotdeauna curatd si uscatd.
Verificarea supapei de siguranta o Pe un aragaz cu gaz, flacdra nu trebuie sa depdseascd diametrul bazei oalei sub
presiune. @
« Pe toate sursele de cdldurd, verificati ca oala sub presiune sd fie centratd corect.
« Indiferent de tipul de plitd pe care o utilizati, asigurati-va ca partea inferioard a
3 3 oalei sub presiune este curata si ordonatd inainte de a o plasa pe plita.
Accesorii TEFAL
« Pentru oala sub presiune sunt disponibile urmdtoarele accesorii:
 Verificati dacd pistonul supapei de sigurantd sunt mobile (apdsati pistonul de Accesoriu Numar de referinta
mai multe ori cu degetul). Garniturd de capac (4, 6, 7, 8L) X9010101
Cos pentru preparare la abur* 792185
Trepied* 792691

 Pentru inlocuirea altor piese sau pentru reparatii, contactati centrele de service
autorizate TEFAL (consultati www.tefal.com).
» Nu folositi decdt piese de origine TEFAL ce corespund modelului dumneavoastrd.
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Deschidere

o Glisati cu un deget butonul de deschidere spre dumneavoastra (E) si mentineti
n aceastd pozitie fig. 1.

e Tindnd cu o mand manerul lung al oalei (L), intoarceti cu cealaltd mana
manerul lung al capacului (F) Tn sensul opus acelor de ceasornic, pand la
deschidere - fig. 2.

» Apoi indepartati capacul.

Inchidere

Cand produsul nu este

A Asezati bine capacul pe oald aliniind reperele de
utilizat si este inchis, * Ayead P P P

pozitionare ale capacului G(a) si G(b).
este normal ca oala Tntoarceti i and | tl
si capacul sé nu fie * Intoarceti capacul in sens orar pand la punctu
perfect aliniate. Acest ~ de oprire - fig. 3 si pana auziti zgomotul de
efect dispare imediat cuplare al butonului fig. 4.
ce produsul este sub Dacd nu reusiti sa intoarceti capacul, verificati
presiune. dacd butonul de deschidere (E) este tras.

Umplere minima

o Puneti intotdeauna o cantitate minima de lichid ~ Alimentele amplasate
egald cu 25 cl/ 250 ml (2 pahare). in cosul de gatit in

Pentru fierbere cu abur*: abur” nu trebuie sa

« Recipientul trebuie umplut cu minimum 75 cl/ &e&t(xzeuscu marcajul
750 ml (6 pahare). .

e Puneti cosul*(J) pe suportul* (K) inclus fig. 5.

Umplere maxima

e Nu umpleti niciodatd oala sub presiune peste 2/3 din indltimea oalei
(marcaj MAX 2 maxim de umplere).

Pentru anumite alimente:

e Pentru alimentele vascoase care expandeazd in
timpul gatirii sau care produc spumd, cum ar fi
orezul, leguminoasele, legumele uscate, compoturile,
dovleacul, dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de
peste... lasati oala sub presiune sa se raceascd timp
de cateva minute, apoi efectuati o rcire in apd rece.
Inaintea fiecdrei deschideri, scuturati oala sistematic
si usor, asiguranduvd in prealabil cd indicatorul
de sigurantd este cobordt, pentru a evita orice
improscare cu bule de vapori, care risca sa va ardd.
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Aceasta operatiune este deoTefalit de importantd in cazul evacudrii rapide
a aburului sau dupd récirea in apd rece. in cazul supelor, vé recomandam sa
efectuati o decompresie rapidd in apd rece (a se vedea ilustratia de la Pasul
1, alaturat@ mai sus).

Utilizarea supapei de functionare (A)

Pentru montarea supapei de functionare (A):

Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate céind produsul

este rece si nu este folosit.

e Pozitionati supapa de functionare (A) aliniind
pictograma i supapei cu reperul de pozitionare (H).

e Apdasati pe supapd, iar apoi intoarceti pand la
pictograma 2+ sau 3.

Pentru indepdrtarea supapei de functionare:

Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate céind produsul

este rece si nu este folosit.

» Apdsati pe supapd si rotiti-o pentru a alinia pictograma
A cu reperul de pozitionare (H) astfel cum este indicat
in figura aldturatd.

» Trageti supapa precum este indicat in figura alaturatd.

Pentru a fierbe legume sau alimente fragile:

« Aliniati pictograma 2 in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 7.

Pentru a fierbe carne sau alimente congelate:

« Aliniati pictograma ¢ in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 8.

Prima utilizare

e Curdtati bine oala sub presiune si componentele acesteia inainte de a o
utiliza pentru prima datd.

o Asezati suportul cosului (K) pe fundul oalei si asezati cosul deasupra™.

e Umpleti cu apd pand la 2/3 din capacitatea oalei (marcaj maxim (Max 2)
de umplere (0)).

e Inchideti oala sub presiune.

« Aliniati pictograma {3 in fata reperului de pozitionare (H) - fig. 8.

» Asezati oala sub presiune pe o sursd de cdldurd, apoi reglati-o la putere
maxima.
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Prezenta aburului la nivelul indicatorului de prezenta a presiunii (D) este

normald la inceputul functiondrii produsului.

e Cand aburul incepe sa iasd prin supapd, reduceti sursa de cdldura si
asteptati 20 de minute.

e Pentru modelele echipate cu temporizator, programati 20 min. pe aceasta.

o Céind cele 20 de minute s-au scurs, opriti sursa de caldurd.

« Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupd cum doriti viteza de depresurizare
astfel incét selectorul sé ajungd in dreptul pictogramei < - fig. 9.

« Cand indicatorul de prezentd a presiunii (D) coboard, oala nu mai este sub
presiune.

» Deschideti oala sub presiune fig. 1 - 2.

e Clatiti oala sub presiune cu apd si uscati-o.

Inainte de fierbere

« inainte de fiecare utilizare, trageti supapa (A)
(a se vedea sectiunea ,Utilizarea supapei de
functionare”) si verificati vizual dacd duza pentru
evacuarea aburului (B) este blocatd (a se vedea
desenul alaturat). Dacd este nevoie, curdtati
aceastd duzd cu o scobitoare - fig. 10

o Verificati dacd pistonul supapei de sigurantd (C)
este mobild, conform figurii aldturate si consultati
sectiunea ,Curd@tare si intretinere”.

¢ Addugati ingredientele si lichidul.

« Inchideti oala sub presiune - fig. 3 si asigurati-va ca
este corect inchisa - fig. 4.

« Aliniati pictograma 2 sau &in fata reperului de
pozitionare H - fig. 7 sau 8.

» Asezati oala sub presiune pe o sursd de cdldurd, apoi
reglati-o la putere maximd.
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Temporizator (optional)

e Temporizatorul este disponibil numai pe anumite modele.
Detasabil si autonom, temporizatorul va va avertiza la sfarsitul
gatitului. Puteti sa-l pastrati cu dvs. si sd va eliberati pentru alte
sarcini sau sd il [asati pe suportul sdu (G(c)) in timpul gatitului.

« Aragazul dvs. este proiectat sa functioneze atdt cu temporizator,
cat si fara acesta.

Functionare:

« Pornire: apasati pe buton o datd; apare afisarea celor doud zerouri.
 Selectarea timpului de gdtit (maximum 60 de minute): apdsati

pe buton.

- Prin impulsuri, numdrare minut cu minut

- In mod continuu, prin derularea contorului

o Numdrdtoarea inversd a timpului de gatit: dupd ce ati eliberat
butonul dupa cdteva secunde, timpul selectat se afiseaza
intermitent, numdrdtoarea inversd a inceput.

Numadrdtoarea inversd ar trebui sa aiba loc imediat ce supapa
elibereaza abur.

« Alarme sonore: la sfarsitul gdtitului, temporizatorul va avertizeaza
printr-o serie de semnale sonore. Pentru a opri alarma, apdsati pe
buton.

Z o ° Scoaterea de sub tensiune: automata
 Eroare de programare: aveti posibilitatea, in orice moment, sa
resetati timpul programat la zero, tindnd apdsat butonul mai mult
de doud secunde.
e« Instalare: asezati temporizatorul pe baza acestuia, deasupra
capacului.
» Retragere: Ridicati usor temporizatorul in sus.

Pozitia de pomire  R€comandari de utilizare:

(cele doud semiluni  ® Nu introduceti temporizatorul in masina de spdlat vase. Nu
fata in fatd) treceti niciodatd temporizatorul pe sub jet de apd. Curdtati

temporizatorul cu o lavetd curatd. Nu utilizati solventi pentru a

curdta temporizatorul.

Eliminare:

e Durata de viatad a temporizatorului dvs. depinde de
cat de des il utilizati. Cu toate acestea, atunci cand
observati o pierdere totald sau partiala a afisajului, va

= trebui sa scoateti bateria pentru a o elimina.
* Bateria cronometrului este o baterie de tip CR2032 Bateria cro-

\
[

Pozitia inchisa nometrului contine dimetoxietan nr. CAS 110-71 - 4. Aceasta
(semiluna in fata ) - .
lunii intreg) este conformd cu reglementdrile europene. Pentru siguranta

dumneavoastrd si pentru protectia mediului: nu desfaceti bateria, nu
o expuneti la temperaturi ridicate, nu o aruncati impreund cu deseu-
rile menajere; duceti-o la un centru de colectare a bateriilor uzate.
o Puteti inlocui bateria situatd in subansamblul astfel demontat sau
va puteti adresa unui comerciant autorizat pentru acest tip de
)/ serviciu, asa cum se aratd in schema de mai jos.
 Puteti obtine un alt temporizator in toate centrele
noastre de service aprobate de TEFAL.
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In timpul fierberii

Indicatorul e Prezenta aburului la nivelul indicatorului de prezenta
de prezenta a presiunii (D) este normald la inceputul functiondrii
a presiunii produsului.

(D) impiedica « Cand supapa de functionare (A) l&sd aburul sd iasd
cresterea in continuu, moment marcat de un sunet regulat,

presiunii in oala,
daca aceasta

nu este inchisa
corect.

reduceti puterea sursei de caldura astfel incat supapa
(A) sa scoata abur la intervale regulate.

o Asteptati sd treacd timpul de gdtire indicat in retetd.

e Pentru modelele echipate cu temporizator, programati
20 min. pe aceasta.

e Dupa scurgerea timpului de gatire, opriti sursa de
caldura.

La finalul fierberii

Pentru eliberare aburului:

- Depresurizare lenta:

« Rotiti progresiv supapa (A) alegdnd dupa
cum doriti viteza de depresurizare astfel incat
selectorul s@ ajungd in dreptul pictogramei
& - fig. 9. Cand indicatorul de prezentd a

presiunii (D) coboard, oala nu mai este sub

presiune.

Dacd in timpul
eliberdrii aburului
observati proiectii
anormale, aduceti
supapa de functio-
nare (A) in dreptul
reperului 2* sau (33
- fig. 7 sau 8 - iar apoi
depresurizati din nou
incet asigurandu-va
cd oala nu stropeste
prin duza.

Indicatorul de prezentd a presiunii (D)
impiedica deschiderea oalei, daca aceasta se
afla inca sub presiune.

- Depresurizare rapida:

e Puteti aseza oala sub presiune in apd rece
pentru a accelera depresurizarea, a se vedea
diagrama aldturatd. Cand indicatorul de
prezentd a presiunii (D) coboard, oala nu mai
este sub presiune.

o Puteti deschide oala sub presiune - fig. 1 si 2.

- Caz special:

« in cazul fierberii de alimente oleaginoase
(conform tabelului de gdtire) sau de legume
deshidratate, nu depresurizati si asteptati
cobordrea indicatorului de prezentd a presiunii
(D) pentru a deschide oala. Aveti grija sa
reduceti putin timpul de fierbere preconizat.

fara a o clatina.
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Mutati oala sub presiune
cu maximum de precautie

« in cazul supelor, vé recomandam sa efectuati o depresurizare rapida (a se
vedea sectiunea ,Depresurizare rapidd”).

Curatarea oalei sub presiune

Pentru buna functionare a aparatului
dumneavoastrd, respectati aceste recomandari
privind curdtarea si intretinerea dupa fiecare
utilizare.

e Spdlati oala sub presiune (interiorul oalei si
capac) dupd fiecare utilizare cu apd caldutd si
produse de curdtat vesela. Procedati in acelasi fel
pentru cos”.

« Nu folositi hipoclorit sau produse care contin clor.
o Nu supraincdlziti cuva dacd este goald.

Pentru a curdta interiorul cuvei:

 Spdlati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

 Aparitia de pete pe fundul interior al cuvei nu
altereazd deloc calitatea metalului. Acestea sunt
depuneri calcaroase. Pentru a le elimina, puteti
utiliza un burete imbibat in putin otet alb.

Pentru a cur&ta exteriorul oalei:

 Spdlati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

Pentru a curdta capacul:

 Spdlati capacul sub un jet de apd cdldutd cu un
burete si cu un produs de curdtat vesela apoi
clatiti bine.

Pentru a curdta garnitura capacului:

» Dupd fiecare gdtire, curatati garnitura (I) si
locasul acesteia.

 Pentru punerea la loc a garniturii, consultati - fig.
11-12.

Pentru curatarea supapei de functionare (A) :
e Scoateti supapa de functionare , a se vedea
sectiunea ,Utilizarea supapei de functionare”.

» Curatati supapa de functionare (A) sub jetul de

apa de la robinet - fig. 13.

Spalati oala sub
presiune dupa
fiecare utilizare.

Innegrirea si
dungile care pot
apdrea in urma unei
utilizari indelungate
nu prezinta niciun
inconvenient.

Numai cuva si cosul
pot fi spadlate in
masina de spalat
vase.

Pentru a mentine
un timp indelungat
calitatile oalei

sub presiune, nu
supraincdlziti oala
daca este goala.

Dupa 10 ani de
utilizare, este
obligatoriu sa
duceti la verificat
oala sub presiune
la un centru de
service autorizat
TEFAL.
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Pentru a curata duza pentru evacuarea aburului (B):

 Scoateti supapa (A).

e Verificati vizual, la lumind dacd duza pentru
evacuarea aburului este deblocata si rotundd.
A se vedea figura alaturatd. Dacd este nevoie,
curdtati aceastd duzd cu o scobitoare - fig. 10.

Pentru a curdta supapa de siguranta (C):

e Curatati partea supapei de siguranta situata in
interiorul capacului, trecéind capacul pe sub apa. obiecte tdioase sau

e Verificati buna sa functionare apdasand usor pe ascutite pentru a
bila care trebuie sd fie miscatd fara dificultate. A efectua aceasté
se vedea figura alturatd. operatiune.

Pentru schimbarea garniturii oalei sub presiune:

o Schimbati garnitura oalei sub presiune in fiecare
an sau dacd prezintd o tdieturd.

e Cumparati intotdeauna o garniturd originald
TEFAL, adecvata pentru modelul dumneavoastra.

Pentru depozitarea oalei sub presiune:

e Puneti capacul invers pe oald

Siguranta

Oala sub presiune este prevdzuta cu mai multe dispozitive de siguranta:
« Siguranta la inchidere:

- Dacd produsul nu este inchis ih mod corect, indicatorul de prezentd a

presiunii (D) nu poate urca, iar cresterea presiunii in oala este impiedicata.
e Siguranta la deschidere:

-Daca oala este sub presiune, butonul de deschidere (E) nu poate fi
actionat. Nu deschideti niciodatd cu forta oala sub presiune. Nu actionati
mai ales asupra indicatorului de prezentd a presiunii (D).

» Douad dispozitive de siguranta la suprapresiune:

- Primul dispozitiv: supapa de securitate (C) elibereazd presiunea, iar aburul
se degajd orizontal pe sub capac - fig.14

- Al doilea dispozitiv: garnitura (I) lasa sa iasa abur pe verticald prin fanta
de mici dimensiuni situatd pe marginea capacului sau de-a lungul oalei
- fig.15 Atentie: aceastd actiune poate avea ca rezultat stingerea flacarii

_ peosursd de cdldurd cu gaz.

In cazul in care se declanseaza unul dintre sistemele

de siguranta la suprapresiune:

e Opriti sursa de cdldurd.

e Lasati oala sa se rdceascd complet.

e Deschideti.

o Verificati si curdtati supapa de functionare (A) -
fig.13, duza de evacuare a aburului (B) - fig.10,
supapa de siguranta (C) si garnitura (I). A se vedea figura alaturata.
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Garantie

o In cazul utilizarii prevdzute de modul de utilizare, cuva noii dumneavoastrd

oale sub presiune de la TEFAL este garantata 10 ani impotriva:
- Oricdrui defect legat de structura metalica a cuvei,
- Oricarei degradari premature a metalului de baza.

e Celelalte piese componente ale oalei sub presiune sunt garantate
impotriva defectelor de fabricatie, pentru perioada specificata in
legislatia in vigoare a fiecdrei tari de unde produsul a fost achizitionat.

» Aceasta garantie contractuald se va obtine pe baza prezentarii bonului
de casa sau a facturii de la data cumpardrii.

Aceste garantii exclud:

o Degraddrile datorate nerespectdrii mdsurilor de precautie importante sau
utilizarilor neglijente, in special:

- Lovituri, caderi, punerea in cuptor etc.
- Capac, supapd de functionare si temporizator lavabile in masina de spdlat vase.

« Numai centrele de service autorizate TEFAL sunt abilitate sa va ofere serviciile
prevdzute in aceastd garantie (a se consulta site-ul: www.tefal.com).

Inscriptionari

Inscriptionare Localizare

Identificarea fabricantului
si a mdrcii comerciale

Capacul si manerul capacului

An si lot de fabricatie Pe cuva
Referintd model
Presiune maximd de sigurantd (PS) Pe capac

Presiune superioara de functionare (PF)

Capacitate Baza oalei

Produs electric sau electronic ajuns
la sfarsitul duratei de viata

« Sd contribuim la protectia mediului!
® Aparatul dumneavoastra contine multe materiale refolosibile sau
reciclabile.
< Va rugdm sa il duceti la un punct de colectare a deseurilor pentru
e d fi eliminat corespunzdtor.
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TEFAL raspunde intrebdrilor dumneavoastra

Probleme Recomandari
Dacd oala sub Efectuati un control al oalei sub presiune la un centru de
presiune a fost incdl- | service autorizat TEFAL.
zitd fard s contind
lichid

In cazul in care
indicatorul de
prezentd presiune
nu se ridica si daca
prin supapd nu iese
nimic in timpul
gatirii

Acest lucru este normal in primele minute.

Dacd fenomenul persistd, verificati dacd:

- Puterea sursei de cdldura este destul de mare; in caz
contrar mariti-o.

- Cantitatea de lichid din cuva este suficientd.

- Supapa de functionare este in dreptul uneia dintre picto-
gramele 2% sau (25 - fig. 7 sau 8.

- Oala este bine inchisd.

- Garnitura sau marginea cuvei nu sunt deteriorate.

In cazul in care
indicatorul de
prezentd a presiunii
urcd si daca prin
supapd nu iese nimic
in timpul fierberii

Acest lucru este normal in primele minute.

Daca fenomenul persistd, introduceti oala in apd rece,
consultati paragraful ,,Depresurizare rapidd si caz special”
si apoi o deschideti.

Curatati supapa de functionare si duza de evacuare a aburu-
lui si verificati dacd pistonul supapei de securitate se afunda
fara dificultate.

In cazul in care
scapd abur in jurul
capacului, verificati

Inchiderea corectd a capacului.

Pozitionarea garniturii in capac.

Starea corespunzdtoare a garniturii; inlocuiti-o dacd este
necesar.

Starea de curdtenie a capacului, a garniturii si a locasului
acesteia in capac, a supapei de securitate si a supapei de
functionare.

Starea corespunzdtoare a marginii cuvei.

In cazul in care nu
puteti deschide
capacul

Verificati dacd indicatorul de prezentd presiune este in po-
zitie cobordtd.

In caz contrar, depresurizati la nevoie, rdciti oala sub pre-
siune sub jet de apd rece; a se vedea sectiunea ,Depresuri-
zare rapida si Cazuri speciale”.

In cazul in care
alimentele nu sunt
fierte sau dacd sunt
arse, verificati

Timpul de fierbere.

Puterea sursei de cdlduré.

Pozitionarea corectd a supapei de functionare.
Cantitatea de lichid.

Daca alimentele s-au
ars in oala

Lasati cuva la inmuiat un timp Tnainte de a o spdla.
Nu folositi niciodata hipoclorit sau produse care contin clor.

Legume

PROASPETE| CONGELATE
Fierbere Pozitia Pozitia
supapei 2:* | supapei (33
Andive - abur 12 min
] - abur** 18 min.
Anghinare - P -
- imersiune 15 min.
Broccoli - abur 3 min 3 min
Cartofi taiati in patru - gbur " 12 mnin.
i - imersiune 6 min.
taiate in felii - .
. . - - abur 1 min. 5 min.
Ciuperci subliri
intregi - imersiune 1 min. 30
Conopida - imersiune 3 min 4 min
Dovleac (piure) (aii - imersiune 8 min
. - abur 6 min 30 9 min
Dovlecei . - -
- imersiune 2 min
Fasole semi uscaté - imersiune 20 min
Fasole verde - abur 8 min 9 min
Grau (legume deshidratate) - imersiune 15 min.
Linte verde (legume - imersiune 10 min
Mazdre verde - abur 1 min. 30 4 min
Morcovi (alimente rondele - abur 7 min. 5 min.
. - abur 7 min.
Napi " - -
- imersiune 6 min.
Orez (lequme - imersiune 7 min.
Praz rondele - abur 2 min. 30
Sfecld rosie - abur 20 - 30 min.
- abur 5 min 8 min
Spanac " - "
- imersiune 3 min
Sparanghel - imersiune 5 min.
.. - abur 6 min.
Telina " " -
' - imersiune 10 min.
Varza de Bruxelles - abur 7 min. 5 min. - imersiune
. tdiatd subtire |- abur 6 min.
Varzd verde ;
frunze - abur 7 min.
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Carne si peste

** Alimente in cosul abur*
*** Alimente in apa

PROASPETE CONGELATE
Pozitia supapei (25 | Pozitia supapei (3
Carne de miel (jigou 1,3 Kg) 25 min 35 min
Carne de porc (fripturd 1 Kg) 25 min 45 min
Carne de pui (pui intreg 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Carne de vita (fripturd 1 Kg) 10 min 28 min
Mihalt (file 0,6 Kg) (alimente emuisifiante) 4 min 6 min.
Somon (4 bucdti 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 6 min 8 min.
Ton (4 bucdti 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 7 min 9 min.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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