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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat
und Design zu erfiillen. Wir wiinschen Ihnen mit lhrem neuen Braun Produkt viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig und volistandig, bevor Sie
das Gerit in Betrieb nehmen.

Stampfer MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Typ 4199)
Multiquick/Minipimer 9 schnurlos (Typ 4130)

In Kombination mit lnrem Multiquick/Minipimer Motorteil (nicht inkludiert): der
Stampfer kann zum Stampfen von weich gekochtem Gemdiise und Friichten wie
Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten, Pflaumen und Apfeln benutzt werden.

Beschreibung

1 Getriebeteil
2 Pirierschaft
3 Stampfereinsatz

Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem Erstgebrauch — siehe Kapitel «Reinigung».

Anwendung des Stampfers

Keine harten oder ungekochten Lebensmittel verarbeiten, das Gerat konnte dadurch
beschadigt werden. Entfernen Sie harte Bestandteile wie Schalen, Kerne und Stiele,
dann kochen und abgieBen.

a Getriebeteil (1) durch Drehen im Uhrzeigersinn am Plrierschaft (2) befestigen.

b Den Stampfer umdrehen, den Stampfereinsatz (3) auf den Zapfen in der Mitte setzen
und gegen den Uhrzeigersinn festdrehen. (Wenn das Getriebeteil nicht montiert ist,
rastet der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)

¢ Das Motorteil am Stampfer anbringen und driicken bis es einrastet. SchlieBen Sie das
Gerat an.

d Halten Sie den Stampfer in einen Topf, Schiissel, 0.4. und schalten Sie das Gerat an.
Bewegen Sie den Stampfer auf und ab bis Sie das gewiinschte Ergebnis erzielt
haben.

e Nach Gebrauch Stecker ziehen. Durch drehen im Uhrzeigersinn nehmen Sie den
Stampfereinsatz (3) ab.

f Die Entriegelungstasten driicken, um den Stampfer abzunehmen. Entfernen Sie das
Getriebeteil (1) vom Schaft (2) indem Sie gegen den Uhrzeigersinn drehen.



Rezeptbeispiel: Kartoffelpiiree

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

warme Milch hinzu

warme Milch hinzu

warme Milch hinzu

pimer 5 Vario pimer 5 (Typ 4165) | pimer 7 (Typ 4199) | pimer 9 schnurlos
(Typ 4191) (Typ 4130)

Flllen Sie 1 kg Fillen Sie 1 kg Fillen Sie 1 kg Flllen Sie 1 kg
gekochte gekochte gekochte gekochte
Kartoffeln in eine Kartoffeln in eine Kartoffeln in eine Kartoffeln in eine
Schissel Schiissel Schissel Schissel
Pirieren Sie Pirieren Sie Purieren Sie Pirieren Sie

30 Sekunden 30 Sekunden 30 Sekunden 30 Sekunden
Geschwindigkeits- | Geschwindigkeits- | (Regler % ein-

stufe 21 stufe 1 driicken)

Fugen Sie 200 ml Figen Sie 200 ml Figen Sie 200 ml Fugen Sie 200 ml

warme Milch hinzu

Plrieren Sie ca. 30
Sekunden weiter

Piirieren Sie ca. 30
Sekunden weiter

Pirieren Sie ca. 30
Sekunden weiter

Plrieren Sie ca. 30
Sekunden weiter

Fiir beste Ergebnisse

e Niemals den Stampfer in einem Topf auf eingeschalteter Herdplatte benutzen.

e Den Topfimmer von der Herdplatte nehmen und leicht abktihlen lassen.

e Den Stampfer vor oder nach Benutzung nicht am Rand des Kochtopfes abklopfen.
Verwenden Sie einen Spatel, um Speisereste abzuschaben.

e Fir beste Ergebnisse beim Stampfen sollte der Topf 0. &. nie mehr als bis zur Halfte

geflllt sein.

e Halten Sie den Stampfer nach der Zugabe von Flissigkeit in der zu verarbeitenden
Speise, um Spritzer zu vermeiden.

e Machen Sie nicht mehr als eine Verarbeitungsmenge ohne Pause.

e |assen Sie das Gerat 4 Minuten abkthlen, bevor Sie damit weiter arbeiten.

Reinigung

Ziehen Sie den Netzstecker und schalten das Gerat vor der Reinigung aus.
Getriebeteil (1) nur mit einem feuchten Tuch reinigen. Lassen Sie das Getriebeteil nicht
nass werden. Alle anderen Teile sind spulmaschinengeeignet.

Wenn sich angetrocknete Lebensmittelreste auf dem Stampfer befinden, Stampfer-
einsatz entfernen und diesen sowie den unteren Teil des Stampfers in warmem Wasser

grindlich reinigen.

Die Kunststoffteile kdnnen sich bei der Verarbeitung von farbstoffreichen Nahrungs-
mitteln (z.B. Karotten) verfarben: Wischen Sie in diesem Fall die Teile mit Pflanzendl ab,

bevor Sie sie reinigen.

Anderungen vorbehalten.




English
Our products are engineered to meet the highest standards of quality, functionality and

design. We hope you thoroughly enjoy your new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and completely before using the
appliance.

Puree accessory MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (type 4130)

In combination with your Multiquick/Minipimer motor part (not included): the puree
accessory can be used to mash cooked vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Description

1 Gearbox
2 Puree shaft
3 Paddle

Please clean all parts before using for the first time — see paragraph «Cleaning».

How to use the puree accessory

Don’t mash hard or uncooked food; you may damage the unit. Remove hard parts such
as peel, stones and stems, then cook and drain.

a Fit the gear box (1) to the shaft (2) by turning in a clockwise direction.

b Turn the puree accessory upside down and fit the paddle (3) over the central hub
and turn anti- clockwise to locate. (If the gear box isn’t fitted then the paddle doesn’t
secure in place).

¢ Fit the motor part to the puree accessory and push to lock. Plug in.

d Place the puree accessory in the saucepan or bowl etc., and switch on the
appliance. Move the puree accessory in an up and down movement throughout the
mix until the desired result is achieved.

e After use unplug the appliance. Remove the paddle (3) by turning clockwise.

f Press the release buttons to remove the puree accessory. Detach the gear box (1)
from the puree shaft (2) by turning counter-clockwise.



Recipe example: Mashed potatoes

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (type 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (type 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(type 4130)

Put 1 kg cooked
potatoes in a bowl

Put 1 kg cooked
potatoes in a bowl

Put 1 kg cooked
potatoes in a bowl

Put 1 kg cooked
potatoes in a bowl

Mash 30 s with
speed 21

Mash 30 s with
speed 1

Mash 30 s (3% way
pressure on the
switch)

Mash 30 s

Add 200 ml warm
milk

Add 200 ml warm
milk

Add 200 ml warm
milk

Add 200 ml warm
milk

Resume mashing
for about 30s

Resume mashing
for about 30s

Resume mashing
for about 30s

Resume mashing
for about 30s

For best results

e Never use the puree accessory in a saucepan over direct heat.

e Always remove the saucepan from the heat and allow to cool slightly.

e Do not tap the puree accessory on the side of the cooking vessel during or after
using. Use a spatula to scrape excess food away.

e For best results when mashing never fill a saucepan etc., more than half full with

food.

e To avoid splashing after having added liquid, keep the puree accessory in the food

during preparation.

e Do not process more than 1 batch without interruption.
e Let the appliance cool down for 4 minutes before you continue processing.

Cleaning

Always switch off and unplug before cleaning. Wipe the gear box (1) with a slightly
damp cloth only. Don’t allow the gear box to get wet. All other parts can be cleaned in

a dishwasher.

If food has been allowed to dry onto the puree accessory, remove the paddle. Soak the
paddle and bottom of the puree accessory shaft in warm water to soften and then wash

thoroughly.

When processing foods with a high pigment content (e.g. carrots), the plastic parts of
the appliance may become discoloured. Wipe these parts with vegetable oil before

cleaning them.

Subject to change without notice.



For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum guarantee period of two years. The
rights and benefits under this guarantee are additional to your statutory rights which are
not affected.

Please keep your receipt as this will form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access to professional help from our team
simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified period to repair or replace any part of

the appliance, free of charge (with the exception of any glass or porcelain-ware

mcorporated in the product) found to be defective provided that;
* We are promptly informed of the defect.

e The productis used and maintained in accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or subjected to misuse or repair by a
person other than an authorised service agent for Braun Household.

¢ No rights are given under this guarantee to a person acquiring the appliance second
hand or for commercial or communal use.

* Any repaired or replaced appliance will be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by insufficient aftercare or cleaning: or
damage caused by the chemical or electrochemical effects of water.

Under no circumstances shall the application of this guarantee give rise to the complete
replacement of the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident that you will get excellent service from
this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time details on exclusive offers,
promotions, recipes and inside tips.



Francais

Nos produits sont concus et fabriqués pour satisfaire aux plus hautes exigences de
qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouvel appareil Braun vous apportera entiére satisfaction.

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier avant d’utiliser cet appareil.

Accessoire a purée MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 sans fil (Type 4130)

Combiné avec votre bloc moteur Multiquick/Minipimer (non inclu) : le broyeur peut étre
utilisé pour écraser des légumes et fruits cuits tels que des pommes de terre, des
patates douces, des tomates, des prunes et des pommes.

Description

1 Boite a engrenages
2 Manche a purée
2 Palette

Veuillez nettoyer toutes les piéces avant la premiére utilisation — voir le
paragraphe «Nettoyage».

Comment utiliser I’accessoire a purée

N’écrasez jamais des aliments durs ou crus car vous pourriezendommager I’appareil.
Retirez les parties dures telles que la peau, les noyaux et tiges, puis cuisez et égouttez.

a Assemblez la boite a engrenages (1) et le manche (2) en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

b Retournez I’accessoire a purée, installez la palette (3) sur le moyeu central et
tournez dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour I’enclencher. (Sila
boite a engrenages n’est pas installée, alors la palette n’est pas fixée.)

¢ Assemblez I’organe moteur et I'accessoire a purée et appuyez pour les enclencher.
Branchez I’appareil.

d Placez I’accessoire a purée dans une casserole, un bol ou un autre récipient du
méme type et mettez I'appareil en marche. Déplacez I’accessoire a purée vers le
haut et vers le bas tout au long de I’opération de mélange jusqu’a obtention du
résultat souhaité.

e Débrancher I'appareil aprés chaque utilisation. Retirer la palette (3) en la tournant
dans le sens des aiguilles d’une montre.



f Appuyer sur les boutons de dégagement pour retirer I’accessoire presse-purée.
Détacher le boitier moteur (1) du pied presse-purée (2) en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.

Exemple de recette : purée de pommes de terre

Multiquick/
Minipimer 5 Vario
(Type 4191)

Multiquick/
Minipimer 5
(Type 4165)

Multiquick/
Minipimer 7
(Type 4199)

Multiquick/
Minipimer 9 sans fil
(Type 4130)

Versez 1 kg de
pommes de terre
cuites dans un
récipient

Versez 1 kg de
pommes de terre
cuites dans un
récipient

Versez 1 kg de
pommes de terre
cuites dans un
récipient

Versez 1 kg de
pommes de terre
cuites dans un
récipient

Ecrasez pendant
30 s alavitesse 21

Ecrasez pendant
30 s alavitesse 1

Ecrasez pendant
30 s (Mettre le
régulateur de
pression sur la
position %)

Ecrasez pendant
30s

Ajoutez 200 ml de
lait chaud

Ajoutez 200 ml de
lait chaud

Ajoutez 200 ml de
lait chaud

Ajoutez 200 ml de
lait chaud

Ecrasez a nouveau
pendant environ
30s

Ecrasez a nouveau
pendant environ
30s

Ecrasez a nouveau
pendant environ
30s

Ecrasez a nouveau
pendant environ
30s

Pour de meilleurs résultats

e N'’utilisez jamais I’accessoire a purée dans une casserole au-dessus d’une source de

chaleur directe.

¢ Retirez toujours la casserole de la source de chaleur et laissez-la refroidir un peu.
e Evitez que I’accessoire a purée ne tape sur le coté du récipient de cuisson pendant
ou apres I'utilisation. Utilisez une spatule pour enlever les restes d’aliments en

raclant.

e Pour obtenir des résultats parfaits lorsque vous écrasez, ne remplissez jamais une
casserole (ou un autre récipient du méme type) au-dessus de la moitié avec des

aliments.

e Afin d’éviter toute éclaboussure aprés avoir ajouté un liquide, garder I’accessoire
presse-purée dans la nourriture pendant la préparation.

e Ne préparez pas plus d’1 lot sans interruption.

e Laissez I'appareil refroidir pendant 4 minutes avant de continuer la préparation.

Nettoyage

Toujours éteindre et débrancher I’appareil avant tout nettoyage. Essuyer le boitier
moteur (1) a I'aide d’un chiffon Iégérement humide seulement. Ne pas permettre que le
boitier moteur devienne mouillé. Toutes les autre parties de I’appareil peuvent étre
nettoyées dans un lave-vaisselle.
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Si des aliments ont séché sur I’'accessoire a purée, retirez la palette. Laissez tremper la
palette et la partie inférieure du manche de I’accessoire a purée dans de I’eau chaude
afin de ramollir ces restes d’aliments, puis lavez soigneusement.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de légumes colorés (exemple : carottes),
les parties en plastique de I’appareil peuvent étre colorées. Dans ce cas, enduisez-les
d’huile végétale avant de les nettoyer.

Sujet a modification sans préavis.



Espaiiol

Nuestros productos han sido disenados para satisfacer los mas altos estandares de
calidad, funcionalidad y disefno. Esperamos que disfrute plenamente de su nueva
batidora Braun.

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las instrucciones antes de usar la batidora.

Accesorio para puré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Modelo 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Modelo 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Modelo 4199)
Multiquick/Minipimer 9 sin cables (Modelo 4130)

En combinacion con el cuerpo del motor de su Multiquick/Minipimer (no incluido): el
majador puede utilizarse para triturar verduras y frutas cocidas, como patatas,
boniatos, tomates, ciruelas y manzanas.

Descripcion

1 Parte superior
2 Brazo para puré
3 Paleta

Limpie todas las piezas antes de utilizarlo por primera vez; vea el parrafo
«Limpieza».

Cémo utilizar el accesorio para puré

No triture alimentos crudos o duros, ya que de hacerlo puede danarse la unidad. Quiteles
las partes duras, como la piel, los huesos y los tallos. Entonces cuézalos y escurralos.

a Encaje la parte superior (1) en el brazo (2) girandola en el sentido de las agujas del
reloj.

b Dé lavuelta al accesorio para puré y encaje la paleta (3) en el nucleo central. Girela
en el sentido contrario a las agujas del reloj para ubicarla. (Si la parte superior no
esta bien encajada, la paleta no puede fijarse en su posicion.)

¢ Coloque el cuerpo motor en el accesorio para puré y presione para asegurarlo.
Enchufelo.

d Coloque el accesorio para puré en el cazo o el recipiente en cuestion y encienda el
dispositivo. Mueva el accesorio para puré hacia arriba y hacia abajo por toda la
mezcla hasta obtener el resultado deseado.

e Después de usar el aparato, desenchufelo. Quite la pala (3) girandola en sentido
horario.

f Presione los botones de liberacion para quitar el accesorio de puré. Desprenda la
caja de engranajes (1) del eje de puré (2) girandola en sentido antihorario.
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Ejemplo de receta: Puré de patatas

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(Modelo 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Modelo
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Modelo
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 sin cables
(Modelo 4130)

Introduzca 1 kg de
patatas cocidas en
un recipiente

Introduzca 1 kg de
patatas cocidas en
un recipiente

Introduzca 1 kg de
patatas cocidas en
un recipiente

Introduzca 1 kg de
patatas cocidas en
un recipiente

Triture durante 30 s
ala velocidad 21

Triture durante 30 s
alavelocidad 1

Triture durante 30 s
(Oprima el inter-
ruptor % partes)

Triture durante 30 s

Anada 200 ml de
leche caliente

Anada 200 ml de
leche caliente

Anada 200 ml de
leche caliente

Anada 200 ml de
leche caliente

Triture durante
otros 30 s

Triture durante
otros 30 s

Triture durante
otros 30 s

Triture durante
otros 30 s

Consejos para obtener mejores resultados

e No utilice nunca el accesorio para puré en un cazo sobre calor directo.
e Retire siempre el cazo del calor y déjelo enfriar ligeramente.

e No golpetee el accesorio para puré por el lado del recipiente de cocina durante su
uso ni después de este. Extraiga el exceso de alimentos raspando con una espatula.

e Para obtener un resultado 6ptimo, no introduzca nunca en el cazo o el recipiente en
cuestion una cantidad de alimentos que exceda la mitad de la capacidad de llenado
del mismo.

e Para evitar salpicaduras después de haber afiadido liquido, conserve el accesorio de
puré en el alimento durante su preparacion.

e No procese mas de 1 dosis sin interrupcion.

e Antes de seguir procesando, deje que se enfrie el dispositivo durante 4 minutos.

Limpieza

Siempre apague y desenchufe el aparato antes de limpiarlo. Limpie la caja de
engranajes (1) unicamente con un pafo ligeramente humedo. No permita que se moje
la caja de engranajes. Todas las demas piezas se pueden limpiar en un lavavajillas.

Si se han dejado secar los alimentos dentro del accesorio para puré, extraiga la paleta.
Ponga a remojar en agua caliente la paleta y la parte inferior del brazo del accesorio
para puré para que se reblandezcan los restos y entonces lavelos en profundidad.
Cuando se procesan alimentos con elevada pigmentacion (p. ej. zanahorias), los
accesorios pueden sufrir decoloracion. Frote estos elementos con aceite vegetal antes
de proceder a su limpieza.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para alcancar os mais elevados padroes de
qualidade, funcionalidade e design. Esperamos que desfrute em pleno do seu novo
aparelho Braun.

Antes de utilizar o seu aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez, leia atenta e cuidadosamente
as instrucoes de utilizacao.

Acessorio para puré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (Type 4130)

Em combinagé@o com o corpo do motor da sua varinha Braun Multiquick/Minipimer
(ndo incluido): o triturador pode ser utilizado para triturar frutas e legumes cozidos
como batatas, batatas doces, tomates, ameixas e magas.

Descricao

1 Mecanismo de velocidades
2 Eixo para puré
3 Palheta

Limpe todas as pecas antes de as utilizar pela primeira vez — consulte o
paragrafo «Limpeza».

Como utilizar o acessorio para puré

Nao triture alimentos duros ou nao cozinhados; pode danificar a unidade. Remova as
partes duras como a casca, 0s carocos e 0s pés, de seguida cozinhe e escorra.

a Encaixe o mecanismo de velocidades (1) no eixo (2) rodando para a direita.

b Vire o acessorio para puré ao contrario e encaixe a palheta (3) sobre o ponto central
e rode para a esquerda para posicionar. (Se o mecanismo de velocidades nao ficar
encaixado, a palheta nao fica bem segura.)

¢ Encaixe a peca do motor no acessorio para puré e empurre para bloquear. Ligue a
ficha a eletricidade.

d Coloque o acessorio para puré na panela ou recipiente, etc., e ligue o aparelho.
Movimente 0 acessorio para puré para cima e para baixo por toda a mistura até
alcancar o resultado desejado.

e Desligue o cabo de alimentacéo da tomada apos utilizar o dispositivo. Remova a pa
(8), rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio.

f Prima os botdes de desbloqueio para remover o acessorio para puré. Desligue a
caixa de velocidades (1) da haste para puré (2), rodando-a no sentido oposto ao
dos ponteiros do relégio.
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Exemplo de receita:

puré de batatas

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (Type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Type
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Type
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(Type 4130)

Coloque 1 kg de
batatas cozidas
num recipiente

Coloque 1 kg de
batatas cozidas
num recipiente

Coloque 1 kg de
batatas cozidas
num recipiente

Coloque 1 kg de
batatas cozidas
num recipiente

Reduza-as a puré
durante 30 scom a
velocidade 21

Reduza-as a puré
durante 30 scom a
velocidade 1

Reduza-as a puré
durante 30 s
(Interruptor de
pressao de % vias)

Reduza-as a puré
durante 30 s

Adicione 200 ml de
leite morno

Adicione 200 ml de
leite morno

Adicione 200 ml de
leite morno

Adicione 200 ml de
leite morno

Continue a reduzir
a puré durante

cercade 30s

Continue a reduzir
a puré durante
cercade 30 s

Continue a reduzir
a puré durante
cercade 30 s

Continue a reduzir
a puré durante
cercade 30s

Dicas para obter 6ptimos resultados

e Nunca utilize o0 acessorio para puré numa panela sobre calor direto.

e Retire sempre a panela do calor e deixe arrefecer ligeiramente.

¢ Nao toque no acessorio para puré no lado do recipiente de cozedura durante ou
apos a utilizacao. Use uma espatula para raspar os alimentos em excesso.
e Para melhores resultados ao triturar nunca encha uma panela, etc., mais de metade

com alimentos.

¢ A fim de evitar salpicos depois de acrescentar liquidos, mantenha o acessorio para

puré na comida durante a preparacao.
¢ Nao processe mais do que 1 lote sem interrupcao.
e Deixe o aparelho arrefecer durante 4 minutos antes de continuar a processar.

Limpeza

Antes de limpar o dispositivo, desligue sempre o botao de alimentacao e remova o
respectivo cabo da tomada. Limpe a caixa de velocidades (1) apenas com um pano
suave e ligeiramente humedecido. Nao deixe que a caixa de velocidades entre em
contacto com agua. Todas as restantes partes poderao ser lavadas na maquina de
lavar loica.

Se os alimentos tiverem secado no acessorio para puré, remova a palheta. Molhe a
palheta e a base do eixo do acessorio para puré em agua quente para amolecer e de
seguida lave bem.

Quando se preparam alimentos de cores intensas (como cenouras, por exemplo), as
pecas de plastico podem ficar manchadas. Limpe estas pecas com o6leo vegetal
alimentar antes de as lavar.

Sujeito a alteracoes sem aviso prévio.



Italiano
| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli standard piu elevati in termini di

qualita, funzionalita e design. Ci auguriamo che I’elettrodomestico Braun soddisfi
appieno le vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente e interamente le istruzioni.

Accessorio per puré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Modello 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Modello 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Modello 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (Modello 4130)

Con il corpo motore del gambo frullatore Multiquick/Minipimer (non incluso): lo
schiacciaverdure pud essere usato per schiacciare verdure cotte e frutta come ad
esempio patate, patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Descrizione

1 Attacco
2 Gambo per pure
3 Paletta

Prima di utilizzare la prima volta, pulire tutte le parti — vedere il paragrafo
«Pulizia».

Come utilizzare I’accessorio per purée

Non schiacciare cibo duro o crudo poiché cid potrebbe danneggiare I’'unita. Rimuovere
le parti dure come le bucce, i noccioli e i gambi, poi cucinare e scolare.

a Inserire I’attacco (1) nel gambo (2) ruotandolo in senso orario.

b Capovolgere I'accessorio per pure € inserire la paletta (3) nel perno centrale, quindi
ruotare in senso antiorario per fissarlo. (Se I’attacco non ¢ inserito, la paletta non si
blocca in posizione.)

¢ Inserire il corpo motore nell’accessorio per pure e spingere per bloccarlo. Collegare
la presa di alimentazione.

d Posizionare I’accessorio per pure nella padella o nella ciotola ecc. e accendere il
dispositivo. Muovere I’accessorio per pure all’interno del composto seguendo un
movimento verticale fino a raggiungere il risultato desiderato.

e Scollegare I'apparecchio dopo I’'uso. Rimuovere la pala (3) ruotandola in senso
orario.

f Per staccare I’accessorio per il puré premere gli appositi pulsanti. Staccare la
scatola degli ingranaggi (1) dall’asta per il puré (2) ruotandola in senso antiorario.
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Esempio di ricetta: Pureé di patate

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(Modello 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Modello
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Modello
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(Modello 4130)

Mettere 1 kg di
patate bollite in una
ciotola

Mettere 1 kg di
patate bollite in una
ciotola

Mettere 1 kg di
patate bollite in una
ciotola

Mettere 1 kg di
patate bollite in una
ciotola

Schiacciare per
30 s avelocita 21

Schiacciare per
30 s avelocita 1

Schiacciare per
30 s (% di
pressione
sull’interruttore)

Schiacciare per
30s

Aggiungere 200 ml
di latte caldo

Aggiungere 200 ml
di latte caldo

Aggiungere 200 ml
di latte caldo

Aggiungere 200 ml
di latte caldo

Continuare a
schiacciare per 30 s

Continuare a
schiacciare per 30 s

Continuare a
schiacciare per 30 s

Continuare a
schiacciare per 30 s

Per ottenere risultati ottimali

e Non utilizzare I’accessorio per pure in una padella a contatto con la fonte di calore.

e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore e lasciare raffreddare brevemente.

e Non battere I’accessorio per puré sul lato del recipiente di cottura durante o dopo
I’utilizzo. Utilizzare una spatola per raccogliere il cibo in eccesso.

e Per ottenere un risultato ottimale di schiacciamento, non riempire la padella ecc.
per piu della meta di cibo.

e Per evitare spruzzi dopo I’aggiunta di liquidi, durante la preparazione tenere
I’accessorio per il puré immerso nel cibo.

e Non lavorare piu di 1 dose senza interruzione.

e Lasciare raffreddare I’apparecchio per 4 minuti prima di proseguire con la
lavorazione.

Pulizia

Prima di pulire, spegnere sempre e staccare la spina. Passare sulla scatola degli
ingranaggi (1) solamente un panno leggermente inumidito. Tutte le altre parti possono
essere lavate in lavastoviglie.

Se del cibo si & seccato sull’accessorio per pure, rimuovere la paletta. Immergere la
paletta e il fondo del gambo dell’accessorio per pure in acqua calda per ammorbidire
lo sporco, quindi lavare a fondo.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le parti in plastica dello strumento
possono perdere il colore originario. Pulire queste parti utilizzando dell’olio vegetale
prima di metterle in lavastoviglie.

Soggetto a modifiche senza preawviso.

17



Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan de hoogste standaard wat betreft
kwaliteit, functionaliteit en ontwerp. We hopen dat u heel erg zult genieten van uw
nieuwe Braunapparaat.

VG6or gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig door voordat u het apparaat in
gebruik neemt.

Accessoire voor puree MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (Type 4130)

In combinatie met uw Multiquick/Minipimer motorische deel (nietmeegeleverd): de
stamper kan gebruikt worden voor het stampen van zacht gekookte groenten en fruit
zoals aardappelen, zoete aardappelen, tomaten, pruimen en appels.

Beschrijving

1 Schakelbak
2 Puree-as
3 Spatel

Maak alle onderdelen schoon voor u het toestel voor de eerste maal gebruikt —
zie alinea «<Schoonmaken».

Hoe gebruikt u het accessoire voor puree

Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn; u kunt het toestel beschadigen. Verwijder
harde delen zoals schillen, pitten en stelen, dan koken
en afgieten.

a Maak de schakelbak (1) vast aan de as (2) door rechtsom te draaien.

b Draai het accessoire voor puree ondersteboven en breng de spatel (3) aan over de
centrale naaf; draai linksom om te positioneren. (Indien de schakelbak niet geplaatst
is, zit de spatel niet goed vast.)

¢ Bevestig het motordeel aan het accessoire voor puree en duw om vast te maken.
Steek de stekker in.

d Zet het accessoire voor puree in de steelpan, kom enz. en schakel het toestel in.
Breng het accessoire voor puree in een op-en-neer beweging door het mengsel tot
het gewenste resultaat is bereikt.

e Trek het toestel na gebruik uit het stopcontact. Verwijder de spatel (3) door met de
klok mee te draaien.
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f Druk op de ontgrendelknoppen om de stamper te verwijderen. Haal de tandwielkast
(1) van de pureeschacht (2) door tegen de wijzers van de klok in te draaien.

Receptvoorbeeld: aardappelpuree

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (Type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Type
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Type
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(Type 4130)

Doe 1 kg gekookte
aardappelen in een
kom

Doe 1 kg gekookte
aardappelen in een
kom

Doe 1 kg gekookte
aardappelen in een
kom

Doe 1 kg gekookte
aardappelen in een
kom

Stamp gedurende

Stamp gedurende

Stamp gedurende

Stamp gedurende

warme melk toe

warme melk toe

warme melk toe

30 s fijn op 30 s fijn op 30 s (Schakelaar 30s
snelheid 21 snelheid 1 op % zetten)
Voeg 200 ml Voeg 200 ml Voeg 200 ml Voeg 200 ml

warme melk toe

Ga verder met fijn-
stampen geduren-
de ongeveer 30 s

Ga verder met fijn-
stampen geduren-
de ongeveer 30 s

Ga verder met fijn-
stampen geduren-
de ongeveer 30 s

Ga verder met fijn-
stampen geduren-
de ongeveer 30 s

Tips voor het beste resultaat

e Gebruik het accessoire voor puree nooit in een steelpan over een directe warmtebron.

e Haal de steelpan altijd weg van de warmte en laat licht afkoelen.

e Tik het accessoire voor puree niet aan de zijkant van de kookpot tijdens of na
gebruik. Gebruik een spatel om het overtollige voedsel weg te schrapen.

e Voor de beste resultaten bij het fijnstampen mag u een steelpan enz. niet voor meer
dan de helft vullen met voedsel.

e Om spatten te voorkomen, houd de stamper in het voedsel nadat vlioeistof werd
toegevoegd tijdens de bereiding.

e Verwerk niet meer dan 1 partij zonder onderbreking.

¢ Laat het toestel afkoelen gedurende 4 minuten voordat u verder gaat.

Reinigen

Schakel toestel uit en trek het altijd uit het stopcontact voor u het reinigt. Veeg de
tandwielkast (1) alleen schoon met een vochtig doekje. De tandwielkast mag nooit nat
worden. Alle andere onderdelen mogen in de vaatwasmachine.

Indien u voedsel heeft laten drogen op het accessoire voor puree, verwijdert u de
spatel. Week de spatel en onderkant van de as van het accessoire voor puree in warm
water om te verzachten en spoel dan grondig af.
Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv. wortelen) kunnen de plastic onder-
delen van het apparaat verkleuren. Veeg deze onderdelen met plantaardige olie af
alvorens ze te reinigen.

Onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.




Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de starste krav med hensyn til kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, du vil fa stor gleede af dit nye apparat fra Braun.
For ibrugtagning

Laes hele denne brugsvejledningen omhyggeligt igennem, for du tager
apparatet i brug.

Pure tilbehor MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (model 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (model 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (model 4199)
Multiquick/Minipimer 9 ledningsfri (model 4130)

Kombineret med din Multiquick/Minipimer motorenhed (ikke inkluderet): moseren kan
bruges til mosning af kogte grentsager og frugter som kartofler, sgde kartofler, tomater,
blommer og abler.

Beskrivelse

1 Gearenhed
2 Pureaksel
3 Ske

Rengor alle dele, for de bruges forste gang — se afsnittet <Rengoring».

Sadan bruges puretilbehgret

Undga at mose harde eller utilberedte madvarer, du kan skade enheden. Fjern de harde
dele som skal, kerner og stilk, kog, og haeld vandet fra.

a Monter gearenhed (1) pa aksel (2) ved at dreje med uret.

b Vend puretilbehgret pa hovedet og monter ske (3) over navet og drej mod uret for
lasning. (Hvis gearenhed ikke er monteret kan skeen ikke lases fast).

¢ Anbring motor pa puretilbehgret og tryk for lasning. Tilslut stikkontakt.

d Anbring puretilbeharet i pande eller skl m.m. og teend apparatet. Beveeg
puretilbehgret i en op- og nedgaende beveegelse gennem blandingen indtil det
gnskede resultat er ndet.

e Efter brug af apparatet tages stikket ud. Fjern spaden (3) ved at dreje med uret.

Tryk pa udlgserknapperne for at fijerne purépresseren. Adskil gearhus (1) og

pureringsstav (2) ved at dreje mod uret.

—h
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Opskriftseksempel:

Kartoffelmos

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(model 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (model
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (model
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 ledningsfri
(model 4130)

Anbring 1 kg kogte
kartofler i en skal

Anbring 1 kg kogte
kartofler i en skal

Anbring 1 kg kogte
kartofler i en skal

Anbring 1 kg kogte
kartofler i en skal

Mos i 30 sek med
hastighed 21

Mos i 30 sek med
hastighed 1

Mos i 30 sek (Tryk
kontakten % ind)

Mos i 30 sek

Tilsaet 200 ml varm
meelk

Tilsaet 200 ml varm
meelk

Tilsaet 200 ml varm
maelk

Tilsaet 200 ml varm
meelk

Fortsaet mosning i
ca. 30 sek

Fortsset mosning i
ca. 30 sek

Fortsaet mosning i
ca. 30 sek

Fortsaet mosning i
ca. 30 sek

Tips til at opna de bedste resultater

e Benyt aldrig puretilbehgret i en pande over direkte varme.

e Fjern altid panden og lad den kgale lidt af.

e Bank ikke puretilbehgret mod siden af kogekarret under eller efter brugen. Benyt en
spartel til at fierne madrester.
e For bedste resultater ved mosning ma pande m.m. ikke fyldes mere end halvt op

med madvarer.

e For at undga staenk efter pafyldning af vaeske holdes purépresseren nede i den
purerede masse under tilberedningen.

e Undlad at behandle mere end 1 portion uden pause.

e |ad apparatet kgle af i 4 minutter inden naeste proces.

Rengoring

Sluk altid for apparatet og tag det ud af stikket far renggring. Ter kun gearkassen af
med en let fugtig klud. Gearhuset ma ikke blive vadt. @vrige dele taler maskinopvask.

Hvis madvarer er indtgrret i puretilbehgret fijernes skeen. Opblad skeen og enden af
puretilbehgrets aksel for at oplgse og vask herefter grundigt.
Ved behandling af madvarer med meget pigment (f.eks. guleradder) kan apparatets
plastdele blive misfarvede. Gnid disse dele med vegetabilsk olie, inden de rengares.

Der tages forbehold for eendringer uden forudgaende varsel.
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Norsk
Vare produkter er konstruert for & imgtekomme de hgyeste standarder nar det gjelder

kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du begynner a bruke apparatet.

Puré tilbehor MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (type 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (type 4130)

| kombinasjon med din Multiquick/Minipimer-motordel (ikke inkludert): moseren kan
brukes til @8 mose kokte grannsaker og frukt, som poteter, sgtpoteter, tomater, plommer
og epler.

Beskrivelse

1 Girkasse
2 Puréskaft
3 Skovl

Vennligst rengjor alle deler for forstegangs bruk — se avsnitt «rengjoring».

Hvordan bruke puré tilbehgret

Ikke mos hard eller ukokt mat, du kan skade enheten. Fjern harde deler, som skall,
stener og stilker — kok deretter og sil av vannet.

a Monter girkassen (1) pa akselen (2) ved a dreie den med urviseren.

b Snu puré tilbehgret pa hodet og monter skovlen (3) over det sentrale midtpunktet
og skru mot urviserens retning for a finne det. (Hvis girkassen ikke er montert er
skovlen ikke sikkert pa plass.)

¢ Monter motordelen pa puré tilbehgret og skyv for a lase fast. Plugg inn.

d Plasser puré tilbeharet i kasserollen eller bollen osv., og sla pa apparatet. Beveg
puré tilbehgret i en opp og ned bevegelse gjennom hele blandingen inntil gnsket
resultat er oppnadd.

e Koble fra apparatet etter bruk. Fjern bladet (3) ved a vri med klokken.

Trykk pa utlgserknappene for a fierne purétilbehgret. Koble gearboksen (1) fra

puréakselen (2) ved a vri mot urviseren.

—h
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Oppskriftseksempel: Potetstappe

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (type 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (type 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(type 4130)

Legg 1 kg kokte
poteterien bolle

Legg 1 kg kokte
poteterien bolle

Legg 1 kg kokte
poteterien bolle

Legg 1 kg kokte
poteterien bolle

Bearbeid | 30 sek
pa hastighet 21

Bearbeid | 30 sek
pa hastighet 1

Bearbeid | 30 sek
(Bryter %
inntrykket)

Bearbeid | 30 sek

Tilsett 200 ml varm
melk

Tilsett 200 ml varm
melk

Tilsett 200 mlvarm
melk

Tilsett 200 ml varm
melk

Fortsett
bearbeidingen
ica. 30 sek

Fortsett
bearbeidingen
i ca. 30 sek

Fortsett
bearbeidingen
i ca. 30 sek

Fortsett
bearbeidingen
ica. 30 sek

Tips til at opna de bedste resultater

e Bruk aldri puré tilbehgr i en kasserolle over direkte varme.

e Taalltid kasserollen av fra varmen og la den avkjgles litt.

o |kke trykk pa puré tilbehgret pa siden av kokebeholderen under eller etter bruk. Bruk
en slikkepotte til & skrape bort overflgdig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en kasserolle osv. mer enn halvfull med
mat nar du skal mose.

¢ Hold purétilbeharet i maten under tilberedningen, for & unnga sprut, etter a ha tilfart

vaeske.

e |kke bearbeid mer enn 1 porsjon uten avbrudd.
e La utstyret kjgle eg ned i 4 minutter far du begynner & bearbeide en ny porsjon.

Rengjoring

Sla alltid av apparatet og trekk ut kontakten fer rengjering. Gearboksen (1) tarkes kun
av med en fuktig klut. Ikke la gearboksen bli vat. Alle andre deler kan rengjares i

oppvaskmaskin.

Fjern skovlen dersom mat har terket pa puré tilbehgret. Blgtlegg skovlen og den nedre
delen av puré tilbehgr skaftet i varmt vann for & mykgjare det og vask det sa grundig.
Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks. gulratter), kan plastdelene til apparatet bli

misfarget. Terk av disse delene med matolje far du rengjer dem.

Kan endres uten varsel.

23




Svenska

Vara produkter ar framtagna for att mota de hogsta kraven pa kvalitet, funktion och
design. Vi hoppas att du kommer att bli n6jd med din nya apparat fran Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga, och i sin helhet, innan du anvander apparaten.

Puré-tillbehdor MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer 9 kabelfri (typ 4130)

| kombination med din Multiquick/ Minipimer motorenhet (medfdljer ej): purépressen
kan anvandas for att mosa mjukkokta gronsaker och frukt som potatis, sétpotatis,
tomater, plommon och &pplen.

Beskrivning

1 Vaxellada
2 Puré-skaft
3 Degspade

Rengor alla delar innan den forsta anviandningen — se kapitlet <Rengoring».

Hur man anvander puré-tillbehoret

Mosa inte hard eller okokt mat, annars kan du skada hela enheten. Ta bort harda delar
som skal, karnor och stjélkar, koka sedan och hall av vattnet.

a Fastvaxelladan (1) pa skaftet (2) genom att vrida den medurs.

b Vrid puré-tillbehoret upp och ner och fast degspaden (3) pa navet i mitten och och
vrid det moturs sa att det sitter fast. (Om vaxelladan inte ar fastsatt sitter inte heller
degspaden ordentligt).

¢ Fast motordelen pa puré-tillbehoret och tryck for att lasa. Koppla in.

d Placera puré-tillbehoret i kastrullen eller skalen etc. och satt pa maskinen. Ror
purétillbehoret upp och ner genom hela blandningen tills du uppnar 6nskat resultat.

e Efter anvandning, koppla ur apparaten. Ta bort paddeln (3) genom att vrida medurs.

Tryck pa frigéringsknappen for att ta bort purétillboehoret. Koppla bort vaxelladan (1)

fran puréaxeln (2) genom att vrida moturs.

—h

24



Receptexempel: potatismos

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario (Type
4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Type
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Type
4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 kabelfri
(Type 4130)

Lagg 1 kg kokt
potatis i en skal

Lagg 1 kg kokt
potatis i en skal

Lagg 1 kg kokt
potatis i en skal

Lagg 1 kg kokt
potatis i en skal

Mosa i 30 sek med
hastighet 21

Mosa i 30 sek med
hastighet 1

Mosa i 30 sek
(Tryck ned om-
kopplaren % vag)

Mosa i 30 sek

Tillsatt 200 ml varm
mjolk

Tillsatt 200 ml varm
mjolk

Tillsatt 200 mlvarm
mjolk

Tillsatt 200 ml varm
mjolk

Fortsatt att mosa
ca 30 sek

Fortsatt att mosa
ca 30 sek

Fortsatt att mosa
ca 30 sek

Fortsatt att mosa
ca 30 sek

For basta resultat

e Anvand aldrig puré-tilloehor i en kastrull ovanpa direkt varme.

¢ Ta alltid bort kastrullen fran den varma spisen och lat den kyla ned nagot.

e Knacka inte med puré-tillbehoret pa sidan av kokkarlet under och efter anvandning.
Anvand en degskrapa for att skrapa bort kvarvarande mat.

e Om du vill na basta resultat nar du mosar, fyll aldrig en kastrull eller liknande mer &n

halften med mat.

e For att undvika stank efter att ha lagt till vatska, hall purétilloehéret i maten under

beredning.

e Bearbeta inte mer an 1 portion utan avbrott.
e |atapparaten kyla ned i 4 minuter innan du fortsétter tillagningen.

Rengoring

Stang alltid av och koppla bort innan rengoring. Torka vaxelladan (1) enbart med en latt
fuktad trasa. Lat inte vaxelladan bli vat. Alla 6vriga delar kan diskas i diskmaskin.

Om kvarvarande mat har torkat fast pa puré-tillbehoret skall du lossa degspaden.
Doppa degspaden och botten av puré-skaftet i varmt vatten for att mjuka upp
kvarvarande rester och diska dem sedan grundligt.
Vid tillredning av ingredienser med starka fargamnen (t.ex. morotter) kan apparatens
plastdelar missfargas. Torka av dessa delar med vegetabilisk olja innan du reng6ér dem.

Kan andras utan foregaende meddelande.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan korkeimmat laadun, toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset. Toivottavasti saat paljon iloa ja hyotya uudesta Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue nama kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoonottoa.

Soseutuslisdvaruste MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (tyyppi 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (tyyppi 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (tyyppi 4199)
johdoton Multiquick/Minipimer 9 (tyyppi 4130)

Yhdessa Multiquick/Minipimer — moottoriosan (ei sisally pakkaukseen): survimella
voidaan survoa keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten perunoita, bataatteja,
tomaatteja, luumuja ja omenia.

Kuvaus

1 Kayttopyoraston kotelo
2 Soseutusakseli
3 Sekoitustera

Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista kdyttokertaa — katso kohta
«Puhdistus».

Soseutuslisavarusteen kaytto

Ala soseuta kovaa tai keittdmatdnta ruokaa; laite saattaa vioittua. Poista kovat osat,
kuten kuoret, siemenet ja idut, keita ja valuta vesi pois.

a Sovita kayttopyoraston kotelo (1) akseliin (2) kadntamalla sitd myotdpaivaan.

b K&anna soseutuslisdvaruste ylosalaisin ja laita sekoitustera (3) keskinavan paalle ja
kierrd vastapaivaan. (Jos kayttopyoraston koteloa ei kdyteta, sekoitustera ei kiinnity
paikoilleen.)

¢ Sovita moottoriosa soseutuslisdvarusteeseen ja lukitse painamalla. Kytke
pistorasiaan.

d Aseta soseutuslisavaruste kasariin, kulhoon tms. ja kytke laite paalle. Liikuttele
soseutuslisdvarustetta ylos ja alas sekoittaaksesi lapikotaisin, kunnes tulos on
toivotunlainen.

e lIrrota pistoke seindsta kayton jalkeen. Poista lasta (3) kaantamalla sita
myo6tapaivaan.

f Paina vapautuspainikkeita poistaaksesi soseutuslisalaitteen. Irrota vaihteisto (1)
soseutusakselista (2) kdantamalla vastapaivaan.
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Esimerkkiresepti: Perunamuusi

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(tyyppi 4191)

Multiquick/Mini-

pimer 5 (tyyppi
4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (tyyppi
4199)

johdoton Multi-
quick/Minipimer 9
(tyyppi 4130)

Laita kulhoon 1 kg
keitettyja perunoita

Laita kulhoon 1 kg
keitettyja perunoita

Laita kulhoon 1 kg
keitettyja perunoita

Laita kulhoon 1 kg
keitettyja perunoita

lamminta maitoa

lamminta maitoa

Muusaa 30 s Muusaa 30 s Muusaa 30 s Muusaa 30 s
nopeudella 21 nopeudella 1 (% painetta

kytkimeen)
Liséda 200 ml Lisaa 200 ml Lisaa 200 ml Lisaa 200 ml

lamminta maitoa

lamminta maitoa

Jatka muusaamista
noin 30 s

Jatka muusaamista
noin 30 s

Jatka muusaamista
noin 30 s

Jatka muusaamista
noin 30 s

Vinkkeja parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi

o Al3 koskaan kaytd soseutuslisdvarustetta kasarissa suoraan lammonlahteen paalla.
e Ota kasari aina liedelté ja anna sen jaahtya hieman.
o Al3 naputa soseutuslisdvarustetta keittoastian kylkeen kayton aikana tai sen jilkeen.

Kaavi jaanndsruoka pois lastalla.
e Parhaat soseutustulokset saadaan, kun kasaria tms. ei tayteta ruoalla yli puolenvalin.
* Pida soseutuslisélaite ruuan sisalla ruuan valmistuksen aikana, jotta valtyt

roiskumiselta nesteen lisddmisen jalkeen.

o Al4 prosessoi useampaa kuin 1 eran keskeytyksetta.
e Anna laitteen jadhtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat prosessointia.

Puhdistus

Katkaise aina laitteen virta ja irrota pistoke seindsta ennen puhdistusta. Pyyhi vaihteisto
(1) hieman kostealla liinalla. Ald anna vaihdelaatikon kastua. Kaikki muut osat voi pesta
astianpesukoneessa.

Jos ruoka on paassyt kuivumaan soseutuslisdvarusteeseen, irrota sekoitustera.
Liota sekoitusteraa ja soseutuslisavarusteen akselin alaosaa lampimassa vedessa
pehmentaaksesija pese huolella.

Laitteen muoviosat voivat varjaantya runsaasti pigmenttia sisaltavia raaka-aineita
(esimerkiksi porkkanoita) kasiteltdessa. Pyyhi nama osat kasvidljylla ennen
puhdistamista.

Tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.
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Polski
Nasze produkty spetniajg najwyzsze standardy jakosci, funkcjonalnosci oraz

wzornictwa. Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzgdzenia firmy Braun bedzie
przyjemnoscia,.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie i w catosci przeczytac instrukcje
obstugi.

Koncowka do przecierania MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
bezprzewodowy Multiquick/Minipimer 9 (typ 4130)

W potaczeniu z czescig z silnikiem elektrycznym Multiquick (nie wchodzi w sktad
zestawu): ubijak stuzy do ubijania gotowanych warzyw i owocow, np. ziemniakow
zwyktych i stodkich, pomidoréw, sliwek oraz jabtek.

Opis

1 Przektadnia
2 Drgzek do przecierania
3 Lkopatka

Przed przystgpieniem do korzystania z urzadzenia po raz pierwszy nalezy
oczyscic jego wszystkie elementy sktadowe — patrz paragraf «Czyszczenie».

Jak uzywaé koncowki do przecierania

Nie wolno miksowac¢ twardych ani nieugotowanych produktéw, poniewaz mozna w ten
Sposob uszkodzi¢ urzadzenie. Usungg twarde czesci, takie jak obierki, kamienie i todygi,
a nastepnie ugotowac i odcedzic.

a Zamocowac przektadnie (1) na dragzku (2), obracajac jg w prawo.

b Obroci¢ koncowke do przecierania do gory i natozy¢ topatke (3) na srodkowa,
piaste. Przekrecic¢ jg w lewo, aby znalazta sie we wtasciwym miejscu. (Jesli
przektadnia nie jest zamocowana, topatki nie da sie zablokowa¢ w odpowiedniej
pozyciji.)

¢ Zamocowac czesc¢ z silnikiem do koncowki do przecierania i popchnac jg, aby
zablokowata sie we wtasciwym miejscu. Podtaczy¢ urzgdzenie do zrédta zasilania.

d Umiesci¢ koncowke do przecierania nad rondlem, miska itp. i wigczy¢ urzadzenie.
Porusza¢ koncowkg do przecierania w gore i w dot w catej objetosci miksowane;j
potrawy az do osiggnigcia pozgdanych efektow.
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e Po zakonczeniu korzystania, wtyczke kabla zasilajgcego nalezy wyciggnac¢ z
gniazdka sieciowego. Przystawke rozdrabniajaca (3) zdemontowac, obracajac jg w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

f Aby zdjg¢ przystawke do puree nalezy nacisna¢ przycisk zwalniajacy. Przektadnie (1)

nalezy zdemontowac z watka przystawki do puree (2) obracajac ja w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

Przyktadowy przepis: Ziemniaki purée

Multiquick/Mini- Multiquick/Mini- Multiquick/Mini- bezprzewodowy
pimer 5 Vario pimer 5 (typ 4165) pimer 7 (typ 4199) Multiquick/Mini-
(typ 4191) pimer 9 (typ 4130)
Wi6Z 1 kg Wt6z 1 kg Wi6Z 1 kg Wi6z 1 kg
ugotowanych ugotowanych ugotowanych ugotowanych
ziemniakow do ziemniakow do ziemniakow do ziemniakow do
miski miski miski miski
Rozgniataj przez Rozgniataj przez Rozgniataj przez Rozgniataj przez
30 sekund na 30 sekund na 30 sekund 30 sekund
predkosci 21 predkosci 1 (Nacisng¢ regulator

% drogowy)
Dodaj 200 ml Dodaj 200 ml Dodaj 200 ml Dodaj 200 ml
cieptego mleka cieptego mleka cieptego mleka cieptego mleka
Kontynuuj Kontynuuj Kontynuuj Kontynuuj
rozcieranie przez rozcieranie przez rozcieranie przez rozcieranie przez
okoto 30 sekund okoto 30 sekund okoto 30 sekund okoto 30 sekund

Jak uzyskac najlepsze rezultaty

e Koncowki do przecierania nie wolno uzywac¢ w rondlu stojgcym na palniku kuchenki.

e Rondel nalezy zawsze zdjg¢ z ognia i lekko ostudzi¢.

e Podczas uzywania ani po uzyciu nie wolno uderza¢ koncowkg do przecierania o
krawedz naczynia do gotowania. Resztki potrawy nalezy zeskrobywac ze $cianek

naczynia szpatutkg.

e Aby uzyskac najlepsze efekty, miksowana potrawa powinna zajmowac najwyzej
potowe objetosci rondla itp.

e W celu unikniecia rozpryskow po dodaniu cieczy, w czasie przygotowywania zywnosci

przystawka do puree powinna by¢ przez caty czas przykryta przetwarzanymi

warzywami.

* Nie przetwarzaj wigcej niz 1 porcji bez przerwy.
e Pozwol, by urzgdzenie ostygto przez 4 minuty, zanim bedziesz kontynuowac

przetwarzanie.

Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia, zawsze nalezy je wpierw wytgczyc i
wyciggnac¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego. Przektadnie (1) nalezy




jedynie wytrzec¢ lekko zwilzong $ciereczka. Nie wolno pozwoli¢, aby do przektadni
dostata sie wilgo¢. Wszystkie pozostate czesci moga zosta¢ umyte w zmywarce do
naczyn.

Jesli na koncowce do przecierania zaschty resztki jedzenia, zdjg¢ topatke. Odmoczy¢
topatke i dolng czes¢ drazka koncowki do przecierania w cieptej wodzie a potem
doktadnie umyc¢.

Przygotowywanie produktow o duzej zawartosci pigmentu (np. marchwi) moze
powodowac przebarwienie czesci urzgdzenia. Przed umyciem przetrzyj te cze$ci olejem
roslinnym.

Informacje mogag ulec zmianie bez uprzedzenia.
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Cesky
Nase vyrobky jsou konstruovany tak, aby spliiovaly nejvy$3i poZadavky na kvalitu,

funk&nostivzhled.
VE&rime, Ze s novym domacim spotfebi¢em Braun budete naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

Nez zacnete pristroj pouzivat, peclivé si prectéte cely tento navod.

PrisluSenstvi na pyré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer 9 bezdratovy (typ 4130)

V kombinaci s motorovou ¢asti Multiquick (neni soucasti): rozmackavadlo Ize pouzit k
rozmackavani varené zeleniny a ovoce, napr. brambor, sladkych brambor, raj¢at,
Svestek a jablek.

Popis

1 Prevodovka
2 Hridel na pyré
3 Lopatka

Pied prvnim pouzitim ogistéte viechny &asti — viz odstavec «Cisténi».

Jak pouzivat prisluSenstvi na pyré

Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené potraviny; muZete poskodit pristroj. Odstrarite
tvrdé ¢asti jako slupku, pecky a stonky, poté uvarte a slijte.

a Pripevnéte prevodovku (1) k hrideli (2) otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

b Otocte prislusenstvi na pyré spodni ¢asti nahoru a pripevnéte lopatku (3) pres
stfedovy naboj a otod&te ji proti sméru hodinovych ruci¢ek. (Neni-li pfipevnéna
prevodovka, nenilopatka bezpecné pripevnéna).

¢ Pripevnéte dil motoru k prislusenstvi na pyré a stlacte jej pro zajisténi. Zapojte
zastréku.

d Umistéte prisluSenstvi na pyré do hrnce nebo misky atd. a zapnéte pfistroj.
Pohybujte b&hem mixovani prislusenstvim na pyré nahoru a dol(, dokud
nedosahnete pozadovanych vysledka.

e Po pouziti vytahnéte privod ze zasuvky. Lopatku (3) vyjméte otocenim doprava.

K uvolnéni prisluSenstvi pro pripravu kase stisknéte uvolfiovaci tlacitko. Ze hridele

pro pripravu kaSe odpojte prevodovku (1) otoenim doleva.

—h
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Priklad receptu: Bramborova kase

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

teplého mléka

teplého miéka

teplého mléka

pimer 5 Vario pimer 5 (typ 4165) | pimer 7 (typ 4199) | pimer 9 bezdratovy
(typ 4191) (typ 4130)
Vlozte 1 kg Viozte 1 kg Vlozte 1 kg Vlozte 1 kg
vafenych brambor | vafenych brambor | vafenych brambor | vafenych brambor
do nadoby do nadoby do nadoby do nadoby
Mixujte 30 s Mixujte 30 s Mixujte 30 s Mixujte 30 s
rychlosti 21 rychlosti 1 (Stisknéte spinac

ze ffi Ctvrtin)
Pridejte 200 ml Pridejte 200 ml Pridejte 200 ml Pridejte 200 ml

teplého mléka

PokraCujte v
mixovani 30 s

Pokracdujte v
mixovani 30 s

Pokracujte v
mixovani 30 s

Pokracujte v
mixovani 30 s

Uzite€¢né rady

e Nikdy nepouzivejte prisluSenstvi na pyré v hrnci nad pfimym teplem.
e Vzdy sejméte hrnec z plotny a nechte lehce vychladnout.
* Neklepejte prisluSenstvim na pyré o bok nadoby na vafeni béhem pouzivani nebo po

ném. Se8krabte zbytky potravin Skrabkou.

e Pro dosaZeni co nejlep8ich vysledkll nepliite hrnec atd. potravinami vice nez do

poloviny.

* Pro zabranéni rozstriknuti po pridani tekutiny ponechavejte pfi praci prislusenstvi pro

pripravu kase v potraving.
e Nezpracovavejte bez preruSenivice nez 1 davku.
e Pred dalSim zpracovavanim nechte pristroj 4 minuty vychladnout.

Cisténi

Pred Cisténim vzdy spotfebi€ vypnéte a privod vytahnéte ze zasuvky. Pfevodovku (1)
otirejte jen mirné navih&enym hadfikem. Nedovolte, aby se do pfevodovky dostalo
mokro. V8echny ostatni ¢asti Ize Cistit v my&ce nadobi.

V pripadé zaschnuti potravin na prisluSenstvi na pyré odstrarite lopatku. Namodcte
lopatku a spodni ¢ast prisluSenstvi na pyré do teplé vody a po zméknuti necistot

diikladné omyjte.

P¥i zpracovavani silné barvivych potravin (naptiklad mrkve) miZe dojit ke zméné barvy
plastovych dilll zafizeni. Tyto soudasti pred ¢isténim potiete rostlinnym olejem.

Udaje se mohou bez predchoziho oznameni zmé&nit.
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Slovensky

Nase vyrobky st vytvorené tak, aby spifali najvy&sie poZiadavky na kvalitu, funk&nost’ aj
vzhlad. Verime, Ze s novym domacim spotrebi¢om Braun budete Upine spokojni.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouzivat’, pozorne si precitajte cely tento navod.

PrisluSenstvo pre pyré MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer 9 — bezdrétovy (typ 4130)

V kombinacii s pohonnou ¢ast'ou Multiquick/Minipimer (nie je su€ast’ou balenia):
miagac sa modZe pouZivat' na rozmiaganie jemne uvarenej zeleniny a ovocia, ako
napriklad mrkiev, sladkych zemiakov, paradajok, sliviek a jablk.

Popis

1 Prevodovka
2 Hriadel na pyré
3 Lopatka

Pred prvym pouzitim véetky diely o&istite — pozri kapitolu «Cistenie».

Spoésob pouzivania prisluSenstva na pyré

Nesekajte tvrdé alebo nevarené potraviny; mézete poskodit’ spotrebi€. Odstrarite tvrdé
zloZky, ako napriklad Supky, késtky a stonky, nasledne uvarte a zlejte.

a Upevnite prevodovku (1) k hriadelu (2) tak, Ze ju otocite v smere otacania
hodinovych ruciciek.

b Otocte prisluSenstvo na pyré hore nohami a upevnite lopatku (3) cez stredovy naboj
a lokalizujte ho ota€anim proti smeru ota€ania hodinovych ruciciek. (Ak prevodovka
nie je upevnena, lopatka sa nezaisti na svojom mieste.)

¢ KoprisluSenstvu na pyré osad’te diel motora a zatlatenim ho uzamknite. Pripojte.

d PrisluSenstvo na pyré umiestnite do panvice alebo nadoby atd’. a spotrebi¢ zapnite.
Pohybujte prisluSenstvom na pyré nahor a nadol cez zmes, kym sa nedosiahne
pozadovany vysledok.

e Pristroj po pouziti vypnite. Lopatku (3) odstrarite oto¢enim doprava.

MliaZdi¢ odstrarte stlacenim tlacidla pre uvolnenie. Prevodovku (1) odpojte z

hriadela mliaZzdi¢a (2) oto¢enim dolava.

—h
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Priklad receptu: Zemiakova kasa

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(typ 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (typ 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (typ 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 — bezdro-
tovy (typ 4130)

Do misky vlozZte
1 kg varenych
zemiakov

Do misky vioZte 1
kg varenych
zemiakov

Do misky viozZte
1 kg varenych
zemiakov

Do misky vlozZte
1 kg varenych
zemiakov

Zemiaky nechajte
30 s mixovat’ pri

Zemiaky nechajte
30 s mixovat' pri

Zemiaky nechajte
30 s (Stlacte

Zemiaky nechajte
30s

rychlosti 21 rychlosti 1 regulator do %)

Pridajte 200 ml Pridajte 200 ml Pridajte 200 ml Pridajte 200 ml
teplého mlieka teplého mlieka teplého mlieka teplého mlieka
Na pribl. 30 s Na pribl. 30 s Na pribl. 30 s Na pribl. 30 s
pokracdujte v pokracujte v pokracujte v pokracujte v
mixovani mixovani mixovani mixovani

Uzito€né rady

¢ Nikdy nepouZzivajte prisluSenstvo na pyré na panvici nad priamym zdrojom tepla.

e Panvicu vzdy odlozZte zo zdroja tepla a nechajte ju mierne vychladnut'.

e Pocas alebo po pouZiti neoklepavajte prislusenstvo na pyré o bo€nu stranu nadoby na
varenie. Na zoSkrabanie zvySkov potravin pouZite vareSku.

¢ Na dosiahnutie najlepsich vysledkov po&as roztla&ania nikdy nenapifiajte panvicu
atd’. potravinami viac ako do polovice.

e Mliazdi€ nechajte pocas pripravy v jedle, aby ste po pridani tekutiny predisli

striekaniu.

e Nespracuvajte viac ako 1 davku bez preruSenia.
* Pred pokraCovanim v spracovani nechajte spotrebi€ 4 minuty chladnut’.

Cistenie

Pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte zo zasuvky. Prevodovku (1) utrite len vihkou
utierkou. Prevodovka sa nesmie namocit’. VSetky ostatné Casti je moZzné umyvat’'v

umyvacke riadu.

Ak sa na prisluSenstve na pyré nechalo zaschnut’ jedlo, odpojte lopatku. Namodte
lopatku a spodnu Cast’ prisluSenstva na pyré do teplej vody, aby ste jedlo rozmocili a
potom ho poriadne pozmyvajte.
Pri spracuvani silne farbiacich potravin (napriklad mrkvy) méze dojst’' k zmene farby
plastovych dielov zariadenia. Tieto diely pred Cistenim potrite rastlinnym olejom.

Udaje sa mdzu bez predchadzajiceho oznamenia zmenit'.
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Magyar

Termékeink a legmagasabb mindségi, funkcionalitasi és tervezési elvarasoknak megfe-
leléen késziiltek. Reméljik, 6romét leli Gj Braun késziilékében.

Hasznalat el6tt

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen és teljes egészében olvassa el a
hasznalati utasitast.

Piiré-kiegészité MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (4191 tipusu)

Multiquick/Minipimer 5 (4165 tipusu)

Multiquick/Minipimer 7 (4199 tipusu)

Multiquick/Minipimer 9 vezeték nélkiili (4130 tipusu) készlilékhez

A Multiquick motorrésszel (nem része a csomagnak) egyutt haszndlva: a purésito fott
z6ldség- és gyumolcsfélék (pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva és alma)
purésitéséhez hasznalhato.

Jelzé6fény

1 Forgorész-haz
2 Purésitdé meghajto-tengely
3 Lapat

Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a késziilék alkatrészeit — lasd a «tisztitas»
fejezetben.

A piiré-kiegészité hasznalata

Ne pureésitsen kemény vagy nyers élelmiszert; kart okozhat az eszk6zben. Tavolitsa el a
kemény részeket (pl. héj, magok és szarak), majd f6ézze meg és csepegtesse le az
alapanyagokat.

a Az 6éramutato jarasaval megegyez06 iranyban forgatva, illessze a forgoérész-hazat (1)
a meghajto-tengelyhez (2).

b Forditsa fejjel lefelé a puré-kiegészitot és illessze a lapatot (3) a kdzponti csuklopont
folé, majd a régzitéshez forgassa az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba. (Ha a
forgorész-haz nem illeszkedik, akkor a lapat nem rogzil a helyére.)

c lllessze a motorrészt a pliré-kiegészitbhdz és nyomja meg, amig a helyére nem
zarodik. Csatlakoztassa az elektromos haldzathoz.

d Helyezze a plré-kiegészitdt a labasba vagy talba, stb. és kapcsolja be a késziiléket.
Keverés kdzben folyamatosan mozgassa a puré-kiegeészito fel és le, amig el nem éri
a kivant eredményt. ]

e Hasznalatot kdvetden huzza ki a dugaszt. Ora jarasaval egyez6 iranyba forgatassal
vegye le a nyomobetétet (3).
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f Anyomoelem levételéhez nyomja meg a kioldéd gombot. Ora jarasaval ellentétes
iranyba forgatassal a tengelyrél (2) vegye le a hajtorészt (1).

Példa egy receptre: Burgonyapiiré

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(4191 tipusu)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (4191
tipusu)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (4191
tipusu)

Multiquick/Mini-
pimer 9 vezeték
nélkuli (4130
tipusu) készilékhez

Tegyen 1 kg fott

Tegyen 1 kg fott

Tegyen 1 kg fott

Tegyen 1 kg fott

kozat mellett

kozat mellett

benyomasa %-ig)

burgonyat egy burgonyat egy burgonyat egy burgonyat egy
talba talba talba talba

Pirésitse 30 mp-ig | Pirésitse 30 mp-ig | Purésitse 30 mp-ig | Pirésitse 30 mp-ig
21-es sebességfo- | 1-es sebességfo- (Szabalyozé

Adjon hozza 200 ml
meleg tejet

Adjon hozza 200 ml
meleg tejet

Adjon hozza 200 ml
meleg tejet

Adjon hozza 200 ml
meleg tejet

Folytassa a puré-
sitést kb. 30 mp-ig

Folytassa a puré-
sitést kb. 30 mp-ig

Folytassa a puré-
sitést kb. 30 mp-ig

Folytassa a puré-
sitést kb. 30 mp-ig

Otletek a legjobb eredmény eléréséhez

e Soha ne haszndlja a pliré-kiegészitét labasban, kozvetleniil a héforras felett.
e Mindig vegye le a labast a tlizhelyrél és engedje, hogy egy kissé lehiljon.

e Ne Utogesse a pliré-kiegészitdt a f6z6edény oldalahoz hasznalat kbzben vagy azt
kovetden. A folosleges ételmennyiség kiszedéséhez hasznaljon egy szeddlapatot.

e Alegjobb eredmény elérése érdekében plrésitéskor mindig csak félig toltse meg
étellel a labast, stb.

e Afrocskolés megeldzése érdekében a nyomoéelemet a folyadék hozzaadasat
kovetden helyezze bele a feldolgozando ételbe.

e 1-nél tobb adagot ne dolgozzon fel megszakitas nélkiil.

e Miel6tt folytatja a feldolgozast, hagyjon a késziiléknek 4 perc lehilési id6t.

Tisztitas
A tisztitas el6tt huzza ki a halozati csatlakozot és kapcsolja ki a késziléket. Egy nedves

kendovel tisztitsa meg a hajtorészt (1). A hajtoérész ne legyen nedves. Az 6sszes egyéb
alkatrész mosogatogépben moshato.

Ha az étel raszaradt a puré-kiegészitdre, tavolitsa el a lapatot. A felpuhitashoz aztassa
be a lapatot és a plré-kiegészitd meghajto-tengelyének also részét meleg vizbe, majd
mosogassa el az eszkdzoket alaposan.

Amikor sok festékanyagot tartalmazo ételeket (példaul répat) dolgoz fel, a készlilék
mianyag részei elszinez6dhetnek. Mosogatas el6tt ezeket a részeket tordlje at ndvényi
olajjal.

El6rejelzés nélkil modosithato.
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Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da ¢ete potpuno uZzivati u koristenju svojeg novog
uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u cijelosti procitajte upute.

Dodatak za pripremu pirea MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (tip 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)
Multiquick/Minipimer 9 beZi¢ni (tip 4130)

U kombinaciji s Multiquick/ Minipimer motornim dijelom (nije sadrzan): gnjecilicu
moZete Koristiti za pasiranje kuhanog voca ili povr¢a poput krumpira, batata, rajcica i
jabuka.

Opis

1
2
3

Kuciste
Osovina za pire
Lopatica

Molimo od&istite sve dijelove prije prve uporabe — vidjeti stavak «Ci§éenje».

Kako koristiti dodatak za pripremu pirea

Nemojte gnjeciti tvrdu ili nekuhanu hranu; time moZete oStetiti jedinicu. Odstranite tvrde
dijelove poput kore, kostica i stabljike te skuhajte i ocijedite.

a
b

Postavite kuciste (1) na osovinu (2) tako da ga okrenete u smjeru kazaljke na satu.
Okrenite dodatak za pripremu pirea naopako i postavite lopaticu (3) na srediSnju
osovinu te je okrenite u smjeru suprotnom od kazaljke na satu da bi je ucvrstili na
mjestu. (Ako kuciste nije postavljeno, lopaticu nece biti moguce pricvrstiti na
mjestu).

Postavite dio motora na dodatak za pripremu pirea i pritisnite ga dok ne 3kljocne.
Ukljucite ga.

Postavite dodatak za pripremu pirea u lonac ili posudu itd. i ukljucite uredaj. Pomicite
nastavak za pripremanje pirea gore dolje i mijeSajte sve dok ne postignete Zeljeni
rezultat.

Nakon upotrebe izvucite utikac iz utiCnice. Izvadite lopaticu (3) okre¢uci je u smjeru
kazaljki na satu.

Pritisnite tipke za otpus$tanje kako biste izvadili nastavak za izradu kaSe. Odvojite
prijenosnik (1) od vratila (2) okre¢uc¢i ga u smjeru suprotnom od kazaljki sata.
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Primjer recepta: Pire od krumpira

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(tip 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (tip 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (tip 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 bezi¢ni
(tip 4130)

U zdjelu stavite
1 kg kuhanog

U zdjelu stavite
1 kg kuhanog

U zdjelu stavite
1 kg kuhanog

U zdjelu stavite
1 kg kuhanog

krumpira krumpira krumpira krumpira
MijeSajte 30 s s MijeSajte 30 s s MijeSajte 30 s MijeSajte 30 s
brzinom 21 brzinom 1 (Pritisnite prekidac

do % hoda)
Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml
toplog mlijeka toplog mlijeka toplog mlijeka toplog mlijeka
Nastavite s Nastavite s Nastavite s Nastavite s
mijeSanjem jo$ mijeSanjem jo$ mijeSanjem jo$ mijeSanjem jo$
priblizno 30 s priblizno 30 s priblizno 30 s priblizno 30 s

Za najbolje rezultate

e Dodatke za pripremu pirea nikad ne koristite u posudi, na direktnom izvoru topline.

e Uvijek uklonite posudu s izvora topline i ostavite ga da se ohladi.

¢ Ne dodirujte dodatak za pripremu pirea na strani lonca za kuhanje, za vrijeme ili
nakon koriStenja. Za uklanjanje viska hrane koristite lopaticu.
e Za postizanje najboljih rezultata, nikad nemojte lonac napuniti hranom vi$e od

polovice.

e Da biste izbjegli prskanje nakon dodavanja tekucine, nastavak za izradu kase drZite

u hrani tijekom pripreme.
e Ne obradujete vise od 1 smjese bez prekida.
e QOstavite uredaj da se hladi 4 minute prije nego §to nastavite s pripremanjem.

Ciséenje

Prije CiS¢enja uvijek iskljuCite aparat i izvucite njegov utikac iz uti¢nice. Prijenosnik (1)
samo prebrisite blago navlaZzenom krpom. Ne dopustite da se prijenosnik smoci. Svi

ostali dijelovi smiju se prati u perilici posuda.

Ako se hrana zakorila na dodatku za pripremu pirea, izvucite lopaticu. Namocite
lopaticu i dno osovine dodatka za pripremu pirea u vrucu vodu kako bi omeksali, a
potom ih dobro operite.
Kada pripremate neke namirnice s jakom bojom (kao $to je npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi
uredaja mogu se obojati, pa ih prije stavljanja u perilicu premaZite biljnim uljem.

PodloZno promjenama bez prethodne najave.
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Slovenski

funkcionalnosti in oblikovanja.
Zelimo si, da bi va$ novi Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v celoti preberite navodila za uporabo.

Pripomocek za pire MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (tip 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)
brezZi¢ni Multiquick/Minipimer 9 (tip 4130)

Sekljalnik se uporablja s pali¢nim meSalnikom Multiquick/Minipimer (ni priloZen):
Tlacgilko lahko uporabite, da pretlacite mehko kuhano zelenjavo in sadje, npr. krompir,
sladki krompir, paradiZnik, slive in jabolka.

Opis

1 Menjalnik
2 Drzalo za pire
3 Lopatka

Prosimo, da pred prvo uporabo odistite vse sestavne dele — ve¢ informacij v
poglavju «CiS€enje».

Kako se uporablja pripomoc¢ek za pire

Ne tlacite trde ali nekuhane hrane, saj lahko poskodujete enoto. Odstranite trde dele,
kot so olupki, koS¢ice in pecke, nato skuhajte in odlijte.

a Menjalnik (1) namestite na drzalo (2), tako da ga zasukate v smeri urnega kazalca.

b Pripomocek za pire obrnite na glavo in namestite lopatko (3) ez osrednji del ter
zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca. (Ce ne boste pritrdili menjalnika, se
lopatka ne bo zaskocila.)

¢ Na pripomocek za pire pritrdite motorni del in pritisnite, da se zaskoci. Prikljucite ga.

d Pripomocek za pire polozite v kozico ali posodo ipd. ter vklopite napravo.
Pripomocek za pire med meSanjem premikajte gor in dol, tako da dosezete Zeleni
rezultat.

e Po uporabi napravo izklopite. Odstranite lopatico (3) tako, da jo obrnete v smeri
urinega kazalca

f Pritisnite gumb za sprostitev in odstranite pripomocek za pire. Odstranite menjalnik
(1) iz ro¢aja za pire (2) tako, da ga obrnete v nasprotni smeri urinega kazalca.
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Primer recepta: Krompirjev pire

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

Multiquick/Mini-

brezzi¢ni Multi-

pimer 5 Vario pimer 5 (tip 4165) pimer 7 (tip 4199) quick/Minipimer 9
(tip 4191) (tip 4130)
V posodo dajte V posodo dajte V posodo dajte V posodo dajte
1 kg kuhanega 1 kg kuhanega 1 kg kuhanega 1 kg kuhanega
krompirja krompirja krompirja krompirja
Tlacite 30 s pri Tlagite 30 s pri Tlagite 30 s Tlagite 30 s
hitrosti 21 hitrosti 1 (3%4-smerni pritisk

na stikalu)
Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml Dodajte 200 ml
toplega mleka toplega mleka toplega mleka toplega mleka
Nadaljujte s Nadaljujte s Nadaljujte s Nadaljujte s
tlacenjem za tlacenjem za tlacenjem za tlacenjem za
priblizno 30 s priblizno 30 s priblizno 30 s priblizno 30 s

Nasveti za najboljSe rezultate

e Pripomocka za pire nikoli ne uporabljajte v kozici neposredno nad virom toplote.

e Kozico vedno odmaknite od vira toplote in poCakajte, da se nekoliko ohladi.

e Med uporabo ali po njej ne trepljajte pripomocka za pire ob stran posode za kuhanje.
S kuhinjsko lopatico postrgajte preostalo hrano.

e Za najboljSi rezultat med tlacenjem kozice ipd. nikoli ne napolnite s hrano ¢ez

polovico.

¢ Da bi se po dodajanju tekocine izognili Skropljenju, pustite med pripravo pripomocek

za pire v hrani.

¢ Ne obdelujte ve€ kot 1 meSanice brez prekinitve.
e Aparat naj se 4 minute ohlaja, preden ga uporabite za nadaljnjo obdelavo.

Ciséenje

Pred Ci8¢enjem napravo vedno izkljucite in izklopite. Menjalnik (1) obriSite le z rahlo
vlaZzno krpo. Menjalnik naj se nikoli ne zmoci. Vse druge dele lahko ocistite v

pomivalnem stroju.

Ce se je hrana zasusila na pripomogku za pire, odstranite lopatko. Lopatko in spodniji
del drzala pripomocka za pire namocite v toplo vodo, da se zmeh¢a, nato pa ga

temeljito operite.

Ko predelujete Zivila z visoko vsebnostjo barvila (npr. korenje), se lahko plasti¢ni deli

aparata razbarvajo. Pred €iS€enjem obriSite te dele z rastlinskim oljem.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez predhodnega opozorila.
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Tiirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek standartlara ulagsabilmek tizere
tasarlanmgtir.
Yeni Braun drtintinizden memnun kalacaginizi umariz.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce liitfen kullanim kilavuzunu dikkatlice ve
eksiksiz okuyunuz.

Piire aksesuari MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tip 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Tip 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Tip 4199)
Multiquick/Minipimer 9 kablosuz (Tip 4130)

Multiquick/Minipimer motor béliminizle (kutunun icine dahil degil) birlikte bu
aksesuar: ezme aparati patates, havuc, domates, erik ve elma gibi sebze ve meyveleri
pisirdikten sonra ezmek amaciyla kullanilir.

Tanimlama

1 Digli kutusu
2 Pire mili
3 Palet

ilk kullanimdan &nce liitfen tiim pargalan temizleyin; «Temizleme» bashkl
paragrafa bakin.

Piire aksesuarinin kullaniimasi

Sert veya cig gidalari piire haline getirmeyin; tiniteye zarar verebilirsiniz. Kabuk, cekirdek
ve sap gibi sert kisimlari ¢cikartin, ardindan pisirin ve stizin.

a Disli kutusunu (1) saat yontinde cevirerek mile (2) oturtun.

b Pure aksesuarini ters gevirin ve paleti (3) orta gobege yerlestirip sabitlemek icin saat
yonuiinun tersine cevirin. (Disli kutusu sabitlenmemigse palet yerine oturmaz).

¢ Motor parcasini piire aksesuarina sabitleyin ve kilitlemek igin itin. Figi takin.

d Piire aksesuarini tencereye veya bir kaseye koyup cihazi caligtirin. istenen sonug
elde edilene kadar pure aksesuarini karisimin icinde yukari — asagi hareket ettirin.

e Kullandiktan sonra aygitin figini gekin. Saat yonlinde cevirerek kanadi (3) ¢ikarin.

Pure aksesuarini cikarmak icin serbest birakma digmelerine basin. Disli kutusunu

(1) saat yonunin tersi ydonde cevirerek piire gdvdesinden (2) ayirin.

—
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Tarif 6rnegi: Patates piresi

Multiquick/Mini-
pimer 5 Vario
(Tip 4191)

Multiquick/Mini-
pimer 5 (Tip 4165)

Multiquick/Mini-
pimer 7 (Tip 4199)

Multiquick/Mini-
pimer 9 kablosuz
(Tip 4130)

Kabin igine 1 kg
haslanmig patatesi
koyun

Kabinicine 1 kg
haslanmis patatesi
koyun

Kabin icine 1 kg
haslanmis patatesi
koyun

Kabin igine 1 kg
haslanmig patatesi
koyun

Patatesleri 30 sn
boyunca 21. hiz
kademesinde ezin

Patatesleri 30 sn
boyunca 1. hiz
kademesinde ezin

Patatesleri 30 sn
boyunca (% yonli
basing anahtar)

Patatesleri 30 sn
boyunca

200 mlilik sitilave
edin

200 mlilik st ilave
edin

200 mlihk sit ilave
edin

200 mlilik sitilave
edin

Yaklasik 30 sn daha
ezme igslemine
devam edin

Yaklasik 30 sn daha
ezme igslemine
devam edin

Yaklasik 30 sn daha
ezme iglemine
devam edin

Yaklasik 30 sn daha
ezme igslemine
devam edin

En iyi sonuclan elde etmek icin ipuclari

e Plre aksesuarini asla direkt 1si kaynagi tizerindeki bir tencerede kullanmayin.
e Tencereyi daima isi kaynagindan uzaklastirip biraz sogumasini saglayin.
e Pire aksesuarini kullanim sirasinda veya sonrasinda pisirme tenceresinin yan tarafina
vurmayin. Fazla gidalar kazimak icin bir spatula kullanin.
e Pire yapma esnasinda en iyi sonuglari elde etmek icin bir tencereyi asla yarisindan
fazla gidayla doldurmayin.
e Sivi ekledikten sonra sicramayi 6nlemek icin, hazirlik sirasinda piire aksesuarini
malzemenin icinde birakin.
* Araliksiz olarak 1 partiden fazla trlinu islemden gecirmeyin.
¢ sleme devam etmeden 6nce cihazin sogumasi igin 4 dakika bekleyin.

Temizleme

Temizlik 6ncesinde her zaman cihazi kapatip fisini cekin. Disli kutusunu (1) sadece
hafifce nemlendirilmis bir bezle silin. Digli kutusunun islanmasina izin vermeyin. Tim
diger parcalar bulasik makinesinde yikanabilir.

Pure aksesuarinin tizerinde yiyecek kurumasina izin verilmigse kiiregi gikarin. Paleti ve
plre aksesuari milinin tabanini yumusatma amaciyla ilik suya daldirin, daha sonra iyice

yikayin.

Renk iceren yiyecekler (6rnegin havug) plastik pargalarin renklerini degistirebilir. Bu
kisimlari temizlemeden 6nce bitkisel yag ile silin.

Haber vermeksizin degistirilebilir.
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EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR K
—

Bakanlikca tespit edilen kullanim dmrt 7 yildir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan Sok. No:1 Beybi Giz Plaza D:53-54
Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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EAANvViKG

Ta npoidvTa pag kataokevAalovtal £T0L WOTE va TIANPOoLV Ta bPNAdTEPA TIPS TUTIA
TIOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl Oxedlaopol. EAmiCoupe va ikavomonBeite andAuta anod
TNV KavolPYIla oag cuokeur Braun.

Mpwv ™ xpron

MapakaAovue SiapaoTte TIg 06NYieg XP1ONG MPOCGEKTIKA TIPIV XPNGIMOTION|CETE TN
OUOCKEUN.

EEdapmua yia moupé MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (tomog 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (t0T0G 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (t0Tiog 4199)
Multiquick/Minipimer 9 xwpig kaA®S10 (Tomog 4130)

e ouvbuaouod e To potép Multiquick/Minipimer (8ev ouunepiAaupdavetal): Mnopeite
VA XPNOLUOTIOINOETE TOV TIOATOTIONTY) YIO VO TIOATOTIOINOETE LAYEIPEUEVA AOXAVIKA KOl
@POUTA OTIWG TIATATEG, YAUKOTIATATEG, VIOUATEG, Sapdoknva Kat urAa.

Mepypagpn

1 KIB®OTIO TAXLTTGV
2 Atovag yia oupé
3 Avabdevmpag

Na kabapioete OAa Ta €PN TPV TN IPATN XPon — deite ™ mapdaypago e TitAo
«Ka@apiopo6g».

M&G va XpnoIHoTIOoETE TO EEAPTNHA YIO TIOUPE

Mn AloveTte OKANPA 1) un payelpepéva tpogiua. Mmopeite va KaTaoTpEYPETE TN CUOKEUN.
A@alpéoTe Ta OKANPA PEPN OTIWG PAOVSBA, KOUKOUTOLO KAl PMioX0UG, KOTOTIV
HAYEIPEYPETE KAl COUPWOTE.

a [MpooapudaoTte TO KIBOTIO TAOXUTATWY (1) oTov dEova (2) otpépovtag SeEIOTPOPA.

b Tupiote 10 €EGPTMA Yia TTIOLUPE avAaTioda Kat TPOCAPOaTE ToV avadevpa (3) Tavw
aTd TO KEVTPIKO Onpeio kal oTpEPTE aploTEPOOTPOPA Yia va acpaAioel. (Eav To
KIBOTIO TAXUTATWV eV gival Tpooapuoopévo ToTe o avadeupag §ev aopaAiCel otn
©€on Tou.)

¢ MNpooapudote 10 HOTEP OTO EEAPTNLA YIO TIOUPE KAl WONOTE YIa va aopaAioel.
2uvB€aTe TO OTO PEL Q.

d TomoBemoTe TO €EAPTNUA YIO TIOUPE PECA OTO KATOAPOAAKL KTA., KOL EVEQYOTIOW|OTE
™ ouokeun. MetakivrioTe To eEAPTNHA HECA OTO PEYUA HE KIVIOEIG TIAV®, KATW PEXOL
va emTevxOei To eMOLVUNTO ATIOTEAECHA.
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e Metd m xpnon, ByadAte T cuokeur) anod v npia. Apalpéate Tov avadeuTrpa (3)
otpiBovtag pog Ta 8e€1d.
MEote 10 KoLUMi ATMACEAALONG YIA VO OPAIPECETE TO EEAPNTN A YIO TOV TIOUPE.

AnoouvE€aTe TO KIBMOTIO TAXLTATWV (1) amd To OTEAEXOG (2) oTpifovTac MPog Ta

f

Mapadeypa cuvrayng: Matdarteg moupé

aplotepd.

Multiquick/ Multiquick/ Multiquick/ Multiquick/
Minipimer 5 Vario Minipimer 5 Minipimer 7 Minipimer 9 xwpig
(TOTIOG 4191) (TOTI0G 4165) (TOTog 4199) KAA®B10 (TUTIOG
4130)
BaAte 1 kg BdaAte 1 kg BdaAte 1 kg BdaAte 1 kg
MOYEIPEUEVEG HayelpePEveQ HaYEIPEUEVEG MOYEIPEUEVEG
TMATATEG HECA OE MOTATEG HECA OE TATATEG HECQ OE TMOTATEG HECA OE
£€Val UTIOA €Va UTIOA AoV (Y £Val UTIOA

[MoAToTooTE OTA

MoATormoote ota

MoAToTmooTe ota

[MoAToToote ot

30 bevrt. pe 30 deut. pe 30 &eut (Mieon % 30 6evt

Taxvmta 21 Taxumra 1 oTov 8lakomm).)

Mpoc6éate 200 ml | MpoaoBeote 200 ml | MNpocBeate 200 ml | MpooBEate 200 ml
XAlopPO vepod XAlopO vepod XAlopo6 vepd XAlOPO vepod
Yuvexiote va Yuvexiote va Yuvexiote va Juvexiote va

TIOATOTIOLEITE VIO
nepinou 30 deur.

TIOATOTIOLEITE VIO
niepinou 30 Seur.

TIOATOTIOLEITE YO
niepinou 30 deurt.

TIOATOTIOLEITE VIO
nepinou 30 deur.

ZUHBOVAEG yia KaAUTEPO anoTEAECUATO

e Mn XPNOIWOTIOIEITE TIOTE TO EEAPTNA YIO TIOUPE O€ KATOAPOAAKL EV® BpiokeTal o

eoTia Ogppdé™MTOC.

¢ Na Bydalete MAVTA TO KATOAPOAAGKL ATIO TN PWTIA KAL VA TO APTIVETE VA KPUROEL.
e Mn xTUTIATE TO EEAPTNUA YIA TIOVPE OTO TIAGL TOU OKEDOUC HAYEIPEUATOG KATA TN
Bl1apKela 1) LETA TN XPTOT. XPNOIWOTIO|OTE pia OIATOVAQ YIa va HaCEPETE TNV
TEPIOOELD TWV TPOPIUWV.
e [0 APIOTO OTIOTEAEOUOTO OTAV AIQVETE, TIOTE WU YEUICETE TO KATOAPOAAKL KTA.,
MEPIOOOTEPO ATIO TN PEON PE TPOPIUA.
e [0 va anmogpuyeTe TO TUTOIAIOMA Aol Ba €xeTe MPOOBETEL TO LYPO, BlATNPNOTE TO
eEQPTNUA TIOVPE HECA OTA TPOPIUA KATA TNV TIPOETOIUATIA.

e Mnv eneepydleote neploadTePO anod 1 nmapTida xwpig Slakomr).

e A@NOTE T CUOKEUT VO KPUKOEL YIa 4 AETITA TIPLV OLVEXIOETE TNV £TEEEPYATIa.

KaBapiouog

Z1youpeUuTEITE OTL £XETE OPNOEL KAL ATIOCOLVEEDEL TN GUOKELN TIPLV TO TIAUCLUO. ZKOUTIOTE
TO KIBATIO TOXUTATWV (1) HOVO pE Eva EAAPPOC UYPO TIavi. To KIBOTIO TOXUTATWY dev
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npénetva Bpaxei. OAa Ta vurtdAoIna PEPN TNG CUOKELNG UMOPOUV va ToTIoBeTBOVV OTO
TIAUVTTPLO TILATWV.

Edv éxel Eepabei uOAOITIO TPOPINWY TIAVE OTO EEAPTNA VIO TIOUPE, APALPEDTE TOV
avadeuTpa. MouAldoTe Tov avadeuTpa Kal TO KATW PEPOC TOL EEQPTIATOC VIO TIOUPE
oe CeoTO vepO YIa VA JOAGK®DOEL KAl PETA TIAUVETE TO TTIOAD KOAQ.

Katd mv ene€epyania Tpop oV e XPWOTIKEG 0VOieg (T1.X. kKapdTa) eival TuBavo va
ATIOXPWUATIOTOVUV TA TAAOTIKA TUAMOTA TNG OLOKEUNC. KabapioTte auTd Ta TUNAPOTA e
@UTIKO AGBI TPV Ta KaBapioeTe.

Ynokerral o€ aAAayEC Xwpig eldonoinon.
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Kaszak
Bi3aiH eHiMaep cana, XXyMbIC eHIMAINIr MEeH CbIPTKbl KOPiHiICi BOMbIHLLIA €H, XXOFapbl

TananTtapra cai 6onaTbiH eTin xacanagpl. bis xaHa Braun KypbiiFbIHbI3AbIH, NanaacbiH
TOJbIK KBPECI3 Aen yMIiTTEHEMI3.

Mope xababiFbl

Ocbl eHiMAi NnaipanaHapgad OypbiH HYCKaynapabl MYKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3.

Mope xa6abiFbl MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (4191 Tunri)
Multiquick/Minipimer 5 (4165 TunTi)
Multiquick/Minipimer 7 (4199 TunTi)
Multiquick/Minipimer 9 cordless (4130 TunTi)

Multiquick/ Minipimer Ko3ranTkpill 6esiriMeH (XXnHakka KipMeinai): MbIXXbIFbILLTbI
KapTon, TOTTi KAPTOMN, Kbl3aHaK, epik XXaHEe afiMa CUAKTbI NiCIPINreH KeKeHicTep MeH
XeMicTepai Mbixy YLLUiH KongaHyFa 6onapbi.

Cunarrtama

1 XKbingamapik kopabbl
2 T[ope cantamacsl
3 Kanakwa

BipiHwi peT naiiganaHy angbiHaa 6apnbik 0Oeniktepai Tasananbiad — «Cleaning»
TapaybiH KapaHbi3.

Miope )Kaﬁp,bll-'blH KoJigaHy

KaTtTbl Hemece nicnereH Tarambl MbKyFa 9pekeT XacamaHbl3; Kypanabl OynaipyiHia
MYMKiH. Kabblfbl, cyieri xxaHe cabarbl CUSKTbI KaTTbl 06MIKTEPIH anbin TacTaHbi3, 0AaH
KeWiH nicipin, cy3iHi3.

a bepinic kopabblH (1) carat TinimeH 6ypan, cantamara (2) genaen KUrisiHia.

b TMiope xababiFbiH TOHKEPIM, KanakLwaHbl (3) opTanbik TOPabbIHbIH, YCTIHEH acbkipa
nangen canbin, carat TiniHe kapcbl 6ypaHbl3. (Bepinic kopabbl Aypbic canbiHOaca,
KanakLia OpHbIHa Tycnenai.)

¢ MoTop 6eniriH niope xababiFbiHa Aanaen, 6ekiTy ywiH ntTepiHia. XXanraHbi3.

d Mope xababiFbiH COyC asiFbiHa HeMmece TabacklHa canbin, Kypanasl KOcbiHbI3. Mope
XababIFbIH KOCbIHABI iLLiHAE KAXKETTi HOTUXEre XETKEHLLIE XOFapbl XXoHE TOMEH
OarbITTa KO3FaHbI3.

e [MMalpananraHHaH KeMiH KypbliiFbIHbI PO3eTKaAaH axbipaTbiHbi3. CarFat TinimeH 6ypy
apKbUIbl €CKEKTI (3) anblHbI3.

f TMope Kocankbl KypanbiH any ywid 6ocaty TyiimenepiH 6acbiHbi3. CarFaT TiniHe Kepi
Oypy apkblibl 6epinictep kopabbiH (1) nope GiniriHeH (2) axbipaTbiHbI3.
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PeuenTt mbicangapbi: MbDKbIIFaH kKapTon

Multiquick/
Minipimer 5 Vario
(4191 TnnTi)

Multiquick/
Minipimer 5
(4165 TnnTi)

Multiquick/
Minipimer 7
(4199 TunnTi)

Multiquick/Mini-
pimer 9 cordless
(4130 TunTi)

1 Kr nicipinrex
KapTONTbI asikka
casibiHbI3

1 kr nicipinren
KapTOMTbI asikKa
canblHbI3

1 kr nicipinreH
KapTONTbI asikKa
canblHpbI3

1 Kr nicipinrex
KapTONTbl asikka
casibiHbI3

21 XblngamabiFbl-
MeH 30C MbIXbIHbI3

1 XblngamabiFbl-
MeH 30C MbIXbIHbI3

XblNAaMabFbIMEH
30C MbIXbIHBI3
(KocKblLWTaFbl %4
apHasnbl KbICbIM)

XblngamMabiFbIMeH
30C MbIXbIHbI3

200 M Xblbl CYT

200 M Xblnbl CYyT

200 M Xblbl CYT

200 Mn Xblbl CYT

KYMbIHBI3 KYMbIHbI3 KYMbIHbI3 KYMbIHBI3
30 cekyHaTaii Tarbl | 30 cekyHaTal Tasbl | 30 cekynaTam TaFbl | 30 cekyHaTam Tafbl
MbDKbIHbI3 MbIKbIHbI3 MbIKbIHbI3 MbDKbIHbI3

J)Kakcbl HOTUXenep yLwiH 6epinreH keHecrtep

e [Mope xabablFblH COYC asiFbiHA CasbiM, TIKENEW XarblH YCTiIHAE KONAaHyFa

6onmangpl.

e AnAbIMEH COYC asFblH OTTaH TYCipin, CybITbIM ablHbI3.
e KonpaHbIC Ke3iHae HeMece KonaaHbICTaH KeniH niope xabaplFbiH Tamak, nicipy
bIbICbIHA TUTi30EH|3. APTbIK TaMaKTbl @y YLUiH KanakLaHbl KOJAaHbIHbI3.

e HaTumxeci xakcbl 6OJ'|y VLIJiH MbIXblFaHa COYyC adfblHa TaMaKTbl TONTbIPa CaJiMaHbl3,

XapTblian canblHpI3.

CyIbIKTbIK KOCK@HHaH KeWiH Luallbipayabl 6onasipmay yiliH a3ipniey kesiHae nope
KOCaJIKbl KypasiblH TaMakTa yCTaHpl3.

1 canmMapaH apTbIK y3inicci3 apanacTblpMaHbI3.

XKanfactbipmac 6ypbiH, KYPbUIFbIHbIH, 4 MUHYTTa cankblHAAybIHA MYMKIHZIK OepiHi3.

Tazanay

Tazanay anabliHAa apKallaH eLUipiHi3 XaHe po3eTkaZaH axbipaTbliHbI3. bepinictep
kopabblH (1) Tek azpan AbIMKbIN WybepekneH cypTiHi3. bepinictep KopabbiHbIH,
binFangbl 60nybiHa Xon 6epMeHi3. Bapnblik 6acka 6enikTepai biablC Xyy MallMHacbiHAA
Tazanayra 6onagpl.

Erep niope xabablFbiHa TaMak, KaTbin Kanca, kanakilaHbl anbiHpi3. Kanakwa MeH niope
XabAbIFbIHbIH, CanTamMachlH Xblslbl CyFa Casibin XibiTin, MyKUST XYybIHbI3.

MurMeHT Kypambl XofFapbl eHIMAEpAi (MbicanFa, cabi3aep) eHaey HaTUXeciHae
KYPbIFbIHbIH, MacTukanblk 6enwekTepi TyccisaeHyi MymkiH. Ocbl 6enwekTepai
Tazanamac 6ypbliH, oflapAbl 6CiMAIK MaibIMEH CYPTIM LWbFbIHbI3.

EckepTyci3 e3repTinyre xartaabl.
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PyMbiHMsAa XacanFaH yLiH
[enonru BpayH Xaycxong, I'moX
lepmanus 3aHabl eHAOipYLUI:
[enonru BpayH Xaycxong, I'moX
Kapn-Ynpux-LLUtpacce H

63263 Hoii-N3eHbypr

BylbimAbl icke nanganaHy HyckaynbiFbiHa COMKeC 63 MakcaTtbiHAa narganaHy Kepek.

BybIMHbIH, KbI3MET Mep3iMi TyTbIHYLLbIFa caTblIFaH KYHHEeH 6acTtan 2 Xbiigbl Kypangpl.

Mmnoptep: «JdenoHrn» AAK, Peceir, 127055, Mocksa kanachl,
CyLuéBckas keLeci, 27/3-yi (27-yii, 3-KypblabiM)
Ten. +7 (495) 781-26-76
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Pycckuin

PyKOBOHCTBO no 3Kkcnayatayuum

Hawa npoaykumnsa oTBe4aeT caMblM BbICOKMM CTaHOapTam KavyecTsa, GyHKLMOHANb-
HOCTW 1 gu3sarHa. Mbl Hageemcsl, 4To Bbl ocTaHeTeCchb LOBOJIbHbI CBOVIM HOBbIM
6neHpgepom Braun.

NMepea ncnonb3oBaHNEM

MoxxanyiicTa, BHUMAaTEIbHO NPo4YUTaliTe AaHHOE PYKOBOACTRBO MO 3Kcrlyatauum

nepep ucnonb3osaHuem npubopa.

Hacapka pna niope MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tun 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Tvn 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Tun 4199)
Multiquick/Minipimer 9 6ecnposoaHoii (Tun 4130)

B coyeTaHuu ¢ MoTOpHON YacTelo «Multiquick/Minipimer» (He BXOOWUT B KOMIMNEKT):

NpPecc MOXHO MCMNOJb30BaTh AJ151 PA3MUHAHUS CBAPEHHbIX 4,0 MSATKOCTM OBOLLIEN 1
$pyKTOB, HanpuMep kapTtodens, 6atata, NTOMUAOPOB, CANB UK A6JI0K.

OnucaHune u KOMNNEeKTHOCTb
1 Kopobka ckopocTeri

2 CTtepxeHb Hacaaku gns rnope

2 Jlonatka

OuuncTtuTe BCe geTtanu nepea ux nepebiM ucnosib3oBaHnem. Cm. pasgen
«O4yucTtka».

Ucnonb3oBaHMe Hacaaku ans niope

He ncnonbayiite Ans NPUroTOBEHMS MIOPE XECTKME UK Chipble NPOAYKTbI, Tak Kak 3TO

MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO YCTPOCTBA. YaanuTe TBEpAbIe 4acTu, Takme Kak
KOXypa, KOCTOUYKM 1 YEPEHKW, a 3aTeM CBapuTe 1 CneiiTe Boay.

a YcrtaHoBuTe KOPOOKY ckopocTeit (1) Ha cTepXkeHb (2), Bpallas rno 4acoBom
CTperike.

b TMepeBepHnTE Hacaaky ons NOPe 1 ycTaHoBUTE nonaTtky (3) Ha LLEHTPasnbHYo
BTYJ/IKY, @ 3aTeM NOBOpPAYMBalriTe NPOTUB YACOBOW CTPENKM 00 HAZNeXaLLlero

nonoxexus. (Ecnm kopobka cKOpoCTel He yCTaHOBEHA, TO HEBO3MOXHO HAAEXHO

3adukcrpoBaTtb fonarky.)
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¢ CoepnunHute Hacaaky anis niope ¢ 610KoM MOTopa 1 HagaesuTe, YTobbl
3adurkcmpoBartb. [MogknounTe Npnbop K CeTu.

d MNomecTute Hacaaky Ans niope B KACTPIONI0, MUCKY UV OPYryl0 eMKOCTb U
BKJIIO4MTE YCTPOMCTBO. [epemellante Hacaaky ais niope B CMecu NpoayKTOB
BBEPX-BHW3 10 TEX NOP, NoKka He ByAeT NoNyyYeH Xenaemblii pesynbrar.

e T[locne ncnonbL3oBaHUA BbITAHYTL LUTEKEP M3 PO3ETKU. [ToBOpaymBasg no 4HacoBowm
CTpenke, CHATb Hacaaky Manku (3).

f Haxatb pa3mMbikaroLime KHOMKN Afst CHATUS Manku. CHATb npuBoaHon y3en (1) ¢
XBOCTOBWKA (2), NOBEPHYB €ro NPOTUB YaCOBOW CTPESIKN.

Mpumep peuenTa: KaptodenbHoe niope

Multiquick/
Minipimer 5 Vario
(Tvn 4191)

Multiquick/
Minipimer 5
(Tun 4165)

Multiquick/
Minipimer 7
(Tvn 4199)

Multiquick/
Minipimer 9
6ecnpoBoaHOW
(Tvn 4130)

[MomecTuTe B YaLly
1 Kr BQPEHOro
KkapTodens

MomecTuTe B Yawy
1 Kr BQpeHoro
KapTodens

MomecTuTe B YaLy
1 Kr BapeHoro
kapTodens

MomecTuTe B YaLy
1 Kr BQPEHOro
KapTodens

PaamuHainTe B
Teyenme 30 ¢ Ha

PasmuHarite B
TeueHune 30 c Ha

PaamuHariTe B
TeueHune 30 ¢

PazmuHainTe B
TeyeHne 30 ¢

Tenaoro Mosioka

Tenaoro MoJsioka

Tenaoro Mmosaoka

ckopocTu 21 ckopocTtu 1 (OdaBnerHne
Ha % xopa
nepeksoyarTens)
Jo6asbte 200 mn LOo6asbTe 200 mn Jo6asbte 200 mn Lo6asbte 200 mn

Tenaoro Mosioka

MpopgonxanTe
pasmMunHaTh B
Te4yeHne NpUMepHo
30c

Mpoponxante
pasMunHaTh B
TeYyeHne NpuMepHo
30c

MpoponxarTte
pasMuHaTh B
TeyeHne NpMMepHoO
30c

MpopgonxanTe
pasmMunHaTh B
TeyeHne NpUMepHo
30c

CoeeTbl ons noJsly4yeHna Hanny4luunx pe3ysibtatoB

He nomeLuainTe Hacaaky AN niope B KACTPIOSIIO, HAXOASLLYIOCS HENOCPEACTBEHHO
Ha UCTO4YHMKE Tenna.

Bcerpa cHavyana cHuMaliTe KacTpiosio C MANTbI U JaiiTe HEMHOIO OCTbITb.

He cTyuunTe Hacaakon ansa nope Bo BPeMs WY NOC/e €€ NCMNONb30BaHWs MO CTEHKE
kacTptonu. [Ins yaaneHus octaTkoB NULLM UCMNOSb3YIATE Nonarky.

Y106bI LOCTMYb HAUNYHLLNX PE3YSILTAaTOB NPY NPUrOTOBJIEHUM MIOPE, HE HAMOJIHANTE
KacTpIonio (MM Apyryto eMKOCTb) NpoaykTamMu 60nbluUe, YHEM HaMNoONOBUHY.
Jepxatb Manky nocne fo6aBneHust XMaKoCTV B NpUroTasaneaemMom 6oae s
npenoTepaLleHns 6pbI3r.

He obpabartbiBaiite 60nee 1 nopumm 6e3 nepepbisa.

[aiTe yCTpONCTBY OCThbITb HA NPOTSXXEHUN 4 MUHYT, @ 3aTEM NPOAOSIKaNTE
06paboTky.
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Yxon

BbITAHYTb LUTEKEP N3 CETEBOW PO3ETKM 1 OTKJIIOYNTL NPUOOpP nepes, ero YACTKON.
YucTnTb NpuBOAHON y3en (1) TONbKO BNaXXHOW TPAMNKONW. VICK0YUTL HaMOKaHue
NPMBOOHOrO y3na. Bce ocTanbHble 4aCTV MOXHO MbITb B MOCYJ0OMOEYHOWN MallUHE.

Ecnu Ha Hacagke ons niope HaxoaaTCs 3aCoXLUME OCTaTKM MULLM, CHAMUTE Nonarky.
3amoumnTe nonartky 1 HUXHIOK YaCTb CTEPXHSA B TEMJIOM BOAE A0 PasMsaryeHus
OCTaTKOB, a 3aTeM TLLATENBHO NPOMONTE.

Mpu paboTe ¢ NpoayKTaMn, UMEIOLLIMMU HACbILLEHHbIN LIBET (HanpumMep, MOPKOBb),
niaacTMaccoBble AeTann MOryT okpacuTbes. MNepen 04NCTKOM NPOTpUTE Takme AeTanm
pacTUTENbHbIM MaC/IOM.

B napenne MOoryT ObITb BHECEHbI U3MEHeHUs1 6e3 npeaBapuTenbHOro yseaoMneHna.

CpoenaHo B PymMblHUM ans

[e’NloHrn BpayH Xaycxong MoX NepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3nenvne ncrnosb3oBaTh MO HA3HAYEHUIO B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO
akcnyataumm. Cpok ciyx0bl U3OeNnsa COCTaBnAAeT 2 rofa C AaTtbl Npoaaxm
noTpebéuTesnio.

MMnopTep 1 0TBETCTBEHHbIN 32 NpeTeH3un notpeduteneit: 000 «enoHrn»,

Poccus, 127055, Mocksa, yn. CyuieBckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76
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YKpaiHCbKka

IHCTPYKLUif N0 3aCTOCYBaHHIO

Hawa npoaykujis cTBopeHa BignoBiAHO A0 BUCOKUX CTaHOAPTIB SIKOCTI,
dyHKUioHanbHOCTI | An3ariHvy. Mu crnogiBaemocs, Wwo Bam cnogo6aeTtscs HOBUM
6nengep Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Bynab nacka, peTesibHO BUBYiTb BKa3iBKU MO BUKOPUCTAHHIO, NEePLU HiX
KOPUCTYBaTUCS NPpUagoM.

Hacapka pna niope MQ 50

Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tun 4191)
Multiquick/Minipimer 5 (Tvn 4165)
Multiquick/Minipimer 7 (Tun 4199)
Multiquick/Minipimer 9 6e3gpoTtoBuii (Tun 4130)

Y noegHaHHi 3 MOTOPHOI YacTuHoto «Multiquick/Minipimer» (He BXoguUTb B KOMMIEKT):
NPUCTPI 415 NPUroTyBaHHS Ntope MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ANS1 NPUroTYBaHHS Mope
3 BapeHux OBOYIB Ta GPYKTiB, AK HANpuknan, 3B1M4aiHoi Ta CoONoaKoi kapToni,
nomigopie, cAne Ta S6yK.

Onumc

1 Kopobka wBnakocTemn
2 Pyyka Hacagkun
3 Jlonatka

Mepea nepLwunM BUKOPUCTAHHAM, Oyab Jlacka, OMMCTITb BCi geTani — ouBIiTbCS
pos3ain «4neHHs».

BVIKOpVICTaHHSI Hacaaku ong nope

He noppibHionTe TBEpAY ab0 cupy Xy — Lie MOXe nowwkoauTn npunag. Bupanite
TBepAi YaCTUHW, Hanpukiag, WKipKy, KicTo4ukn Ta ctebna, NoTiM NPUroTyinTe i NpoLigiTh.

a [puenHaiite KOPOOKY WBMAKOCTEN (1) 0O pyykn (2), NoBepHYBLUN ii 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPISIKOIO.

b TMepeBepHiTb Hacaaky ons niope, HagiHbTe nonartky (3) Ha LeHTPanbHY BiCb Ta
NOBEPHITH il ANs 3aKkpinneHHs. (KLLo KOpobKy LUBMAKOCTEN He Byno NpueaHaHo,
fionartky He 3aKkpinMTbCSA Ha MiCL.)

¢ MNpuepHainTte MOTOPHMIN BNOK 4O HAcanKkU A5 MIOPE Ta HATUCHITb, Wo6 3adikcyBaTu.
YBIMKHITb B €1€KTPOMEPEXY.

d MoMmicTiTb Hacaaky AJ1 rnope y KacTPysito, MUCKY YY iHLY EMHITb Ta YBIMKHITb
npunag,. PyxanTe Hacaaky ons niope y CyMmilli Bropy Ta BHU3 A0 A0CATHEHHS
6axaHoro pesynbrary.
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e [icns BMKOpUCTaHHS BiO egHaliTe npunag Big mepexi. 3HiMiTb Hacaaky (3),
NOBEPHYBLUU ii 32 FOANHHNKOBOO CTPINKOIO.

f HaTucHiTb KHoMKKN febnokyBaHHS, Wo6 3HATY HacaaKy Ans niope. 3HiMiTb peaykTop
(1) 3i CTPMXKHSA TONKYLLKM (2), NOBEPHYBLUY MOro NPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINKU.

Mpuknap peuenTa: KapTonsiHe niope

Multiquick/
Minipimer 5 Vario
(Tvn 4191)

Multiquick/
Minipimer 5
(Tun 4165)

Multiquick/
Minipimer 7
(Trn 4199)

Multiquick/
Minipimer 9
6e3apoToBMIA
(Tun 4130))

Moknagitb 1 kr
BapeHoi kapTonJi B
yawy

Moknagite 1 kr
BapeHoi kapTonJi B
yawy

Moknagits 1 kr
BapeHoi kapTonJi B
yawy

Moknagite 1 kr
BapeHoi kapTonJi B
yawy

PoamunanTe
npoTtsarom 30 cek.
Ha wBeuakocTi 21

PoamuHanite
npotarom 30 cek.
Ha WBNAKOCTI 1

PoamuHanTte
npotarom 30 cek.
(HatucHitb
perynatop Ha %)

PoamuHanTe
npoTtsarom 30 cek.

Hopaiite 200 mn
TEnmaoro Mosioka

HopaiiTte 200 mn
TEnjoro Mosioka

Hoparite 200 mn
TEnJoro MoJsioka

Hopaiite 200 mn
TEnaoro MoJsioka

MpopoexynTte
pPO3MUHATU LE
npotsirom 30 cek.

MpoposxyiTe
pO3MUMHATU LE
npoTtsirom 30 cexk.

MpopoBxynTte
poO3MMHaTK LLE
npoTtsirom 30 cexk.

MpopoexynTte
pPO3MUHATU LE
npotsirom 30 cek.

Mopaan pna AOCArHeHHs HanKpawmx pesysbTraTiB

e Hikonu He BUKOPUCTOBYIMTE HACaZKY AN15 NMOPE Yy KaCTPYJi, LLO CTOITb HA BOTHI.

e 3aBxau 3HiMalTe KaCTpy/ito 3 BOMHIO Ta AaBalATe il TDOXM OXOJIOHYTU.

® He cTykanTe HacaaKolo AJjisi Mope no CTIHKaxX EMHOCTI, LLLO BUKOPUCTOBYETLCS 415
A0ro NPUroTyBaHHS, Nia Yyac abo nicns BUKOpUCTaHHs. 3ickpibaiTe ixy, Lo Hanunna,
3a JONOMOrO0 I0NaTKM.

e Jlna OTPUMaHHSA HalKpaLLmx pe3ynbTaTiB Nig, yac NpUroTyBaHHSA Mope He
3aroBHIONTE KACTPYJIIO YU iHLLY EMHITb iXXeto BinbLue, HiX Ha NONIOBUHY.

e L1106 YHUKHYTY YTBOPEHHS GPU30K MNiCNs A0AaBaHHS PiAVHU, TPUMANTE TOJIKYLLKY

BCepeauHi ixi.

e He 06pobnsiite 6inblue 1 napTii npoaykTiB 6e3 nepepsu.
e [laiiTe NPpMUCTPOIO OXOSIOHYTU NPOTArOM 4 XBUWH, NepLU HiXX NPOA0BXYBaTU

006pobKy.

OuniieHHsa

Mepepn yneHHamM 3aBXan BUMUKanTe Ta Bif' eaHynTe npunag, sig mepexi. NpoTpiTb
peaykTop (1) nuwe TPOoxXm BONOrot raHyipkoto. He cnig moyntn peayktop. Bei iHwi
aetani MoOXHa MUTU Y MOCYO0OMUIHIA MaLUWHI.
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Ao ixa npucoxna Ao Hacaaku 4ns niope, Bia’eaHarite nonartky. 3aHypTe sionaTky Ta
HN3 py4KU HAacaaKu Ans niope y Tenay Boay, LWob po3m’aKLLUTI NPUCOXITY iXy, a MOTiM
peTenbHO NOMUITE iX.

Mpwn po6oTi 3 NPOAyKTamMn 3 BENMKUM BMICTOM GapOHMKIB (Hanpuknaza, MOpPKBa)
NNacTUKOBI AeTani MOXyTb BTPATUTK KOAip. MNpOTPIiThb iX POCAMHHOIO ONielo nepen,
OYULLLEHHSIM.

3MiHN MOXYTb BHOCUTUCS 6€3 NOBIAOMIIEHHS.

O6nagHaHHSA Bignosigae BMMoram TexHIiYHOro periaMeHTy 0OMeXeHHst BUKOPUCTaHHS
nessknx Hebe3neyHnx PeYOBUH B EN1EKTPUHHOMY Ta €1EKTPOHHOMY OONafHaHHI.

¥

001

lapsiya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i cTaLioHapHWX TenedoHiB 6e3KOLLTOBHI).
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