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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a indeplini
cele mai ridicate standarde de calitate,
functionalitate si design. Sperdm sa va bucurati pe
deplin de noul dvs. aparat Braun.

Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
instructiunile nainte de a utiliza aparatul si sé le
pastrati pentru referinta ulterioara. Indepartati toate
ambalajele si etichetele si le evacuati ca deseuin
mod corespunzator.

Atentie
o Lamele sunt foarte ascutite!
=2\ Pentru a evita accidentele,
manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

¢ Se va avea grija la manevrarea lame-
lor ascutite si taioase, la golirea bolu-
lui si in timpul curatarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de per-
soanele cu capacitati fizice, senzoria-
le sau mentale reduse sau de persoa-
nele fara cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau dupa o
instruire care sa le ofere informatiile
necesare pentru utilizarea in siguran-
ta a aparatului si daca acestia inteleg
pericolele la care se expun.

e Copiii nu trebuie l3sati s& se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

* Nu lasati aparatul si cordonul de
alimentare la indemana copiilor.

e Curéatarea si intretinerea aparatului nu
trebuie realizate de catre copii fara
supravegherea unui adult.

e Scoateti din priza sau opriti aparatul
intotdeauna atunci cand il lasati
nesupravegheat si inainte de asam-
blare, dezasamblare, curatare sau
depozitare.

¢ Daca cordonul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul de
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service sau de catre persoanele cali-
ficate pentru a se evita potentialele
pericole.

¢ [nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea acesteia
corespunde celei indicate pe aparat.

¢ Acest aparat este proiectat excluziv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite de gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e Va rugam sa curatati toate piesele
fnainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

1 selectorimode
a turatie Tnalta
b turatie joasa
Cc pulsatie
Buton de sigurantd @
Buton pentru controlul inteligent al vitezei
Smartspeed / viteze variabile .l
Motor
Butoane de declansare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade
Pahar cu capac
Accesoriu dispozitiv de batut
a Aparat de viteze
b Dispozitivde batut
9 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
10 Accesoriu tocator de 500 ml «<mc»
Capac (cu angrenaj)
Lama de tocare
Lama pentru gheata
Castron tocator
Inel anti-alunecare din cauciuc
11 Accesoriu dispozitiv de procesare alimente
2000 ml XL cu tdietor de cuburi «fpl»
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj pentru motor
Tmpingator
Tub de introducere alimente
Tncuietoare capac
Aparatoare antistropi
Vas dispozitiv de procesare alimente
Inel anti-alunecare din cauciuc
Lama de tocare
Capac lama de tocare
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Unealta pentru aluat (FP)
Carlig de framantare (tdietor de cuburi)
Lama taietor de cuburi
Baza taietor de cuburi
Impingator curatare
Suport insertii
(i) Insertie de feliere (subtire, gros)
(ii) Insertii de tocare (subtire, gros)
(iif) Insertie pentru taiere Julienne
g Disc pentru cartofi prajiti
r Axdisc
12 Stativ pentru depozitare

T O3>33 X

Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile .ull

O apasare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (3) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singurd mana.

Utilizarea blenderului dvs. de mana

Prima utilizare: Indepartati dispozitivul de blocare
pentru transport de pe motor (4) tragand de banda
rosie.

Pornirea (A)

Aparatul este echipat cu un selector imode (1) si un

buton de siguranta (2) pentru eliberarea

comutatorului Smartspeed (3). Va rugam sa

respectati instructiunile pentru pornirea aparatului:

¢ Prin apasarea piesei argintii din cap puteti
selecta unul din cele 3 imod-uri diferite (turatie
nalta, turatie joasa, pulsatie).

e Cu ajutorul celor 3 moduri puteti decide cum sa
procesati alimentele. Lampa selectoruluiimode
lumineaza alb pentru a va indica modul selectat.

e Turatiainaltd (1a) va da turatia maxima
disponibila. Aceasta este pozitia standard a
modului.

e Turatia joasa (1b) coboara viteza chiar daca
apdasati complet comutatorul Smartspeed.

* Modul pulsatie (1c) poate fi folosit pentru a
separa bucatile mai mari de alimente sau pentru
a controla textura alimentelor atunci cand le
tocati. Apasati comutatorul Smartspeed pentru
cresteri scurte de putere.

¢ Dupa selectarea modului, apdsati butonul de
siguranta (2) cu degetul mare.

e Apdsati imediat butonul pentru controlul
inteligent al vitezei Smartspeed si reglati viteza
dupa cum doriti.

NOTA: Daci nu se apasa butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed in
interval de 2 secunde, aparatul nu poate fi pornit
din motive de siguranta. Lampa butonului de
siguranta lumineaza rosu intermitent. Pentru a
porni aparatul, incepeti din nou de la primul pas.

¢ In timpul functionarii nu este nevoie sa tineti
butonul de siguranta apasat.

Indicator luminos

Lampa buton de
siguranta rosu
intermitent

Lampa buton de
siguranta stinsa

Modul standby dupa 10
minute. Toate luminile se
sting.

Lampa buton de
siguranta rosu continuu
si toate [ampile selector
imode cu lumina
intermitenta

Starea aparatului /
de functionare

Aparatul este gata de
utilizare.

Aparatul este deblocat
(comutatorul butonului
de deblocare este
apdasat) si poate fi
pornit.

Aparatul devine din nou
activ cand se apasa
oricare buton

Aparatul este
supraincalzit. Lasati
aparatul sa se raceasca
o ora. Este gata de
utilizare din nou cand
lampa selectorului
imode se stinge din
lumina intermitenta si
lampa butonului de
siguranta se aprinde cu
lumina intermitenta.

Piciorul pasator ActiveBlade (B)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apdsarea necesara in operatiunile

de amestecare, fiind potrivit in special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe

silegume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip

smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea

mai mare.

Asamblarea si utilizarea

e Atasati piciorul pasator ActiveBlade (6) la motor

pand cand face clic.

e Puneti piciorul pasator ActiveBlade n compozitia
care trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul
conform instructiunilor de mai sus.
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Amestecati ingredientele pana obtineti
consistenta doritd printr-o migcare ugoara
sus-jos. In functie de presiunea aplicata, piciorul
pasator ActiveBlade se va ldsa in jos, iar lama se
va extinde.

Dupa utilizare, scoateti blenderul de mana din
priza si apdsati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa piciorul
pasator ActiveBlade.

Atentie

Nu lasati lichidele sau ingredientele sa
depaseasca linia verde a piciorului de
amestecare.

Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratitd sau oala, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.
Nu lasati blenderul de mana intr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

Nu zgariati piciorul pasator ActiveBlade de fundul
tigailor si al oalelor.

Nu operati continuu mai mult de 2 minute.

Lasati aparatul sa se raceasca timp de 5 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de retetd: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soarelui)
1 ousi 1 galbenusin plus

1-

2 linguri de otet

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura
camerei) Tn cupa, in ordinea indicatd mai sus.
Puneti blenderul de mana in partea de jos a
cupei. Amestecati la viteza Turbo pana cand
uleiul incepe sa se incorporeze In compozitie.
Cu blenderul de ména inca mergand, ridicati
usor piciorul pasator catre partea de sus a
amestecului si lasati-1 Tnapoi in jos pentru a
ncorpora si restul uleiului.

NOTA: Timp de procesare: aprox. 1 minut pentru
salate si pand la 2 minute pentru o maioneza mai
groasa (ex. pentru legume pasate).

Accesoriu dispozitiv de batut (B)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Asamblarea si utilizarea

Atasati dispozitivul de batut (8b) la aparatul de
viteze (8a).

Aliniati corpul motorului cu accesoriul de batut
asamblat si impingeti piesele unain alta pana
cand fac clic.

Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apdasati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul. Apoi trageti dispozitivul
de batut din aparatul de viteze.
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e Nu operati continuu mai mult de 3 minute.
e Lasati aparatul sa se raceasca timp de 3 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

* Miscati dispozitivul de batut in sensul acelor de
ceasornic tindndu-1 usor Inclinat.

e Pentru a preveni improscarea, incepeti incet si
utilizati accesoriul de batut in recipiente sau oale
adanci.

e Puneti dispozitivul de batut intr-un recipient si
numai apoi porniti-I.

e Asigurati-va intotdeauna ca dispozitivul de batut
si recipientul pentru amestecare sunt complet
curate si fara grasimiinainte de a bate albusurile
de ou. Bateti numai pana la 4 albusuri.

Exemplu de retetd: Frisca

400 ml smantana rece (continut de grasime min.

30%, 4 -8°C)

® Incepetila o viteza mica (presiune usoara asupra
butonului) si cresteti viteza (presiune mai mare
asupra butonului) in timp ce bateti smantana.

¢ Folositi intotdeauna sméantana proaspata pentru
a obtine un volum mai mare si mai stabil atunci
cand bateti smantana.

Accesoriul pentru piure (C)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a
zdrobi legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi
dulci, rosii, prune si mere.

Tnainte de utilizare

* Nu zdrobiti alimente tari sau negéatite deoarece
este posibil sa deteriorati aparatul.

e Cojiti siindepartati samburii sau partile tari; gatiti
si scurgeti, iar apoi zdrobiti fructele/legumele.

Asamblarea si utilizarea

¢ Potriviti aparatul de viteze (9a) pe piciorul
pasator (9b) rotind in sensul acelor de ceasornic
pana cand se fixeaza in locul respectiv.

* Intoarceti accesoriul pentru piure invers si
potriviti paleta (9c¢) peste butucul central, rotind
n sensul invers acelor de ceasornic pentru
fixare. (Daca aparatul de viteze nu este montat
corespunzator, atunci paleta nu se va fixa in locul
respectiv).

¢ Aliniati accesoriul pentru piure asamblat cu
corpul motorului siimbinati cele doua piese pana
fac clic. Introduceti stecarul in priza.

e Scufundati accesoriul zdrobire in ingrediente si
porniti aparatul.

e Utilizdnd o migcare usoara sus-jos deplasati
accesoriul zdrobire prin ingrediente pana obtineti
textura dorita.

¢ Eliberati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed si asigurati-va ca accesoriul
pentru piure s-a oprit complet din invartit Tnainte
de a-l scoate din mancare.




¢ Dupa utilizare scoateti aparatul din priza.
Indepartati paleta (9c) invartind-o in sensul
acelor de ceasornic.

e Apdsati butoanele EasyClick Plus pentru a
detasa accesoriul pentru piure de motor.
Separati aparatul de viteze de piciorul
pasator invartind in sens invers acelor de
ceasornic.

A
Nu utilizati niciodatéd accesoriul pentru piure
intr-o cratita direct pe o sursa de incalzire.

e |uati intotdeauna cratita de pe sursa de caldura
si lasati-o sa se raceasca putin.

* Asezati cratita sau castronul pe o suprafata plana
stabila si sprijiniti-l cu mana libera.

* Nu loviti accesoriul pentru piure de partea
laterala a vasului de gatit in timpul sau dupa
utilizare. Utilizati o spatuld pentru a indeparta
alimentele n exces.

® Pentru rezultate optime la zdrobire, nu umpleti
niciodata cratita sau castronul mai mult de
jumatate cu alimente.

¢ Nu operati continuu mai mult de 1 minute.

* | 3sati aparatul sa se raceasca timp de 4 minute
Tnainte de a continua prepararea.

tentie
L]

Exemplu de retetd: Cartofi piure

1 kg cartofi fierti

200 ml lapte cald

e Puneti cartofii intr-un castron si zdrobiti timp de
30 de secunde (o distanta de 3/4 de pe butonul
Smartspeed)

e Adaugati laptele. Zdrobiti din nou timp de inca
30 de secunde.

Accesoriul tocator (D)

Tocatorul (10) este perfect adecvat pentru a toca
carne, branza tare, ceapa, ierburi, usturoi, legume,
paine, biscuiti si nuci.

Folositi tocatorul «<mc» (10) pentru cantitati mai mari
si pentru alimente tari.

Pentru tocatorul «<mc» nu depasiti linia de max la
cantitatea de ingrediente.

Tn cazul tocatorului <hc» nu depasiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: I4sati un interval de cel putin 3 minute Tnainte
de a-I pune din nou n functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare
* Taiati alimentele Tn bucati miciin prealabil pentru
o tocare mai usoara.

o Tndepartati oasele, tendoanele si zgarciurile din
carne pentru a preveni deteriorarea lamelor.

® Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(10e) este atasat la partea de jos a castronului
tocatorului.

Asamblarea si utilizarea

¢ Indepartati cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

e Lamele (10b/10c) sunt foarte ascutite! Tineti-le
Tntotdeauna de partea de plastic superioara si
manevrati-le cu atentie.

e Puneti lamain pivotul central al castronului
tocatorului (10d). Apasati-I si invartiti-1 pentru a
se fixa In locul respectiv.

e Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul
(10a).

e Pentru zdrobirea ghetii folositi lama speciala
pentru gheata (10c).

e Pentru a obtine rezultate bune, umpleti cu pana
la 5 cuburi de gheaté in tocatorul «<mc» si tocati
10-15 secunde.

e Aliniati tocatorul cu motorul (4) siTimbinati-le
pana fac clic. ~

e Pentru a utiliza tocatorul, porniti aparatul. In
timpul prepararii tineti motorul cu o mana si
castronul tocatorului cu cealalta.

* Tntotdeauna tocati alimentele mai tari (ex. Branza
parmezan) la viteza maxima.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa motorul.

e Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama nainte
de a goli continutul castronului. Pentru a scoate
lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriul tocétor la prepararea
alimentelor foarte tari, precum nuciintregi, cuburi
de gheata, boabe de cafea, graunte sau
condimente tari, ca de exemplu nucsoara.
Prepararea acestor alimente ar putea deteriora
lamele.

e Numai accesoriul tocator <mc» (10), cu lama
speciald pentru gheata (10c) este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

¢ Daca utilizati aparatul pentru a face piure din
alimente fierbinti asigurati-va ca lichidul nu
fierbe. Lasati alimentele fierbinti s& se raceasca
putin pentru a evita riscul de a va opari.

¢ Nu puneti niciodata castroanele tocatoruluiin
cuptorul cu microunde.

«hc» Exemplu de retetad: Prune uscate cu miere

(ca umpluturd de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tineti la 3 °Cin congelator timp de 24 de ore.

e Adaugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).
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¢ Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde la
turatia maxima.

Folositi accesoriul tocatorului <hc» (accesoriu
optional disponibil la Centrul dvs. de Servicii Braun;
nsa nuin fiecare tard).

Accesoriu dispozitiv de
procesare alimente XL cu
taietor de cuburi

Accesoriul dispozitivului de procesare a alimentelor

cu taietor de cuburi (11) poate fi folosit pentru:

e tocarea, amestecarea si framantarea aluatului fin
pentru clatite;

e framantarea aluatului gros si prepararea aluatului
fin pentru prajituri, pe baza a max. 500 g faina
(aluatul fin pentru prajituri este posibil numai cu
modelele care contin unealta de aluat (11k);

e felierea, tocarea, tdierea Julienne si prepararea
cartofilor préajiti;

e tdiere cuburilor.

Tocarea (E

Utilizand lama (11i) puteti toca carne, branza tare,
ceapd, ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Consultati Ghidul de preparare E pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

e Taiati alimentele Tn bucati miciin prealabil pentru
0 tocare mai usoara.

* Indepartati oasele, cartilajele, tendoanele si
zgarciurile din carne pentru a preveni
deteriorarea lamelor.

* Indepartati cozile ierburilor si cojile de nuca.

® Asigurati-va cé inelul anti-alunecare din cauciuc
(11h) este atasat la partea de jos a recipientului
dispozitivului de procesare a alimentelor.

Asamblarea si utilizarea

* Indepartati cu atentie protectia de plastic (11j) de
pe lama tocatorului.

e Lama (11i) este foarte ascutita! Tineti-o
Tntotdeauna de partea de plastic superioara si
manevrati-o cu atentie.

® Puneti lama in pivotul central al castronului (11g).
Apadsati-o si Invartiti-o pentru a se fixa in locul
respectiv.

e Umpleti vasul cu alimente. Inserati aparatoarea
antistropi (11f).

* Dupa care asezati capacul (11a) pana se
nclicheteaza.

® Introduceti motorul (4) in cuplaj (11b) pana cand
se blocheaza.

® Introduceti aparatul in prizé si introduceti
dispozitivul de impingere (11¢) in tubul de
introducere a alimentelor (11d).

e Pentru a utiliza dispozitivul de procesare a
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alimentelor, porniti aparatul. n timpul prepararii
tineti motorul cu 0 mana si recipientul
dispozitivului de procesare a alimentelor cu
cealalta.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecdrul din
priza si apasati butoanele de deblocare
EasyClick Plus (5) pentru a detasa motorul.

e Apdsatiincuietoarea capacului (11e) pentru a
ridica capacul. Dupa care separati capacul de
aparatoarea antistropi.

e Scoateti cu atentie lama Thainte de a goli
continutul vasului. Pentru a scoate si a debloca
lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare
a alimentelor la tocarea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe
de cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucsoara. Prepararea acestor alimente
ar putea deteriora lamele.

¢ Nu puneti niciodata recipientul dispozitivului
de procesare a alimentelor in cuptorul cu
microunde.

Utilizand lama (11i), puteti de asemenea sa
amestecati aluatul fin pentru clatite cu pana la
500 g faina.

Exemplu de retetad: Aluat de clatite

750 ml lapte

500 g faina simpla

4 ouad

e Turnati lapte In castron, apoi addugati féina siin
final oudle.

¢ Folosind viteza maxima amestecati aluatul pana
cand devine omogen.

Aluaturile fine mai grele sau aluaturile groase nu
sunt permise sa fie preparate cu cutitul. Folositi
unealta pentru aluat sau carligul de framantare
(11k/111) pentru aluaturi fine mai grele sau aluaturi
groase.

Unealta pentru aluat si carlig de framantare (E)
Figura E se aplica de asemenea (in functie de
model) pentru utilizarea uneltei de aluat (11k) si a
carligului de framantare (111).

Unealta de aluat este ideald pentru framantarea si
amestecarea diferitelor aluaturi, cum sunt aluatul
din drojdie si aluatul de foi precum si amestecurile
de bureti.

Carligul de framantare este ideal pentru
framéantarea diverselor tipuri de aluat, cum ar fi cel
din drojdie sau cel de foi.

Consultati Ghidul de framantare E pentru a vedea
cantitatile maxime, turatiile si timpii recomandati.

Asamblarea si utilizarea
® Puneti unealta de aluat / carligul de framantare
n pivotul central al vasului (11g). Apasati-o si




Tnvartiti-o pentru a se fixa In locul respectiv.

e Umpleti castronul cu faina (max. 500 g), apoi
adaugati celelalte ingrediente, cu exceptia
lichidelor.

¢ Rotiti aparatul la turatia maxima.

e Addaugati lichidele prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.
NOTA: Timp maxim de frimantare: 1 minut —
apoi permiteti motorului sa se raceasca timp
de 10 minute.

Exemplu de retetd: Aluat de pizza

500 g faina simpla

1 lingurita de sare

1 linguritd de drojdie uscata

10 linguri ulei de masline

300 ml apa (calduta)

* Puneti toate ingredientele, cu exceptia apei, in
castron siincepeti sa framantati.

e Adaugati apa prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.

Exemplu de reteta: Produse de patiserie dulci

500 g faina simpla

340 g unt nesarat (rece/tare, bucati mici)

160 g zahar

2 zahar vanilat

2 oumic

2 praf de sare

e Puneti untul si zaharul in castron si incepeti sa
framantati. Pentru rezultate optime utilizati unt
rece.

¢ Adaugati faina si restul ingredientelor.

e Aluatul va deveni prea moale daca framantati
excesiv. Opriti framantatul la scurt timp dupa ce
aluatul a format o minge.

* Raciti aluatul in congelator timp de jumatate de
ord nainte de a continua.

Exemplu de retetd FPXL: Aluat fin pentru prdjituri

500 g faina simpla

200 g zahar

200 g unt nesdrat (rece/tare, bucati mici)

3ouad

1 zahar vanilat

1 praf de copt

200 ml lapte

e Adaugati faina si toate celelalte ingrediente cu
exceptia laptelui in vas si porniti framantarea.

e Adaugati treptat lapte in timp ce functioneaza,
pana se formeaza o masa uniforma.

Exemplu de retetd Cuburi: Aluat dulce

500 g faina simpla

80 g zahar

80 g unt nesdrat (rece/tare, bucati mici)

1ou

7 g drojdie

375 ml lapte

e Adaugati faina si toate celelalte ingrediente cu
exceptia laptelui in vas si porniti framantarea.

e Adaugati treptat lapte n timp ce functioneaza si

framantati lent masa de aluat pana se formeaza
o bila care nu se mai lipeste de vas.

® |asati aluatul sa creasca intr-un loc cald timp de
2 ore.

Felierea / tdierea / taierea Julienne / cartofi
prajiti (F)

Utilizati insertiile pentru feliere subtire si groasa (i)
pentru a felia fructe si legume crude Tn bucati
subtiri; ex. castraveti, ceapa, ciuperci, mere,
morcovi, ridichi, cartofi, dovlecei si varza.

Utilizati insertii de maruntire fina si grosiera (ii) pentru
a marunti alimente precum mere, morcovi, cartofi,
sfecla rosie, varza, branza tare (ca parmezanul).

Folositi insertia pentru tadiere Julienne (iii) pentru a
taia fructe si legume in forma Julienne.

Folositi discul pentru cartofi prajiti (11g) pentru a
prepara cartofi prajiti.

Consultati Ghidul de preparare F pentru a vedea
vitezele recomandate.

Asamblarea si utilizarea

® Accesati gaurile suportului insertiei (11p) sau a
discului pentru cartofi prdjiti (11q) pentru
atasarea axului discului (11r) sil rotiti spre
stanga, pana se blocheaza.

e Pentru tdiere si maruntire, amplasati o insertie in
suportul insertiei (11p) si o introduceti pana se
nclicheteaza. Asigurati-va ca insertia este
complet introdusa in suportul insertiei si nu a
ramas nici un decalaj. Puneti suportul pentru
insertii asamblat sau discul pentru cartofi prajiti
pe pivotul central al vasului si fl rotiti pentru a se
fixa in locul respectiv.

* Inserati aparatoarea antistropi (11f) la vas si
puneti capacul (11a) pana se inclicheteaza.

® Introduceti motorul in cuplaj pana cand se
blocheaza.

¢ Introduceti aparatul in priza si puneti alimentele
care urmeaza sa fie procesate in tubul de
introducere a alimentelor.

e Pentru rezultate optime la prepararea cartofilor
prdjiti, puneti 3-4 cartofi (in functie de marime) in
tubul de alimentare al capacului cand motorul
este oprit.

e Porniti aparatul pentru a-I utiliza. Nu puneti
niciodata manain tubul de alimentare cand
aparatul functioneaza. Folositi intotdeauna
dispozitivul de impingere pentru a introduce
alimente.

* Dupa utilizare scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul.

* Apasati incuietoarea capacului (11e) pentru a
ridica capacul. Dupa care separati capacul de
aparatoarea antistropi.

e Scoateti cu atentie suportul pentru insertii sau
discul pentru cartofi prdjiti inainte de a goli
continutul vasului. Pentru a scoate suportul
pentru insertii sau discul pentru cartofi prajiti, 1l
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rotiti usor, dupa care 1l scoateti prin accesarea
gaurilor cu degetele.

Pentru a indeparta o insertie, impingeti in sus
capatul insertiei care iese in evidentd in partea
de jos a portcutitului pentru insertii.

Cantitatea maxima de procesat urmareste cifra
orientativa de 5x vase umplute.

Inainte de a continua procesarea, lasati aparatul
sd se raceasca 30 minute.

Taierea cuburilor (G)

Utilizati taietorul de cuburi pentru a tdia vegetale
crude si fierte precum si fructe In cuburi mici de ex.
pentru salate, supe si deserturi.

Consultati Ghidul de preparare G pentru a vedea
vitezele recomandate.

Tnainte de utilizare

Scoateti sdmburii si partile tari din fructe. Nu sunt
permise alimentele inghetate, pentru a preveni
deteriorarea lamelor.

Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(11h) este atasat la partea de jos a recipientului
dispozitivului de procesare a alimentelor.

Asamblarea si utilizarea

Inainte de prima utilizare scoateti cu grija
apdratoare de hartie de pe muchia de tadiere a
lamei de taiat cuburi (11m) si o aruncati.

Puneti lama taietorului de cuburi pe pivotul
central al bazei de téiat cuburi (11n) si o rotiti
pana se blocheaza in pozitie.

Aliniati aparatoarea antistropi si unitatea de taiere
cuburi asamblata cu reperele aliniate reciproc si
o rotiti in sens antiorar pana ce unitatile sunt
cuplate ferm.

Asezati taietorul de cuburi asamblat in vas si
puneti capacul pana se inclicheteaza in pozitie.
Introduceti motorul in cuplaj pana cand se
blocheaza.

Introduceti aparatul in priza si puneti alimentele
care urmeaza sa fie procesate in tubul de
introducere a alimentelor.

Porniti aparatul pentru a-I utiliza. Nu puneti
niciodatd mana in tubul de alimentare cand aparatul
functioneaza. Folositi iIntotdeauna dispozitivul de
Tmpingere pentru a introduce alimente.

Dupa utilizare scoateti stecarul din priza si
apdasati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul.

Apasati incuietoarea capacului (11e) pentru a
ridica capacul. Dupé care separati capacul de
aparatoarea antistropi.

Pentru dezasamblarea unitatii de taiat cuburi,
rotiti aparatoarea antistropi in sens orar pana se
deblocheaza.

Scoateti cu grija lama taietorului de cuburi, prin
rotire si ridicare.

Intoarceti baza taietorului de cuburi cu fundul in
sus si scoateti toate resturile cu Tmpingatorul de
curatare (110).
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Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

Alimentele fierte trebuie racite Tnainte de taierea
n cuburi, pentru ca rezultatele sa fie mai tari si
mai bune.

Brénza de duritate medie, cum este Emmentaler,
poate fi procesata: branzeturile foarte moi sau
foarte tari cum sunt Gouda noud, Mozzarella sau
Parmezan nu pot fi procesate.

Daca procesati alimente diferite Intr-o singura
preparare, incepeti intotdeauna cu cele mai moi
si terminati cu cele mai tari. In acest fel puteti
procesa toate alimentele fara curatarea
intermediara a grilei.

Taietorul de cuburi nu se preteaza la procesarea
carnii crude.

Cojiti vegetalele (in special cartofii si legumele
cu coaja durd, cum sunt dovleceii) inainte de
procesare. In caz contrar cojile pot fi prinse in
grila de tdiere, marind astfel efortul de curatare.

Atentie

Lamele sunt foarte ascutite. Manipulati piesele
numai de partile din plastic.

Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare
a alimentelor cu tdietorul de cuburi la procesarea
alimentelor foarte tari, precum nuci intregi,
cuburi de gheatd, boabe de cafea, graunte sau
condimente tari, ca de exemplu nucgoara.
Prepararea acestor alimente ar putea deteriora
lamele.

Goliti vasul nainte sa se umple complet.

Dupa procesarea de alimente grase, lama
taietorului de cuburi poate deveni lunecoasa.
Aveti grijd deosebita cand o scoateti.
Impingatorul de curatare poate fi utilizat numai
dinspre partea de jos a bazei taietorului de
cuburi. Daca se foloseste de sus, se pot barbieri
piesele de plastic ale impingatorului de curatare.
Nu puneti niciodata recipientul dispozitivului de
procesare a alimentelor in cuptorul cu microunde.
Cantitatea maxima de procesat urmareste cifra
orientativd de 5x vase umplute.

Inainte de a continua procesarea, lasati aparatul
sa se raceasca 30 minute.

Exemplu de reteta: Salata «Olivier»

6 cartofi fierti, raciti
150 g carnati fierti

6 oud fierte tari

2 morcovi fierti

4 castraveciori

1 cutie de mazdre

400 g maioneza

200 g smantana
Patrunjel si marar

Sare si piper dupa gust

Oua maruntite, carnati fierti, morcovi,
castraveciori si cartofi la viteza maxima.
Amestecati toate ingredientele maruntite cu
mazarea intr-un vas de salata.

Asezonati dupa gust cu sare, piper, patrunjel si
marar si 0 imbogatiti cu maioneza si smantana.



ingrijire si curatare (H)

e Curatati intotdeauna bine blenderul de mana si
accesoriile adecvate cu apa si detergent inainte
de prima utilizare si dupa fiecare utlizare.

e Scoateti din priza blenderul de méana inainte de
curétare.

¢ Nu scufundati motorul (4) sau aparatul de viteze
(8a, 9a, 11a) in apa sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.

e Capacul (10a) poate fi clatit sub jet de apa. Nu
scufundati in apa si nu puneti in masina de spalat
vase.

® Pentru curatare mai buna este posibila
demontarea stativului pentru depozitare.

* Toate celelalte piese pot fi curdtate intr-o masina
de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi
care ar putea zgaria suprafata.

e Puteti iIndeparta inelele anti-alunecare din
cauciuc de la partea de jos a castroanelor pentru
o curatare mult mai buna.

e Cand procesati alimente cu continut ridicat de

pigment (de exemplu, morcovi sau curcuma),
accesoriile se pot decolora. Stergeti aceste
piese cu ulei vegetal Tnainte de a le spdla.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura separata
de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste instructi-
uni de utilizare se pot schimba fara aviz prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al aces-
tuia. Produsul poate fi remis la un centru de
service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate
contactului cu produsele alimentare sunt
Tn conformitate cu dispozitiile
regulamentului European 1935/2004.

S
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Instructiuni de depanare

Problema Cauze posibile Solutie

Verificati aparatul sa fie in priza.
Amestecatorul Verificati siguranta /disjunctorul din
manual nu Nu este energie casa dvs.

functioneaza.

Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.

Lampa buton de
siguranta rosu
continuu si toate
lampile selector
imode cu lumina
intermitenta

Aparatul este supraincalzit

Lasati aparatul sa se raceasca o ora.
Este gata de utilizare din nou cand
lampa selectorului imode se stinge din
lumina intermitenta si lampa butonului
de siguranta se aprinde cu lumina
intermitenta.

Capacul (cu
angrenaj) nu poate fi
nchis complet

Alimentele sunt blocate intre vasul FPXL
si capac (cu angrenaj)

Deschideti capacul (cu angrenaj) si
indepartati reziduurile de alimente

Unealta nu este inseratd complet in
vasul FPXL

Rotiti unealta cu manain timp ce o
apdsati usor, pana se blocheaza pe
pozitie

Numai taietorul de cuburi: Taietorul de
cuburi nu este conectat la aparatoarea
antistropi sau nu este conectat corect

Atasati taietorul de cuburi la aparatoarea
antistropi Tnainte de asezarea capacului
(cu angrenaj) in vasul FP (respectati
simbolurile pentru aliniere corecta)

Numai tdietorul de cuburi: Taietorul de
cuburi este blocat de reziduuri de
alimente n grila de tdiere

Deschideti taietorul de cuburi si
scoateti alimentele din grila

Nu este conectat corect

Conectati corect

Apdin capac (cu
angrenaj)

Capacul (cuangrenaj) a fost inundat
accidental cu apa sau pus Tn magina de
spalat vase

Scoateti dopul de cauciuc din interiorul
cuplajului pentru partea motorului.
Scurgeti apa. Inlocuiti dopul. Atentie:
Apain capac (cu cutie de viteze)
deterioreaza aparatul. Metoda descrisa
nu este totusi permis a fie folosita
pentru a pune intentionat capacul (cu
angrenaj) in masina de spalat vase

Apdin una din unelte
(unealta de aluat gros,
carligul de framéanta-
re, lama sau ax disc)

Scurgere a uneltei afectate

Contactati un centru de service Braun
pentru inlocuire
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