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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely before using the
appliance.

Veuillez lire attentivement I'intégralité des instructions de sécurité (livret séparé) avant d’utiliser
I'appareil.

Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con atencion antes de
utilizar el aparato.

Leia as instrugdes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo antes de utilizar o
aparelho.

Si prega di leggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza (libretto separato) prima
di utilizzare I’apparecchio.

Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig voordat u dit product
gebruikt.

Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat heefte) omhyggeligt og fuldsteendigt, far apparatet bruges.
Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fgr du tar i bruk apparatet.

Las igenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrant innan du anvander apparaten.

Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.

Przed uzyciem urzgdzenia prosze uwaznie przeczytac instrukcje bezpieczenstwa (osobna
broszura).

Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna broZura) pfed pouZitim pfistroje.

Kym za&nete spotrebi¢ pouzivat’, dokladne si preStudujte bezpetnostné pokyny (samostatna
brozurka).

Keérjuk, hogy a készllék hasznalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi utasitasokat (ktlon
flzet).

Molimo vas da prije pocetka koristenja uredaja paZljivo i u cijelosti procitate sigurnosne upute
(posebna knjiZica).

Pred napravo zacnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo¢ena knjiZica).
Cihazi kullanmadan 6nce liitfen giivenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen okuyun (ayri kitapgik).

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime instructiunile de siguranta (brosura separatd) inainte de a
utiliza aparatul.

MeAeoTe e TIPoCoxT) OAEG TIC 08nyieg aopaAeiag (EexwpPloTd MUAAASIO) TIPOTOU XPNOIMOTIONOETE
TN OUOKEUN.

AcnanTbl KongaHapablH anabiHaa Kayinciagik 6oribiHWwa Hyckaynapapl (6enek Kitaniwa) 3eiiiH Konbin
TYrenaen okbin WbiFbIHbI3.

I'Iepep. ncnoJsib3oBaHnemM npm6opa BHMUMATEJIbHO MOJIHOCTLIO NPOYTUTE NHCTPYKLUMK MO TEXHUKE
6e3onacHoCTM (oTaenbHas 6poLuopa).

Mepen BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBAXHO Ta MOBHICTIO MPOYMTANTE IHCTPYKLiIO 3 TEXHIKM 6e3nekun
(okpemy 6poLuypy).

Slezdl plaseal U8 JelS USiug &l (Jadie cuS) 0Ll Oladdss 8518 25
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Deutsch

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie das

Gerat in Betrieb nehmen und bewahren

diese auf. Entfernen Sie samtliche Verpackungen

und Aufkleber und entsorgen diese ordnungsgeman.

Teile und Zubehor
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imode Progammtaste

a hohe Geschwindigkeit

b niedrige Geschwindigkeit

Cc pulsen

Sicherheitstaste @

Smartspeed Regler / stufenlose Geschwindig-
keitsanpassung Luill

Motorteil

EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab

Becher mit Deckel

Schlagbesen

a Getriebeteil

b Schlagbesen

Stampfer

a Getriebeteil

b Pirierschaft

¢ Stampfereinsatz
500-ml-Zerkleinerer «<mc»

a Deckel (mit Getriebe)

b Messer

¢ Eismesser

d Zerkleinerer-Topf

e Anti-Rutsch-Ring
2000-ml-Multifunktions-Zubehor XL mit
Wiifelschneider «fpl»

Deckel (mit Getriebe)
Kupplung fir Motorteil
Stopfer

Einflllschacht

Verriegelung

Spritzschutz

Arbeitsbehalter
Anti-Rutsch-Ring

Messer

Messerschutz

Teigwerkzeug

Knetwerkzeug
Wirfelschneider-Messer
Wirfelschneider-Trager
Reinigungsstopfer
Einsatztrager

(i) Schneideinsatz (fein, grob)
(ii) Raspeleinsatze (fein, grob)
(iii) Julienne-_Einsatz

q Pommes-Frites-Scheibe

r Scheibentrager

Halterung zur Aufbewahrung

TOS3ITXTTSQT0QA0OTN

Gebrauch des Gerites

Smartspeed Regler fiir stufen-
lose Geschwindigkeits-
anpassung .l

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie driicken, desto hoher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (3) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Einschalten (A)

Das Gerat wird mit einer imode-Programmtaste (1)
und einer Sicherheitstaste (2) zum Loslassen des
Smartspeed Reglers (3) geliefert. Befolgen Sie die
Anweisungen zum Starten des Gerats:

e Durch Driicken der silbernen Taste kdnnen Sie
einen der drei verschiedenen Modi auswahlen
(hohe Geschwindigkeit, niedrige Geschwindig-
keit, pulsen).

e Driicken Sie nach Auswahl des Modus die
Sicherheitstaste (2) mit dem Daumen.

e Driicken Sie dann sofort den Smartspeed Regler
entsprechend der gewiinschten Geschwindigkeit.
HINWEIS: Wenn der Smartspeed Regler nicht
innerhalb von 2 Sekunden gedriickt wird, 1asst
sich das Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte blinkt rot. Um
das Gerat einzuschalten, beginnen Sie erneut mit
dem ersten Schritt.

e Wahrend des Gebrauchs muss die Sicherheits-
taste nicht gedrickt bleiben.

Kontroll-Leuchte  Gerat / Betriebszustand

Sicherheitstasten- Gerat ist betriebsbereit.
licht Rotes Blinken

Sicherheitstasten- Gerét ist entriegelt (Sicher-
licht aus ungstaste ist gedriickt) und
kann eingeschaltet werden.

Standby-Modus Das Gerét ist wieder aktiv,
nach 10 Minuten. Alle wenn eine Taste gedriickt
Lichter gehen aus. wird.

Sicherheitstasten-  Das Gerét ist tiberhitzt.

licht leuchtet Rot Lassen Sie das Gerat eine

und alle Programm- Stunde abkiihlen. Es kann

tastenlichter blinken wieder verwendet werden,
wenn das Programmtasten-
licht konstant leuchtet und
das Sicherheitstastenlicht
wieder blinkt.



ActiveBlade-Mixstab (B)

Der Prierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher dem Messer ermdglicht sich
bis zum Spritzschutz driicken zu lassen. Die
Anpassung erfolgt automatisch durch drticken,
wodurch der Stab insbesondere zum Purieren
harter Lebensmittel, wie ronem Obst und Gemiise,
geeignet ist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und Milchshakes.

Wabhlen Sie die hochste Geschwindigkeit fir beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (B)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt B.

Stampfer (C)

Mit dem Stampfer kdnnen Sie gekochtes Gemise
und Obst wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt C.

Zerkleinerer (D)

Der Zerkleinerer (10) eignet sich optimal zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Gemiise, Brot und Niissen.

Beim «hc» und «<mc»-Zerkleinerer darf die Menge
der Zutaten die max-Markierung nicht Giberschrei-
ten. Maximale Betriebszeit flr den Zerkleinerer
«hc»: 1 Minute fiir groBe Mengen nasser Zutaten,
30 Sekunden fiir trockene oder harte Zutaten.
HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb eine
Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung von
Beschadigungen). Unterbrechen Sie die Bearbei-
tung sofort wenn die Motordrehzahl abnimmt oder
starke Vibrationen auftreten.

Verwenden Sie den Zerkleinerer (10) nicht, um sehr
harte Lebensmittel wie ungeschélte Nisse,
Eiswrfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewiirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kdnnten die Messer beschadigt werden.

Eiswirfel diirfen nur mit dem Zerkleinerer «mc» (10)
mit speziellem Eismesser (10c) zerkleinert werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt D.

Beispielrezept fir «<hc»: Honig-Pflaumen

(als Pfannkuchen-Flllung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fillen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fiir 24 Stunden bei 3°C im Kiihlschrank ruhen
lassen.

e Fiigen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler ganz herunter).

Verwenden Sie hierfiir das Zerkleinerer Zubehor
«hc» (als optionales Zubehdr bei lhrem Braun
Service Center erhaltlich; nicht in jedem Land
verfligbar).

Multifunktions-Zubehor XL mit
Wiirfelschneider

Das Multifunktions-Zubehor mit Wiirfelschneider

(11) ist geeignet zum:
e Zerkleinern, Vermischen und Mixen von
Pfannkuchenteig;

¢ Teig kneten und Kuchenteig zubereiten, bezogen
auf max. 500 g Mehl (Kuchenteig ist nur bei
Modellen mit Teigwerkzeug (11k) mdglich);

e Schneiden, Raspeln und Pommes frites.

e Wirfeln.

Zerkleinern (E)

Mit dem Messer (11i) kdnnen Sie Fleisch, Hartkéase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Gemise, Brot und
Nusse zerkleinern.

Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehdr nicht,
um sehr harte Lebensmittel wie ungeschalte Nisse,
Eiswiirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kdnnten die Messer beschadigt werden.

Sie kdnnen das Messer (11i) auch zum mixen von
Pfannkuchenteig mit bis zu 500 g Mehl verwenden.

Schwerere Teige oder Knetteige dirfen nicht mit
dem Messer zubereitet werden. Verwenden Sie das
Teigwerkzeug oder das Knetwerkzeug (11k/111) fur
schwerere Teige.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt E.

Teigwerkzeug und Knetwerkzeug (E)
Abbildung E gilt auch (Modellabhéngig) fiir den
Gebrauch des Teigwerkzeugs (11k) und des
Knetwerkzeugs (111).

Das Teigwerkzeug eignet sich optimal fir das
Kneten und Mischen verschiedener Teige wie
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Hefe- oder Mirbeteig und zum Mischen von
Ruhrteigen.

Das Knetwerkzeug eignet sich optimal fur das
Kneten unterschiedlicher Teigtypen wie Hefe- oder
Mirbeteig.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt E.

Schneiden / Raspeln / Schneiden von
Juliennes / Pommes-Frites-Scheibe (F)
Verwenden Sie die feinen und groben Raspeleinsat-
ze (i), um Lebensmittel wie Apfel, Karotten,
Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder harter Kase
(Parmesan) zu raspeln.

Verwenden Sie die feinen und groben Raspelein-
satze (i), um Lebensmittel wie Apfel, Karotten,
Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder harter Kase
(Parmesan) zu raspeln.

Verwenden Sie den Julienne-Einsatz (iii), um Obst
und Gemduse in Juliennes zu schneiden.

Verwenden Sie die Pommes-Frites-Scheibe (11q),
um Pommes frites herzustellen.

Die maximale Zubereitungsmenge entspricht einem
Richtwert von 5x geftllten Topfen.

Lassen Sie das Gerat 30 Minuten abkihlen, bevor
Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt F.

Wiirfelschneider (G)

Verwenden Sie den Wiirfelschneider, um rohes und
gekochtes Gemiuise und Obst in kleine Wiirfel zu
schneiden, z.B. fiir Salate, Suppen und Desserts.

Tipps fur optimale Ergebnisse

e Gekochte Lebensmittel sollen vor dem Wiirfeln
abgekunhlt sein, da die Ergebnisse fester und
besser werden.

e Mittelharter Kase wie Emmentaler kann verarbei-
tet werden, sehr weiche oder sehr harte Kase
wie junger Gouda, Mozzarella oder Parmesan
konnen nicht verarbeitet werden.

e \Wenn Sie verschiedene Lebensmittel in einer
Zubereitung verarbeiten, beginnen Sie immer mit

14

dem weichsten und enden Sie mit dem hartes-
ten. Auf diese Weise konnen Sie alle Lebensmit-
tel verarbeiten, ohne das Gitter zwischenzeitlich
reinigen zu missen.

e Der Wirfelschneider ist nicht zur Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

e Gemiuse (insbesondere Kartoffeln und Gemiise
mit harter Schale wie Kirbis) vor der Verarbei-
tung schalen. Ansonsten kdnnen sich Haute im
Schneidgitter verfangen und den Reinigungsauf-
wand erhohen.

Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehdr mit
Wiirfelschneider nicht, um sehr harte Lebens-
mittel wie ungeschalte Nisse, Eiswiirfel,
Kaffeebohnen, Kdrner oder harte Gewlirze wie
Muskat zu verarbeiten. Dadurch kénnten die
Messer beschadigt werden.

Der Reinigungsstopfer kann nur von der Unterseite
des Wirfelschneider-Tragers verwendet werden.
Die Verwendung von oben kdnnte dazu fiihren, das
Kunststoffteile des Reinigungsstopfers abgerieben
werden.

Die maximale Zubereitungsmenge entspricht einem
Richtwert von 5x gefillten Topfen.

Lassen Sie das Gerat 30 Minuten abkiihlen, bevor
Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt G.

Pflege und Reinigung (H)

Detaillierte Informationen entnehmen Sie den
Abbildungen in Abschnitt H.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Die Geratepezifikationen und diese Gebrauchsan-
weisungen kdnnen ohne Vorankindigung gedndert
werden.



Fehlerbehebung

Fehler Grund Losung
Uberpriifen Sie, ob das Gerat
angeschlossen ist.

Stabmixer Uberprufen Sie die Sicherung / den

funktioniert nicht

Keine Energie

Leistungsschalter in Ihrem Haus.
Wenn keines der oben genannten
Probleme vorliegt, wenden Sie sich an
den Braun Service.

Sicherheitstastenlicht
leuchtet Rot und alle
Programmtastenlichter
blinken

Das Gerat ist Giberhitzt

Lassen Sie das Gerat eine Stunde
abkiihlen. Es kann wieder verwendet
werden, wenn das Programmtastenlicht
konstant leuchtet und das
Sicherheitstastenlicht wieder blinkt.

Deckel (mit
Getriebe) lasst sich
nicht schlieBen

Lebensmittelstlicke sind zwischen
Deckel (mit Getriebe) und FPXL
Arbeitsbehalter eingeklemmt

Offnen Sie den Deckel (mit Getriebe)
und entfernen Sie Lebensmittelreste

Werkzeug ist nicht vollstandig in den
FPXL Arbeitsbehalter eingesetzt

Werkzeug drehen und dabei leicht nach
unten drlicken, bis es splirbar einrastet

Nur Wiirfelschneider: Der
Wiirfelschneider ist nicht oder nicht
korrekt am Spritzschutz befestigt

Wiirfelschneider zuerst am Spritzschutz
befestigen (Symbole zur korrekten
Ausrichtung beachten) und dann
beides zusammen in den FP
Arbeitsbehalter einsetzen

Nur Wiirfelschneider: Der
Wirfelschneider wird durch
Lebensmittelreste im Schneidgitter
blockiert

Offnen Sie den Wiirfelschneider und
entfernen Sie die Reste aus dem
Schneidgitter

Ist nicht richtig miteinander verbunden

Richtig miteinander verbinden

Wasser im Deckel
(mit Getriebe)

Deckel (mit Getriebe) wurde
versehentlich in Wasser eingetaucht
oder in der Splilmaschine gereinigt

Entfernen Sie den Gummistopfen an
der Innenseite der Kupplung des
Motorteils, um das Wasser ablaufen zu
lassen. AnschlieBend den Stopfen
wieder anbringen. Achtung: Wasser im
Deckel (mit Getriebe) schadet dem
Gerat langfristig. Daher darf diese
Methode nicht zur dauerhaften
Reinigung im Geschirrspuler verwendet
werden

Wasser in einem der
Werkzeuge
(Teigwerkzeug,
Knetwerkzeug,
Messer,
Scheibentrager)

Undichtigkeit im betroffenen Werkzeug

Wenden Sie sich an ein Braun Service
Center flir Austausch
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English
Before use

Please read the user instructions carefully
and completely before using the appliance
—— | and retain for future reference. Remove

all packaging and labels and dispose them
appropriately.

Parts and Accessories

1 imode selector
a high speed
b low speed
c pulse
Safety button @
Smartspeed switch / variable speeds il
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker with Lid
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
9 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
c Paddle
10 500 ml chopper accessory «<mc»
Lid (with gear)
Chopping blade
Ice blade
Chopper bowl
Anti-slip rubber ring
11 2000 ml food processor accessory XL
with Dicer «fpl»
Lid (with Gearbox)
Coupling for motor part
Pusher
Feed tube
Lid latch
Splash Guard
Food processor bowl
Anti-slip rubber ring
Chopping blade
Chopping blade cover
Dough Tool (FP)
Kneading hook (Dicer)
Dicer Blade
Dicer Base
Cleaning pusher
Insert holder
(i) Slicing insert (fine, coarse)
(ii) Shredding inserts (fine, coarse)
(iii) Julienne insert
q French fries disc
r Disc axle
12 Stand for storing
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How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

Switching On (A)

The appliance comes with an imode selector (1) and

a safety button (2) for releasing the Smartspeed

switch (3). Please follow the instruction to start the

appliance:

® By pressing the silver part of the top you can
choose one of the 3 differentimodes (high
speed, low speed, pulse).

e After choosing the mode, press the safety button
(2) with your thumb.

e |Immediately press the Smartspeed switch and
adjust to the desired speed.
NOTE: If the Smartspeed switch is not pressed
within 2 seconds, the appliance cannot be
switched on for safety reasons. The safety button
light will flash red. To switch the appliance on,
start again.

e During operation you do not need to keep the
safety button pressed.

Pilot light Appliance / Operating status

Safety button
light Flashing red

Appliance is ready for use.

Safety button Appliance is released (switch

light off release button is pressed) and
can be switched on.

Standby mode Device is active again if any

after 10 minutes.
All lights switch
off.

button is pressed

Safety button light Device is overheated. Let the

solid red and device cool down one hour. It
imode selector is ready for use again when
lights are all the imode selector light stops
flashing flashing and the safety button
light flashes.
ActiveBlade Shaft (B)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom



of the bell. The adjustment is made automatically by
pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g. raw fruits and
vegetables.

Itis also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

For detailed processing instructions refer to
section A.

Whisk Accessory (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

For detailed processing instructions refer to
section B.

Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

For detailed processing instructions refer to
section C.

Chopper Accessory (D)

The chopper (10) is perfectly suited for chopping
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

For «<hc» and «mc» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than max line.
Maximum operation time for the «<hc» chopper:

1 minute for large amounts of wet ingredients,

30 seconds for dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Do not use the chopper accessory to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts, ice
cubes, coffee beans, grains, or hard spices e.g.
nutmeg. Processing these foods could damage the
blades.

Only the «<mc» chopper accessory (10) with the
special ice blade (10c) is allowed to crush ice
cubes.

For detailed processing instructions refer to
section D.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)
50 g prunes

75 g creamy honey
70 ml water (vanilla-flavour)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3 °C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Use the chopper accessory «hc» (optional
accessory available at your Braun Service Center;
however not in every country).

Food Processor Accessory XL
with Dicer

The food processor accessory with Dicer (11) can

be used for:

e Chopping, blending and mixing Pancake batter;

e kneading dough and preparing cake batter,
based on max. 500 g flour (cake batter is only
possible with models containing the dough tool
(11Kk);

e slicing, shredding, julienning and making French
fries;

e dicing.
Chopping (E)

Using the blade (11i) you can chop meat, hard
cheese, onions, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, and nuts.

Do not use the food processor accessory to chop
extremely hard foods, such as unshelled nuts, ice
cubes, coffee beans, grains or hard spices e.g.
nutmeg. Processing these foods could damage the
blades.

Using the blade (11i), you may also mix pancake
batter based on up to 500 g of flour.

Heavier batters or doughs must not be prepared
with the knife. Use the Dough Tool or Kneading
hook (11k/111) for heavier batters and doughs.

For detailed processing instructions refer to
section E.

Dough Tool and Kneading Hook (E)

Figure E also applies (depending on model) for the
use of the dough tool (11k) and the kneading hook
(111).

The dough tool is ideal for kneading and mixing
different doughs such as yeast or pastry and mixing
sponge mixtures.

The kneading hook is ideal for kneading different
dough types such as yeast or pastry.

For detailed processing instructions refer to
section E.

Slicing / Shredding / Julienne / French Fry (F)
Use the fine and coarse slicing inserts (i) to slice
raw fruit and vegetables into fine, thin slices; e.qg.
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cucumbers, onions, mushrooms, apples, carrots,
radishes, potatoes, zucchini and cabbage.

Use the fine and coarse shredding inserts (ii) to
shred foods such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, hard cheese (like Parmesan).

Use the julienne insert (iii) to cut fruit and vegetable
into julienne.

Use the French fry disc (11q) to prepare french
fries.

The maximum processing amount follows the
guideline figure of 5x times filled bowls.

Before you continue processing let the appliance
cool down for 30 minutes.

For detailed processing instructions refer to
section F.

Dicing (G)

Use the Dicer to cut raw and cooked vegetables and
fruits into small cubes e.g. for salads, soups and
desserts.

Tips for Best Results

e Cooked food needs to cool down before dicing,
as results will be firmer and better.

e Medium-hard cheese like Emmentaler can be
processed; very soft or very hard cheese like
young Gouda, Mozzarella or Parmesan can’t be
processed.

e |f you are processing different foods in one
preparation, always start with the softest one and
finish with the hardest one. This way you can
process all foods without cleaning the grid in
between.

e The Dicer is not suitable to process raw meat.

e Peel vegetables (especially potatoes and
vegetables with hard skin like squash) before
processing. Otherwise skins can get caught
in the cutting grid, increasing the cleaning
effort.

Do not use the food processor accessory with Dicer
to process extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains or hard spices
e.g. nutmeg. Processing these foods could damage
the blades.

The cleaning pusher can only be used from the
bottom side of the Dicer Base. Using from above
could shave the plastic pieces off the cleaning
pusher.

The maximum processing amount follows the
guideline figure of 5x times filled bowls.

Before you continue processing let the appliance
cool down for 30 minutes.

For detailed processing instructions refer to
section G.
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Care and Cleaning (H)

For detailed information refer to section H.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The productis used and maintained in
accordance with the User Instructions.

* The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

e No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

® Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.
Braun Household, New Lane, Havant,

Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.



TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and

inside tip.

Troubleshooting guide

Problem

Possible cause

Solution

Hand blender does
not operate

No power

Check appliance is plugged in.

Check the fuse /circuit breaker in your
home.

If none of the above contact Braun
Service.

Safety button light
solid red and imode
selector lights are all
flashing

Device is overheated

Let the device cool down one hour. Itis
ready for use again when the imode
selector light stops flashing and the
safety button light flashes.

Lid (with Gearbox)
cannot be closed
completely

Food is trapped between FPXL bowl
and lid (with Gearbox)

Open the lid (with Gearbox) and remove
food residues

Tool is not inserted into the FPXL bowl
completely

Turn the tool by hand while pressing
down slightly, until it locks in place

Dicer only: The Dicer is not connected
to the Splash Guard or not connected
correctly

Attach the Dicer to the Splash Guard
before placing the Lid (with Gearbox) in
the FP bowl (observe the symbols for
correct alignment)

Dicer only: The Dicer is blocked by food
residues in the cutting grid

Open the Dicer and remove food from
the grid

Is not connected correctly

Connect correctly

Water in the Lid (with
Gearbox)

Lid (with Gearbox) was accidently
immersed in water or placed in the
dishwasher

Remove rubber plug inside the coupling
for motor part. Drain the water. Replace
the plug. Caution: Water in the lid (with
Geabox) will damage the device. This
described method must therefore not
be used intentionally to place the lid
(with Gearbox) in the dishwasher

Water in one of the
tools (Dough tool,
Kneading hook,
Blade or Disc Axle)

Leakage of the affected tool

Contact a Braun service center for
replacement
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Francais
Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser I’appareil et
conservez-les pour référence. Retirez tous

les emballages et les étiquettes et jetez-les de
maniére adaptée.

Piéces et accessoires

1 Sélecteurimode
a Vitesse élevée
b Faible vitesse
¢ Impulsion
Bouton de déverrouillage @
Commutateur de vitesse Smartspeed /
vitesse variable .ulll
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Manche ActiveBlade
Bécher avec couvercle
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
9 Presse-purée

a Entraineur

b Pied presse-purée

c Palette
10 Accessoire de hacheur 500 ml «<mc»

a Couvercle (avec entraineur)

b Lame hachoir

¢ Broyeur aglace

d Bol hachoir

e Socle antidérapant en caoutchouc
11 Accessoire de robot culinaire 2000 ml XL avec

accessoire a brunoise «fpl»
Couvercle (avec entraineur)
Accouplement avec le bloc-moteur
Poussoir
Cheminée de remplissage
Verrouillage du couvercle
Protection anti-éclaboussement
Bol du robot culinaire
Socle antidérapant en caoutchouc
Lame hachoir
Couvercle de lame hachoir
Accessoire pour pétrir (FP)
Crochet pétrisseur (accessoire a brunoise)
Lame de I’accessoire a brunoise
Base de I’accessoire a brunoise
Raclette de nettoyage
Support de lame
(i) Lame a trancher (fine, large)
(ii) Lames a raper (fine, large)
(iii) Lame pour coupe en julienne

q Disque a frites

r Axe pour disque»
12 Base de rangement
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Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse intel-
ligent a vitesse variable .l

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
mélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (3) permet de mettre
I’appareil sous tension et de modifier la vitesse
d’une seule main.

Mise sous tension (A)

L'appareil est doté d’un sélecteur imode (1) et d’un
bouton de sécurité (2) qui débloque le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed (3). Suivez les
instructions pour mettre I’appareil sous tension:

e En appuyant sur la partie argentée située en
haut, vous pouvez choisir un des 3 imodes
(vitesse élevée, faible vitesse, impulsion).

e Une fois le mode sélectionné, appuyez sur le
bouton de sécurité (2) avec votre pouce.

e Appuyer immédiatement sur le commutateur de
vitesse intelligent, puis régler la vitesse.
REMARQUE: Il faut appuyer sur le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed dans un délai de
2 secondes, sinon une fonction de sécurité empé-
chera de mettre I’'appareil sous tension. Le témoin
du bouton de sécurité deviendra alors rouge et
clignotera. Pour mettre I’appareil sous tension,
recommencer a partir de la premiere étape.

e Durant le fonctionnement, vous n’avez pas
besoin d’appuyer en permanence sur le bouton
de sécurité.

Appareil / Etat de fonc-
tionnement

Voyant lumineux

Témoin du bouton
de sécurité clignote
en rouge

Lappareil peut étre utilisé.

Témoin du bouton
de sécurité éteint

L'appareil est débloqué (le

bouton de déverrouillage a
été pressé) et peut étre mis
sous tension

Mode veille apres
10 minutes. Tous les
témoins sont éteints.

L'appareil se met a nouveau
en marche si vous appuyez
sur un bouton

Le témoin du bouton Lappareil surchauffe. Lais-
de sécurité rouge et ser I’appareil refroidir pen-

le témoin du dant une heure. Lappareil
sélecteur imode peut a nouveau étre utilisé
clignotent lorsque le témoin du sélec-

teur imode arréte de cligno-
ter et que le témoin du bou-
ton de sécurité clignote.



Manche ActiveBlade (B)

Le mixeur a main est équipé d’un manche Active-
Blade qui permet d’étendre la lame jusqu’au fond.
Le réglage se fait automatiquement via la pression
requise lors du mixage, ce qui est particulierement
adapté pour mixer les aliments durs comme les
fruits et légumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section A.

Accessoire fouet (B)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la
creme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section B.

Presse-puréey (C)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes et
les pommes.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section C.

Accessoire de hacheur (D)

L hachoir (10) permet de hacher facilement la
viande, les fromages a pate dure, les oignons, les
fines herbes, I'ail, les Iégumes, le pain, les crackers
et les noix.

La quantité d’ingrédients dans le hachoir «hc» et
«mc» ne doit pas excéder la ligne maximum.

La durée de fonctionnement maximale du hachoir
«hc » s’éleve a: 1 minute pour les grandes
quantités d’ingrédients humides, 30 secondes pour
les ingrédients secs ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins

3 minutes avant de le remettre en marche (pour
éviter les défaillances). Interrompre immédiatement
I’opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Ne pas utiliser le hachoir pour hacher des aliments
extrémement durs, tels que des noix non écalées,
des glagons, des grains de café, des céréales ou
des épices dures (par ex., de la muscade). Ces
aliments pourraient endommager es lames.

Seul I’accessoire de hacheur «<mc» (10) avec le
broyeur a glace spécial (10c) peut étre utiliser pour
piler de la glace.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section D.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en

tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

e Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Recommencez le hachage pendant 1,5
secondes a vitesse maximale.

Utiliser le hachoir «<hc» (accessoire en option
disponible auprés de votre Centre de services Braun ;
n’est toutefois pas disponible dans tous les pays).

Accessoire de robot culinaire
XL avec accessoire a brunoise

L’accessoire de robot culinaire avec accessoire a

brunoise (11) peut étre utilisé pour:

e hacher, mixer et mélanger de la pate a pancake;

e pétrir de la pate et préparer une pate a gateau,
sur la base de 500 g de farine (la préparation de
pate a gateau est uniquement possible avec les
modeéles dotés de I’accessoire a pétrir (11k);

e trancher, émincer, couper en julienne et faire des
frites.

e réaliser une brunoise

Hacher (E)

La lame (11i) permet de hacher la viande, les
fromages a pate dure, les oignons, les fines herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers et les noix.

Ne pas utiliser le robot culinaire pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix non
décortiquées, des glacons, des grains de café, des
céréales ou des épices dures (par ex., de la muscade).
Ces aliments pourraient endommager les lames.

Vous pouvez également mélanger une pate a
pancake avec jusqu’a 500 g de farine a I'aide de la
lame (11i).

La lame ne permet pas de préparer des quantités
de pates plus importantes. Utilisez I’accessoire a
pétrir ou le crochet pétrisseur (11k/111) pour des

pates plus lourdes.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section E.

Accessoire a pétrir ou crochet pétrisseur (E)
La figure E s’applique également (selon le modele)
a I'utilisation de I'accessoire a pétrir (11k) ou du
crochet pétrisseur (111).
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L'accessoire a pétrir est idéal pour pétrir et
meélanger différentes pates comme les pates levées
ou les patisseries, et pour mélanger les mélanges
spongieux.

Le crochet pétrisseur est idéal pour pétrir diffé-
rentes pates telles que les pates levées ou les
patisseries.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section E.

Trancher / Emincer / Julienne / Frites (F)
Utiliser les lames a trancher fines et larges (i)
pour trancher des fruits et [égumes crus en
tranches fines, par ex. Les concombres, oignons,
champignons, pommes, carottes, radis, pommes
de terre, courgettes et choux.

Utilisez les lames a raper (ii) fine et épaisse pour
couper des aliments comme des pommes, des
carottes, des pommes de terre, des betteraves, du
chou, des fromages durs (comme le parmesan).

Utiliser la lame a julienne (iii) pour couper les fruits
et légumes en julienne.

Le disque coupe-frites (11q) permet de préparer
des frites.

Selon les directives, il est possible de préparer
5 fois de suite la quantité maximum d’un bol plein.

Ensuite, avant de continuer, laissez I’appareil
refroidir pendant 30 minutes

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section F.

Brunoise (G)

Utilisez I’accessoire a brunoise pour couper en dés
des fruits et légumes crus ou cuits, par ex. pour des
salades, des soupes ou des desserts.

Conse|ls pour obtenir de meilleurs résultats
Les aliments cuits doivent étre refroidis avant de
réaliser la brunoise pour que les dés soient
mieux formés et plus fermes.

e |esfromages a pate demi-cuite de type
Emmental peuvent étre utilisés contrairement
aux fromages a pates molles ou a pates cuites de
type Gouda, Mozzarella ou Parmesan.
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e Sivous utilisez différents aliments lors de la
méme préparation, commencez toujours par
les plus mous et finissez par les plus durs. De
cette facon, vous pourrez traitez tous les
ingrédients sans devoir nettoyer la grille entre
chacun d’eux.

e |'accessoire a brunoise n’est pas adapté pour
préparer de la viande crue.

e Pelez les légumes (en particulier les pommes de
terre et les Iégumes ayant une peau dure comme
les courges) avant de les traiter. Les épluchures
peuvent se coincer dans la grille pour dés et le
nettoyage sera plus difficile.

N’utilisez pas I’accessoire de robot culinaire avec
accessoire a brunoise pour préparer des aliments
extrémement durs tels que des fruits a coques, des
glacons, des grains de café, des graines ou des
épices durs comme la noix de muscade. Cela
pourrait endommager les

lames.

La raclette de nettoyage peut uniqguement étre
utilisée pour la partie inférieure de la base de
I’accessoire a brunoise. Sivous I'utilisez a d’autres
endroits, cela pourrait abimer les éléments en
plastique.

Selon les directives, il est possible de préparer
5 fois de suite la quantité maximum d’un bol plein.

Ensuite, avant de continuer, laissez I’appareil
refroidir pendant 30 minutes

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section G.

Entretien et nettoyage (H)

Voir la section H pour des informations détaillées.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice
de garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que
les présentes instructions peuvent changer sans
préavis.



Guide de dépannage

Probléme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d'alimentation électrique

Vérifiez que I'appareil est branché.
Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
logement.

Si aucune des solutions ci-dessus ne
fonctionne, contactez le service
apres-vente Braun.

Le témoin du bouton
de sécurité rouge et
le témoin du
sélecteur imode
clignotent

L'appareil surchauffe

Laisser I’appareil refroidir pendant
une heure. L'appareil peut a nouveau
étre utilisé lorsque le témoin du
sélecteur imode arréte de clignoter et
que le témoin du bouton de sécurité
clignote.

Le couvercle (avec
entraineur) ne se
ferme pas
completement

Des aliments sont coincés entre le bol
FPXL et le couvercle (avec entraineur)

Ouvrir le couvercle (avec entraineur) et
retirer les résidus d’aliments

L’accessoire ne s’enclenche pas
completement dans le bol FPXL

Tourner I’'accessoire a la main tout en
appuyant [égérement vers le bas
jusqu’au verrouillage

Accessoire a brunoise uniquement:
L’accessoire a brunoise n’est pas
assemblé a la protection anti-
éclaboussement ou n’est pas
correctement assemblé

Fixer I’accessoire a brunoise a la
protection anti-éclaboussement avant
de placer le couvercle (avec entraineur)
dans le bol FP (observer les symboles
pour un alignement correct)

Accessoire a brunoise uniquement:
L'accessoire a brunoise est bloqué par
des résidus d’aliments dans la grille
pour dés

Ouvrir I'accessoire a brunoise et retirer
les aliments coincés de la grille

N’est pas assemblé correctement

Assembler correctement

Présence d’eau dans
le couvercle (avec
entraineur)

Le couvercle (avec entraineur) a
accidentellement été immergé dans de
I’eau ou mis au lave-vaisselle

Retirer le bouchon en caoutchouc dans
I’'accouplement avec le bloc-moteur.
Vider toute I'’eau. Remettre le bouchon
en place. Attention: Si de I'eau se
trouve dans le couvercle (avec
entraineur), cela peut endommager
I'appareil. Cette méthode décrite
précédemment ne doit en aucun cas
étre utilisée intentionnellement pour
pouvoir laver le couvercle (avec
entraineur) au lave-vaisselle

Présence d’eau dans
un des accessoires
(accessoire a pétrir,
crochet pétrisseur,
lame ou axe pour
disque)

Fuite de I’accessoire concerné

Contacter un service aprés-vente
Braun pour le remplacement de
I’accessoire
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Espainol
Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones
|||I del usuario antes de utilizar el aparato y

consérvelas para futuras consultas. Retire
todo el embalaje y las etiquetas y deséchelos del

modo apropiado.

Piezas y accesorios

1 Selectorimode
a Velocidad alta
b Velocidad baja
¢ Pulsacion
Boton de desbloqueo @
Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables ill
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick Plus
Brazo ActiveBlade
Vaso mezclador con tapa
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
9 Accesorio del pasapurés
a Cajade engranajes
b Varilla del pasapurés
c Pala
10 Accesorio picador de 500 ml «<mc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
11 Accesorio XL para procesador de alimentos de

w N

o~NO O A

2000 ml con cortador «fpl»
Tapa (con transmision)
Acoplamiento para la parte del motor
Pieza de empuje
Tubo de alimentacion
Cierre de la tapa
Proteccion contra salpicaduras
Bol de procesamiento de alimentos
Anillo de goma antideslizante
Cuchilla de corte
Tapa de la cuchilla de corte
Herramienta para masas (procesador de
alimentos)
Gancho para amasar (cortador)
Cuchilla del cortador
Base del cortador
Empujador de limpieza
Soporte para accesorios
(i) Accesorio para cortar en rodajas (finas,
gruesas)
(ii) Accesorio para rallado (fino, grueso)
(iii) Accesorio para cortar en juliana
q Disco para patatas fritas
r Eje de disco
12 Soporte para el almacenamiento
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Como usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables .l

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,
mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacioén con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (3) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Encendido (A)

El aparato viene con un selector de imode (1) y un
botdn de seguridad (2) para liberar el interruptor de
Smartspeed (3). Por favor, siga las instrucciones
para poner en marcha el aparato:

e Sise presiona la parte plateada de la parte supe-
rior puede elegir uno de los 3 imode diferentes
(alta velocidad, baja velocidad, pulsacion).

e Después de elegir el modo, pulse el botén de
seguridad (2) con el pulgar.

e |Inmediatamente pulse el interruptor inteligente
de velocidad y ajustelo a la velocidad deseada.
NOTA: Si no se pulsa el interruptor inteligente de
velocidad en un plazo de 2 segundos, el aparato
no se puede encender por motivos de seguridad.
La luz del botdn de seguridad se parpadeara
en rojo. Para encender el aparato, comience
nuevamente con el primer paso.

e Durante la operacion no es necesario mantener
el boton de seguridad presionado.

Lampara piloto Aparato / Estado de
operacion

Luz del boton
de seguridad
Parpadeando en rojo

El aparato esta listo para
usarse.

Luz del botén de
seguridad apagada

El aparato esta liberado
(se ha pulsado el boton de
liberacion del interruptor)
y se puede encender.

Modo de suspension
después de 10
minutos. Todas las
luces apagadas.

El dispositivo esta activo
otra vez si se presiona
cualquier botén

Luz del botén de
seguridad rojo

El dispositivo se ha
sobrecalentado. Deje que
permanente y el dispositivo se enfrie
parpadeo de todas durante una hora. Esta

las luces del selector listo para usarse de nuevo
imode cuando la luz del selector
imode deje de parpadear
y la luz del botén de
seguridad parpadee.



Brazo ActiveBlade (B)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifios
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio batidor (B)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion B.

Accesorio de pasapurés (C)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion C.

Accesorio picador (D)

La picadora (10) es ideal para picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Para las picadoras «hc» y «mc» no exceda la
cantidad de ingredientes por encima de la linea
maxima. Tiempo de funcionamiento maximo para la
picadora «hc»: 1 minuto para grandes cantidades
de ingredientes humedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

No use el accesorio picador para procesar
alimentos muy duros, como frutos secos con
cascara, cubitos de hielo, granos de café, cereales
0 especias duras, por ejemplo la nuez moscada. El
procesamiento de estos alimentos puede danar las
cuchillas.

Solo se puede usar el accesorio de la picadora
«mc» (10) con la cuchilla especial para hielo (10c)
para moler cubitos de hielo.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion D.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel
(como relleno o para untar en tortitas)
50 g de ciruelas pasas
75 g de miel cremosa
70 ml de agua (sabor vainilla)
e Afada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».
e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante
24 horas.
e Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).
e Restablezca la funcion de picar durante
1,5 segundos a maxima velocidad.

Afnada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».

Accesorio de procesador de
alimentos XL con cortador

El accesorio del procesador de alimentos con

cortador (11) puede ser utilizado para:

e Picar, batir y mezclar masa de tortitas;

e amasar una masay preparar la masa para bizco-
cho, basada en un maximo de 500 g de harina (la
masa para tortitas solo es posible con los modelos
que contienen la herramienta para masas (11k);

e cortar rodajas, en tiras, en juliana y patatas fritas.

e cortar en dados.

Picar (E)

Usando la cuchilla (11i) puede picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

No use el accesorio procesador de alimentos
para picar alimentos extremadamente duros,
como frutos secos con cascara, cubitos de hielo,
granos de café, cereales o especias duras, por
ejemplo la nuez moscada. El procesamiento de
estos alimentos puede danar las cuchillas.

Puede usar la cuchilla (11i), para mezclar masa para
tortitas con una base de hasta 500 g de harina.

Las masas mas consistentes no deben prepararse
con la cuchilla. Use la herramienta para masas o el
gancho para amasar (11k/111) para masas mas
consistentes.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion E.

Herramienta para masas y gancho para
amasar (E)

La figura E también se aplica (segun el modelo)
para el uso de la herramienta para masas (11k) y el
gancho para amasar (111).
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La herramienta para masas es ideal para amasar
y mezclar diferentes masas como la masa
fermentada o la masa de pasteleria y mezclar
masas esponjosas.

El gancho para amasar es ideal para amasar
diferentes tipos de masa como la masa fermentada
o la masa de pasteleria.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion E.

Cortar rodajas / tiras / juliana / patatas
fritas (F)

Utilice el accesorio para cortar rodajas finas 'y
gruesas (i) de frutas y verduras crudas, como
pepinos, cebollas, champifiones, manzanas,
zanahorias, rabanos, patatas, calabacines o col.

Utilice los insertos para rallado fino y grueso (ii)
para rallar alimentos como manzanas, zanahorias,
patatas, remolacha, col o queso duro (como el
queso parmesano).

Utilice el accesorio de juliana (iii) para cortar frutas
y verduras en juliana.

Utilice el disco de patatas fritas (11q) para
prepararlas.

La cantidad maxima de procesamiento sigue la cifra
orientativa de 5 boles llenos.

Antes de continuar con el procesamiento deje que
el aparato se enfrie durante 30 minutos.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion F.

Cortar en dados (G)

Utilice el cortador para cortar verduras y frutas
crudas y cocidas en pequenos cubos, por ejemplo,
para ensaladas, sopas y postres.

Sugerencias para obtener los mejores resultados

e |Lacomida cocinada necesita enfriarse antes de
cortarse ya que los resultados seran mas firmes
y mejores.

e Elqueso de dureza media como el Emmentaler
puede procesarse. El queso muy blando o muy
duro como el Gouda joven, la mozzarella o el
parmesano no pueden procesarse.
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e Siestas procesando diferentes alimentos en
una preparacion, empiece siempre con el
mas blando y termine con el mas duro. De
esta manera se pueden procesar todos los
alimentos sin tener que limpiar la rejilla de en
medio.

e El cortador no es adecuado para procesar carne
cruda.

e Pele las verduras (especialmente las patatas
y las verduras de piel dura como la calabaza)
antes de procesarlas. De lo contrario, las pieles
pueden quedar atrapadas en la rejilla de corte, lo
que supone un mayor esfuerzo de limpieza.

No utilice el accesorio de procesador de alimentos
con el cortador para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces sin cascara,
cubitos de hielo, granos de café, granos o especias
duras, por ejemplo, nuez moscada. De lo contrario,
podrian dafarse las cuchillas al procesar alimentos.

El empujador de limpieza s6lo puede usarse desde
el lado inferior de la base del cortador. Silo usa
desde arriba podria cortar los pedazos de plastico
del empujador de limpieza.

La cantidad maxima de procesamiento sigue la cifra
orientativa de 5 boles llenos.

Antes de continuar con el procesamiento deje que
el aparato se enfrie durante 30 minutos.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion G.

Cuidado y limpieza (H)

Para obtener informacioén detallada, consulte la
seccion H.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacioén detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Tanto las especificaciones de disefio del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.



Guia de resolucion de problemas

Problema

Causas potenciales

Solucién

La batidora de mano
no funciona

No hay corriente

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/interruptores
de su casa.

Si no se corresponde con ninguna de
las de arriba contacte con el Servicio
Técnico de Braun.

Luz del boton de
seguridad rojo
permanente y
parpadeo de todas
las luces del selector
imode

El dispositivo se ha sobrecalentado

Deje que el dispositivo se enfrie durante
una hora. Esta listo para usarse de
nuevo cuando la luz del selector imode
deje de parpadear y la luz del botén de
seguridad parpadee.

La tapa (con
transmisioén) no se
puede cerrar
completamente

Hay comida entre el bol de
procesamiento de alimentos y la tapa
(con transmision)

Abra la tapa (con transmision) y elimine
los residuos de comida

La herramienta no esté insertada
completamente en el bol de
procesamiento de alimentos

Gire la herramienta con la mano
mientras presiona ligeramente hacia
abajo, hasta que se bloquee en su lugar

Solo cortador: El cortador no esta
conectado a la proteccion contra
salpicaduras o no esta conectado
correctamente

Conecte el cortador a la proteccion
contra salpicaduras antes de colocar la
tapa (con transmision) en el bol de
procesamiento de alimentos (observe
los simbolos para la alineacion
correcta)

Solo cortador: El cortador esta
bloqueado porque hay residuos de
comida en la rejilla de corte

Abra el cortador y retire la comida de la
rejilla

No esta conectada correctamente

Conectada correctamente

Agua en la tapa (con
transmision)

La tapa (con transmisién) se sumergio
accidentalmente en agua o se coloco
en el lavavajillas

Retire el tapon de goma dentro del
acoplamiento para la parte del motor.
Purgue el agua. Sustituya el tapon.
Precaucion: El agua en la tapa (con
transmision) danara el dispositivo. No
debe colocarse intencionadamente la
tapa (con transmision) en el lavavajillas.
Por tanto, use el método descrito
solamente en caso de averia.

Agua en una de las
herramientas
(herramienta para
masas, gancho para
amasar, cuchilla o
disco de eje)

Fugas de la herramienta afectada

Contacte con el Servicio Técnico de
Braun para una sustitucion
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Portugués
Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrugdes de utilizacao
|||I atentamente e na integra antes de utilizar

o aparelho e guarde-as para referéncia
futura. Remova todas as embalagens e etiquetas e

elimine-as adequadamente.

Pecas e acessorios

1 Seletor de imode
a velocidade alta
b velocidade baixa
c impulso
Botao de seguranca @
Interruptor Smartspeed / velocidades
variaveis Ll
Peca do motor
Botdes de libertacao EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade
Copo com tampa
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
9 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
¢ Palheta
10 Acessorio picador de 500 ml «<mc»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Lamina para gelo
d Recipiente picador
e Anel de borracha antiderrapante
11 Acessorio processador de alimentos de
2000 ml XL com Cortador «fpl»
Tampa (com caixa de engrenagens)
Acoplamento para a peca do motor
Impulsor
Tubo de entrada
Fecho da tampa
Protecédo contra salpicos
Recipiente para processar alimentos
Anel de borracha antiderrapante
Lamina picadora
Cobertura da lamina picadora
Utensilio para massa (FP)
Gancho de amassar (Cortador)
Lamina do cortador
Base do cortador
Impulsor para limpeza
Suporte de encaixe
(i) Encaixe para fatiar (fino, grosso)
(ii) Encaixes para triturar (fino, grosso)
(iii) Encaixe para cortar em juliana
q Disco para cortar em palitos
r Eixo do disco
12 Suporte para armazenamento
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Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis .l

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos serao
os resultados de mistura e picagem.

Operagdao com uma s6 mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma mao.

Ligar (A)

O aparelho vem com um seletor de imode (1) e um

botao de seguranca (2) para libertar o interruptor

Smartspeed (3). Siga as instrucdes para iniciar o

aparelho:

e Ao pressionar a parte prateada da parte superior,
pode escolher um dos trés imodes diferentes
(velocidade alta, velocidade baixa, impulso).

e Apos escolher o modo, pressione o botao de
seguranca (2) com o polegar.

e Prima de imediato o interruptor Smartspeed e
ajuste para a velocidade pretendida.

NOTA: se o interruptor Smartspeed nao for
premido dentro de 2 segundos, ndo sera possivel
ligar o aparelho por motivos de seguranca. A luz
do botéo de seguranca ira piscar a vermelho.
Para ligar o aparelho, comece novamente com o
primeiro passo.

e Durante a operagdo nao precisa de manter o
botdo de seguranca premido

Luz piloto Aparelho / estado ope-

racional

Luz do botao de
seguranca a piscar a
vermelho

O aparelho esta pronto
para uso.

Luz do botéao de
seguranga apagada

O aparelho esta libertado
(o botao de libertagao do
interruptor esta premido)
e pode ser ligado.

Modo standby apés
10 minutos. Todas as
luzes apagam.

O aparelho fica novamen-
te ativo ao pressionar
qualquer botao

Luz do botao de
seguranga vermelho
permanente e luzes
do seletor de imode
todas a piscar

O aparelho esta sobrea-
quecido. Deixe o aparelho
arrefecer durante uma
hora. Esta pronto para
nova utilizacao quando a
luz do seletor de imode
parar de piscar e a luz do
botdo de seguranca
piscar.



Eixo ActiveBlade (B)

A varinha magica esta equipada com um eixo
ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado automatica-
mente através da pressao necessaria em tarefas de
mistura, sendo especialmente adequado para
misturar alimentos duros como, por exemplo, frutas
e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparagéo
de pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Consulte a secgao A para instrucoes detalhadas de
processamento.

Acessorio para bater (B)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Consulte a secgao B para instrucdes detalhadas de
processamento.

Acessorio para puré (C)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e macas.

Consulte a seccao C para instrucoes detalhadas de
processamento.

Acessorio picador (D)

O picador (10) é perfeitamente adequado para
picar carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas
alho, legumes, pao, bolachas e frutas de casca rija.

Para o picador «hc» e «<mc», ndo exceda a
quantidade de ingredientes superior a linha max.
Tempo de operagdo maximo para o picador «hc»:

1 minuto para grandes quantidades de ingredientes
humidos, 30 segundos para ingredientes secos

ou duros.

NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas). Pare
imediatamente de processar quando a velocidade
do motor diminuir e/ou ocorrerem vibracoes fortes.

Nao use o acessorio picador para processar
alimentos extremamente duros, como frutas de
casca rija com casca, cubos de gelo, graos de café,
graos ou especiarias duras como, p. ex., noz-
moscada. O processamento destes alimentos
poderia danificar as laminas.

Apenas o acessorio picador «<mc» (10) com a lamina
especial para gelo (10c) pode picar cubos de gelo.

Consulte a seccao D para instrucoes detalhadas de
processamento.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)
e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

e Adicione 70 ml de agua (com aroma de
baunilha).

e \/olte a picar durante mais 1,5 segundos na
velocidade maxima.

Use 0 acessorio picador «hc» (acessorio opcional
disponivel no seu Centro de Assisténcia da Braun;
contudo, ndo disponivel em todos os paises).

Acessorio Processador de
Alimentos XL com Cortador

O acessorio processador de alimentos com

Cortador (11) pode ser usado para:

e picar, misturar e preparar massa de panquecas;

e amassar massa e preparar massa de bolos, com
um maximo de 500 g de farinha (a massa de
bolos s6 é possivel com modelos que contém o
utensilio para massa (11k);

e fatiar, triturar, cortar em juliana e cortar batatas
em palitos.

e Cortar em cubos.

Picar (E)

Com alamina (11i) pode picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de casca rija.

Nao use o acessorio processador de alimentos
para picar alimentos extremamente duros, como
frutas de casca rija com casca, cubos de gelo,
graos de café, graos ou especiarias duras como,
p. ex., noz-moscada. O processamento destes
alimentos poderia danificar as laminas.

Com alamina (11i) também pode misturar massa
de panquecas com até 500 g de farinha.

As massas mais pesadas nao devem ser
preparadas com a lamina. Utilize o utensilio para
massa ou o gancho de amassar (11k/111) para
massas mais pesadas.

Consulte a seccao E para instru¢oes detalhadas de
processamento.

Utensilio para massa e gancho de amassar (E)
A figura E também se aplica (dependendo do
modelo) ao uso do utensilio para massa (11k) e do
gancho de amassar (111).
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O utensilio para massa ¢ ideal para amassar e
misturar massas diferentes, como massa levedada
ou de pastelaria, e misturas de pao-de-I6.

O gancho de amassar € ideal para amassar
diferentes tipos de massa, tal como massa
levedada ou de pastelaria.

Consulte a secgao E para instrugdes detalhadas de
processamento.

Fatiar / triturar / cortar em juliana / cortar
em palitos (F)

Use os encaixes para fatiar fino e grosso (i) para
fatiar fruta e legumes crus em fatias finas; p. ex.
pepinos, cebolas, cogumelos, macas, cenouras,
rabanetes, batatas, curgete e couve.

Use os encaixes para triturar fino e grosso (ii) para
triturar alimentos tais como magas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo duro (como o
parmesao).

Use o encaixe para cortar em juliana (iii) para cortar
frutas e legumes em juliana.

Use o disco para cortar em palitos (11q) para
preparar batatas para fritar.

A quantidade maxima de processamento segue a
figura de referéncia de recipientes cheios
5x vezes.

Antes de continuar o processamento, deixe o
aparelho arrefecer durante 30 minutos.

Consulte a secgao F para instrucoes detalhadas de
processamento.

Dicing (G)

Use o Cortador para cortar frutas e legumes crus e
cozidos em cubos pequenos, por exemplo, para
saladas, sopas e sobremesas.

Dicas para os melhores resultados

e (Os alimentos cozidos devem arrefecer antes de
0s cortar em cubos, pois os resultados serao
mais firmes e melhores.

e Queijos semi-duros como o Emmental podem
ser processados; queijo muito mole ou muito
duro, como o Gouda, Mozzarella ou Parmesao,
nao pode ser processado.
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e Se estiver a processar alimentos diferentes
numa preparacao, comece sempre com 0 mais
mole e termine com o mais duro. Desta forma,
pode processar todos os alimentos sem limpar
arede.

e (O Cortador ndo é adequado para processar
carne crua.

e Descasque os legumes (principalmente batatas
e legumes com casca dura como abodbora) antes
do processamento. Caso contrario, as cascas
podem ficar presas na rede de corte,
aumentando o esforco de limpeza.

Nao use 0 acessorio processador de alimentos com
o Cortador para processar alimentos extremamente
duros, como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias duras
como, p. ex., noz-moscada. O processamento
destes alimentos poderia danificar as laminas.

O impulsor para limpeza s6 pode ser utilizado pela
parte inferior da base do Cortador. A utilizagao pela
parte de cima pode danificar as pegas de plastico
do impulsor para limpeza.

A quantidade maxima de processamento segue a
figura de referéncia de recipientes cheios 5x vezes.

Antes de continuar o processamento, deixe o
aparelho arrefecer durante 30 minutos.

Consulte a seccao G para instrucoes detalhadas de
processamento.

Cuidados e limpeza (H)

Consulte a seccao H para informacoes detalhadas.

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com .

Tanto as especificacdes de design como estas
instrucoes de utilizacao estao sujeitas a alteracoes
sem aviso prévio.



Guia de resolucao de problemas

Problema

Potenciais causas

Solucao

A varinha magica
nao funciona.

Sem alimentacao

Verifique se o aparelho esta conectado
a tomada.Verifique o fusivel/disjuntor
da sua habitacédo.Se nao for nenhuma
das situacdes acima, contacte o Centro
de Assisténcia da Braun.

Luz do botao de
seguranca vermelho
permanente e luzes
do seletor de imode
todas a piscar

O aparelho esta sobreaquecido

Deixe o aparelho arrefecer durante uma
hora. Esta pronto para nova utilizagao
quando a luz do seletor de imode parar
de piscar e a luz do botédo de seguranca
piscar

A tampa (com caixa
de engrenagens)
nao pode ser
completamente
fechada

Os alimentos ficam presos entre o
recipiente FPXL e a tampa (com caixa
de engrenagens)

Abra a tampa (com caixa de
engrenagens) e remova os residuos de
alimentos

O utensilio ndo esta completamente
inserido no recipiente FPXL

Rode o utensilio manualmente,
pressionando para baixo levemente,
até engatar

Apenas Cortador: O Cortador ndo esta
conectado a protecao contra salpicos
ou nao esta conectado corretamente

Encaixe o Cortador na protecédo contra
salpicos antes de colocar a tampa
(com caixa de engrenagens) no
recipiente FP (observe os simbolos
para o alinhamento correto)

Apenas Cortador: O Cortador fica
bloqueado por residuos de alimentos
narede de corte

Abra o Cortador e remova os alimentos
darede

N&o esta conectado corretamente

Conectar corretamente

Agua na tampa (com
caixa de
engrenagens)

A tampa (com caixa de engrenagens)
foi acidentalmente imersa em agua ou
colocada na maquina de lavar loica

Remova o bujao de borracha no interior
do acoplamento da pega do motor.
Escoe a agua. Substitua o bujao.
Atencdo: A existéncia de agua na
tampa (com caixa de engrenagens) ira
danificar o aparelho. Este método
descrito nao deve portanto ser usado
intencionalmente para colocar a tampa
(com caixa de engrenagens) na
maquina de lavar loica

Agua num dos
utensilios (utensilio
para massa, gancho
de amassar, lamina
ou eixo do disco)

Vazamento do utensilio afetado

Contacte um centro de assisténcia da
Braun para a substituicdo
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Italiano
Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed
|||I integralmente le istruzioni d’uso prima di

utilizzare il dispositivo e conservarle per la
consultazione. Rimuovere tutti gliimballaggi e le

etichette e smaltirliin modo appropriato.

Parti e accessori

1 Selettore imode
a altavelocita
b bassa velocita
c impulso
Tasto di sicurezza g
Interruttore Smartspeed / velocita variabili ,uill
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick Plus
Asta ActiveBlade
Bicchiere graduato con coperchio
Frusta
a Attacco
b Frusta
9 Accessorio per pure
a Attacco
b Asta per pure
c Paletta
10 Accesorio picador de 500 ml «mc»
Tapa (con engranaje)
Hoja picadora
Cuchilla para hielo
Recipiente picador
Anillo de goma antideslizante
1 Accessorlo robot da cucina da 2000 ml XL «fpl»
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con tagliuzzatore a dadini
Coperchio (con attacco)
Accoppiamento per il corpo motore
Pestello
Tubo di alimentazione
Blocco coperchio
Paraspruzzi
Recipiente universale
Anello in gomma anti-scivolo
Lama tritatutto
Copertura per lama tritatutto
Attrezzo per impastare (recipiente
universale)
Gancio impastatore (tagliuzzatore a dadini)
Lama tagliuzzatore a dadini
Base tagliuzzatore a dadini
Pestello per pulizia
Supporto inserti
(i) Inserto per affettare (fine, grosso)
(i) Inserto per sminuzzare (fine, grosso)
(iiif) Inserto per julienne

q Disco per patatine fritte

r Asse per disco
12 Supporto per stoccaggio
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Come utilizzare I’apparecchio

Interruttore Smartspeed per
velocita variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita. Maggiore & la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore
Smartspeed (3) consente di accendere
I’apparecchio e di controllare la velocita con una
mano sola.

Accensione (A)

L'apparecchio & dotato di un selettore imode (1)

e di un tasto di sicurezza (2) per il rilascio

dell’interruttore Smartspeed (3). Si prega di seguire

le istruzioni per accendere I’apparecchio:

e Premendo la parte argentata in alto si pud
scegliere una delle 3 diverse imode (alta velocita,
bassa velocita, impulso).

* Dopo aver scelto la modalita, premere il tasto di
sicurezza (2) con il pollice.

e Premere subito I'interruttore Smartspeed in base
alla velocita desiderata.

ATTENTZIONE: se I'interruttore Smartspeed non
viene premuto entro 2 secondi, I’'apparecchio
non si accendera per ragioni di sicurezza. La luce
del tasto di sicurezza diventa rosso intermittente.
Per accendere I’apparecchio, ripartire dal primo
passaggio.

e Durante il funzionamento, non &€ necessario
tenere premuto il tasto di sicurezza.

Spia Apparecchio/Stato
operativo

Luce tasto di sicurezza Lapparecchio & pronto
rossa lampeggiante all’uso.

Luce tasto di sicurezza L'apparecchio e sblocca-

spenta to (tasto di rilascio dell’in-
terruttore premuto) e pudo
essere acceso.

Modalita stand by dopo L'apparecchio si riattiva
10 minuti. Tutte le luci si di nuovo alla pressione di
spengono. qualunque pulsante

Luce tasto sicurezza
rossa e luci selettore
imode lampeggianti

L’apparecchio si &
surriscaldato. Lasciare
raffreddare I’apparecchio
per un’ora. E pronto di
nuovo per I’'uso quando
la luce del selettore
imode smette di lampeg-
giare e la luce del tasto di
sicurezza lampeggia.



Asta ActiveBlade (B)

Il frullatore a immersione & dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere il
fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre & ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Frusta (B)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione B.

Accessorio per pure (C)

L’accessorio per puré puo essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Accesorio picador (D)

Il tritatutto (10) € ideale per tritare carne, formaggi
a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure, pane,
cracker e noci.

Per i tritatutto «<hc» e «mc» non superare la quantita
di ingredienti indicata dal segno di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Non usare I’accessorio tritatutto per lavorare cibi
molto duri come noci non sbucciate, cubetti di
ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o spezie dure
come la noce moscata. La lavorazione di questi cibi
pud danneggiare le lame.

Solo il tritatutto «<mc» (10) con la speciale lama per
ghiaccio (10c) consente di tritare i cubetti di
ghiaccio.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione D.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con

miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)
e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.

e Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Continuare a tritare per altri 1,5 secondi alla
massima velocita.

Utilizzare I’accessorio tritatutto «<hc» (accessorio
opzionale disponibile presso il centro di assistenza
Braun; non in tutti i paesi).

Accessorio robot da cucina XL
con tagliuzzatore a dadini

L’accessorio robot da cucina con tagliuzzatore a

dadini (11) pu0 essere utilizzato per:

e tritare, frullare e mischiare pastelle per
pancake;

e impastare e preparare impasti per torte, a base
di max. 500 g di farina (gli impasti per torte sono
possibili solo con i modelli che contengono
I’attrezzo per impastare (11Kk);

e affettare, sminuzzare, tagliare alla julienne e fare
le patatine fritte;

e tagliuzzare a dadini.

Tritare (E)

Utilizzando la lama (11i) € possibile tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Non usare I’accessorio robot da cucina per lavorare
cibi molto duri come noci non sbucciate, cubetti di
ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o spezie dure
come la noce moscata. La lavorazione di questi cibi
puod danneggiare le lame.

Utilizzando la lama (11i) € anche possibile
mescolare pastelle per pancake basate su un
massimo di 500 g di farina

Gliimpasti e le pastelle piu pesanti non devono
essere preparati col coltello. Utilizzare I'attrezzo per
impastare o il gancio impastatore (11k/11I) per
impasti e pastelle piu pesanti.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione E.

Attrezzo per impastare e Gancio
impastatore (E)

La figura E vale anche (in base al modello) per
I'utilizzo dell’attrezzo per impastare (11k) e del
gancio impastatore (111).
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L'attrezzo per impastare € ideale per impastare e
mischiare diversi impasti come lievitati o dolci e
mischiare consistenze spugnose.

I gancio per impastare € adatto a diversi tipi di
impasto, come I'impasto di lievito o I'impasto per
dolci.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione E.

Affettare / Sminuzzare / Julienne / Patatine
fritte (F)

Utilizzare I'inserto per affettare fine e grosso (i) per
affettare frutta e verdure crude in fettine fini e sottili;
ideale per cetrioli, cipolle, funghi, mele, carote,
ravanelli, patate, zucchine e cavoli.

Utilizzare I'inserto per sminuzzare fine e grosso (ii)
per sminuzzare mele, carote, patate, barbabietole,
cavoli, formaggi a pasta dura (come il parmigiano).

Utilizzare I'inserto per julienne (iii) per tagliare frutta
e verdura alla julienne.

Utilizzare il disco per patatine fritte (11q) per
preparare patatine fritte.

La quantita massima di lavorazione segue la cifra
indicativa di 5 volte i recipienti riempiti.

Prima di continuare la lavorazione lasciare
raffreddare I"apparecchio per 30 minuti.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione F.

Tagliuzzare a dadini (G)

Utilizzare il tagliuzzatore a dadini per tagliare
verdure e frutta crude e cotte a cubetti, ad esempio
per insalate, zuppe e dessert.

Suggerimenti per risultati ottimali

e | cibi cotti devono raffreddarsi prima di essere
tagliati a dadini cosi saranno piu sodi e piu buoni.

e | formaggi a pasta medio-dura come 'emmental
possono essere lavorati; i formaggi a pasta molto
molle o molto dura come il gouda giovane, la
mozzarella o il parmigiano non possono essere
lavorati.
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e Se si lavorano diversi cibi in una preparazione,
iniziare sempre dal pit morbido e finire sempre
col piu duro. In questo modo €& possibile lavorare
tutti i cibi senza pulire la griglia nel mezzo.

¢ |l tagliuzzatore a dadini non & adatto a lavorare
carne cruda.

e Pelare le verdure (soprattutto le patate e le
verdure con buccia dura come la zucca) prima
della lavorazione. Altrimenti le bucce potrebbero
rimanere incastrate nella griglia di taglio e
richiedere una maggiore pulizia.

Non usare I’accessorio robot da cucina con
tagliuzzatore a dadini per lavorare cibi molto duri
come noci non sbucciate, cubetti di ghiaccio,
chicchi di caffé, cereali o spezie dure come la noce
moscata. La lavorazione di questi cibi pud
danneggiare le lame.

Il pestello per pulizia puo essere utilizzato solo dalla
parte inferiore della base del tagliuzzatore

a dadini. L'utilizzo dalla parte superiore pud
spuntare i pezzi di plastica del pestello per pulizia.

La quantita massima di lavorazione segue la cifra
indicativa di 5 volte i recipienti riempiti.

Prima di continuare la lavorazione lasciare
raffreddare I’apparecchio per 30 minuti.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione G.

Cura e pulizia (H)

Per informazioni dettagliate fare riferimento alla
sezione H.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com .

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preawviso.



Guida alla risoluzione degli errori

Problema Cause potenziali Soluzione

Verificare che I’'apparecchio sia

collegato.

Controllare il fusibile o I'interruttore
Il frullatore a automatico della propria abitazione
immersione non Alimentazion n ; A : '
funzieor?ao eno entazione assente Nel caso in cui la causa non sia

riconducibile a nessuna delle voci sopra
indicate, contattare il servizio clienti
Braun.

Luce tasto sicurezza
rossa e luci selettore
imode lampeggianti

L’apparecchio si & surriscaldato

Lasciare raffreddare I‘apparecchio per
un‘ora. E pronto di nuovo per I‘uso
quando la luce del selettore imode
smette di lampeggiare e la luce del
tasto di sicurezza lampeggia.

Non & possibile
chiudere
completamente il
coperchio (con
attacco)

Il cibo & incastrato tra il recipiente
universale e il coperchio (con attacco)

Aprire il coperchio (con attacco) e
rimuovere i residui di cibo

L'attrezzo non & inserito
completamente nel recipiente
universale

Ruotare I'attrezzo con le mani
premendo leggermente finché non
scatta in posizione

Solo per tagliuzzatore a dadini: Il
tagliuzzatore a dadini non & collegato al
paraspruzzi o non é collegato
correttamente

Collegare il tagliuzzatore a dadini al
paraspruzzi prima di posizionare il
coperchio (con attacco) nel recipiente
universale (osservare i simboli per
I'allineamento corretto)

Solo per tagliuzzatore a dadini: Il
tagliuzzatore a dadini &€ bloccato dai
residui di cibo nella griglia di taglio

Aprire il tagliuzzatore a dadini e
rimuovere il cibo dalla griglia

Non ¢ collegato correttamente

Collegato correttamente

Acqua nel coperchio
(con attacco)

Il coperchio (con attacco) e stato
accidentalmente immerso in acqua o
messo nella lavastoviglie

Rimuovere la spina in gomma all'interno
dell'accoppiamento per il corpo
motore. Asciugare I'acqua. Sostituire la
spina. Attenzione: L'acqua nel
coperchio (con attacco) causera danni
all'apparecchio. Questo metodo
descritto non deve quindi essere usato
intenzionalmente per mettere il
coperchio (con attacco) nella
lavastoviglie

Acqua in uno degli
attrezzi (attrezzo per
I'impasto, gancio per
I'impasto, lama o
asse del disco)

Perdita dell'attrezzo interessato

Contattare un centro assistenza Braun
per la sostituzione

35



Nederlands
VG6or gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en
volledig voordat u het toestel gebruikt en
—— | bewaar ze voor toekomstige raadpleging.

Verwijder de verpakking en alle etiketten volgens de
voorschriften.

Onderdelen en accessoires

1 imode-programmaknop
a hoge snelheid
b lage snelheid
c puls
Veiligheidsknopn @
Smartspeed-schakelaar / variabele
snelheden ill
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-staafmixervoet
Beker met deksel
Garde
a Aandrijving
b Gardek
9 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel
10 500 ml hakmolen «mc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
c IJsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring
11 XL keukenmachine-accessoire van 2000 ml met

wN

o~NO O A

blokjessnijder «fpl»»
Deksel (met aandrijving)
Koppeling voor motordeel
Duwer
Toevoerbuis
Dekselgrendel
Spatbescherming
Voedselkom
Slipvrije rubberring
Hakmes
Afdekking hakmes
Deeggereedschap (keukenmachine)
Kneedhaak (blokjessnijder)
Mes blokjessnijder
Basis blokjessnijder
Reinigingsduwer
Houder inzetstuk
(i) Inzetstuk voor snijden (fijn, grof)
(ii) Inzetstuk voor versnipperen (fijn, grof)
(iii) Inzetstuk voor julienne
q Patatschijf
r Schijfas
12 Houder voor opslag
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Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden .l

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-knop
(3) kunt u het toestel inschakelen en de
snelheid regelen met één hand.

Inschakelen (A)

Het toestel heeft een imode-programmaknop (1)

en een veiligheidsknop (2) voor vrijgave van de

Smartspeed-regelaar (3). Volg de aanwijzing om het

toestel te starten:

e Door te drukken op het zilveren deel aan de
bovenzijde kunt u kiezen tussen 3 verschillende
imodes (hoge snelheid, lage snelheid, puls).

e Nadat u de modus heeft gekozen, drukt u op de
veiligheidsknop (2) met uw duim.

e Druk onmiddellijk op de Smartspeed-knop en
stel de gewenste snelheid in.

OPMERKING: Indien de Smartspeed-knop niet
wordt ingedrukt binnen 2 seconden, kan het
toestel om veiligheidsredenen niet worden
ingeschakeld. Het lampje van de veiligheidsknop
gaat rood knipperen. Om het toestel in te
schakelen, start u opnieuw met de eerste stap.

e Tijdens de werking hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Controlelampje Toestel / bedrijfstoe-

stand

Lampje veiligheidsknop
knippert rood

Lampje veiligheidsknop
uit

Stand-bymodus na 10
minuten. Alle lampjes
gaan uit.

Lampje veiligheidsknop
vast rood en lampjes
imode-programmaknop
knipperen allemaal

Toestel is klaar voor
gebruik.

Toestel is vrijgegeven
(schakelvrijgaveknop is
ingedrukt) en kann
worden ingeschakeld.

Toestel is opnieuw
actief zodra een knop
wordt ingedrukt

Toestel is oververhit.
Laat het toestel een uur
afkoelen. Het is opnieuw
klaar voor gebruik
wanneer het lampje van
de imode-programmak-
nop stopt met knipperen
en het lampje van de
veiligheidsknop knippert.



ActiveBlade-staafmixervoet (B)

De staafmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de onderzijde
van de beker wordt verlengd. De aanpassing
gebeurt automatisch volgens de vereiste druk bij
het pureren. Deze optie is met name geschikt voor
het pureren van hard voedsel, bijv. rauwe groenten
en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Garde (B)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Accessoire voor puree (C)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden om
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te stampen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel C.

Hakmolen (D)

De hakmolen (10) is ideaal geschikt voor het hakken
van vlees, harde kaas, uien, specerijen, 0ok,
groenten, brood, crackers en noten.

Voor de «hc» en «mc» hakker mag u niet meer
ingrediénten toevoegen dan de max-lijn. Maximale
werkingstijd voor de «hc» hakker: 1 minuut voor
grote hoeveelheden natte ingrediénten, 30
seconden voor droge of harde ingrediénten.
OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Gebruik het hakmolen niet om extreem hard
voedsel te verwerken, zoals noten in de schaal,
ijsblokjes, koffiebonen, granen of harde specerijen
zoals nootmuskaat. Het verwerken van deze
voedingsmiddelen kan de messen beschadigen.

Enkel het «mc» hakaccessoire (10) met het speciale
ijsmes (10c) mag worden gebruikt om ijsblokjes te
malen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel D.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met

honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «<hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 “C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak nog eens 1,5 seconden op maximale snelheid.

Gebruik het hakaccessoire «hc» (optioneel
accessoire verkrijgbaar bij uw Servicecentrum van
Braun; echter niet in elk land).

XL keukenmachine-
accessoire met blokjessnijder

Het keukenmachine-accessoire met blokjessnijder

(11) kan gebruikt worden voor:

e Hakken, mengen en mixen van
pannenkoekbeslag;

e Kneden van deeg en bereiden van cakebeslag
met max. 500 g bloem (cakebeslag is enkel
mogelijk met modellen die het deeggereedschap
(11k) bevatten);

e snijden, raspen, julienne en patat snijden.

e Snijden van blokjes

Hakken (E)

Met het mes (11i) kunt u vlees, harde kaas, uien,
specerijen, knoflook, groenten, brood, crackers en
noten hakken.

Gebruik het foodprocessor-accessoire niet om
extreem hard voedsel te hakken, zoals noten in de
schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of harde
specerijen zoals nootmuskaat. Het verwerken van
deze voedingsmiddelen kan de messen
beschadigen.

Met behulp van het mes (11i) kunt u ook
pannenkoekbeslag met max. 500 g bloem mixen.

Zwaardere beslagen of degen mogen niet worden
bereid met het mes. Voor zwaardere beslagen en
degen gebruikt u het deeggereedschap of de
kneedhaak (11k/111)

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel E.

Deeggereedschap en kneedhaak (E)

Afbeelding E geldt ook (naargelang het model) voor
het gebruik van het deeggereedschap (11k) en de
kneedhaak (111).

Het deeggereedschap is ideaal voor het kneden en
mengen van verschillende degen zoals gistdeeg of
gebak, en het mixen van voordeeg.
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De kneedhaak is ideaal voor het kneden van
verschillende deegtypen zoals gistdeeg of
gebak.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel E.

Snijden / raspen / julienne / patat (F)

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof snijden (i)
om rauwe groenten en fruit in fijne, dunne plakjes te
snijden; bijv. komkommers, uien, paddenstoelen,
appels, wortels, radijzen, aardappelen, courgettes
en kool.

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof
versnipperen (ii) om voedsel zoals appels, wortels,
aardappelen, biet, kool en harde kaas (zoals
Parmezaanse kaas) te versnipperen.

Gebruik het inzetstuk voor julienne (iii) om groenten
en fruitin lange, dunne reepjes te snijden.

Gebruik de patatschijf (11q) om patat te snijden.

De maximale hoeveelheid die verwerkt kan worden
is typisch 5x gevulde kommen.

Voordat u doorgaat met de verwerking, laat u het
toestel 30 minuten afkoelen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel F.

Blokjes snijden (G)

Gebruik de blokjessnijder om rauwe en gekookte
groenten en fruit in kleine blokjes te snijden, bijv.
voor salades, soepen en desserts.

Tips voor de beste resultaten

e Gekookt voedsel moet afkoelen voordat u het in
blokjes snijdt, hierdoor krijgt u stevigere en
betere resultaten.

e Middelharde kaas zoals Emmentaler kan
verwerkt worden; erg zachte of erg harde kaas
zoals jonge Gouda, mozzarella of Parmezaanse
kaas kan niet worden verwerkt.

¢ |ndien u verschillende voedingsmiddelen in één
bereiding verwerkt, begin dan altijd met het
zachtste en eindig met het hardste. Op die
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manier worden alle voedingsmiddelen verwerkt
zonder het rooster ertussen te reinigen.

* De blokjessnijder is niet geschikt om rauw viees
te verwerken.

e Schil groenten (vooral aardappelen en groenten
met een harde schil zoals pompoen) voor
verwerking. Anders kan de schil blijven vastzitten
in het snijrooster, waardoor u meer moet
reinigen.

Gebruik het keukenmachine-accessoire met
blokjessnijder niet om extreem hard voedsel te
verwerken, zoals noten in de schaal, ijsblokjes,
koffiebonen, granen of harde specerijen zoals
nootmuskaat. Het verwerken van deze
voedingsmiddelen kan de messen beschadigen.

De reinigingsduwer mag enkel worden gebruikt
vanaf de onderzijde van de basis van de
blokjessnijder. Wanneer u hem van bovenaf
gebruikt, kunt u plastic stukken van de duwer
snijden.

De maximale hoeveelheid die verwerkt kan worden
is typisch 5x gevulde kommen.

Voordat u doorgaat met de verwerking, laat u het
toestel 30 minuten afkoelen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel G.

Verzorging en reiniging (H)

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u deel H.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.



Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet

Geen stroom

Controleer of stekker is ingestoken.
Controleer de zekering/
stroomonderbreker in uw huis.

Indien het probleem aanhoudt, neem
dan contact op met de klantenservice
van Braun.

Lampije veiligheids-
knop vast rood en
lampjes imode-pro-
grammaknop
knipperen allemaal

Toestel is oververhit

Laat het toestel een uur afkoelen. Het is
opnieuw klaar voor gebruik wanneer het
lampje van de imode-programmaknop
stopt met knipperen en het lampje van de
veiligheidsknop knippert.

Deksel (met
aandrijving) kan niet
volledig gesloten
worden

Eten zit vast tussen voedselkom en
deksel (met aandrijving)

Open het deksel (met aandrijving) en
verwijder de voedselresten

Gereedschap is niet volledig in de
voedselkom gestoken

Draai het gereedschap handmatig
terwijl u het licht omlaag drukt, tot het
vastklikt

Enkel blokjessnijder: De blokjessnijder
is niet of verkeerd aangesloten op de
spatbescherming

Verbind de blokjessnijder met de
spatbescherming voordat u het deksel
(met aandrijving) in de voedselkom
plaatst (let op de symbolen voor de
juiste uitlijning)

Enkel blokjessnijder: De blokjessnijder
wordt geblokkeerd door voedselresten
in het snijrooster

Open de blokjessnijder en verwijder het
eten uit het rooster

Niet juist aangesloten

Juist aangesloten

Water in het deksel
(met aandrijving)

Deksel (met aandrijving) werd per
ongeluk ondergedompeld in water of in
de vaatwasser gezet

Verwijder de rubberen stop in de
koppeling voor het motordeel. Voer het
water af. Plaats de stop terug. Opgelet:
Water in het deksel (met aandrijving) zal
het toestel beschadigen. Met deze
methode mag het deksel (met
aandrijving) daarom niet opzettelijk in
de vaatwasser worden gezet

Water in een van de
gereedschappen
(deeggereedschap,
kneedhaak, mes of
schijfas)

Gereedschap lekt

Neem contact op met een Braun-
servicecentrum voor vervanging
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Dansk
For ibrugtagning

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig
en volledig voordat u het toestel gebruikt
en bewaar ze voor toekomstige

raadpleging. Verwijder de verpakking en alle
etiketten volgens de voorschriften.

Dele og tilbehor

1 mode-veelger
a hgj hastighed

b lav hastighed
c impuls
Sikkerhedsknap @
Smartspeed-kontakt / variable hastigheder il
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Baeger med lag
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
9 Purétilbehgr

a Gear

b Puréaksel

c Ske
10 500 ml hakketilbehgr «<mc»

a Lag (med gear)

b Hakkeknive

c Iskniv

d Hakkeskal

e Anti-slip gummiring
11 2000 ml foodprocessor-tilbehgr XL med

terningskeerer «fpl»
Lag (med gearkasse)
Kobling til motordel
Nedstopper
Indfgringstragt
Las til lag
Sprajtebeskyttelse
Skal til foodprocessor
Skridsikker gummiring
Hakkekniv
Afdaekning til hakkekniv
Dejkrog (FP)
AEltekrog (terningskeerer)
Terningskaererkniv
Terningskeererholder
Nedstopper til renggring
Forsatsholder
(i) Skeereforsats (fin, grov)
(i) Rivningsforsats (fin, grov)
(iii) Julienne-forsats

q Pommes frites-skive

r Skiveholder
12 Opbevaringsstativ
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Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til
variable hastigheder .l

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smartspeed-kontakten (3) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

Taend (A)

Apparatet leveres med en imode-vaelger (1) og en
sikkerhedsknap (2) til frigerelse af Smartspeed-
kontakten (3). Falg venligst denne instruktion for at
starte apparatet:

e Ved at trykke pa sglvdelen pa toppen kan der
veelges én af de 3 forskellige imodes (hgj
hastighed, lav hastighed, impuls).

e Efter at have har valgt tilstanden, tryk pa
sikkerhedsknappen (2) med tommelfingeren.

e Tryk pa Smartspeed-kontakten og justér til den
gnskede hastighed.

BEMARK: Hvis Smartspeed-kontakten ikke
trykkes inden for 2 sekunder, kan apparatet ikke
teendes af sikkerhedsmaessige arsager.
Sikkerhedsknappens lys blinker rgdt. For at
teende apparatet, startes der igen med forste
trin.

e Under drift er det ikke ngdvendigt at holde
sikkerhedsknappen trykket.

Pilotlampe Apparat / funktions-
status
Sikkerhedsknappens Apparatet er Klar til
lampe blinker rgdt brug.
Sikkerhedsknappens Apparatet er startklart

lampe slukket (frigarelseskontakten er
trykket), og det kann

teendes.

Standby-tilstand efter 10 Apparatet er aktivt igen,
minutter. Alle lamper hvis der trykkes pa en
slukkes. hvilken som helst knap

Sikkerhedsknappens
lampe fast red og
imode-veelgerens
lamper blinker alle
sammen

Apparatet er
overophedet. Lad
apparatet kgle ned en
time. Det er klart til brug
igen, nar imode-
veelgerlampen holder
op med at blinke, og
sikkerhedsknappens
lampe blinker.



ActiveBlade aksel (B)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som ggr det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kraeves ved mikseopgaver, og er
iseer velegnet til at blende harde fedevarer,
eksempelvis ra frugt og grantsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit A.

Pisketilbehor (B)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla seggehvider,
lave teertedej og klar-mix desserter.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit B.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sgde
kartofler, tomater, blommer og eebler.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit C.

Hakketilbeher (D)

Hakkeren (10) er perfekt egnet til at hakke kad,
hard ost, lgg, urter, hvidlag, grentsager, brad, kiks
og ngdder.

For «hc» og «mc» hakkeren ma man ikke overskride
maengden af ingredienser, der er hgjere end
maks-linjen. Maksimal karetid for «hc» hakkeren:

1 minut til store meengder vade ingredienser,

30 sekunder til tarre eller harde ingredienser.
BEMZERK: Lad der veere et interval pa mindst

3 minutter far brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar motor-
hastigheden daler og/eller der forekommer steerke
vibrationer.

Brug ikke hakketilbehgret til at tilberede ekstremt
harde fadevarer, sdsom udbeelgede ngdder,
isterninger, kaffebgnner, korn, eller harde
krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning af disse
fgdevarer kan skade knivene.

Det er kun «mc» hakketilbehgret (10) med den
specielle iskniv (10c), der ma bruges til at knuse
isterninger.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit D.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 ml vand (med vanillesmag

¢ Fyld «hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Opbevares i kgleskab ved 3 °C i 24 timer.

e Tilsaet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Genoptag hakning i yderligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighed.

Brug hakketilbehgret «<hc» (ekstra tilbehar, der kan
fas hos dit Braun Service Center; dog ikke i hvert
land).

Foodprocessortilbehor XL
med terningskaerer

Foodprocessortilbehgret med terningskaerer (11)

kan bruges til:

e Pandekagedej hakkes, blendes og blandes;

e ltning af dej og tilberedning af kagedej, baseret
pa maks. 500 g mel (kagedej er kun muligt med
modeller, der indeholder dejkrogen (11k);

e at udskeere, findele, udskaere en julienne, og lave
pommes frites.

e skeereiterninger

Hakning (E)

Ved at bruge kniven (11i) kan der hakkes kad, hard
ost, lgg, urter, hvidlag, grentsager, brad, kiks og
ngdder.

Brug ikke foodprocessorens tilbehgr til at hakke
ekstremt harde fadevarer, sasom udbaelgede
ngdder, isterninger, kaffebagnner, korn, eller harde
krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning af disse
fgdevarer kan skade knivene.

Ved at bruge kniven (11i) kan der ogsa blandes
pandekagedej baseret pa op til 500 g mel.

Tungere pandekagedeje eller deje ma ikke
tilberedes med kniven. Brug dejkrogen eller
eeltekrogen (11k/111) til tungere pandekagedeje
og deje.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit E.

Dejkrog og ltekrog (E)
Figur E geelder ogsa (afheengigt af model) til brug af
dejkrogen (11k) og eeltekrogen (111).

Dejkrogen er ideel til &eltning og blanding af
forskellige deje, f.eks. gaer- eller kagedeje og
blande biskuitkager.

Aetekrogen er ideel til seltning af forskellige
dejtyper, sdsom geer- eller kagedej.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit E.
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Skiveskaering / findeling / en julienne /
pommes frites (F)

Brug de fine og grove skeereforsatser (i) til at skeere
ra frugt og grentsager i fine, tynde skiver,
eksempelvis agurker, lag, svampe, abler,
guleradder, radiser, kartofler, zucchini og kal.

Brug finrivningsindsatsen og grovrivningsindsatsen
(ii) til at rive fgdevarer som f.eks. aebler, gulergdder,
kartofler, radbeder, kal, hard ost (som parmesan).

Brug julienneforsatsen (iii) til at skeere frugt og
grgntsager en julienne.

Brug pommes frites-skiven (11q) til at tilberede
pommes frites.

Den maksimale tilberedningsmasngde falger
retningslinjen for 5x gange fyldte skale.

Lad apparatet kale af i 30 minutter, for
tilberedningen fortsaettes.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit F.

Skeere i terninger (G)

Brug terningskeereren til at skeere ra og kogte
grentsager og frugter i sma terninger, f.eks. til
salater, supper og desserter.

Tips for bedste resultater

e Kogte fgdevarer skal afkgles inden snitning, idet
resultaterne sa bliver mere faste og bedre.

e Mellemhard ost som Emmentaler kan tilberedes;
meget blgd eller meget hard ost som ung
Gouda, Mozzarella eller Parmesan kan ikke
tilberedes.

e Hvis der tilberedes forskellige fgdevarer i en
tilberedning, start altid med den blgdeste og slut
af med den hardeste. Pa denne made kan alle
fgdevarer tilberedes uden at gitteret skal renses
ind imellem.

42

e Terningskeereren er ikke egnet til at tilberede rat
kad.

e Skrael grgntsagerne (isaer kartofler og
grgntsager med hard skreel som squash) inden
tilberedning. Ellers kan der fanges skreel i
skeeregitteret, hvilket gger rengaringsbesveeret.

Brug ikke foodprocessorens tilbehgr sammen med
terningskaereren til at tilberede ekstremt harde
fodevarer, sdsom ikke-afskallede ngdder,
isterninger, kaffebgnner, korn eller harde
krydderier, f.eks. muskatngad. Tilberedning af disse
fgdevarer kan skade klingerne.

Nedstopperen til renggring kan kun bruges fra
bunden af terningskeererholderen. Brug ovenfra
kan skreelle plaststykker af nedstopperen til
renggring.

Den maksimale tilberedningsmaengde falger
retningslinjen for 5x gange fyldte skale.

Lad apparatet kale af i 30 minutter, far
tilberedningen fortseettes

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit G.

Pleje og rengoaring (H)

For detaljeret information henvises til afsnit H.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat garanti-
og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com .

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden varsel.



Fejlfinding

Problem

Mulige arsager

Lasning

Handblenderen karer
ikke.

Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet.
Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt
Braun Service.

Sikkerhedsknappens
lampe fast rgd og
imode-veelgerens
lamper blinker alle
sammen

Apparatet er overophedet

Lad apparatet kale ned en time.

Det er klart til brug igen, nar imode-
veelgerlampen holder op med at blinke,
og sikkerhedsknappens lampe blinker.

Laget (med
gearkassen) kan ikke
lukkes helt

Der sidder mad fast mellem
foodprocessorens skal og laget (med
gearkassen)

Abn laget (med gearkassen), og fiern
resterne

Veerktgjet er ikke indsat helt i
foodprocessorens skal

Drej veerktgjet med handen, mens der
trykkes let nedad, indtil det laser pa
plads

Kun terningskeerer: Terningskeereren er
ikke tilsluttet sprgjtebeskyttelsem eller
er ikke tilsluttet korrekt

Fastgar terningskeereren til
sprgjtebeskyttelsen, for laget (med
gearkassen) anbringes i
foodprocessorens skal (vaer
opmaerksom pa symbolerne for korrekt
justering)

Kun terningskeaerer: Terningskaereren
blokeres af madrester i skaeregitteret

Abn terningskaereren og fijern maden
fra gitteret

Den er ikke tilsluttet korrekt

Tilslut korrekt

Vandilaget (med

Laget (med gearkassen) blev ved et
uheld dyppetivand eller sat i

Fjern gummiproppen inde i koblingen til
motordelen. Tem vandet af. Udskift
proppen. Forsigtig: Vand i laget (med
gearkassen) kan beskadige apparatet.

gearkassen) opvaskemaskinen Den beskrevne metode ma derfor ikke
anvendes med vilje til at seette laget
(med gearkassen) i opvaskemaskinen

Vandi et af

veerktgjerne ]

(dejkrogen, Leekage ved bergrt vaerkte Kontakt et Braun-servicecenter med

eeltekrogen, kniv
eller skiveholder)

henblik pa udskiftning
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Norsk
For bruk

Slik brukes apparatet

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen
for apparatet tas i bruk, og ta vare pa den
——— | for fremtidig referanse. Fjern all emballasje

og alle etiketter, og foreta passende kassering av
disse.

Deler og tilbehor

1 imode-velger
a Hoy hastighet

b Lav hastighet
c Puls
Sikkerhetsknapp @
Smart tempobryter / variable hastigheter Lulll
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal
Beger med lokk
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
9 Purétilbehgr
a Girkasse
b Puréskaft
¢ Skovl
10 500 ml hakketilbehgr «<mc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
c Iskniv
d Hakkebolle
e Antiskligummiring
11 2000 ml matprosessortilbehar XL med
terningkutteren «fpl»
Lokk (med gir)
Kobling for motordel
Stapper
Matergr
Lokklas
Sprutbeskyttelse
Matprosessorbolle
Antiskli-gummiring
Hakkekniv
Hakkeknivdeksel
Deigverktay (FP)
Eltekrok (terningkutter)
Kutteblad
Basiselement for terningkutter
Skyver for rengjering
Enhetsholder
(i) Kutteenhet (fin, grov)
(ii) Hakkeenhet (fin, grov)
(iii) Strimleenhet
q Frityrkokeplate
r Skiveaksel
12 Stativ for lagring
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Smartspeed bryter for
variable hastigheter .l

Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto
starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (3) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

Innkobling (A)

Apparatet kommer med en imode-velger (1) og en
sikkerhetsknapp (2) for frikobling av Smartspeed-
bryteren (3). Falg instruksjonene for a starte
apparatet:

e Ved a trykke sglvdelen av toppen, kan du velge
en av 3 ulike imodes (hgy hastighet, lav
hastighet, puls).

e Etter a ha valgt modus, trykk pa sikkerhets-
knappen (2) med tommelen din.

e Trykk umiddelbart pa Smartspeed bryteren for a
justere til gnsket hastighet.

MERK: Dersom Smartspeed bryteren ikke
trykkes pa innen 2 sekunder, kan apparatet av
sikkerhetsgrunner ikke slas pa. Sikkerhets-
knappen lyser blinker rgdt. Start med farste skritt
igjen for a sla pa apparatet.

e Under drift trenger du ikke a trykke inn sikker-
hetsknappen.

Kontrollampe Apparat /

Driftsstatus
Blinker rgdt Apparatet er klart for bruk.
Sikkerhetsknappen Apparatet er klart for bruk.
blinker rgdt

Standby-modus etter
10 minutter. Alle lys
slatt av.

Apparatet aktiveres igjen
dersom en knapp trykkes

Sikkerhetsknappen Apparatet er overopphe-

lyser kontinuerlig rgdt tet. La apparatet kjgles

og alle lysene til ned i en time. Den er klar

imode-velgeren for bruk igjen nar lyset til

blinker imode-velgeren slutter a
blinke og sikkerhetsknap-
pen blinker.

ActiveBlade kanal (B)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grannsaker.



Den egner seg ogsa til a lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Vispetilbehor (B)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt B.

Purétilbehor (C)

Purétilbehar kan benyttes til 8 mose kokte
grgnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt C.

Hakketilbeher (D)

Hakken (10) er perfekt tilpasset & hakke kjgtt, hard
ost, lgk, urter, hvitlgk, grennsaker, brad, kjeks og
ngtter.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» og «mc» hakken. Maksimum driftstid
«hc» hakke: 1 minutt for starre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tgrre eller harde
ingredienser.

MERK: la det dreye minst 3 minutter fgr den
benyttes igjen (for a unnga feil). Stopp
behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Ikke bruk hakketilbehgret til & behandle ekstremt
hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan adelegge
knivbladene.

Kun «mc» hakketilbehgr (10) med den spesielle
iskniven (10c) tillates til & knuse isbiter.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt D.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker

(som pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

* Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e |agres 24 timer i kjgleskap ved 3 °C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett hakkingen i ytterligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighet.

Bruk hakketilbehgret «<hc» (valgfritt ekstrautstyr
tilgjengelig hos ditt Braun servicesenter; men ikke i
alle land).

Matprosessortilbehor XL med
terningkutter

Matprosessortilbehgr med terningkutter (11) kan

benyttes til:

e Hakking, blanding og miksing av lett
pannekakedeig;

e elting av deig og behandling av kakedeig, basert
pa maks. 500 g mel (kakedeig er kun mulig hos
modeller som inneholder deigverktay (11k);

e kutte, hakke, strimle og lage pommes frites;

e kutting i terninger.

Hakking (E

Knivbladet (11i) kan du bruke til & hakke kjgatt, hard
ost, lgk, urter, hvitlek, grennsaker, brad, kjeks og
ngtter.

Ikke bruk matprosessortilbehgret til & hakke
ekstremt hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

Ved a bruke knivbladet (11i) kan du ogsa blande
pannekakedeig, basert pa opptil 500 g mel.

Starre deig ma ikke behandles med kniven. Bruk
deigverktoyet eller eltekroken (11k/111) til starre
deig.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt E.
Deigverktoy og eltekrok (E)

Bilde E vil ogsa (avhengig av modellen) gjelde for
bruk av deigverktay (11k) og eltekrok (111).

Deigverktayet egner seg optimalt for elting og
blanding av ulike deiger, som gjeerdeig eller
bakverk, og til kieksdeig.

Eltekroken er optimal for elting av ulike deigtyper,
som gjeerdeig eller bakverk.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt E.

Kutting / hakking / strimling / pommes frites (F)
Bruk fine og grove kutteenheter (i) til & kutte ra frukt
og grannsaker i fine, tynne biter; f.eks. agurk, lgk,
sopp, epler, gulrgtter, reddiker, poteter, zucchini

og kal.

Bruk fine og grove hakkeenheter (ii) til & hakke mat
som epler, gulrgtter, poteter, radbeter, kal, hard ost
(som parmesan).

Bruk strimleenheter (iii) til & lage strimler av frukt og
grgnnsaker.

Bruk frityrkokeplate (11q) for a tilberede pommes
frites.
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For & fijerne enheten, ma du trykke opp den enden
som stikker ut pa bunnen av enhetsholderen.
Maksimumsmengden som kan behandles fremgar
av det veiledende tallet med 5x fylte boller.

La apparatet kjgles ned i 30 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt F.

Kutting i terninger (G)

Bruk terningkutteren til & kutte ra eller kokte
grennsaker og frukt i sma terninger, f.eks. til salater,
supper og desserter.

For best mulige resultater

e Kokt mat ma avkjales far den kuttes, ettersom
resultatet da vil veere fastere og bedre.

e Middels hard ost som emmentalerost kan
behandles; mens derimot veldig myk eller veldig
hard ost som fersk goudaost, mozzarellaost eller
parmesanost ikke kan behandles.

e Dersom du behandler ulike matvarer samtidig,
start alltid med de mykeste og avslutt med de
hardeste. P4 den maten kan du behandle all
maten uten & matte rengjgre gitteret innimellom.

e Terningkutteren egner seg ikke til & behandle ratt
kjatt.

e Skrell grannsaker (fremfor alt poteter og
grgnnsaker med hardt skall, som squash) fgr
behandling. Ellers kan skallet bli hengende fast i
gitteret til kutteren, slik at mer ma rengjgres.
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Ikke bruk matprosessortilbehgret hos
terningkutteren til & behandle ekstremt hard

mat, som ngtter med skall, isbiter, kaffebgnner,
korn eller hardt krydder som f.eks. muskatngtt.
Behandling av slik mat kan gdelegge knivbladene.

Skyveren for rengjgring kan bare benyttes fra
undersiden av basiselementet til terningkutteren.
Bruk ovenfra kan barbere vekk plastikkdelene fra
skyveren for rengjgring.

Maksimumsmengden som kan behandles fremgar
av det veiledende tallet med 5x fylte boller.

La apparatet kjgles ned i 30 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt G.

Pleie og rengjoring (H)

For mer informasjon, se avsnitt H.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.



Veiledning for feilsgking

Problem

Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren virker
ikke

Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i
hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.

Sikkerhetsknappen
lyser kontinuerlig
rgdt og alle lysene til
imode-velgeren
blinker

Apparatet er overopphetet

La apparatet kjgles ned i en time. Den
er klar for bruk igjen nar lyset til
imode-velgeren slutter & blinke og
sikkerhetsknappen blinker.

Lokket (med gir) kan
ikke lukkes
fullstendig

Maten er fanget mellom FPXL-bollen og
lokket (med gir)

Apne lokket (med gir) og fiern
matrester

Verktayet settes ikke fullstendig inni
FPXL-bollen

Snu verktgyet for hand ved a presse det
ned noe til det smekker pa plass

Kun terningkutter: Terningkutteren er
ikke koblet til sprutbeskyttelsen eller
ikke koblet til korrekt

Koble terningkutteren til
sprutbeskyttelsen far lokket (med gir)
plasseres i FP-bollen (fglg symbolene
for korrekt justering)

Kun terningkutter: Terningkutteren blir
blokkert av matrester i gitteret til
kutteren

Apne terningkutteren og fiern maten fra
gitteret

Er ikke forbundet korrekt

Foreta en korrekt forbindelse

Vann i lokket (med
gir)

Lokket (med gir) ble ved et uhell dyppet
i vann eller satt i oppvaskmaskinen

Fjern gummipluggen pa innsiden av
koblingen for motordelen. Tapp vannet.
Bytt ut pluggen. Forsiktig: Vann i lokket
(med gir) vil gdelegge apparatet. Denne
metoden som beskrives ma derfor ikke
benyttes med hensikt for & plassere
lokket (med gir) i oppvaskmaskinen

Vannietav
verktgyene
(deigverktay,
eltekrok, blad,
skiveaksel)

Lekkasje hos det aktuelle verktayet

Ta kontakt med et Braun servicesenter
for a fa det skiftet ut
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Svenska
Fore anvandning

Las noga och helt och hallet igenom
|||I bruksanvisningarna innan du anvander

maskinen och behall dem for framtida
bruk. Ta bort allt fdrpackningsmaterial samt

etiketter och bortskaffa dem korrekt.

Delar och tillbehor

1 imode-véljare
a hog hastighet
b lag hastighet
c puls
Sékerhetsknapp @
Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet .ll
Motorenhet
EasyClick Plus-frigéringsknappar
ActiveBlade-skaft
Bagare med lock
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Vispk
9  Puré-tillbehdr
a Vaxellada
b Puré-skaft
c Degspade
10 Hacktillbehdr 500 ml «mc»
a Lock (med kugghjul)
b Hackkniv
c Iskniv
d Hackskal
e Gummiring for halkskydd
11 2000 ml tillbehor XL for matberedare med
térningstillsats «fpl»
Lock (med vaxellada)
Koppling fér motordel

o~NOoO O~ WN

Sa anvander du apparaten

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet .ull

En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare du
trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mix- och hackresultat.

Anvandning med en hand: Smartspeed-knappen
(3) gor att du kan satta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

Sattigang apparaten (A)

Apparaten har en imode-valjare (1) och en
sakerhetsknapp (2) for att aktivera Smartspeed-
brytaren (3). Folj anvisningarna for att starta
apparaten:

e Tryck pa dverdelens silverdel for att valja mellan
nagot av de tre olika imode-lagena (hog
hastighet, lag hastighet, puls).

e Tryck ner sékerhetsknappen (2) med tummen
nar du har valt lage.

e Tryck ner Smartspeed-knappen omedelbart och
reglera hastigheten som du vill.

OBSERVERA: Om Smartspeed-knappen inte
trycks ner inom 2 sekunder kan apparaten inte
sattas igang av sakerhetsskal. Kontrollknappens
lampa blinkar med ett rott sken. Borja om fran
den forsta punkten om du vill satta igang
apparaten.

¢ Du behover inte halla sidkerhetsknappen
nedtryckt medan du anvander apparaten.

Kontrollampa Apparat- / Anvand-

ningsstatus

TOSITXTTSQT0QA0OTN

a
r

Pamatare

Matningsror

Locksparr

Sténkskydd

Matberedarskal

Halkfri gummiring

Hackkniv

Skydd for hackkniv

Degverktyg (FP)

Degkrok (tarningstillsats)

Kniv for tarningstillsats
Tarningstillsatsbas
Rengoringspetare

Insatshallare

(i) Insats for skivning (fin, grov)

(i) Insatser for strimling (fin, grov)
(iii) Insats for finstrimling (Julienne)
Skiva for pommes frites

Skivaxel

12 Stativ for forvaring

48

Kontrollknappens lampa
blinkar rott

Kontrollknappens lampa
arav

Vilolage efter 10 minuter.
Alla lampor ar avstangda.

Kontrollknappens lampa
konstant r6d medan alla
imode-véljarens lampor
blinkar

Apparaten ar fardig att
anvanda.

Apparaten ar frikopplad
(frikopplingsknappen ar
nedtryckt) och kan
sattas igang.

Apparaten aktiveras
igen om nagon knapp
trycks in

Apparaten ar 6verhet-
tad. Lat apparaten
svalna en timme. Den
kan anvandas igen nar
imode-valjarens lampa
slutar blinka och
kontrollknappens lampa
blinkar.



ActiveBlade-skaft (B)

Stavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,
som gor att knivenheten kan férlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automatiskt
baserat pa det tryck som kravs vid mixningen, vilket
ar sarskilt anvandbart vid bearbetning av harda
livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar aven idealisk vid tillredning av dippar,
saser, salladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hogsta hastigheten for basta resultat.
Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.

Visptillbehor (B)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Se avsnitt B for detaljerad anvandningsinformation.

Puré-tillbehor (C)

Puré-tillbehoret kan anvandas for att mosa kokta
gronsaker och frukter som potatis, sotpotatis,
tomater, plommon och applen.

Se avsnitt C for detaljerad anvandningsinformation.

Hacktillbehor (D)

Hacktillbehoret (10) ar perfekta for att hacka kott,
hard ost, |0k, orter, vitlok, gronsaker, brod, kex och
notter.

Med «hc»- och «mc»-hacktillbehoret far man inte
overskrida mangden ingredienser sa att maxlinjen
passeras. Maximal anvandningstid for
hacktillbehoéret «<hc»: 1 minut for stora mangder
fuktiga ingredienser, 30 sekunder for torra eller
harda ingredienser.

OBSERVERA: |at apparaten vila i minst 3 minuter
innan du anvander den igen (for att undvika att den
gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar
kraftigt.

Anvand inte hacktillbehoret for att bearbeta extremt
harda matvaror, som t.ex. oskalade notter, isbitar,
kaffebonor, sadeskorn eller harda kryddor som
muskot. Bearbetning av dessa typer av matvaror
kan skada knivarna.

Det ar endast tillatet att anvanda «mc»-hack-
tillbehoret (10) med den sarskilda iskniven (10c) for
att krossa isbitar.

Se avsnitt D for detaljerad anvandningsinformation.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvaraikylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Anvand hacktillbehoret «he» (tillval som kan
bestéllas fran ditt Braun Service Center; finns inte
i alla lander).

Tillbehor XL for matberedare
med tarningstillsats

Matberedar-tillbehdret med tarningstillsatsen (11)

kan anvandas for att:

e Hacka, blanda och mixa latt pannkakssmet;

e Knada deg och forbereda kaksmet med upp till
500 g mjol (kaksmet kan endast beredas med
modeller som har ett degverktyg (11k);

e skara, strimla, finstrimla (julienne) och gora
pommes frites;

e Tarning.

Hackning (E
Med hackkniven (11i) kan du hacka kott, hard ost,
10k, Orter, vitlok, gronsaker, brod, kex och nétter.

Anvand inte matberedartillbehoret for att bearbeta
extremt harda matvaror, som t.ex. oskalade notter,
isbitar, kaffebonor, sadeskorn eller harda kryddor
som muskot. Bearbetning av dessa typer av
matvaror kan skada knivarna.

Med hjélp av kniven (11i) kan du aven blanda
pannkakssmet med upp till 500 g mjol.

Anvand inte kniven for att tillreda tjockare smet eller
deg. Anvand degverktyget eller degkroken (11k/11l)
for tjockare smet eller deg.

Se avsnitt E for detaljerad anvandningsinformation.

Degverktyg och degkrok (E)

Figur E galler ocksa (beroende pa modell) for
anvandning av degverktyget (11k) och degkroken
(111).

Degverktyget ar idealiskt for att knada eller blanda
olika degar som jasdeg eller smérdeg och for att
blanda kakmixar.

Degkroken ar idealisk for att knada olika degtyper
som jasdeg eller smordeg.

Se avsnitt E for detaljerad anvandningsinformation.

Skivning / Strimling / Julienne / Pommes

frites (F)

Anvand insatserna for fin och grov skivning (i) om
du vill skiva frukt och grénsaker i fina, tunna skivor,
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t.ex. gurka, 16k, svamp, applen, morotter, radisor,
potatis, zucchini eller kal.

Anvand insatserna for fin och grov strimling (ii) for
att strimla matvaror som applen, morétter, potatis,
rodbetor, kal, hard ost (t.ex. parmesan).

Anvand insatsen for julienne-strimling (iii) om du vill
skara frukt och gronsaker a la julienne.

Anvand pommes frites-skivan (11q) om du vill géra
pommes frites.

For den maximala bearbetningsmangden galler
rikttalet 5x fyllda skalar.

Lat apparaten svalna i 30 minuter innan du
fortsatter med bearbetningen.

Se avsnitt F for detaljerad anvandningsinformation.

Tarna (G

Anvand tarningstillsatsen for att skara raa och kokta
gronsaker eller frukt i sma fyrkanter for t.ex.
sallader, soppor eller desserter.

Tips for basta resultat

e Tillagade matvaror maste forst svalna innan man
tarnar dem eftersom man i sa fall far ett fastare
och battre resultat.

¢ Det gar att bearbeta mellanharda ostar som
Emmentaler, daremot ar det inte majligt att
bearbeta mycket mjuk eller mycket hard ost som
Gouda med kort mognadstid, Mozzarella eller
parmesan.

e Om du bearbetar manga matvaror under en
omgang ska du alltid borja med den mjukaste
matvaran och avsluta med den hardaste. Gor sa
har for att bearbeta alla matvaror utan att
rengora gallret emellan.

* Tarningstillsatsen ar inte avsedd for bearbetning
av ratt kott.
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e Skala gronsaker (sarskilt potatis och gronsaker
med hart skal som squash) innan du bearbetar
dem. Annars kan det hdnda att skal fastnar i
skargallret, vilket forsvarar rengoringen.

Anvand inte matberedartillbehéret med
tarningstillsatsen for att bearbeta extremt harda
matvaror, som t.ex. oskalade nétter, isbitar,
kaffebonor, sddeskorn eller harda kryddor som
muskot. Bearbetning av dessa typer av matvaror
kan skada knivarna.

Rengodringspetaren kan endast anvandas fran
tarningstillsatsbasens undersida. Om den anvands
uppifran kan rengdringspetarens plastdelar skrapas
av.

For den maximala bearbetningsmangden galler
rikttalet 5x fyllda skalar.

Lat apparaten svalna i 30 minuter innan du
fortsatter med bearbetningen.

Se avsnitt G for detaljerad anvandningsinformation.

Vard och rengoring (H)

Se avsnitt H for detaljerad information.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Bade specifikationerna for utformningen och denna
bruksanvisning kan &ndras utan féregaende
meddelande.



Felsokningsguide

Problem

Madjliga orsaker

Losning

Den manuella mixern
fungerar inte

Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten till
strom.

Kontrollera husets sakring/
effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska
du kontakta Brauns kundservice.

Kontrollknappens
lampa konstant rod
medan alla imode-
valjarens lampor
blinkar

Apparaten ar 6verhettad

Lat apparaten svalna en timme. Den
kan anvandas igen nar imode-valjarens
lampa slutar blinka och kontrollknap-
pens lampa blinkar.

Locket (med
vaxellada) gar inte
att stinga
fullstandigt

Det har fastnat mat mellan
matberedarskalen och locket (med
vaxellada)

Oppna locket (med véxelldda) och ta
bort matresterna

Verktyget ar inte fullstandigt insatt i
matberedarskalen

Vrid verktyget for hand medan du
trycker nedat en aning tills det lases
fast pa plats

Endast for tarningstillsats:
Tarningstillsatsen ar inte ansluten till
stankskyddet eller inte ansluten korrekt

Satt fast tarningstillsatsen i
stankskyddet innan du placerar locket
(med véaxellada) i matberedarskalen (ta
hansyn till symbolerna for korrekt
installning)

Endast for tarningstillsats:
Tatningstillsatsen ar blockerad pa
grund av matrester i skargallret

Oppna tarningstillsatsen och ta bort
mat fran gallret

Ar inte ansluten korrekt

Anslut korrekt

Vatten i locket (med
vaxellada)

Locket (med vaxellada) doppades av
misstag i vatten eller placerades i
diskmaskinen

Ta bort gummiproppen inuti kopplingen
for motordelen. Tom ut vattnet. Byt ut
proppen. Varning: Om det finns vatten

i locket (med vaxellada) skadas
apparaten. Det beskrivna
tillvagagangssattet far darfor inte
tillampas med avsikt for att placera
locket (med véxellada) i diskmaskinen.

Vatten i nagot av
verktygen
(degverktyg,
degkrok, kniv eller
skivaxel)

Det bertrda verktyget lacker

Kontakta ett Braun Service Center for
byte
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Suomi

Ennen kayttoa

pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne
asianmukaisesti.

Osat ja lisavarusteet

1

o~NOoO O~ WN

10

1

12
52

imode-valitsin

a suuri nopeus

b matala nopeus

c pulssi
Turvallisuuspainike @

Alynopeuskytkin / nopeudens&atd il

Moottoriosa

EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
ActiveBlade-varsi

Kannellinen dekantteri
Vispildlisévaruste

a Kayttopyorasto

b Vispila

Soseutuslisdvaruste

a Kayttopyorasto

b Soseutusvarsi

¢ Sekoitustera

500 ml:n pilkontalisdvaruste «<mc»
a Kansi (jaratas)

b Pilkkomistera

c Jaatera

d Pilkontakulho

e Liukumaton kumirengas

2000 ml:n monitoimilisdvaruste XL
vihannesleikkurilla «fpl»

Kansi (jossa rattaisto)
Moottoriosan kiinnike

Painin

Tayttoputki

Kannen salpa

Roiskesuoja

Monitoimikoneen kulho
Liukumaton kumirengas
Pilkkomistera

Pilkkomisteran kansi
Taikinatyokalu (FP)
Taikinakoukku (vihannesleikkuri)
Vihannesleikkurin tera
Vihannesleikkurin alusta
Puhdistustydnnin
Lisavarusteenpidike

TOSITXTTSQT0QA0TN

(i) Viipalointilisavaruste (hieno, karkea)
(i) Raastinlisdvarusteet (hieno, karkea)

(iii) Julienne-lisdvaruste

q Ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko

r Kiekon akseli
Varastointiteline

Lue kayttoohjeet huolella ja taysin,
ennen kun kaytat laitetta, ja sailyta ne
tulevaa kayttoa varten. Poista kaikki

Laitteen kdyttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensaatoon .l

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman
puristat, sita suurempi nopeus. Mita suurempi
nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (3) voit
kaynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella
kadella.

Paille kytkeminen (A)

Laitteen mukana toimitetaan imode-valitsin (1) ja
turvakytkin (2), jolla vapautetaan Smartspeed-kytkin
(3). Kaynnista laite ohjeiden mukaisesti:

e Painamalla kannen hopeanvarista osaa voit valita
jonkin kolmesta imode-tilasta (suuri nopeus,
matala nopeus, pulssi).

e Kun olet valinnut tilan, paina
turvallisuuspainiketta (2) peukalolla.

e Paina heti dlynopeuskytkinta ja sdada nopeus
oikeaksi.

HUOM: Jos alynopeuskytkinta ei paineta 2
sekunnin kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle
turvallisuussyista. Turvallisuuspainikkeen valo
vilkkuu talldin punaisena. Laite kytketaan tassa
tapauksessa paalle aloittamalla uudelleen
ensimmaisesta vaiheesta.

e Turvallisuuspainiketta ei tarvitse pitaé painettuna
kayton aikana.

Merkkivalo Laitteen / toiminnan tila
Turvapainikkeen valo Laite on kayttévalmis.
vilkkuu punaisena

Turvapainikkeen valo Laite on vapautettu (kyt-

on sammuksissa kimen vapautuspainiketta
on painettu), ja se voidaan
kytkeé paalle.

Valmiustila 10 minuu- Laite aktivoituu, kun paine-
tin kuluttua. Kaikki taan mité tahansa painiketta
valot sammuvat.

Turvapainikkeen valo Laite on ylikuumentunut
Tasaisen punainen,  Anna laitteen jaahtya tunnin
ja kaikki imode-va-  verran. Se on taas kayttéval-
lintavalot vilkkuvat mis, kun imode-valintavalo
lakkaa vilkkumasta ja turva-
painikkeen valo vilkkuu.

ActiveBlade-varsi (B)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla terd ulottuu astian pohjalle. Saato tapahtuu



automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tdma soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja vihannesten,
sekoittamiseen.

Se sopii myds erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.
Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

Vispildlisavaruste (B)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman ja munanval-
kuaisten vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja
valmiiksi sekoitettavien jalkiruokien valmistuk seen.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa B.

Soseutuslisavaruste (C)

Soseutuslisdavarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten perunoita,
bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa C.

Pilkontalisavaruste (D)

Pilkontalisavaruste (10) sopii erinomaisesti lihan,
kovan juuston, sipulien, yrttien, valkosipulin,
vihannesten, leivan, keksien ja pahkindiden
pilkkomiseen.

Kun kaytat «hc»- tai «<mc»-pilkontalisavarustetta, ala
lisda aineksia maksimiviivaa enempaa. «hc»-
pilkontalisdvarusteen pisin kayttdaika: 1 minuutti
suurella maaralla kosteita aineksia, 30 sekuntia
kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintaan 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sitd uudelleen (vikojen estamiseksi). Lopeta
kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
tarista voimakkaasti.

Al kasittele pilkontalisévarusteella erittdin kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkindgita,
jadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita,
kuten muskottipahkindaa. Muutoin terat voivat
vioittua.

Vain jaateralld varustetulla «<mc» (10)-pilkontalisava-
rusteella (10c¢) voi murskata jadkuutioita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa D.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung
(som palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvaraikylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Kayta pilkkomislisélaitetta «hc» (lisdlaite saatavana
Braun asiakaspalvelusta; ei kuitenkaan kaikissa
maissa).

Monitoimilisavaruste XL
vihannesleikkurilla

Vihannesleikkurilla varustettu monitoimilisdvaruste

(11) sopii:

e pannukakkutaikinan pilkkomiseen ja
sekoittamiseen;

e enintadn 500 g jauhoa sisaltavan taikinan
vaivaamiseen ja kakkutaikinan valmistukseen
(kakkutaikinaa voidaan valmistaa vain malleilla,
joissa on taikinatyokalu (11k);

e viipalointiin, raastamiseen, julienneainesten
valmistukseen ja ranskalaisten perunoiden
valmistukseen.

e |eikkaaminen.

Pilkkominen (E)

Tera (11i) sopii lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
pahkindiden pilkkomiseen.

Al pilko monitoimilisévarusteella erittéin kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkinoita,
jadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita,
kuten muskottipahkinaa. Muutoin terat voivat
vioittua.

Teralla (11i) voi myds sekoittaa pannukakkutaikinaa,
jossa on kaytetty enintdan 500 g jauhoja.

Veitsella ei saa valmistaa paksumpaa taikinaa.
Kayta paksumpien taikinoiden kanssa
taikinatydkalua tai taikinakoukkua (11k/111).

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa E.
Taikinatyokalu ja taikinakoukku (E)

Kuva E koskee myds (mallista riippuen)
taikinatydkalun (11Kk) ja taikinakoukun (111) kayttoa.

TaikinatyOkalu sopii erilaisten taikinoiden, kuten
hiiva- tai leivonnaistaikinan, vaivaamiseen ja
sekoittamiseen seka kuohkean taikinan
sekoittamiseen.

Taikinakoukku sopii erinomaisesti erilaisten
taikinoiden, kuten hiiva- ja leivonnaistaikinoiden,
vaivaamiseen.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa E.

Viipalointi / pilkkominen / Julienne /
ranskalaiset perunat (F)

Viipaloi keittamattomat hedelmat ja vihannekset
ohuiksi viipaleiksi hienolla tai karkealla
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viipalointilisavarusteella (i). Kayta esimerkiksi
kurkkua, sipulia, sienia, omenoita, porkkanoita,
retiiseja, perunoita, kesakurpitsaa tai kaalia.

Raasta esimerkiksi omenat, porkkanat, perunat,
punajuuret, kaali, kuva juusto (kuten parmesaani)
hienolla tai karkealla raastinlisdvarusteella (ii).

Leikkaa hedelmat ja vihannekset Julienneksi
Juliennelisavarusteella (iii).

Valmista ranskalaisia perunoita ranskalaisten
perunoiden leikkuukiekolla (11q).

Suurin kasiteltdva maara noudattaa 5 kertaa
taytettyjen kulhojen ohjetta.

Ennen kun jatkat kasittelya, anna laitteen jaahtya
30 minuuttia.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa F.

Leikkaaminen (G)

Leikkaa raakoja ja keitettyja vihanneksia ja hedelmia
vihannesleikkurilla pieniksi kuutioiksi esim.
salaattiin, keittoon tai jalkiruokaan.

Parhaat tulokset

e Keitetyn ruoan on jaghdyttava ennen
leikkaamista; nain tulos on kiinteampaa ja
parempaa.

e Keskikovaa juustoa, kuten emmentaalia, voidaan
kasitelld; hyvin pehmeaa tai kovaa juustoa, kuten
goudaa, mozzarellaa tai parmesaania, ei voi
kasitella.

e Jos kasittelet erilaisia ruokia osana yhta reseptia,
aloita aina pehmeimmasta ja kasittele kovin
viimeksi. N&in voit kasitella kaikki ruoat
puhdistamatta ritilaa niiden valissa.
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e Vihannesleikkuri ei sovi raa’an lihan kasittelyyn.

e Kuorivihannekset (erityisesti perunat ja
kovakuoriset vihannekset, kuten kurpitsat) ennen
kasittelemista. Muutoin kuorta voi tarttua
leikkuuritiladn, mika vaikeuttaa puhdistusta.

Al kasittele vihannesleikkurilla varustetulla
monitoimilisdvarusteella erittdin kovia ruokia, kuten
kuorimattomia pahkingita, jadkuutioita,
kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita, kuten
muskottipahkinad. Muutoin terat voivat

vioittua.

Puhdistustydnninta voi kayttaa vain
vihannesleikkurin alustan alapuolelta. Jos sita
kaytetaan ylapuolelta, puhdistustydntimesta saattaa
leikkautua pienia muovikappaleita.

Suurin kdsiteltdva maara noudattaa 5 kertaa
taytettyjen kulhojen ohjetta.

Ennen kun jatkat kasittelyd, anna laitteen jaahtya
30 minuuttia.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa G.

Hoito ja puhdistus (H)

Lisatietoja on osiossa H.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Seka mallin tietoja etta naita kayttoohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.



Vianetsintdopas

Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei
toimi

Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty
pistorasiaan.

Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta
Braunin huoltoon.

Turvapainikkeen valo
Tasaisen punainen, ja
kaikki imode-valinta-
valot vilkkuvat

Laite on ylikuumentunut

Anna laitteen jaahtya tunnin verran. Se
on taas kayttévalmis, kun imode-valin-
tavalo lakkaa vilkkumasta ja turvapainik-
keen valo vilkkuu.

Kantta (jossa on
rattaisto) ei voi
sulkea taysi

FPXL-kulhon ja kannen (jossa on
rattaisto) valiin on jaanyt ruokaa

Avaa kansi (jossa on rattaisto) ja poista
ruokajaamat

TyOkalua ei ole asennettu kunnolla
FPXL-kulhoon

Kaanna tyokalua kasin samalla kun
painat kevyesti alaspain, kunnes se
lukittuu paikoilleen

Vain vihannesleikkuri: Vihannesleikkuria
ei ole kiinnitetty roiskesuojaan, tai sita
ei ole kiinnitetty oikein

Kiinnita vihannesleikkuri roiskesuojaan
ennen kannen (jossa on rattaisto)
asettamista paikoilleen FP-kulhoon
(symbolit osoittavat oikean asennon)

Vain vihannesleikkuri: Leikkuuritilaan
jaaneet ruokajaamat ovat tukkineet
vihannesleikkurin

Avaa vihannesleikkuri ja poista ruoka
ritilasta

Sita ei ole kiinnitetty oikein

Kiinnita oikein

Vetta kannessa
(jossa on rattaisto)

Kansi (jossa on rattaisto) on vahingossa
upotettu veteen tai laitettu
tiskikoneeseen

Poista muovitulppa moottoriosan
kiinnikkeen siséalta. Tyhjenna vesi. Laita
tulppa takaisin. Varoitus: Kanteen
(jossa on rattaisto) paassyt vesi
vahingoittaa laitetta. Tata kuvattua
menetelmaa ei ndin ollen saa kayttaa
tarkoituksella, jotta kansi (jossa on
rattaisto) voitaisiin laittaa
tiskikoneeseen

Vetta jossain
tyokalussa
(taikinatyokalu,
taikinakoukku, tera
tai kiekon akseli)

Kyseinen tyokalu vuotaa

Pyyda varaosa Braunin
asiakaspalvelusta
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Polski
Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
|||I doktadnie i w catosci przeczytac instrukcje
obstugi, a nastepnie zachowac jg na
przyszto$¢. Zdemontuj wszystkie elementy oraz
wszystkie etykiety znajdujgce sie na urzgdzeniu i
usun je w odpowiedni sposob.

Czescii osprzet

1 przetgcznik wyboru imode
a wysoka predkosc¢
b niska predkosc¢
c impuls
Przycisk bezpieczenstwa g
Inteligentny przetgcznik predkosci / rozne
predkosci il
Silnik
Przyciski blokady EasyClick Plus
Nasadka ActiveBlade
Wysokie naczynie z pokrywa,
Koncowka do trzepania
a Przekfadnia
b Trzepaczka
9 Koncowka do przecierania
a Przekfadnia
b Nasadka do przecierania
c kopatka
10 500 ml koncoéwka do siekania «<mc»
a Pokrywa (z przekfadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Ostrze do lodu
d Misa do siekania
e Antyposlizgowy pierscien gumowy
11 2000 ml koncéwka do robota kuchennego XL z
urzadzeniem do krojenia w kostke «fpl»
pokrywka (z przektadnia)
sprzegto silnika
popychacz
otwoér do napetniania
zatrzask pokrywy
ostona chronigca $ciane przed zachlapaniem
pojemnik uniwersalny
antyposlizgowy pierscien gumowy
ostrze do siekania
pokrywa ostrza do siekania k narzedzie do
ciasta (FP)
hak do wyrabiania ciasta (urzadzenie do
krojenia w kostke)
ostrze urzadzenia do krojenia w kostke
baza urzadzenia do krojenia w kostke
popychacz czyszczacy
uchwyt z wktadka
(i) wktadka do krojenia w plasterki (na
drobno i grubo)
(ii) wktadki do szatkowania (na drobnoi
grubo)
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(iii) wktadka typu julienne do krojenia w
stupki
q tarczado frytek
r o$tarczy
12 Podstawka do przechowywania

Jak korzystac z urzadzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci il

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
nacisnieciem. Im mocniej naciskasz tym wigksza
jest predkosc¢. Im wyzsza predko$¢ tym szybsze i
bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedng reka; Inteligentny przetgcznik
predkosci (3) umozliwia wigczanie urzadzenia i kontrole
predkosci jego obrotéw przy uzyciu jednej reki.

Wrtaczanie (A)

Urzgdzenie dostarczane jest z przetgcznikiem
wyboru imode (1) i przyciskiem bezpieczenstwa (2)
do zwalniania przetacznika Smartspeed (3). Aby
wigczyC urzadzenie, prosze postgpowac zgodnie z
ponizszg instrukcija;

e Poprzez wcisniecie srebrnej czesci na gorze
mozna wybrac¢ jeden z 3 trybdw imode (wysoka
predkos¢, niska predkose¢, impuls).

e Po wybraniu trybu nacisnij kciukiem przycisk
bezpieczenstwa (2).

e Niezwtocznie nacisnij inteligentny przetgcznik
predkosci i naciskajgc z odpowiednig sitg ustaw
pozadang predkosc.

UWAGA: Jezeli inteligentny przetgcznik predkosci
nie zostanie nacisniety w ciggu 2 sekund, to ze
wzgleddw bezpieczenstwa urzadzenie nie bedzie
mogto byé wigczone. Swiatto przycisku bezpie-
czenstwa zacznie mrugac na czerwono.

Aby wtgczy¢ urzgdzenie przejdz do punktu
pierwszego.

e Podczas normalnej pracy nie ma koniecznosci
naciskania przycisku bezpieczenstwa.

Lampka kontrolna Urzadzenie / Tryb

pracy
Lampka mruga na Urzadzenie jest gotowe
czerwono do uzycia.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa miga
na czerwono.

Urzadzenie jest gotowe
do uzycia.

Tryb czuwania po 10
minutach Wszystkie
Swiatta wytaczone.

Po wcisnieciu dowol-
nego przycisku
urzgdzenie zostaje
ponownie aktywowane.



Swiatto przycisku
bezpieczenstwa stale

Swieci sie na czerwono,

a Swiatto przetgcznika
wyboru imode miga

Urzadzenie jest
przegrzane. Nalezy
odczekac godzing, az
ostygnie. Jest gotowe
do ponownego uzycia,

gdy $wiatto przetgcznika
wyboru imode przesta-
nie migac¢, a zacznie
migac Swiatto przycisku
bezpieczenstwa.

Nasadka ActiveBlade (B)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujgcej. Regulacja
potozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zaleznoéci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna podczas
miksowania twardych produktéw takich jak surowe
owoce i warzywa.

Rozwigzanie to doskonale sprawdza sie takze
podczas przygotowywania dipdw, sosow, dresingow
do satatek, zup, pokarmow dla dzieci a takze
drinkow i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac¢ najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja A.

Koncoéwka do trzepania (B)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.

Koncowka do przecierania (C)

Koncowka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, sliwki i jabtka.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja C.

Koncoéwka do siekania (D)

Koncoéwki do siekania (10) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania miesa, twardego sera,
cebuli, przypraw, czosnku, warzyw, chleba,
krakersow i orzechow.

Podczas uzywania siekacza «hc» i «<mc» nie
przekraczac linii maksymalnej ilosci sktadnikow.
Maksymalny czas pracy koncowki do siekania «hc»:
1 minuta dla duzej ilosci mokrych sktadnikow, 30

sekund dla wysuszonych i twardych sktadnikow.
UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom).
Natychmiast zakoncz obrébke, gdy zmniejszy sie
predkos¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig si¢ silne
wibracje.

Nie uzywaj koncowki do siekania do obrébki bardzo
twardych produktéw takich jak nietuskane orzechy,
kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub twardych
przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrobka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
ostrzy.

Do kruszenia kostek lodu nalezy uzywac¢ wytgcznie
koncowki do siekania (10) ze specjalnym ostrzem
«mc» (10c).

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja D.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e \Wt6z suszone Sliwki i kremowy miodd do misy do
siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekaj przez nastepne 1,5 sekundy przy
maksymalnej predkosci.

Uzyj koncowki do rozdrabniania «hc» (opcjonalna
koncowka dostepna w centrum serwisowym firmy
Braun, jednak nie we wszystkich krajach).

Koncoéwka do robota
kuchennego XL z urzgdzeniem
do krojenia w kostke

Koncoéwka do robota kuchennego z urzadzeniem do

krolema w kostke (11) moze stuzy¢ do:
siekania, blendowania i mieszania ciasta na
nalesniki;

e zagniatania ciasta i przygotowywania ciasta do
wypiekow (maks. 500 g maki) (ciasto do
wypiekow przygotowac¢ mozna jedynie w
modelach zawierajgcych narzedzie do ciasta
(11Kk);

e krojenia w plasterki, szatkowania, krojenia w
paski i przygotowania frytek;

e krojenia w kostke.

Siekanie (E)

Ostrze (11i) przeznaczone jest do siekania miesa,
twardego sera, cebuli, przypraw, czosnku, warzyw,
chleba, krakersow i orzechow.

Nie uzywaj koncowki robota do siekania bardzo
twardych produktow takich jak nietuskane orzechy,
kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zbéz lub twardych
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przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrébka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

Uzywajgc ostrza (11i), mozna takze miksowac ciasto
na nalesniki wykonane z uzyciem maks. 500 g maki.

Nie wolno przygotowywac cigzszych ciast z uzyciem
noza. W przypadku ciezszych ciast nalezy
skorzystac z narzedzia do ciasta lub haka do
wyrabiania ciasta (11k/111).

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja E.

Narzedzie do ciasta i hak do wyrabiania

ciasta (E)

Rysunek E odnosi sie takze, w zaleznosci od
modelu, do korzystania z narzedzia do ciasta (11k)
oraz haka do wyrabiania ciasta (111).

Narzedzie do ciasta Swietnie nadaje sie do
ugniatania i mieszania r6znych ciast, takich jak
ciasto drozdzowe lub ciasto na placki oraz
mieszania ciasta na biszkopt.

Hak do wyrabiania ciasta nadaje sig idealnie do
produkcji roznych rodzajow ciast, np. ciasta
drozdzowego lub ciasta na placki.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja E.

Krojenie w plasterki / Szatkowanie / Krojenie
w stupki / Przygotowanie frytek (F)

Do krojenia surowych owocoéw i warzyw w drobne,
cienkie plasterki; np. ogorkow, cebuli, grzybow,
jabtek, marchwi, rzodkiewki, ziemniakow, cukinii

i kapusty uzywaj wktadek do krojenia w plasterki na
drobno lub grubo (i).

Do szatkowania takich produktow jak jabtka,
marchew, ziemniaki, buraki, kapusta, twardy ser
(np. parmezan) uzywaj wktadek do szatkowania na
drobno i grubo (ii).

Do krojenia owocow i warzyw w stupki uzywaj
wktadki typu julienne (iii).

Do przygotowywania frytek uzywaj specjalnej tarczy
do produkciji frytek (11q).

Maksymalna ilo$¢ rozdrabnianego jedzenia,
rysunek w wytycznych, 5 x napetniona misa.

Przed dalszg praca pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia na 30 minut.

Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja k.

Krojenie w kostke (G)

Uzywaj urzgdzenia do krojenia w kostke do cigcia
surowych oraz gotowanych warzyw i owocow na
niewielkie kostki (np. do satatek, zup i deserow).
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Wskazoéwki dla uzyskania najlepszych efektow

e Przed przystgpieniem do krojenia w kostke
ugotowane produkty nalezy schtodzic, rezultaty
bedg trwalsze i lepsze.

e Mozna rozdrabniac¢ sery o $redniej twardosci,
takie jak emmentaler. Do tego rodzaju obrébki
nie nadajg sie jednak sery bardzo migkkie lub
bardzo twarde, takie jak mtoda gouda,
mozzarella lub parmezan.

e Jeslirozdrabniasz rozne rodzaje jedzenia za
jednym razem, zawsze zaczynaj od najbardziej
miekkiego, a koncz na najtwardszym. Dzigki
temu mozna rozdrobni¢ roznego rodzaju
produkty spozywcze bez koniecznosci
czyszczenia w miedzyczasie kratki.

¢ Urzadzenie do krojenia w kostke nie nadaje sie
do rozdrabniania surowego migsa.

e Przed rozdrobnieniem nalezy obrac¢ ze skory
warzywa (w szczegolnosci ziemniaki i warzywa
o twardej skorce, takie jak kabaczek). W
przeciwnym razie skorka moze utkng¢ w kratce
tngcej, utrudniajac jej czyszczenie.

Nie uzywaj koncowki robota z urzgdzeniem do
krojenia w kostke do rozdrabniania bardzo twardych
produktéw takich jak nietuskane orzechy, kostki
lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub twardych
przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrobka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
ostrzy.

Popychacz czyszczgcy mozna uzywac jedynie od
dotu bazy urzgdzenia do krojenia w kostke.
Uzywanie od gory moze spowodowac sciecie
plastikowych elementéw z popychacza
CzyszCzaceyo.

Maksymalna ilos¢ rozdrabnianego jedzenia,
rysunek w wytycznych, 5 x napetniona misa.

Przed dalszg pracg pozostaw urzadzenie do
ostygniecia na 30 minut.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja G.

Konserwacija i czyszczenie (H)

Szczegotowe informacje zawiera sekcja H.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informac;ji
zapoznaj sie z tre$cig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Producent zastrzega sobie mozliwosc¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzadzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.



Rozwigzywanie problemow

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Blender nie dziata

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest
podtgczone do zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik
obwodu w domowej instalacji
elektryczne;.

Jesli to nie pomoze, skontaktowac sie z
Centrum Obstugi Klienta Braun.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa
stale $wieci sie na
czerwono, a $wiatto
przetacznika wyboru
imode miga

Urzadzenie jest przegrzane

Nalezy odczekac¢ godzine, az ostygnie.
Jest gotowe do ponownego uzycia, gdy
Swiatto przetgcznika wyboru imode
przestanie migac, a zacznie migac¢
Swiatto przycisku bezpieczenstwa.

Nie da si¢ catkowicie
zamkna¢ pokrywki (z
przektadnia).

Jedzenie utkneto pomiedzy misg FPXL i
pokrywka (z przekfadniag)

Otworz pokrywke (z przektadnig) i usun
resztki jedzenia.

Narzedzie nie jest w petni wtozone do
misy FPXL.

Obrdc¢ je recznie, lekko wciskajgc w dot,
az wskoczy do pozyciji.

Tylko urzgdzenie do krojenia w kostke:
urzgdzenie do krojenia w kostke nie jest
podtgczone do ostony chronigce;j
$ciane przed zachlapaniem lub nie jest
podtgczone poprawnie.

Podtgcz urzgdzenie do krojenia w
kostke do ostony chronigcej $ciane
przed zachlapaniem przed
umieszczeniem pokrywki (z
przektadnig) w misie FP (w celu
zapewnienia prawidtowego wyrownania
zwré¢ uwage na symbole).

Tylko urzgdzenie do krojenia w kostke:
urzgdzenie do krojenia w kostke jest
zablokowane przez resztki jedzenia w
kratce tngcej.

Otworz urzgdzenie do krojenia w kostke
i usun jedzenie z kratki.

Brak prawidtowego potaczenia

Potgcz prawidtowo.

Woda w pokrywce (z
przektadnia)

Pokrywka (z przektadnig) zostata
przypadkowo zanurzona w wodzie lub
umieszczona w zmywarce.

Usun gumowg wtyczke wewnatrz
sprzegta silnika. Spus¢ wode. Wymien
wtyczke. Uwaga: woda w pokrywce (z
przekfadnig) spowoduje uszkodzenie
urzgdzenia. Z tego wzgledu z opisane;j
metody nie wolno korzysta¢ celowo w
celu umieszczenia pokrywki (z
przekfadnig) w zmywarce.

Woda w jednym z
narzedzi (narzedzie
do ciasta, hak do
wyrabiania ciasta,
ostrze lub o$ tarczy)

Nieszczelnos$¢ okreslonego narzedzia

Skontaktuj sie z centrum serwisowym
firmy Braun w celu dokonania wymiany.
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Cesky
Pred pouzitim

Pred pouZzitim pristroje si peclivé a
kompletné& prectéte pokyny pro uZivatele
—— | a uschovejte je pro pristi potfebu.

Odstrarite v8echny obaly a Stitky a nalezité je
zlikvidujte.

Dily a pFisluSenstvi

1 voli€imode
a vysoka rychlost
b nizka rychlost
c pulzovani
Bezpetnostni tladitko @
Spina¢ Smartspeed / variabilni rychlosti il
Cast motoru
Uvoliiovaci tlagitka EasyClick Plus
Hridel ActiveBlade
Pohar s vickem
Slehaci prislugenstvi
a Prevodovka
b Metla
9 PrisluSenstvi na pyré
a Prevodovka
b Hridel na pyré
c Lopatka
10 500 ml prisluSenstvi na sekani «mc»
a Viko (s prevodem)
b Sekacinaz
¢ Nz naled
d Sekaci nadoba
e Protiskluzovy pryZovy krouzek
11 2000 ml prisluSenstvi robota XL s
kostiCkovacem «fpl»
Viko (s prevodovkou)
Spojka pro ¢ast motoru
Posunovac
Plnici trubice
Zapadka vika
Kryt proti ostfiku
Nadoba robota
Protiskluzovy pryZovy krouzZek
Sekaci niz
Kryt sekaciho noze
Nastavec k hnéteni tésta (FP)
Hnétaci hak (Kosti¢kovac)
Ostti kostickovace
Podstavec kostiCkovace
Cistici posunovac
Drzak vlozky
(i) Krajeci vloZzka (jemna, hruba)
(i) Strouhaci vlozky (jemna, hruba)
(iiif) VloZka Julienne
q Kotou€ na hranolky
r Osa kotouce
12 Stojan pro uloZeni
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Jak pouzivat pristroj

Spina¢ Smartspeed pro
variabilni rychlosti .l

Jedno stisknuti, vechny rychlosti. Cim vice
stisknete, tim vy$si je rychlost. Cim vy$si je rychlost,
tim rychlejsi a jemné&jsi jsou vysledky mixovani a
sekani.

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (3)
umoZznuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.

Zapnuti (A)

Pristroj se dodava s volicem imode (1) a
bezpetnostnim tlatitkem (2) pro uvolnéni regulatoru
Smartspeed (3). Rid'te se pokyny ke spusténi
pristroje:

e Stisknutim stfibrné ¢asti nahore muZzete zvolit
jeden ze 3 rliznych rezimd imode (vysoka
rychlost, nizka rychlost, pulzovani).

e Po zvoleni reZimu stisknéte palcem bezpecnostni
tlagitko (2).

e Bezprostfedné stisknéte spina¢ Smartspeed a
nastavte poZzadovanou rychlost.

POZNAMKA: Nestiskne-li se spina& Smartspeed
do 2 sekund, nelze pfistroj z bezpecnostnich
divodu zapnout. Svétlo bezpe&nostniho tlacitka
bude blikat Cervené. Pro zapnuti pfistroje
zac¢néte znovu prvnim krokem.

e Béhem provozu nemusite drZet bezpecnostni
tlacgitko stisknuté.

Kontrolka Pristroj / provozni stav

Svétlo bezpe€nostniho Pristroj je pripraveny k
tlacitka Blikajici pouziti.
Cervena

Svétlo bezpecnostniho Pristroj je uvolnény

tlacitka Vyp (uvoliiovaci tlacitko
spinace je stisknuté) a
Ize jej zapnout.

ReZim Standby po 10
minutach. V8echna
svétla se vypnou.

Pristroj je opét aktivni po
stisknuti néjakého
tlacitka.

Svétlo bezpe€nostniho Pristroj je prehraty.

tlacitka trvale Cervena Nechte pfristroj jednu

a blikajici vSechna hodinu vychladnout.

svétla voli¢e imode P¥istroj je opét pripraveny
k pouZiti, kdyZ prestane
blikat svétlo volice imode
a blika svétlo bezpec-
nostniho tlacitka.



Hridel ActiveBlade (B)

Ru&ni mixér je opatfeny hfidelem ActiveBlade, ktery
umoZiiuje vysunout niz do spodni ¢asti zvonu.
Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pfi mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napf. syrového ovoce a zeleniny.

Rovnéz se skvéle hodi k pfipravé dipli, omacek,
salatovych dresinku, polévek, kojenecké stravy a
také napojli, smoothies a mlé&nych koktejll.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi rychlost.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja A.

Slehaci prislusenstvi (B)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajecnych
bilkd, vyrobé piskotovych buchet a hotovych
dezerta.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.

PrisluSenstvi na pyré (C)

PrisluSenstvi na pyré Ize pouzit k rozmackavani
varené zeleniny a ovoce, napt. brambor, sladkych
brambor, raj¢at, Svestek a jablek.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja C.

PrisluSenstvi na sekani (D)

Sekacek (10) se skvéle hodi k sekani masa, tvrdého
syru, cibule, bylin, ¢esneku, zeleniny, chleba,
suchart a ofechd.

U sekacku «hc» a «<mc» nesmi mnoZstvi prisad
presahnout oznaceni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velkd mnoZstvi
mokrych prisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.

POZNAMKA: pred dal8im provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

NepouZivejte prisluSenstvi na sekani ke
zpracovavani nadmérné tvrdych potravin, napfiklad
nevyloupanych ofech(, ledovych kostek, kavovych
zrnek, zrn nebo tvrdého kofeni, napf. muskatového
ofechu. Zpracovavani téchto potravin by mohlo
poskodit noze.

Pouze prislusenstvi na sekani «<mc» (10) se
specialnim noZzem na led (10c) je dovoleno pro
drceni ledovych kostek.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja D.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g Svestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)

¢ Napliite sekaci nadobu «hc» Svestkami a
krémovym medem.

e UloZte pfi teploté 3 °C v ledni¢ce na dobu
24 hodin.

e Pridejte 70 ml vody (ochucené vanilkou).

e Pokradujte v sekani dalSich 1,5 sekundy pfi
maximalni rychlosti.

PouZivejte prisluSenstvi na sekani «hc» (volitelné
prisluenstvi je k dispozici v servisnim stfedisku
Braun; av8ak ne v kazdé zemi).

PrisluSsenstvi kuchyiiského
robota XL s kostickovacem

PrisluSenstvi kuchyriského robota s kostiCkovacem

(11) Ize pouzit pro:

e sekani, mixovani a miseni pala€inkového tésta;

e hnéteni tésta a pripravu kolacového tésta, pro
zpracovani max. 500 g mouky (kola¢ové tésto
Ize pfipravovat pouze s modely obsahujicimi
nastavec k hnéteni tésta (11k);

e krajeni, strouhani, julienning a pfipravu hranolek;

e sekani kosticek.

Sekani (E)
NoZem (11i) muZete sekat maso, tvrdy syr, cibuli,
byliny, ¢esnek, zeleninu, chléb, suchary a ofechy.

NepouZivejte prisluSenstvi kuchyriského robota

k sekani nadmeérné tvrdych potravin, naptiklad
nevyloupanych ofecha, ledovych kostek, kavovych
zrnek, zrn nebo tvrdého koreni, napt. muskatového
ofechu. Zpracovavani téchto potravin by mohlo
poskodit noZe.

NoZem (11i) mUZete také misit palacinkové tésto az
z 500 g mouky.

TeZ8i tésta nebo hnétena tésta nelze s nozem
pouzijte nastavec k hnéteni tésta nebo hnétaci hak
(11k/111).

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja E.

Nastavec k hnéteni tésta nebo hnétaci hak (E)
Obrazek E plati také (v zavislosti na modelu) pro
pouZziti nastavce k hnéteni tésta (11k) a hnétaciho
haku (111).

Nastavec k hnéteni t&sta je idedlni k hnéteni a
miseni riznych tést, napt. kynutého nebo
pecivového a k miseni tfrenych tést.

Hnétaci hak je idedalni k hnéteni rznych druhl
tésta, napt. kynutého nebo pecivového.
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Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja E.

Krajeni / strouhani / Julienne / hranolky (F)
PouZijte jemné a hrubé krajeci viozky (i) pro
nakrajeni syrového ovoce a zeleniny na jemné,
tenké kousky; napr. okurky, cibule, houby, jablka,
mrkve, fedkvicky, brambory, cukety a zeli.

PouZijte jemné a hrubé strouhaci viozky (ii) ke
strouhani potravin jako jablek, mrkvi, brambor, fepy,
zeli, tvrdého syra (jako parmezan).

PouZijte vioZku julienne (iii) k nakrajeni ovoce a
zeleniny na jemné nudli¢ky.

PouZijte kotou€ na hranolky (11q) pro pfipravu
hranolek.

Maximalni zpracovavané mnozstvi odpovida smérné
hodnoté 5x naplnéné nadoby.

NeZ budete pokracovat ve zpracovani, nechte
pristroj 30 minut vychladnout.

Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja F.

Sekani kostiéek (G)

PouZijte kostiCkovac k sekani syrové a varené
zeleniny a ovoce na malé kosti¢ky napft. na salaty,
polévky a dezerty.

Rady pro co nejlepSi vysledky

e Varené potraviny je potfeba nechat vychladnout
pred sekanim na kostiCky - jsou pevnéjsi a lepsi.

e Stfedné tvrdy syr jako emental Ize zpracovavat;
velmi mékky nebo velmi tvrdy syr jako mlady
gouda, mozzarella nebo parmezan nelze
zpracovavat.

e Kdyz pri pfipravé zpracovavate rizné potraviny,
vzdy zacnéte t€mi nejmekeimi a koncete témi
nejtvrdsimi. Timto zpisobem mizete zpracovat
v8echny potraviny, aniz byste mezitim museli
Cistit mrizku.
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e KostiCkovac neni vhodny ke zpracovavani
syrového masa.

e Pred zpracovanim oloupejte zeleninu (predevsim
brambory a zeleninu s tvrdou slupkou jako je
dyné&). Jinak se mlze slupka zachytit v fezaci
mrtizce a zapricinit casté cisténi.

Nepouzivejte prisluSenstvi kuchyriského robota s
kostiCkovacem ke zpracovani nadmeérné tvrdych
potravin, napriklad nevyloupanych ofechu, ledovych
kostek, kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni,
napr. muskatového orechu. Zpracovavani téchto
potravin by mohlo poSkodit noZe.

Cistici posunovag Ize pouzit pouze ze spodni strany
podstavce kostiCkovace. Pouzivani ze shora by
mohlo po8krabat plastové ¢asti Cisticiho
posunovace.

Maximalni zpracovavané mnoZstvi odpovida smérné
hodnoté 5x naplnéné nadoby.

NeZ budete pokraCovat ve zpracovani, nechte
pristroj 30 minut vychladnout.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja G.

Pé&e a &isténi (H)

Podrobné informace najdete v ¢asti H.

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zaru¢ni
a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com .

Konstrukéni specifikace a uzivatelsky navod
podléhaji zménam bez predchoziho upozornéni.



Privodce odstraiiovanim poruch

Problém Potencialni pri¢iny Reseni
Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojeny k
el. siti.
Rucni mixer Chybi napéjeni ZkovntroIUJte jisti€ / pojistky ve vasem
nefunguje byté.
Pokud nic z vy$e uvedeného nepomuze,
kontaktujte servis Braun.
Svétlo

bezpecnostniho
tlacitka trvale
Cervena a blikajici
vS8echna svétla volice
imode

Pristroj je prehraty

Nechte pfistroj jednu hodinu vychlad-
nout. Pristroj je opét pripraveny k
pouziti, kdyz prestane blikat svétlo
voli¢e imode a blika svétlo bezpetnost-
niho tlacitka.

Viko (s pfevodovkou)
nelze uplné zavrit

Potraviny uvizly mezi nadobou FPXL a
vikem (s pfevodovkou)

Otevrete viko (s pfevodovkou) a
odstrarite zbytky potravin

Nastroj neni upIné vioZzen do nadoby
FPXL

Rukou otacejte nastrojem a pritom
lehce tla¢te dolli, dokud nezapadne na
misto

Pouze kosti¢kovac: Kostickovac neni
spojen s krytem proti ostfiku nebo neni
spravné napojen

KostiCkovac¢ napojte ke krytu proti
ostriku dfive nez umistite viko (s
prevodovkou) do nadoby FP (pro
spravné umisténi se fid'te symboly)

Pouze kostickovac: Kostickovat je
zablokovany zbytky potravin, které
uvizly v fezaci mfizce

Otevrete kostickovac a odstrarite zbytky
potravin z mtizky

Nespravné spojeno

Dily spravné vzajemneé spojte

Voda ve viku (s
prevodovkou)

Viko (s prevodovkou) bylo omylem
ponoreno do vody nebo umyto v my&ce
nadobi

Vyjméte pryZovou zatku na vnitini
strané spojeni u dilu motoru. Nechte
odtéci vodu. Zatku umistéte zpét.
Pozor: Voda ve viku (s prevodovkou)
zpusobi poskozeni pristroje. Proto tato
metoda nesmi byt pouZivana ke
stalému myti vika (s prfevodovkou)

v myc¢ce nadobi.

V nékteré casti
nastrojli je voda
(nastavec k hnéteni
tésta, hnétaci hak,
ndz nebo osa
kotouce)

Net&snost u prislu§ného nastroje

Kontaktujte servisni stfedisko Braun
kvuli vyméné
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Slovensky
Pred pouzitim

Pred pouZitim spotrebica si pozorne
|||I precitajte celé pokyny pre pouZivatela a

uschovajte si ich pre referenciu do
buducnosti. Odstrarite v8etok baliaci material a

Stitky a naleZite ich zlikvidujte.

Diely a prislusenstvo

1 Voli¢ reZimov imode
a Rezim s vysokou rychlost'ou
b ReZim s nizkou rychlostou
¢ Impulz
Bezpe&nostné tlagidlo @
Spinac inteligentnych/premenlivych
otacok uill
Diel motora
Uvoltiovacie tlacidla EasyClick Plus
Hriadel ActiveBlade
Kadi¢ka s vekom
Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
9 PrisluSenstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel na pyré
c Lopatka
10 500 ml doplnkovy kraja¢ «<mc»
a Veko (s prevodom)
b Cepel na krajanie
¢ Cepelnarlad
d Miska krajaca
e ProtiSmykovy gumeny kruh
11 2000 ml dopinkovy kuchynsky robot XL
s0 sekacikom «fpl»
Veko (s prevodovkou)
Spojka pre diel motora
Piest
Privodna trubica
Zapadka veka
Ochranny kryt proti postriekaniu
Miska kuchynského robota
ProtiSmykovy gumeny kruh
Cepel na krajanie
Kryt Cepele na krajanie
Nastroj na cesto (KR)
Hak na miesenie (sekaclik)
Cepel sekacika
Zakladia sekacika
Posuvac na Cistenie
DrZiak nastavca
(i) Nastavec na krajanie (jemné, hrubé)
(i) Nastavec na drvenie (jemné, hrubé)
(iif) Nastavec Julienne
q Kotu€ na pripravu hranol€ekov
r Hriadel kotuca
12 Odkladaci stojan
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Obsluha spotrebica

Spina€ inteligentnych otacok
pre variabilné otacky .l

Jedno stlacenie, vSetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vy$Sie budu otacky. Cim vysSie su otacky, tym
rychlejSie a jemnejSie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spina¢ inteligentnych otacok
(8) vdam umoziiuje zapnut’ spotrebi¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Zapnutie (A)

Spotrebi¢ sa dodava s volicom reZimov imode (1) a

bezpe€nostnym tla¢idlom (2) na uvofnenie spinaca

Smartspeed (3). Pri spusteni zariadenia postupujte

podla pokynov:

e Stlacenim striebornej ¢asti na vrchu si mozete
vybrat’ jeden z 3 réznych reZimov imode (vysoka
rychlost’, nizka rychlost’, impulz).

e Po vybere reZimu palcom stlacte bezpetnostné
tlacidlo (2).

e Okamzite stlacte spinac inteligentnych otacok a
nastavte pozadované otacky.

POZNAMKA: Ak sa spinaé inteligentnych otagok
nestlaci do 2 sekund, spotrebic nie je mozné
zapnut’ z bezpecnostnych dévodov. Indikator na
bezpecnostnom tlacidle bude blikat’ nacerveno.
Ak chcete spotrebi€ znova zapnut', postup
uvedenia do prevadzky zopakujte od prvého kroku.

e Pocdas prevadzky nie je potrebné drZat’ stlatené
bezpecnostné tlacidlo.

Indikator Spotrebi¢/prevadzko-
vy stav

Indikator Spotrebic je pripraveny

bezpecnostného na pouzivanie.

tlac¢idla blika nacerveno

Indikator
bezpecnostného
tlacidla nesvieti

Spotrebic¢ je uvolneny
(prepinacie tlacidlo
uvolnenia je stlacené) a
da sa zapnut'.

Pohotovostny reZzim po
10 minatach. VSetky
indikatory zhasnu.

Zariadenie je opat’
aktivne, ak stlacite
ktorékolvek tlacidlo

Indikator Zariadenie je prehriate.

bezpecnostného Zariadenie nechajte

tlacidla svieti naterveno vychladnut’ pocas

a vSetky indikatory jednej hodiny. Zariade-

voli¢a reZimov imode nie je pripravené na

blikaju d’alSie pouzitie, ked’
indikator voli¢a rezimov
imode prestane blikat’ a
indikator bezpecnost-
ného tlacidla blika.



Hriadel’ ActiveBlade (B)

Rucny mixér je vybaveny hriadelom ActiveBlade,
ktory umoZiuje noZu vysunut’ sa ku dnu zvona. Toto
nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento reZzim je vhodny
obzvlast’ na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.
surového ovocia a zeleniny.

TaktieZ je idedalny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie€nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite
maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti A.

Doplinkova metlicka (B)

MetliCku pouzivajte len na Slahanie smotany,
vaje¢nych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v asti B.

Pris'luéenstvo na pripravu
pyré (C)

PrisluSenstvo na pripravu pyré je mozné pouzit' na
roztlacenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako su
zemiaky, bataty, rajCiny, slivky a jablka.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti C.

Doplnkovy krajac€ (D)

Kraja¢ (10) je idealny na krajanie masa, tvrdého
syra, cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny, chleba,
krekrov a orechov.

V pripade kraja¢a «hc» a «mc» neprekracujte
mnozstvo prisad nad rysku s oznacenim max.
Maximalna doba prevadzky pre krajac «hc»:

1 minatu v pripade velkého mnoZstva prisad

s vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych prisad.

POZNAMKA: pred opatovnou prevadzkou poé&kajte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked’ otaCky motora klesnu alebo zacnu vznikat’ silné
vibracie, okamZite ukoncite spracovanie.

Doplnkovy kraja¢ s ¢epelami na krajanie
nepouZzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy, fadové kocky,
zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

Na drvenie kociek Fadu je moZné pouZivat' len «mc»
(10) doplnkovy kraja¢ so $pecialnou ¢epelou na l'ad
(10c).

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti D.

Priklad receptu «hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichut'ou vanilky)

e Naplrite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e UloZte na 24 hodin do chladnicky pri teplote 3 °C.

e Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Pokradujte v krajani d'alich 1,5 sekundy pri
maximalnej rychlosti.

PouZite krajac s Cepelami «hc» (volitelné
prisluSenstvo je dostupné v servisnom stredisku
spolo¢nosti Braun; avSak nemusi byt dostupné v
kazdej krajine).

Dopinkovy kuchynsky robot XL
so sekacikom

Doplnkovy kuchynsky robot so sekacikom (11) sa

da pouzivat’ na:

e krajanie, mixovanie a zmieSavanie jemného cesta
na palacinky;

e miesenie cesta a pripravu jemného cesta na
kola€e, s hmotnost'ou muky max. 500 g (cesto
na kolace je mozné iba pri modeloch
obsahujucich nastroj na cesto (11k);

e krajanie, drvenie, julienovanie a pripravu
hranol€ekov;

e sekanie na kocky.

Krajanie (E)

Pomocou ¢epele (11i) mdZete krajat’ maso, tvrdy
syr, cibul'u, bylinky, cesnak, zeleninu, chlieb, krekry
a orechy.

Doplnkového kuchynského robota nepouZzivajte na
spracovanie mimoriadne tvrdych potravin, ako su
nevyluskané orechy, ladové kocky, zrnka kavy,
obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr. muskatovy
orech. Spracovanie tychto potravinmdZe poskodit’
Cepele.

Pomocou Cepele (11i) mdZete tiez miesit’ jemné
cesto na palacinky s hmotnost'ou muky do 500 g.

Tazie cestitka alebo cesta nesmiete pripravovat’' s
noZom. Na t'aZSie cesticka a cesta pouZite nastroj
na cesto a hak na miesenie (11k/111).

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti E.

Nastroj na cesto a hnetaci hak (E)

Obrazok E plati (v zavislosti od modelu) aj na
pouZzitie nastroja na cesto (11k) a haku na miesenie
(111).

Nastroj na cesto je idealny na miesenie a zmie3anie
réznych druhov cesta, ako napr. kysnutého cesta
alebo cesta na pecivo a zmieSanie Spongiovych
zmesi.
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Hak na miesenie je idealny na miesenie réznych
druhov cesta, ako napr. kysnutého cesta alebo
cesta na pecivo.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti E.

Krajanie / drvenie / julienovanie/priprava
hranoléekov (F)

Nastavce na jemné a hrubé krajanie (i) pouZite na
krajanie surového ovocia a zeleniny na jemné a
tenké platky, napr. uhorka, cibula, hriby, jablka,
mrkva, red’kovka, zemiaky, cukina a kapusta.

Nastavce na jemné a hrubé drvenie (ii) pouZite na
drvenie potravin, ako su jablka, mrkva, zemiaky,
¢ervena repa, kapusta, tvrdy syr (ako Parmezan).

Nastavec Julienne (iii) pouzite na nakrajanie ovocia
a zeleniny do formy Julienne.

Kotu€ na pripravu hranol&ekov (11q) pouZite na
pripravu hranol&ekov.

Maximalne mnoZstvo spracovania zodpoveda
5-nasobku naplnenych misiek.

Pred pokraCovanim v spracovani nechajte spotrebic
30 minut vychladnat'.

Odporucané otacky najdete uvedené v navode na
pripravu F.

Krajanie na kocky (G)

Sekacik pouzite na krajanie surovej a varenej
zeleniny a ovocia na malé kocky, napr. na Salaty,
polievky a dezerty.

Tlpy pre optimalne vysledky
e Varené jedlo musite ochladit’ pred nakrajanim,
vysledny produkt tak bude pevnejsi a lepsi.

e Mo6Zu sa spracovavat’ stredne tvrdé syry ako
emental; ve'mi makky alebo velmi tvrdy syr, ako
je mlada gouda, mozzarella alebo parmezan, sa
nedaju spracovat’.

e Ak spracovavate rézne potraviny pocas jednej
pripravy, vZdy zac¢nite s tym najmaksim a na zaver
s tym najtvrdSim. Tymto spésobom mdZete
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spracovat’ vSetky potraviny bez toho, aby ste
medzi nimi vycCistili mrieZku.

e Sekacik nie je vhodny na spracovanie surového
masa.

® Pred spracovanim olupte zeleninu (najma
zemiaky a zeleninu s tvrdou Supkou, napriklad
tekvica). V opacnom pripade sa Supky mdzZu
zachvytit' v rezacej mriezke, ¢im sa zvySuje
naroc¢nost’ Cistenia.

Doplnkového kuchynského robota so sekacikom
nepouzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy, ladové kocky,
zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZze poskodit’ Cepele.

Posuvac na Cistenie je mozné pouzivat’ iba zo
spodnej strany zakladne sekacika. Pri pouZiti zhora
by sa mohli ohoblovat’ plastové kusky z posuvaca
na Cistenie.

Maximalne mnoZstvo spracovania zodpoveda
5-nasobku naplnenych misiek.

Pred pokracovanim v spracovani nechajte spotrebi¢
30 minut vychladnut'.

Odporucané otacky najdete uvedené v navode na
pripravu G.

Starostlivost’ a €istenie (H)

Podrobné pokyny najdete v ¢asti H.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zaruc€nej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Dizajnové Specifikacie a tieto pouZivatel'ské pokyny
podliehaju zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.



Sprievodca rieSenim problémov

Problém

Mozné priciny

RieSenie

Ru¢ny mixér

Nie je zapojené napajanie

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ zapojeny.
Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej
domacnosti.

nefunguje Ak ni¢ z vy§8ie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.

Indikator

bezpecnostného Zariadenie nechajte vychladnut’ po¢as

tlacidla svieti jednej hodiny. Zariadenie je pripravené

nacerveno a vietky
indikatory voli¢a
reZimov imode

Zariadenie je prehriate

na d’alSie pouZzitie, ked’ indikator volica
rezimov imode prestane blikat’ a
indikator bezpecnostného tlacidla blika.

blikaju
Potraviny sa zachytavaju medzi miskou | Otvorte veko (s prevodovkou) a
a vekom FPXL (s prevodovkou) odstrarite zvySky potravin
Nastroj nie je uplne zasunuty do misky Rukou otacajte nastroj a pritom mierne
FPXL zatlacte, aZz kym nezaklapne na miesto
Pred umiestnenim veka (s
Veko (s Iba sekacik: Sekacik nie je pripojeny k prevodovkou) do misky FP pripevnite

prevodovkou) nie je
mozZné uplne zatvorit’

ochrannému krytu proti postriekaniu,
alebo nie je spravne pripojeny

sekacik k ochrannému krytu proti
postriekaniu (dbajte na spravne
zarovnanie symbolov)

Iba sekacik: Sekacik zablokovali
zvySkami jedla v rezacej mriezke

Otvorte sekacik a odstrarite jedlo z
mriezky

Nie je spravne pripojeny

Pripojte spravne

Voda vo veku (s
prevodovkou)

Veko (s prevodovkou) bolo nahodne
ponorené do vody alebo vioZzené do
umyvacky riadu

Odstrarnte gumovu zatku vo vnutri
spojky pre diel motora. Vypustite vodu.
Nahrad’te zatku. Vystraha: Voda vo veku
(s prevodovkou) poskodi zariadenie.
Tento opisany spdsob sa preto nesmie
pouzivat’ tmyselne na umiestnenie veka
(s prevodovkou) do umyvacky riadu.

Voda v jednom z
nastrojov (nastroj na
cesto, hak na
miesenie, Cepel
alebo hriadel kotuca)

Presakovanie ovplyvneného nastroja

PoZiadajte servisné stredisko Braun o
vymenu
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Magyar
Hasznalat el6tt

Gondosan és teljes korlien olvassa at a
|||I hasznalati utasitast, miel6tt hasznalatba

venné a készuléket, és 6rizze meg azt
késbbbi hivatkozas céljabdl. Tavolitson el minden
csomagolast és cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
eldirasszeriien.

Alkatrészek és tartozékok

1 imode valasztokapcsold
a nagy sebesség
b kis sebesség
Cc impulzus
Biztonsagi gomb @
Smartspeed kapcsolo / allithato sebesség .l
Motorrész
EasyClick Plus kioldbgombok
ActiveBlade tengely
Kever6edeény fedovel
Habver6 tartozék
a Forgorész-haz
b Habver6
9 Plrésitétartozék
a Forgorész-haz
b Purésitd6 meghajtdétengelye
c Lapat
10 500 ml-es apritotartozék «<mc»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritopenge
c Jégpenge
d Apritotal
e Csuszasgatlo gumigydr
11 2000 ml-es XL élelmiszer-feldolgozo tartozék
«fpl» kockézoval
Fedél (forgorésszel)
A motor-részegyseég csatlakozohlvelye
Nyomoérud
Betoltb6garat
Fedélzar
Freccsenésvédo
Elelmiszer-feldolgozo tal
Csuszasgatlo gumigyri
Apritokeés
Az apritokés burkolata
Tésztakészitd eszkoz (FP)
Dagasztohorog (kockazo)
Kockazo penge
Kockazo alapzat
Tisztité tolérud
Betét tarto
(i) Szeleteldbetét (finom, durva)
(ii) Reszeldbetét (finom, durva)
(iif) Julienne-betét
q Sutotarcsa
r Tarcsatengely
12 Taroléallvany
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A késziilék hasznalata

Sebességallitas a Smartspeed
kapcsoloval .l

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhetd: er6sebb nyomasra n a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra torténik.

Mikodtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoloval
(3) a készlilék egy kézzel is bekapcsolhato, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

Bekapcsolas (A)

A készllék imode valasztokapcsoloval (1) és
biztonsagi gombbal (2) rendelkezik a Smartspeed
kapcsolo (3) kiengedéséhez. A késziilék inditasahoz
kovesse az utasitasokat:

e Atetd ezist részének megnyomasaval valaszthat
a 3 kiilonféle imode kozul (nagy sebesség, kis
sebesség, impulzus).

e Az lzemmod kivalasztasat kbvetden nyomja le a
biztonsagi gombot (2) a hiivelykujjaval.

e Azonnal nyomja meg a Smartspeed kapcsolot,
majd allitsa be a kivant sebességet.
MEGJEGYZES: Ha a Smartspeed kapcsolot 2
masodpercen belll nem nyomja meg, a készulék
biztonsagi okokbol nem kapcsolhato be. A
biztonsagi gomb jelzélampaja piros fénnyel
villog. A készlilék bekapcsolasahoz kezdje Ujra a
folyamatot az elso 1épéssel.

e A mikddtetés soran nem sziikséges lenyomva
tartani a biztonsagi gombot.

Jelz6lampa Késziilék / Miikodési

allapot

A késziilék hasznalatra
készen all.

A biztonsagi gomb
jelzé6lampaja pirosan
villog.

A késziilék kioldasa
megtortént (a kioldbgomb
benyomva);

a készulék bekapcsol-
hato.

A biztonsagi gomb
jelz6lampaja nem
vilagit.

A készilék ismét
aktivalodik, ha valamelyik
gombot lenyomjak.

Készenléti allapot 10
perc elteltével. Minden
lampa kialszik.

A biztonsagi gomb
jelzé6lampaja
folyamatosan pirosan
vilagit, az imode
valasztokapcsolo
jelzélampai pedig
villognak.

A készulék tulmelegedett.
Hagyja a késziiléket egy
oran at leh(ilni. Az Gjra
hasznalatra kész, amikor
az imode valasztokapcso-
16 jelzélampaja mar nem
villog, a biztonsagi gomb
jelzé6lampaja pedig villog.



ActiveBlade tengely (B)

A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
amely lehetdvé teszi, hogy a kés a keverbedény
aljaig elérjen. A beallitas automatikusan, a
keveréshez sziikséges nyomas hatasara torténik.

A tengely kiilondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyumaolcsok és zoldségek) keverésére.

Valamint tokéletesen alkalmas martasok, sz6szok,
salatadntetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat az A részben
talalja.

Habver6 tartozék (B)

A habver6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskotatészta vagy
desszertporbol készilt keverék készitéséhez
hasznalja.

Arészletes hasznalati utasitasokat az B részben
talalja.

Piirésitotartozék (C)

A purésitétartozék fott zoldségek és gyuimaolcsok
(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) purésitésére hasznalhato.

A részletes hasznalati utasitasokat az C részben
talalja.

Apritétartozék (D)

Az apritd (10) kivaldan alkalmas hus, kemény sajt,
vordéshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldségek,
kenyér, sos keksz és olajos magvak apritasara.

A «hc» és az «mc» apritd haszndlata esetén a
betoltott 0sszetevOk mennyisége ne lépje tul a
maximum jel6lést. A «<hc» jelzési aprité esetében
a mikodtetés maximalis idétartama: 1 perc
nagy mennyiség, nedves hozzaval6 esetén;
30 masodperc szaraz vagy kemény hozzavaldk
esetén.

UGYELJEN ARRA, HOGY: az Gljabb miikodtetés
megkezdése el6tt (a meghibasodas elkertilése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor sebessége
csOkken és/vagy er6s rezgés érezhetd.

Ne hasznalja az apritétartozékot rendkivil kemény
élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék, jégkocka,
kavébab, gabona vagy kemény fliszerek, pl.
szerecsendio) elbkészitéséhez. Az ilyen
élelmiszerek elbkészités kbzben karosithatjak a
pengéket.

Jégkockak 6sszezuzasara kizarolag a specialis
jégpengével (10c) felszerelt, <mc» jelzésl
apritdtartozék (10) hasznalhato.

A részletes hasznalati utasitasokat az D részben
talalja.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatoltelékként vagy péksiteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesitést)

e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja hiit6szekrényben 3 °C-on 24 6ran keresztil.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesités(it).

e Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig
maximalis sebességen.

Haszndlja a «<hc» jelzésl apritétartozékot
(valaszthato tartozék, kaphaté a Braun
Szervizk6zpontban, de nem minden orszagban).

Kockazoéval ellatott XL
élelmiszer-feldolgozo6 tartozék

A kockazoéval (11) felszerelt robotgép-tartozék

alkalmas:

e Palacsintatészta apritasa, elegyitése és
felkeverése;

e tészta gyurasa és siteménytészta készitése max.
500 dkg liszt felhasznalasaval (siteménytésztat
csak a tésztakészitd eszkozzel felszerelt
modellekkel lehet késziteni (11k);

e szeletelésre, reszelésre, julienne szeletélésre,
valamint hasabburgonya készitésére;

e kockara apritas.

Apritas (E)

A pengével (11i) aprithatd hus, kemény sajt,
voroshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldség,
kenyér, sos keksz és olajos magvak.

Ne haszndlja az robotgép-tartozékot rendkiviil
kemény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény fliszerek,
pl. szerecsendio) el6készitéséhez. Az ilyen élelmi-
szerek feldolgozaskor karosithatjak a pengéket.

A pengével (11i) palacsintatésztat keverhet akar
500 dkg liszt felhasznalasaval is.

Nehezebb tésztakat ne készitsen a késsel.
Nehezebb tésztakhoz hasznalja a tésztakészitd
eszkozt vagy dagsztohorgot (11k/111).

A részletes hasznalati utasitasokat az E részben
talalja.

Tésztakészitd eszkoz és dagasztéhorog (E)

Az E dbra (a modelltél fliggden) egyarant érvényes
a tésztakeészitd eszkodz (11k) és a dagasztohorog
(111) hasznalatara.
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A tésztakészité eszkoz idealis killonboz6 tésztak,
példaul kelt tészta vagy édestészta dagasztasara és
keveréseére, valamint eldtészta keveréseére.

A dagasztohorog idedlis eszkdz kilonféle tésztak
(pl. éleszt6s tésztak vagy stitemeénytésztak)
dagasztasara.

A részletes hasznalati utasitasokat az E részben
talalja.

Szeletelés / Reszelés / Julienne szeletelés /
Hasabburgonya készitése (F)

A finom és durva szeletel6betétek (i) hasznalataval
nyers gyumolcs és zoldség szeletelhetd vékonyra
(pl. uborka, véroshagyma, gomba, alma, sargarépa,
retek, burgonya, cukkini és kaposzta).

A finom és durva reszel6betétek (ii) hasznalataval
pl. alma, sargarépa, burgonya, cékla, kaposzta és
kemény sajt (pl. Parmesan) reszelhet6.

Gylimolcsok és zoldségek julienne szeleteléséhez
hasznalja a julienne betétet (iii).

Hasabburgonya készitéséhez hasznalja a
hasabburgonya-tarcsat (11q).

A maximalis ajanlott feldolgozasi mennyiség 5 db
tele talnak felel meg.

A feldolgozas folytatasa el6tt hagyja a késziléket
lehilni 30 percig.

Arészletes hasznalati utasitasokat az F részben
talalja.

Kockara vagas (G)

Hasznalja a kockaz6 eszkdzt a nyers és fott
z6ldségek, ill. gyliimolcsok apré kockakra
vagasara, pl. salatak, levesek és desszertek
készitéséhez.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

o Afott ételnek a kockara vagas el6tt le kell hiinie,
mivel igy az étel keményebb lesz és jobb vagasi
eredmény kapunk.

e Kozepesen kemény sajt, példaul az ementali,
feldolgozhato, nagyon lagy vagy nagyon kemény
sajt, példaul a friss gouda, a mozzarella vagy
parmezan viszont nem.
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e Hakilonb6z6 alapanyagok feldolgozasat végzi
egy ételkészitményben, akkor mindig a
leglagyabbal kezdje és a legkeményebbel
fejezze be. Ezzel a modszerrel minden ételt
feldolgozhat anélkil, hogy a kockara vago racsot
kdzben meg kellene tisztitania.

e A kockazo eszk6z nem alkalmas nyers hus
feldolgozasara.

e Afeldolgozas el6tt hamozza meg a z6ldséget
(kilonosen a burgonyat és a kemény héju
zoldségféléket, mint példaul a tokot). Ellenkezd
esetben a zo6ldség héja a vagoracsba ragadhat,
megnehezitve a tisztitast.

Ne haszndlja a kockazoéval felszerelt robotgép-
tartozékot rendkivil kemény élelmiszerek (pl.
tisztitatlan diofélék, jégkocka, kavébab, gabona
vagy kemeény fliszerek, pl. szerecsendio)
feldolgozasagoz. Az ilyen élelmiszerek
feldolgozaskor karosithatjak a pengéket.

A tisztito tolorad csak a kockazo alapzatanak alja
fel6l hasznalhato. Felllrél torténd hasznalat esetén
miianyag darabok valhatnak le a tisztito toloradrol.

A maximalis ajanlott feldolgozasi mennyiség 5 db
tele talnak felel meg.

A feldolgozas folytatasa el6tt hagyja a készuléket
lehIni 30 percig.

A részletes hasznalati utasitasokat az G részben
talalja.

Rendbentartas és tisztitas (H)

Részletes informaciokért olvassa el a H részt.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat lasd a kilon garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.

A miszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil modosithato.



Hibaelharitasi atmutato

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem
mkodik

Nincs aramellatas

Ellenorizze, hogy a késziilék be van-e
dugva.

Ellenorizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellendrzést kdvetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
tgyfélszolgalatahoz.

A biztonsagi gomb
jelzélampaja
folyamatosan
pirosan vilagit, az
imode
valasztokapcsolo
jelzélampai pedig
villognak.

A készlilék tulmelegedett

Hagyija a késziléket egy 6ran at lehdilni.
Az UGjra hasznalatra kész, amikor az
imode valasztokapcsolo jelzblampaja
mar nem villog, a biztonsagi gomb
jelzé6lampaja pedig villog.

A fedél (forgorészes)
nem zarhato le
teljesen.

Etel keriilt az FPXL tal és a (forgoérészes)
fedél kozé.

Nyissa fel a (forgorészes) fedelet és
tavolitsa el az ételmaradvanyokat.

Az eszkdz nem illeszkedik teljesen az
FPXL talban.

Forgassa kézzel az eszkdzt, mikbzben
kissé lefelé nyomja, amig az nem
reteszel6dik a helyén.

Csak a kockazora vonatkozik: A
kockazo nincs vagy nem szabalyosan
van csatlakoztatva a
freccsenésvedbhoz.

Csatlakoztassa a kockazot a
freccsenésvéddhoz, mieldtt a
(forgorészes) fedelet az FP talba
helyezné (a helyes illesztéshez vegye
figyelembe a szimbolumokat).

Csak a kockazora vonatkozik: A
kockazot blokkoljak a vagoracsban lévd
ételmaradvanyok.

Nyissa ki a kockazo eszkozt és tavolitsa
el az ételt a racsrol.

Az nincs szabalyosan csatlakoztatva.

Csatlakoztassa szabalyosan.

Viz a (forgorészes)
fedélben

A (forgorészes) fedelet véletlenil vizbe
meritették vagy mosogatdgépbe
helyezték.

Tavolitsa el a gumidug6t a motor-
részegység kapcsolohlvelyébdl.
Eressze le a vizet. Tegye vissza a dugot.
Vigyazat! A (forgorészes) fedélben 1évo
viz karositja az eszkozt. Ezért ezt az
ismertetett modszert nem szabad
szandékosan hasznalni a (forgorészes)
fedél mosogatdgépben valé elmosasa
céljabol.

Viz az egyik
eszkdzben
(tésztkészitd eszkdz,
dagasztéhorog,
penge vagy
tarcsatengely)

Az érintett eszk6z szivarog.

Forduljon a Braun szervizkbzponthoz.

4



Hrvatski
Prije uporabe

Molimo vas da prije poCetka koristenja
|||I uredaja paZljivo i u cijelosti procitate

korisniCke upute i pohranite ih za buduce
koriStenje. Uklonite ambalazu i etikete i odloZite ih na

odgovarajuci nacin.

Dijelovi i pribor
1 imode birac
a visoka brzina
b niska brzina
¢ pulsninacin rada
Sigurnosni gumb @
Smartspeed prekidac za razli¢ite brzine .ulll
Kuciste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpustanje
Nastavak ActiveBlade
Ca8a s poklopcem
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
9 Dodatak za pripremu pirea
a Kuciste
b Posuda za pire
c Lopatica
10 Sjeckalica zapremine 500 ml «<mc»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje
¢ Sjecivo za led
d Posuda za sjeckanje
e Gumeni obru¢ protiv klizanjag
11 Dodaci za 2000 ml procesor hrane XL
s nastavkom za rezanje na kockice «fpl»
Poklopac (s kucistem)
Nastavak za kuciSte s motorom
Potiskiva¢
Otvor za punjenje
Poklopac za zatvaranje
ZasStita od prskanja
Posuda za obradu hrane
Gumena brtva protiv klizanja
Ostrica za sjeckanje
Poklopac oSstrice za sjeckanje
Nastavak za tijesto (FP)
Kuka za gnjeCenje (nastavak za rezanje na
kockice)
m O§trica nastavka za rezanje na kockice
Baza nastavka za rezanje na kockice
Potiskivac za Cis¢enje
Drza€ umetka
(i) Umetak za rezanje (fino, grubo)
(if) Umeci za usitnjavanje (fino, grubo)
(iii) Umetak za rezanje povrca tehnikom
Julienne
q Disk za prZzene krumpirice
r Osovina diska
12 Stalak za odlaganje
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Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac€ za
biranje brzine .l

Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se povec¢ava. Sto je brzina ve¢a, mijeSanje i
sjeckanije bit ¢e brZe i sitnije.

Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidac (3)
omogucava vam uklju€ivanje uredaja i upravljanje
brzinama jednom rukom.

a s motorom (4) povlaceci je za crvenu traku.

Ukljucivanje (A)

Uredaj se isporucuje s imode biraem (1) i

sigurnosnim gumbom (2) za isklju€ivanje

Smartspeed prekidaca (3). Molimo vas da se

pndrzavate uputa pri pokretanju uredaja:
Pritiskom na srebrni dio poklopca mozete
odabrati jedan od 3 razli¢ita imode nacina
rada (visoka brzina, niska brzina, pulsni nacin
rada).

¢ Nakon odabira Zeljenog nacina rada, palcem
pritisnite sigurnosni gumb (2).

e Odmah pritisnite Smartspeed prekidac |
odaberite Zeljenu brzinu.
NAPOMENA: Ako se Smartspeed prekidac ne
pritisne u roku od 2 sekunde, uredaj se nec¢e
moc¢i uklju€iti zbog sigurnosnih razloga.
Sigurnosna LED lampica ¢e treptati crveno. Kako
biste ukljucili uredaj, ponovno krenite s prvim
korakom.

¢ Tijekom rada sigurnosni gumb ne morate drZati
pritisnutim.

Kontrolno svjetlo Uredaj / Status rada

Uredaj je spreman za
uporabu.

Sigurnosni gumb
lampica Titra crveno

Sigurnosni gumb
lampica iskljucena

Uredaj je slobodan
(gumb za otpustanje
prekidaca je pritisnut) i
moze se ukljuditi.

Nakon 10 minuta uredaj
prelazi u stanje mirovanja.
Sva svjetla iskljucena.

Uredaj ¢e se ponovno
aktivirati pritiskom na
bilo koji gumb.

Sigurnosni gumb Uredaj je pregrijan
lampica postojano Ostavite uredaj sat
crveno i titraju¢a lampica vremena da se ohladi.
imode bira¢a Kad lampica imode
biraca prestane titrati, a
lampica sigurnosnog
gumba nastavi titrati,
uredaj je spreman za
ponovno koristenje.



Nastavak ActiveBlade (B)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sje€ivu dohvac¢anje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom
pritiska potrebnog za miksanje, $to je posebno
pogodno za miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog
voca i povréa.

Uredaj je takoder idealan za pripremanje preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te
pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite najve¢u brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Pjenjaca (B)

Koristite pjenjaCu samo za pripremu Slaga od
tu€enog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba promijeSati
gotove sastojke.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak B.

Dodatak za pripremu pirea (C)

Sjeckalica se moZze koristiti za pripremu pirea od
povrcéa i voca poput krumpira, batata, raj€ica, Sljiva
ijabuka.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak C.

Sjeckalica (D)

Sjeckalica (10) idealna je za sjeckanje tvrdog sira,
luka, za€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca, kruha,
krekera i ora8astih plodova.

Kad koristite «<hc» i «mc» sjeckalice, koli€ina
namirnica ne smije prije¢i maksimalnu oznaku.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «<hc»: 1 minuta
za vece koli¢ine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je
razdoblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi
spreavanja greSaka). Kad dode do smanjenja
brzine i/ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Sjeckalicu nemojte koristiti za obradu izrazito tvrde
hrane poput oraSastih plodova u ljusci, kocaka leda,
zrna kave, ostalog zrnja i tvrdih zac¢ina kao §to je
muskatni oras€i¢. Obrada takve hrane moZe ostetiti
sjeciva.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalicu «<mc»
(10) sa specijalnim sje¢ivom za led (10c).

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak D.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz

od suhih §ljiva i meda

50 g suhih §ljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite §ljive
imed.

e Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku
24 sata.

e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Nastavite sjeckati daljnjih 1,5 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Upotrijebite pribor sjeckalice «<hc» (dodatni pribor
dostupan je u servisnom centru tvrtke Braun, ali ne
u svakoj zemlji).

Dodatak za obradu hrane XL
s nastavkom za rezanje na
kockice

Dodatak za obradu hrane s nastavkom za rezanje na

kockice (11) moZe se koristiti za:

e sjeckanje, blendanje i pripremu tijesta za
palacinke;

* mijeSenje tijesta i pripremu biskvita na bazi max.
500 g brasna (biskvit je moguce pripremiti samo
s modelia koji imaju Nastavak za mijeSenje tijesta
(11Kk);

® rezanje, usitnjavanje, rezanje povrca tehnikom
julienne i pripremu krumpiri¢a za przenje;

® rezanje na kockice.

Sjeckanje (E)

Sjecivo (11i) koristite za sjeckanje mesa, tvrdog
sira, luka, za€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca, kruha,
krekera i ora8astih plodova.

Dodatak za obradu hrane nemojte koristiti za
obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave,

ostalog zrnja i tvrdih za€ina kao §to je muSkatni
ora$ci¢. Obrada takve hrane moZe oStetiti sjeCiva.

Sjecivom (11i) moZete takoder mijesati lagano
tijesto poput tijesta za palacinke ili mjeSavinu za
biskvitne kolace s koli¢inom bragna do 500 g.

TeZe mjeSavine ili tijesta se ne smije pripremati
koristec¢i se noZzem. Za njih koristite Nastavak za
mijeSenje tijesta ili kuku za tijesto (11k/111).

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak E.

Nastavak za mijeSenje tijesta i kuka za

tijesto (E)

Slika E se takoder odnosi (ovisno o modelu) na
koriStenje dodatka za mijeSenje tijesta (11k) i kuke
za tijesto (111).

Nastavak za mijeSenije tijesta je idealan za gnjecenje
i mijeSanje razli¢itih tijesta kao §to su dizana tijesta
ili tijesta za peciva i mijeSenje spuzvastih smjesa.
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Kuka za tijesto idealna je za mijeSenije tijesta kao §to
su dizana tijesta ili tijesta za peciva.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak E.

Rezanje / Usitnjavanje / Rezanje tehnikom
julienne / Rezanje krumpiri¢a za prZenje (F)
Koristite umetke za sitno i grubo rezanje (i) za
rezanje sirovog voca i povr¢a na tanke kriske, npr.
krastavaca, luka, gljiva, jabuka, mrkve, repe,
krumpira, tikvica i kupusa.

Koristite umetke za sitno i grubo usitnjavanje (ii) za
usitnjavanje hrane poput jabuka, mrkve, krumpira,
cikle, kupusa i tvrdog sira (npr. Parmezana).

Koristite umetak za rezanje tehnikom julienne (iii) za
rezanje voc¢a i povr¢a na duge uske trakice.

Koristite disk za rezanje krumpiri¢a za przenje (11Qq)
za pripremu prZenih krumpirica.

Maksimalna koli¢ina koju je moguce obradivati prati
referentnu veli€inu od 5 puta napunjenih posuda.

Prije nego nastavite s obradom, ostavite uredaj
30 minuta da se ohladi.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak F.

Rezanje na kockice (G)

Nastavak za rezanje na kockice koristite za rezanje
svjeZeg i kuhanog voca i povr¢a na male kockice za,
npr. salate, juhe i deserte.

SaV]etI za postizanje najboljih rezultata
Kuhanu hranu treba ostaviti da se ohladi prije
rezanja na kockice jer ¢e kockice biti Evrsce i
bolje narezane.

e Srednje tvrdi sir poput Emmentalera moze
se obradivati, ali ne i vrlo mekan ili vrlo tvrd
sir poput mlade Goude, mozzarelle ili
parmezana.

e Ako tijekom jedne pripreme obradujete razli¢itu
hranu, uvijek zapo¢nite s najmek8om, a zavrSite
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s najtvrdom. Na taj nacin ¢ete svu hranu moci
obraditi bez potrebe za ¢iS¢enjem resSetke.

¢ Nastavak za rezanje na kockice nije prikladan za
obradu sirovog mesa.

e Povr¢e obavezno ogulite prije obrade (posebno
krumpir i povrce s tvrdom korom kao $to je
tikva/buca). U suprotnom ¢e koru, koja se moze
zaglaviti u reznoj re8etki, biti tesko odistiti.

Dodatak za obradu hrane nemojte koristiti s
nastavkom za rezanje na kockice, za obradu vrlo
tvrdih namirnica kao $to su neoci$c¢eni oraSasti
plodovi, kockice leda, zrna kave, Zitarice ili tvrdi
zacini, npr. muskatni oras¢i¢. Obrada takve hrane
moZe oStetiti sjeCiva.

Potiskivac za Cis¢enje se smije koristitisamo s
donje strane baze nastavka za rezanje na kockice.
KoriStenjem s gornje strane biste mogli otkinuti
plasti¢ne dijelove s potiskivaca za CiS¢enje

Maksimalna koli¢ina koju je moguc¢e obradivati prati
referentnu veli¢inu od 5 puta napunjenih posuda.

Prije nego nastavite s obradom, ostavite uredaj
30 minuta da se ohladi.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak G.

" wEw s

Odrzavanje i ¢iSéenjeg (H)

Za detaljne informacije pogledajte odjeljak H.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potrazite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu
se mijenjati bez prethodne obavijesti.



Vodi¢ za rjeSavanje problema

Problem

Mogucéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne
radi.

Nema napajanja

Provijerite je li uredaj uklju¢en u struju.
Provijerite osigurac / prekidac strujnog
kruga u vasem domu.

Ako nista od navedenog ne rijesi
problem, obratite se servisnom centru
tvrtke Braun.

Sigurnosni gumb
lampica postojano
crveno i titraju¢a
lampica imode bira¢a

Uredaj je pregrijan

Ostavite uredaj sat vremena da se
ohladi. Kad lampica imode biraca
prestane titrati, a lampica sigurnosnog
gumba nastavi titrati, uredaj je spreman
za ponovno koristenje.

Poklopac (s
kucistem) se ne
moZe do kraja
zatvoriti

Hrana je ostala zaglavljena izmedu FPXL
posude i poklopca (s kuc¢istem)

Otvorite poklopac (s ku¢istem) i
uklonite ostatke hrane

Nastavak nije do kraja umetnut u FPXL
posudu

Nastavak okrecite ru¢no i istovremeno
ga lagano priti§¢ite prema dolje, dok ne
klikne na mjesto

Samo nastavak za rezanje na kockice:
Nastavak za rezanje na kockice nije
spojen na zastitu od prskanja ili nije
pravilno spojen

Spojite nastavak za rezanje na kockice
na zastitu od prskanja prije nego
poklopac (s kuc¢istem) postavite u FP
posudu (pridrZavajte se simbola za
pravilno poravnanje)

Samo nastavak za rezanje na kockice:
Nastavak za rezanje na kockice su
blokirali ostaci hrane na reSetki za
rezanje

Otvorite nastavak za rezanje na kockice
i uklonite hranu s reSetke

Nije pravilno spojen

Pravilno spojen

Voda u poklopcu (s
kucistem)

Poklopac (s kucistem) je slu€ajno
uronjen u vodu ili stavljen u perilicu
suda

Izvucite gumeni €ep iz spojke motornog
dijela. Ispustite vodu. Zamijenite utikac.
PaZnja: Voda u poklopcu (s kucistem)
¢e ostetiti uredaj. Ovu metodu stoga
nije dozvoljeno namjerno koristiti za
stavljanje poklopca u (s kuc¢istem) u
perilicu posuda

Voda u jednom od
nastavaka (nastavak
za tijesto, kuka za
tijesto, oStricaili
osovina diska)

Curenje neispravnog nastavka

Za zamjenu kontaktirajte servisni centar
tvrtke Braun
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Slovenski
Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti
|||I preberite navodila za uporabo ter jih

shranite za kasnej$o uporabo. Odstranite
vso embalaZo in oznake ter jih ustrezno zavrzite.

Deli in nastavki

1 Izbirnikimode
a Visoka hitrost
b Nizka hitrost
¢ Interval
Varnostni gumb @
Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti ,uill
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
DrZalo ActiveBlade
Posodica s pokrovom
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
9 Nastavek za tlaenje
a Menjalnik
b DrZzalo za pire
¢ Lopatka
10 500-ml nastavek za sekljanje «mc»
Pokrov (z nastavkom)
Rezilo za sekljanje
Rezilo za led
Posoda za sekljanje
Gumijasti podstavek za prepreevanje
drsenja
11 2000-ml pripomoc&ek za pripravo Zivil XL
s pripomoctkom za rezanje zivil na kocke «fpl»
Pokrov (z menjalnikom)
Spoj motorne enote
Potisni nastavek
Nastavek za polnjenje
Zapah pokrova
Zascita pred brizganjem
Posoda za pripravo Zivil
Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
Rezilo za sekljanje
Ovitek rezila za sekljanje
Pripomocek za pripravo testa (FP)
| Nastavek za gnetenje (pripomocek za
rezanje Zivil na kocke)
m Rezilo pripomocka za rezanje Zivil na kocke
n Podstavek pripomocka za rezanje Zivil na
kocke
o Cistilni potisni nastavek
p Nosilec za nastavke
(i) Nastavek za rezanje (fino, grobo)
(ii) Nastavek za strganje (fino, grobo)
(iii) Nastavek za rezanje tankih trakov
q Plo3¢a za ocvrt krompiréek
Gred plosce
12 Sto;alo za shranjevanje
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Uporaba naprave

Pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti .l

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti.
Mocnejsi, kot je stisk, vi§ja je hitrost. Vi§ja, kot je
hitrost, hitrejSe in bolj natantno bo mesanje ter
sekljanje.

Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti (3) vam omogoc¢a, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.

Vklop (A)

Naprava je dobavljena z izbirnikom imode (1) in
varnostnim gumbom (2) za sprostitev stikala
Smartspeed (3). Za zagon naprave upostevajte
navodila.

e Ce pritisnete srebrni del vrha, lahko izberete
enega od 3 razli¢nih nacinov imode (visoka
hitrost, nizka hitrost, interval).

e Ko izberete nacin, pritisnite s palcem varnostni
gumb (2).

e Takoj pritisnite pametno stikalo in prilagodite na
Zeleno hitrost.

OPOMBA: ¢e pametnega stikala ne pritisnete v
2 s, naprave zaradi varnosti ni mogoce vklopiti.
Lu&ka varnostnega gumba bo utripala rdeée. Ce
Zelite vklopiti napravo, ponovno izvedite prvi
korak. Med delovanjem ni zahtevano, da je
varnostni gumb pritisnjen.

Opozorilna luéka Stanje naprave /

delovanja

LuCka varnostnega
gumba utripa rdece

Naprava je pripravljena
za uporabo.

Lucka varnostnega
gumba je izkloplijena

Naprava je sproS¢ena
(pritisnjen je bil gumb
za sprostitev) in jo lahko
vklopite.

V nacin pripravljenosti
preide po 10 minutah.
Vse lucke se izklopijo.

Naprava je znova
aktivna, Ce pritisnete
kateri koli gumb.

Lucka varnostnega Naprava je pregreta.

gumba sveti rdecCe, Pocakajte eno uro, da

lu€ke izbirnika imode pa se naprava ohladi.

utripajo Naprava je znova
pripravljena na
uporabo, ko lu¢ka
izbirnika imode preneha
utripati, luCka
varnostnega gumba pa
utripa.



Drzalo ActiveBlade (B)

Ro¢ni mesSalnik vklju€uje drZalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoca, da se razteza vse do dna drzala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za meSanje. To je posebej prirocno
za meS8anije trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mle¢ne napitke.

Ce Zelite dosegi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (B)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mesSanje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek B.

Nastavek za tlacenje (C)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlacenje kuhane
zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki krompir,
paradiznik, slive in jabolka.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek C.

Nastavek za sekljanje (D)

S sekljalnikom (10) lahko sekljate mesto, trdi sir,
Cebulo, zelisCa, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in
oreScke.

Pri sekljalnikih «<hc» in «mc» na presezite koli€ine
sestavin, ki je dolo¢ena s ¢rto z oznako maks.
Najvedji dovoljeni ¢as delovanja za sekljalnik «hc»: 1
minuta za vecje koli¢ine mokrih sestavin, 30 sekund
za suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanj8a in/ali se zanejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

Nastavka za sekljanje ne uporabljajte za pripravo
izjemno trdih Zivil, kot so neolus¢eni oreScki, ledene
kocke, kavna zrna, Zitarice, ali trde zaCimbe, npr.
muskatni oredtek. Ce Zelite pripraviti takdne vrste
Zivil, lahko poSkoduijete rezila.

Za drobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavek za sekljanje »mc« (10), ki ima posebno
rezilo za led (10c).

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek D.
Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke)
50 g sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

e Nadaljujte s sekljanjem Se za 1,5 sekunde pri
najvisji hitrosti.

Uporabite nastavek za sekljanje «hc» (izbirni

nastavek je na voljo v servisnem centru druzbe

Braun, vendar ne v vsaki drZavi).

Pripomocek za pripravo Zivil
XL s pripomockom za rezanje
zivil na kocke

Pripomocek za pripravo Zivil s pripomockom za
rezanje Zivil na kocke (11) lahko uporabite za
naslednje:

e sekljanje, meSanje in meSanje mase za
palacinke;

e gnetenje testa in priprava testa za torte z
najv. 500 g moke (testo za torte je mogoce
pripraviti le z modeli s pripomotkom za pripravo
testa (11k);

e rezanje, strganje, rezanje tankih trakov in za
pripravo ocvrtega krompircka;

e rezanje na kocke.

Sekljanje (E)
Z rezilom (11i) lahko sekljate mesto, trdi sir, ebulo,
zelis¢a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in oreScke.

Nastavka za pripravo Zivil ne uporabljajte za
sekljanje izjemno trdih Zivil, kot so neolusceni
orescki, ledene kocke, kavna zrna, Zitarice, ali trde
zaCimbe, npr. muskatni orescek. Ce Zelite pripraviti
takSne vrste Zivil, lahko poSkodujete rezila.

Z rezilom (11i) lahko prav tako zme8ate maso za
palacginke z najve¢ 500 g moke.

GostejSe mase ali testa ni dovoljeno pripravljati z
noZzem. Za gostejSo maso in testo uporabite
pripomocek za pripravo testa ali nastavek za
gnetenje (11k/111).

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek E.

Pripomodek za pripravo testa in nastavek

za gnetenje (E)

Slika E je (glede na model) primerna tudi pri uporabi
pripomocka za pripravo testa (11k) in nastavka za
gnetenje (111).

Pripomocek za pripravo testa je idealen za gnetenje
in meSanije razli¢nih vrst testa, kot so kvaseno testo
ali testo za pecivo in zmesi za biskvite.

Nastavek za gnetenje predstavlja odli¢no izbiro za
gnetenje razli¢nih vrst testa, kot je kvaseno testo ali
testo za pecivo.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek E.
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Rezanje / strganje / rezanje tankih trakov /
priprava ocvrtega krompircéka (F)

Z nastavkoma za grobo in fino rezanje (i) nareZite
sadje in zelenjavo, kot so kumare, ¢ebula, gobe,
jabolka, korenje, redkvice, krompir, buCke in zelje,
na tanke kose.

Z nastavkoma za grobo in fino strganje (ii)
nastrgajte Zivila, kot so jabolka, korenje, krompir,
rdeCa pesa, zelje, trdi sir (npr. parmezan).

Z nastavkom za rezanje tankih trakov (iii) nareZite
sadje in zelenjavo na tanke trakove.

S plos¢o za ocvrt krompircek (11q) lahko pripravite
ocvrt krompir€ek.

Najvecja koli€ina za pripravo naj bo dodana v skladu
s sliko, na kateri so prikazane 5-krat napolnjene
posode.

Pred nadaljevanjem priprave naj se naprava ohlaja
30 minut.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek F.

Rezanje na kocke (G)

S pripomockom za rezanje na kocke nareZite surovo
in kuhano zelenjavo ter sadje na majhne kocke, npr.
za solate, juhe in sladice.

Namigi za doseganje najboljSih rezultatov

e Kuhana Zivila se morajo pred rezanjem na kocke
ohladiti, saj bodo rezultati trSi in boljsi.

e Obdelati je mogoce srednje trd sir, kot je
ementalec, medtem ko zelo mehkega ali zelo
trdega sira, kot je mlada gavda, mocarela ali
parmezan, ni mogoce obdelati.

e Ce z eno pripravo obdelujete razli¢ne vrste Zivil,
vedno zacnite z najmehkej$o in kon&ajte z
najtr§o. Na ta nacin pripravite vsa Zivila brez
vmesnega ¢isenja mreze.
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* PripomocCek za rezanje na kocke ni primeren za
obdelavo surovega mesa.

® Pred pripravo olupite zelenjavo (zlasti krompir in
zelenjavo s trdo lupino, kot je buca). Sicer se
lahko lupina zatakne v rezalni mrezi, zaradi Cesar

Nastavka za pripravo Zivil ne uporabljajte s
pripomockom za rezanije Zivil na kocke za sekljanje
izjemno trdih Zivil, kot so neolu$¢eni orescki, ledene
kocke, kavna zrna, Zitarice, ali trde zaCimbe, npr.
muskatni oreé&ek. Ce Zelite pripraviti tak3ne vrste
Zivil, lahko poSkodujete rezila.

Cistilni potisni nastavek lahko uporabljate le na
spodniji strani podstavka pripomocka za rezanje Zivil
na kocke. Ce ga uporabljate na zgorniji strani, se
lahko zgodi, da odstranite plasti¢ne dele s Cistilnega
potisnega nastavka

Najvecija koli€ina za pripravo naj bo dodana v skladu
s sliko, na kateri so prikazane 5-krat napolnjene
posode.

Pred nadaljevanjem priprave naj se naprava ohlaja
30 minut.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek G.

Vzdrzevanje in €iSCenje (H)
Za podrobne informacije glejte razdelek H.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obisc¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniSka navodila
se lahko brez opozorila spremenijo.



Vodié¢ za odpravljanje napak

Tezava

Morebitni vzroki

ResSitev

Roc&ni meSalnik ne
deluje.

Ni napajanja

Preverite, ali je vti€¢ aparata vtaknjen v vti¢nico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.
Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na
servis druzbe Braun.

Lucka varnostnega
gumba sveti rdecCe,
lu€ke izbirnika imode

Naprava je pregreta

Pocgakajte eno uro, da se naprava ohladi.
Naprava je znova pripravljena na uporabo, ko
lu€ka izbirnika imode preneha utripati, lu¢ka

pa utripajo varnostnega gumba pa utripa.
Zivila so ujeta med posodo FPXL | Odprite pokrov (z menjalnikom) in odstranite
in pokrovom (z menjalnikom) ostanke Zivil.
) o . . Pripomocek obracajte roéno med rahlim
Pripomocek ni povsem vstavljen . :
potiskanjem navzdol, dokler se ne zaklene na
v posodo FPXL.
mesto.
;3:'“ r?ap;(l)%?(gocﬁkoz:qg%ﬁ(n; Pripomocek za rezanje Zivil na kocke prikljucite
Pokrova (z - Prip na zasc¢ito pred brizganjem, preden namestite

menjalnikom) ni
mogoce povsem
zapreti.

rezanje Zivil na kocke ni
priklju€en na zascito pred
brizganjem ali pa ni pravilno
prikljucen.

pokrov
(z menjalnikom) v posodo FP (za pravilno
poravnavo opazujte simbole).

Samo pripomocek za rezanje

zivil na kocke: pripomocek za

rezanje Zivil na kocke blokirajo
ostanki Zivil v rezalni mreZi.

Odprite pripomocek za rezanje zivil na kocke in
odstranite Zivila iz mreZe.

Ni pravilno prikljucen

Pravilno je priklju¢en

Voda v pokrovu (z
menjalnikom)

Pokrov (z menjalnikom) je bil
nenamerno potopljen v vodo ali
postavljen v pomivalni stroj.

Odstranite gumijasti vti¢ iz notranjosti spoja
motorne enote. Odcedite vodo. Znova
namestite vti¢. Pozor: Voda v pokrovu (z
menjalnikom) bo poSkodovala napravo. Torej,
te opisane metode ni dovoljeno namerno
uporabljati za postavitev pokrova

(z menjalnikom) v pomivalni stroj.

Voda v enem od
pripomockov
(pripomocku za
pripravo testa,
nastavku za
gnetenje, rezilu ali
gredi plosce)

Puscanje prizadetega
pripomocka

Za zamenjavo se obrnite na servisni center
druzbe Braun.
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Tiirkce
Uyan

Aleti kullanmadan 6nce lutfen kullanici
|||I talimatlarinin tamamini dikkatlice okuyun

ve ileride basvurmak amaciyla saklayin.
Tam ambalaj malzemelerini ve etiketleri cikartip

uygun sekilde atin.

Parcalar ve Aksesuarlar

1 imode selektoru
a yuksek hiz
b disik hiz
c darbe
Emniyet diigmesi @
Akilll Hiz anahtari / degisken hiz il
Motor parcasi
EasyClick Plus gikartma digmeleri
ActiveBlade mili
Kapakl cam kapd
Cirpma aksesuari
a Disli kutusu
b Cirpici
9 Pire aksesuari
a Disli kutusu
b Pure mili
c Palet
10 500 ml dograma aksesuari «<mc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbicagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kaucuk halka
11 2000 ml mutfak robotu aksesuari ve XL
Kip kesici «fpl»
Kapak (Digliile)
Motor parcasi igin baglanti elemani
itme pargasi
Besleme borusu
Kapak mandali
Sicrama Siperi
Mutfak robotu kasesi
Kaymaz kaucuk halka
Dograma bicagi
Dograma bigak kapag
Hamur Aleti (FP)
Yogurma kancasi (Kup kesici)
Kiip Kesme Bicagi
Kip Kesme Tabani
Temizleme iticisi
Ek parca tutucusu
(i) Dilimleme ek pargasi (ince, kalin)
(ii) Parcalama ek parcalari (ince, kalin)
(iii) Julyen dograma ek parcasi
q Patates kizartmasi diski
r Disk aksi
12 Saklama ayag
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Cihazin Kullanilimasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtar .l

Tum hizlar igin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar yukselir. Hiz ne kadar ylksek
olursa, karistirma ve dograma sonuclari o kadar hizh
ve ince olur.

Tek el ile calistirma: Akilli Hiz anahtari (3) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

Calistirma (A)

Aletin bir imode selektori (1) ve Smartspeed
anahtarini (3) bosaltacak bir emniyet digmesi (2)
vardir. Aleti calistirmak icin lutfen talimatlar
izleyin:

o Ust taraftaki gri kisma basarak 3 farkli imode
(ylksek hiz, diglk hiz, darbe) arasindan segim
yapabilirsiniz.

e Modu sectikten sonra emniyet digmesine (2)
bagparmaginizile basin.

e Hemen Akilll Hiz digmesine basin ve istenen hiza
gore ayarlayin.

NOT: Akilli Hiz anahtarina 2 saniye icerisinde
basilmazsa, givenlik sebebiyle cihaz
cahstinlamaz. Emniyet digmesinin 1S1g1 kirmizi
yanip sonecektir. Cihazi calistirmak icin birinci
adimdan tekrar baglayin.

e Calisma sirasinda emniyet diigmesini basili
tutmaniz gerekmez.

Pilot Isig1 Cihaz / Calisma

durumu

Emniyet digmesi i1s191 Cihaz kullanima hazir.

kirmizi Cakiyor

Emniyet digmesi isigi Cihaz serbest

kapali (anahtar birakma
digmesine basili) ve
calistinlabilir.

Bekleme modu 10 dakika Herhangi bir diigmeye
sonradir. Tum isiklar basildiginda cihaz
kapanir. aktiflesir

Emniyet digmesi isigi
sabit Kirmizi ve imode
selektor isiklarinin hepsi
yanip séntyor

Cihaz asiri isinmis. Bir
saat cihazin sogumasini
bekleyin. Cihaz imode
selektor isiginin
c¢akmasi durunca ve
emniyet digme 1s1G1
caktiginda tekrar
kullanima hazirdir.



ActiveBlade Mili (B)

El mikseri, bigagin haznenin tabanina kadar
uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline sahiptir.
Ayarlama, 6zellikle cig meyveler ve sebzeler gibi
sert yiyecekleri karistirmaya uyacak bicimde,
karnistirma islerinde ihtiyac duyulan basinca goére
otomatik olarak gerceklestirilir.

Ayrica meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile igecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en ytiksek hizi kullanin.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bolim A.

Cirpma Aksesuari (B)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlari karistirmak
igin kullanin.

Ayrintilr igsleme talimatlari igin bkz. Bélim B.

Piire Aksesuari (C)

Pire aksesuari, patates, tatli patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri plre
haline getirmek icin kullanilabilir.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bélim C.

Dograma Aksesuari (D)

Dograyici (10) et, sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogramak icin idealdir.

«hc» ve «mc» dog@rayicilari kullanirken igine koyulan
yiyecek miktari max cizgisini asmamalidir. «<hc»
dograyici icin maksimum calisma suresi: Buytik
miktarlarda islak malzemeler igin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler igin 30 saniye.

NOT: Tekrar ¢alistirmadan 6nce en az 3 dakika ara
verin (arizalart nlemek icin). Motor hizi distugtinde
ve/veya gugli titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Dograyici aksesuarini kabuklu yemisler, buz kipleri,
kahve ¢ekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, or.
muskat gibi ¢cok sert yiyecekleri islemek icin
kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi bicaklara
zarar verebilir.

Buz kiplerini kirmak icin yalnizca 6zel buz bicagi
(10c) bulunan «<mc» dograyici aksesuari (10)
kullanilabilir.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bélim D.

«<hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya iizerine
surmek icin)

50 g erik

75 g stizme bal

70 ml (vanilya aromal)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3 °C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromal) su ekleyin.

e Dogramaya maksimum hizda 1,5 saniye daha
devam edin.

Dograyici atagsman kullanin «hc» (istege bagl
atasman Braun Servis Merkezinden edinilebilir; bu
her Glkede mumkiin olmayabilir).

Mutfak Robotu Aksesuari ve
XL Kiip kesici

Mutfak robotu aksesuari ve Kup kesici (11) su

islemler igin kullanilabilir:

e Dograma, karistirma ve pankek harci karistirma;

e Maks. 500 g un kullanarak hamur yogurmak ve
kek harci hazirlamak, (kek harci sadece hamur
aletine (11k) sahip modellerle yapilabilir;

e dilimleme, parcalama, julyen dograma ve patates
kizartmasi dograma;

e Kkip seklinde kesme.

Dograma (E)

Bicagdi (11i) kullanarak et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve
kuruyemis dogranabilir.

Mutfak robotu aksesuarini kabuklu yemisler, buz
kipleri, kahve cekirdekleri, tahillar veya sert
baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert yiyecekleri
dogramak icin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bicaklara zarar verebilir.

Bicag (11i) kullanarak maksimum 500 g un ile
pankek harci gibi hafif hamurlan da karistirabilirsiniz.

Daha yogun harclar veya hamurlar bigak ile
hazirlanmamalidir. Yogun harc ve hamurlar
Hamur Aleti veya Yogurma Kancasi (11k/111) ile
karigtirin.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bélim E.
Hamur Aleti ve Yogurma Kancasi (E)

Sekil E ayrica (modele baglh olarak) hamur aleti
(11k) ve yogurma kancasi (111) icin de gegcerlidir.

Hamur aleti mayali hamur, pasta harci gibi farkl
hamurlari turlerini yogurmak ve karistirmak icin ve
stinger hamur karistirmak igin idealdir.

Yogurma kancasi, mayali veya pasta hamuru gibi
farkl hamur tirlerinin yogurulmasi icin idealdir.

Ayrintili isleme talimatlarr igin bkz. Bélum E.

Dilimleme / Parcalama / Jiilyen Dograma /
Patates Kizartmasi (F)

(i) Salatalik, sogan, mantar, elma, havug, turp,
patates, kabak ve lahana gibi ¢cig meyveleri ve
sebzeleri ince dilimler halinde dilimlemek igin ince
ve kalin dilimleme ek parcalarini kullanin.
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Elma, havug, patates, pancar, lahana, peynir
(Parmesan gibi) benzeri yiyecekleri parcalamak icin
ince ve kalin parcalama ek parcalarini (ii) kullanin.

(iii) Meyve ve sebzeleri julyen dogramak icin jiilyen
dograma ek parcasini kullanin.

Patates kizartmasi hazirlamak icin Patates
kizartmasi diskini (11q) kullanin.

Maksimum igsleme miktari, doldurulmus bir kasenin
5 katini kilavuz olarak alir.

isleme devam etmeden 6nce 30 dakika aletin
sogumasina izin verin.

Ayrintilr igsleme talimatlari igin bkz. Bolim F.

Kiip kesme (G)

Kup kesiciyi pismis ve ¢i§g sebze ve meyveleri klictik
kipler seklinde kesmek icin kullanin, or. salata,
corba ve tathlaricin.

En lyi Sonuglar icin ipuclari

* Pismis gidalar kiip seklinde kesilmeden 6nce
sogumalidir, boylece sert ve daha iyi olurlar.

e Emmentaler gibi orta sertlikte peynirler
kesilebilir; Gouda, Mozzarella veya Parmesan
gibi cok yumusak veya ¢ok sert peynirler
kesilemez.

e Tek seferde farkh gidalar hazirliyorsaniz her
zaman en yumusak olanla baslayin ve en sert
olanla bitirin. Bu sekilde tim gidalari aradaki
1zgaray! temizlemeden igleyebilirsiniz.

e Kiup kesme unitesi ¢ig et kesmek igin uygun
degildir.

e Sebzeleriislemeden dnce soyun (6zellikle de
patatesleri ve kabak benzeri sert kabuklu
sebzeleri). Aksi takdirde kabuklar kesme
1zgarasina takilabilir ve temizleme igini
zorlastirabilir.

Mutfak robotu aksesuarini Kiip kesici ile kabuklu
yemigler, buz kipleri, kahve cekirdekleri, tahillar
veya sert baharatlar, 6r. muskat gibi ¢cok sert
yiyecekleri islemek icin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bicaklara zarar verebilir.
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Temizleme iticisi sadece Kip kesme tabaninin

alt tarafindan kullanilabilir. Ustten kullanmak
temizleme iticisinden plastik parca tiraglanmasina
neden olur.

Maksimum isleme miktari, doldurulmus bir kasenin
5 katini kilavuz olarak alr.

isleme devam etmeden dnce 30 dakika aletin
sogumasina izin verin.

Ayrintiliisleme talimatlar icin bkz. Bolim G.

Bakim ve Temizleme (H)

Ayrintili bilgi icin bkz. Bolum H.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obiS¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlari haber vermeksizin degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR
Bakanlikca tespit edilen kullanim dmra 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr



Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun

Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor.

Elektrik yok

Cihazin prize takili olup olmadigini
kontrol edin.

Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol
edin.

Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa
Braun Musteri Hizmetleri ile temasa
gecin.

Emniyet digmesi
15191 sabit Kirmizi ve
imode selektor
isiklarinin hepsi yanip
sonuyor

Cihaz asir isinmig

Bir saat cihazin sogumasini bekleyin.
Cihaz imode selektor 1siginin cakmasi
durunca ve emniyet dugme 18191
caktiginda tekrar kullanima hazirdir.

Kapak (Digli ile)
tamamen
kapatilamiyor

Yiyecek FPXL kase ve kapak (Disli ile)
arasinda sikismig

Kapag! (Disli ile) acin ve yiyecek
artiklarini cikartin

Alet FPXL kasesine tamamen
takilmamis

Hafifce bastirirken aleti el ile dondurin
ve yerine kilitlenmesini saglayin

Sadece kiip kesici: Kup kesici Sicrama
Siperine takili degil veya dogru
takilmamis

Kapagi (Disliile) FP kasesine
yerlestirmeden 6nce Kip kesiciyi
Sicrama siperine takin (dogru hizalama
icin simgelere uyun)

Sadece kiip kesici: Kesme
1zgarasindaki yiyecek artiklar Kiip
kesiciyi tikamig

Kup kesiciyi acin ve yiyecegi 1zgaradan
cikartin

Dogru takiimamig

Dogru takin

Kapakta (Digliile) su
var

Kapak (Digli ile) kazayla suya batiriimig
veya bulasik makinesine koyulmus

Motor parcasi baglanti elemant icindeki
lastik tapayi gikartin. Suyu bosaltin.
Tapayi degistirin. Uyari: Kapakta (Disli
ile) su olmasi cihaza zarar verir. Bu
nedenle aciklanan bu yontem kapadi
(Digli ile) bulagik makinesine koymak
icin bilerek kullanilmamalhdir

Aletlerden birinde su
(Hamur aleti,
Yogurma kancasi,
Bicak veya Disk Akst)

Etkilenen alette sizinti

Degistirmek icin Braun servisini arayin
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Romana (RO/MD)
Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
instructiunile inainte de a utiliza aparatul
si sa le pastrati pentru referinta ulterioara.

Indepértati toate ambalajele si etichetele sile
evacuati ca deseu In mod corespunzator.

Piese si accesorii

1 selectorimode
a turatie Tnalta
b turatie joasa
Cc pulsatie
Buton de sigurant3 g
Buton pentru controlul inteligent al vitezei
Smartspeed / viteze variabile .l
Motor
Butoane de declansare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade
Pahar cu capac
Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitiv de batut
9 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
10 Accesoriu tocator de 500 ml «<mc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
d Castron tocator
e Inel anti-alunecare din cauciuc
11 Accesoriu dispozitivde procesare alimente
2000 ml XL cu taietor de cuburi «fpl»
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj pentru motor
Tmpingétor
Tub de introducere alimente
Tncuietoare capac
Aparatoare antistropi
Vas dispozitiv de procesare alimente
Inel anti-alunecare din cauciuc
Lama de tocare
Capac lama de tocare
Unealta pentru aluat (FP)
Carlig de framantare (tdietor de cuburi)
Lama taietor de cuburi
Baza taietor de cuburi
Tmpingétor curatare
Suport insertii
(i) Insertie de feliere (subtire, gros)
(i) Insertii de tocare (subtire, gros)
(iii) Insertie pentru taiere Julienne
q Disc pentru cartofi prajiti
r Axdisc
12 Stativ pentru depozitare
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Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile .ull

O apdsare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
si va toca aparatul.

Operatiune pentru o singura mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (3) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singura mana.

Pornirea (A)

Aparatul este echipat cu un selector imode (1) si un

buton de siguranta (2) pentru eliberarea

comutatorului Smartspeed (3). Va rugam sa

respectati instructiunile pentru pornirea aparatului:

e Prin apasarea piesei argintii din cap puteti
selecta unul din cele 3 imod-uri diferite (turatie
Tnalta, turatie joasa, pulsatie).

® Dupa selectarea modului, apasati butonul de
siguranta (2) cu degetul mare.

* Apasati imediat butonul pentru controlul
inteligent al vitezei Smartspeed si reglati viteza
dupa cum doriti.

NOTA: Daci nu se apasa butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed in
interval de 2 secunde, aparatul nu poate fi pornit
din motive de siguranta. Lampa butonului de
siguranta lumineaza rosu intermitent. Pentru a
porni aparatul, incepeti din nou de la primul pas.

e In timpul functionrii nu este nevoie sa tineti
butonul de siguranta apasat.

Indicator luminos Starea aparatului /
de functionare

Lampa buton de
siguranta rosu
intermitent

Aparatul este gata de
utilizare.

Lampa buton de
siguranta stinsa

Aparatul este deblocat
(comutatorul butonului de
deblocare este apasat) si
poate fi pornit.

Modul standby dup@ Aparatul devine din nou
10 minute. Toate activ cand se apasa oricare
luminile se sting. buton

Lampa buton de
siguranta rosu
continuu si toate
lampile selector
imode cu lumina
intermitenta

Aparatul este supraincalzit.
Lasati aparatul sa se raceas-
ca o ora. Este gata de utiliza-
re din nou cand lampa selec-
torului imode se stinge din
lumina intermitenta si lampa
butonului de siguranta se ap-
rinde cu lumina intermitenta.



Piciorul pasator ActiveBlade (B)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apasarea necesara in operatiunile

de amestecare, fiind potrivit in special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe
silegume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

Accesoriu dispozitiv de batut (B)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea B.

Accesoriul pentru piure (C)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a
zdrobi legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi
dulci, rosii, prune si mere.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea C.

Accesoriul tocator (D)

Tocatorul (10) este perfect adecvat pentru a toca
carne, branza tare, ceapa, ierburi, usturoi, legume,
paine, biscuiti si nuci.

Pentru tocatorul «<hc» si «<me» nu depasiti linia de
max la cantitatea de ingrediente. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: Idsati un interval de cel putin 3 minute Tnainte
de a-I pune din nou n functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Nu folositi accesoriul tocator la prepararea
alimentelor foarte tari, precum nuciintregi, cuburi de
gheatd, boabe de cafea, graunte sau condimente
tari, ca de exemplu nucsoara. Prepararea acestor
alimente ar putea deteriora lamele.

Numai accesoriul tocator «<mc» (10), cu lama
speciala pentru gheata (10c) este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea D.

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere

(ca umpluturéd de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului <hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

¢ Tineti la 3 °C1n congelator timp de 24 de ore.

e Adaugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

¢ Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde la
turatia maxima.

Folositi accesoriul tocatorului «<hc» (accesoriu
optional disponibil la Centrul dvs. de Servicii Braun;
insa nuin fiecare tard).

Accesoriu dispozitiv de
procesare alimente XL cu
taietor de cuburi

Accesoriul dispozitivului de procesare a alimentelor

cu taietor de cuburi (11) poate fi folosit pentru:

e tocarea, amestecarea si framéantarea aluatului fin
pentru clatite;

e framantarea aluatului gros si prepararea aluatului
fin pentru prajituri, pe baza a max. 500 g faina
(aluatul fin pentru prajituri este posibil numai cu
modelele care contin unealta de aluat (11k);

o felierea, tocarea, taierea Julienne si prepararea
cartofilor prajiti;

e taiere cuburilor.

Tocarea (E

Utilizand lama (11i) puteti toca carne, branza tare,
ceapa, ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare

a alimentelor la tocarea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de exemplu
nucsoard. Prepararea acestor alimente ar putea
deteriora lamele.

Utilizand lama (11i), puteti de asemenea sa
amestecati aluatul fin pentru clatite cu pana la
500 g faina.

Aluaturile fine mai grele sau aluaturile groase nu
sunt permise sa fie preparate cu cutitul. Folositi
unealta pentru aluat sau carligul de framantare
(11k/111) pentru aluaturi fine mai grele sau aluaturi
groase.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea E.
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Unealta pentru aluat si carlig de framantare (E)
Figura E se aplica de asemenea (in functie de
model) pentru utilizarea uneltei de aluat (11k) sia
carligului de framantare (111).

Unealta de aluat este ideald pentru framéantarea si
amestecarea diferitelor aluaturi, cum sunt aluatul
din drojdie si aluatul de foi precum si amestecurile
de bureti.

Carligul de framantare este ideal pentru
framantarea diverselor tipuri de aluat, cum ar fi cel
din drojdie sau cel de foi.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea E.

Felierea / taierea / taierea Julienne / cartofi
prajiti (F)

Utilizati insertiile pentru feliere subtire si groasa (i)
pentru a felia fructe si legume crude Tn bucéati
subtiri; ex. castraveti, ceapa, ciuperci, mere,
morcovi, ridichi, cartofi, dovlecei si varza.

Utilizati insertii de maruntire fina si grosiera (ii) pentru
a marunti alimente precum mere, morcovi, cartofi,
sfecla rosie, varza, branza tare (ca parmezanul).

Folositi insertia pentru taiere Julienne (iii) pentru a
taia fructe si legume in forma Julienne.

Folositi discul pentru cartofi prajiti (11q) pentru a
prepara cartofi prajiti.

Cantitatea maxima de procesat urmareste cifra
orientativa de 5x vase umplute.

Tnainte de a continua procesarea, lasati aparatul sa
se raceasca 30 minute.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea F.

Taierea cuburilor (G)

Utilizati taietorul de cuburi pentru a tdia vegetale
crude si fierte precum si fructe n cuburi mici de ex.
pentru salate, supe si deserturi.

Sfatun pentru a obtine cele mai bune rezultate
e Alimentele fierte trebuie racite Thainte de taierea
n cuburi, pentru ca rezultatele sa fie mai tari si
mai bune.

e Branza de duritate medie, cum este Emmentaler,
poate fi procesata: branzeturile foarte moi sau
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foarte tari cum sunt Gouda noud, Mozzarella sau
Parmezan nu pot fi procesate.

e Daca procesati alimente diferite Intr-o singura
preparare, incepeti intotdeauna cu cele mai moi
si terminati cu cele mai tari. In acest fel puteti
procesa toate alimentele fara curatarea
intermediarad a grilei.

e Taietorul de cuburi nu se preteaza la procesarea
carnii crude.

¢ Cojiti vegetalele (in special cartofii si legumele
cu coaja durd, cum sunt dovleceii) inainte de
procesare. In caz contrar cojile pot fi prinse in
grila de tdiere, marind astfel efortul de curatare.

Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare a
alimentelor cu taietorul de cuburi la procesarea
alimentelor foarte tari, precum nuci intregi, cuburi
de gheata, boabe de cafea, graunte sau
condimente tari, ca de exemplu nucsoara.
Prepararea acestor alimente ar putea deteriora
lamele.

Tmpingatorul de curatare poate fi utilizat numai

dinspre partea de jos a bazei taietorului de cuburi.
Daca se foloseste de sus, se pot barbieri piesele de
plastic ale impingatorului de curatare.

Cantitatea maxima de procesat urmareste cifra
orientativa de 5x vase umplute.

Tnainte de a continua procesarea, |asati aparatul sa

se raceasca 30 minute.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea G.

Ingrijire si curatare (H)
Pentru informatii detaliate consultati sectiunea H.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura separata
de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste instructi-
uni de utilizare se pot schimba fara aviz prealabil.



Instructiuni de depanare

Problema Cauze posibile Solutie

Verificati aparatul sa fie in priza.
Amestecatorul Verificati siguranta /disjunctorul din
manual nu Nu este energie casa dvs.

functioneaza.

Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.

Lampad buton de
siguranta rosu
continuu si toate
lampile selector
imode cu lumina
intermitenta

Aparatul este supraincalzit

Lasati aparatul sa se rdceasca o ora.
Este gata de utilizare din nou cand
lampa selectorului imode se stinge din
lumina intermitenta si lampa butonului
de siguranta se aprinde cu lumina
intermitenta.

Capacul (cu
angrenaj) nu poate fi
Tnchis complet

Alimentele sunt blocate intre vasul FPXL
si capac (cu angrenaj)

Deschideti capacul (cu angrenaj) si
indepartati reziduurile de alimente

Unealta nu este inserata completin
vasul FPXL

Rotiti unealta cu manain timp ce o
apdasati usor, pana se blocheaza pe
pozitie

Numai tdietorul de cuburi: Taietorul de
cuburi nu este conectat la aparatoarea
antistropi sau nu este conectat corect

Atasati taietorul de cuburi la aparadtoarea
antistropi Tnainte de asezarea capacului
(cu angrenaj) in vasul FP (respectati
simbolurile pentru aliniere corecta)

Numai taietorul de cuburi: Taietorul de
cuburi este blocat de reziduuri de
alimente n grila de taiere

Deschideti taietorul de cuburi si
scoateti alimentele din grila

Nu este conectat corect

Conectati corect

Apain capac (cu
angrenaj)

Capacul (cuangrenaj) a fost inundat
accidental cu apa sau pus in masina de
spalat vase

Scoateti dopul de cauciuc din interiorul
cuplajului pentru partea motorului.
Scurgeti apa. Inlocuiti dopul. Atentie:
Apain capac (cu cutie de viteze)
deterioreaza aparatul. Metoda descrisa
nu este totusi permis a fie folosita
pentru a pune intentionat capacul (cu
angrenaj) in masina de spadlat vase

Apdin una din unelte
(unealta de aluat gros,
carligul de framanta-
re, lama sau ax disc)

Scurgere a uneltei afectate

Contactati un centru de service Braun
pentru inlocuire

87



EAANVIKG
Mpw ™ xprion

MapakaAolue 8laBAOTE e TIPOCOXT) TIC
|||I obnyieg xprong mpLv XPNOLUOTIOINCETE T

OLOKELT). AQAIPEDTE TN CUOKELACIA KAl TIG
ETIKETEG KAl ATIOCVPETE KATAAANAQ.

Mépn kot e§apmpata

1 emAoyéagimode
a uvPnAn TaxdmmTa
b xaunAn taxvmmrta
C TOAWMIKN OTlypaia
Kouuni acpaAeioc @b
Alakomng Smartspeed / 8idipopeg
ToXOMTEG alll
EEapmua potép
Kovpmé anaocpdAiong EasyClick Plus
Atovag ActiveBlade
Aoxeio pe vypod
EEGpmUa yia TO xTUTINTAPL
a [lMpoodpmua petddoong kivnong
b Xturmpt
9 EEApTNUA YIO TTOATO
a [Mpoodptnua petddoong kivnong
b Atovag ylia oATd
¢ [Mrtepldylo
10 500 ml eEdpua KOPTN «MC»
Karmdkt (pe potép)
Aemida ko g
Nemida dyou
MTOA K6
AvTIOAI0ONTIKOG 6AKTOALOG ATIO KAOUTOOUK
11 EEdpmpua XL eneEepyaotn Tpopinwyv 2000 ml
ue Dicer (epyaAegio komg og kUBoug) «fpl»
Karmdki (pe mpoodptua petaddoong kivnong)
Y0OvBeONOG YIa TO MOTEP
Mpowbnmpag
TwAnvag Tpopodoaiag
MavdaAo kamakion
MpooTaTeEVTIKO TUTOINIONATOG
MmoA eneEepyaoT TPOPIL®V
AvTIOAI0ONTIKOG 6AKTOALOG ATIO KAOUTOOUK
Aemida ko g
KéAuppa Aemibag kommg
EpyaAgio Coung (FP)
Aykilotpo Cupapatog (Dicer)
Nemida Dicer
Bdaon Dicer
Mpowbnmpag Kabapiopoo
Bdon évBetwv
(i) 'EvBeTog 6iokog KoTmMG (AeTTOC, XOVEpoGQ)
(ii) 'EvOeTol biokol TepaxonoL (AemToi,
Xxovépoi)
(iiif) ‘EvBeTog 6iokog Kot G 0 Awpideg
q AioKoG yla TNYOVITEG TIATATEG
r Afovag 6iokou
12 Bdon anoBrikevong
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TpOTOG XP1ONG TNG CUCKEUNG

Awakomntng Smartspeed yua
Suapopeg TaxvTTeEG il

Me éva opiglpo, 6Aeg ot TaxumTeg. ‘Oco
ePLOoOTEPO MECETE, TOOO UEYOAUTEPN 1 TOXUTNTA.
‘000 peyaAlTepn n TaxLTNTA TOCO YPNYOPOTEPQ
KAl AETTOTEPA TA ATOTEAEOUATO AVAUEIENG KAl
KOTING.

Aertoupyia pe 1o éva xépt: o lakommg Smartspeed
(8) oag divel Tn uvaTdHNTA VO EVEPYOTIOLEITE T
OLOKEUT) KaL va pUBNICeTe TNV TOX0TNTA UE TO £va
XEPL.

Evepyomoinon (A)

H ouokeun cuvodeleTal anod évav emAoyEa imode
(1) kat éva kovumi acpaAeiag (2) yia mv
aneAevB€pwon Tou SiakoTm Smartspeed (3).
AkoAovOnoTe TIG 08Nyieg yia va EEKIVAOETE T
OLOKEUN:

e [1i€COVTOG TO AONU TUNKA TNG KOPUPTC UTTOPEITE
va emAEEETE €va amo Ta 3 BlapopeTikd imodes
(uYNAN Tox0MTA, XOUNAT] TOXOTNTA, TIOAKT
oTyuaia).

e ApoU eTIAEEETE TN AelTOUPYIA, TIEOTE TO KOUUTTE
ao@aAgiag (2) e ToV aVTiXElPa 0OG.

e [li¢ote apuéong To SlakdTn Smartspeed kat
pubuiote oy emBuLuNT TaxLTNTA.

ZHMEIQZH: Av o 8ilakomm g Smartspeed &ev
TeOTEl EVTOQ 2 BEVTEPOAETITWY, 1 CUOKELT) BeEV
umopei va evepyomnomnOei yia Abyoucg aocpaAeiag.
H Auxvia kouumol aogpaAgiag avaBoofrvel
KOKKIVO. 'l va EvEPYOTIOINOETE TN CUOKEUN,
EekvnoTe TIAAL LE TO TIPGTO PrpA.

e Katd m Aertoupyia 8ev xpeldleTal va kpatate
TIEOUEVO TO KOUUTE Q0P aAEiag.

EVSEIKTIKO pwG
Astoupyiag

ZUOKEUN / KataoTaon
AstiTtoupyiag

Avxvia kovumo0 H ouokeun givat €toun
aogaAeiag AvaBoorvel yia xprion.
0€ KOKKIVO XPOUA

Avxvia kKouumio0
ao@aAgiac oBnouévn

H ouokeun €xel
aneAevOepwOEI (eival
TIECUEVO TO KOLUTTE
aneAevOEPwOoNG Tou
B10KOTITN) KAl UTopEi va
evepyoTom0ei.

Nerroupyia avapovng
uetd and 10 Aemtd.
‘OAeg ot Auyvieg givat
ofnotég.

Me 1o ndmua
OTIOLOVSNTIOTE KOUUTIOU,
T OUOKEUN
evepyoroleital Eava



Avyxvia kouumoo
aopoAeiag XTabepd

H ouokeun €xel umiep-
OepuavOei. Apriote

KOKKIVN KAl OUOKEUT) VO KPUMOEL YLa
avaBoofrivouv ot uia @pa. Eival Eétoun yia
Auxvieg emAoyEa xpnon Eava 6tav n Avyvia
imode emAoy€éa imode otapa-

ToeL va avaBoaBrvel kat
n Avxvia KovpTiol aopa-
Aeiag avaBooprvel.

Atovag ActiveBlade (B)

To umnAévTep XePOG gival eEoTIAIOUEVO pE GEova
ActiveBlade, mou apéxet m SuvatdmTa €KTaoNg
TOU paxatptlol otov O UEVa Tou UToA. H pOBuion
yivetar autépaTa Pe v Tieon mov anaiteital oTig
egpyaoieg avauelgng, mou xpeldletal IBIAITEP®G YO
mV QvApEIEN OKANPQOV TPOPINWY, TL.X. OUOV
PPOUTWV KAl AGXOVIKGOV.

Eival emiong 18avikdg yia va apaokeVAOETE VT,
OAATOEG, VIPEDIVYK YO TIG CAAATEG, OOUTIEG,
BPEPIKEG TPOPEG, KABMG KAl TIOTA, OUOVBIG KAl
MIAKOEIK.

[Na KaAOTEPQ ATIOTEAEOUATA, XPNOILOTIOW|OTE TNV
vPnASdTEPN TOXOTNTA.

o mePloodTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA ME TIG
odnyieg eneEepyaoiag TpoPipwy avatpeEte oy
evomTa A.

EEapmmua yia to xturmpt (B)

XPNOIUOTIOOTE TO XTUTINTAPL LOVO YIa CAVTLYi,
Y10 VO XTUTIAOETE a0TIPASI0 QUYOV, VO va PTIAEETE
TIAVTEOTIAVL KAl YAUKG OTIO €TOIUO UETYMA.

[a epIooOTEPEC AETITOUEPEIEC OXETIKA WE TIG
odnyieg eneEepyaoiag TpoPipwy avatpeEte oy
evomTa B.

ESaptua ywa oAto (C)

To €EGPTUAa Y TIOATO UMopEi va xpnotuomomOei
Y10 VO TIOATOTIOINOETE HAYEIPEUEVA AQXAVIKA KAl
@poUTA, OTIWG TATATEG, YAUKOTIOTATEG, VTOUATEG,
Sapdoknva kat uiAa.

[Na eplooOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKA ME TIG
odnyiec eneEepyaoiag TPoPipwy avatpEETe oy
evomnta C.

Chopper Accessory (D)

0O k6p™G (10) givat 1Bavikdg yia TNV KoTn KPEATOG,
OKANPOUL TUPLOU, KPEUULBIAV, BOoTAVwY, OKOPBOU,
AQXaviKQV, Pwutol, Tagiuadlov kat ENPav KapTiov.

[Na Tov K6 «hc» KAl «me», unv uTiepPBaivete v
TOCOTNTA TWV CUCTATIKQV O€ eMinedo LPnAGTEPO
amnod T YPOUUn PEYIOTG OTAduUNG. Méyilotog

XPOVOG AeToupYyiag yia Tov KO «he»: 1 AeTto

Y0 HEYAAEG TIOCOTNTEG LYP®V CUCTATIKGOV,

30 SeutepoOAemTa yia Enpd 1) oKANPA& CUCTATIKA.
YHMEIQZH: nepiuévete TOVAGxXIOTOV 3 AETITA TIPOTOU
xpnowornomoete Eavda  Aertoupyia (yia mv
QATIOTPOT) OPOARATWY). ZTAPATIOTE AUECWGS TN
Sladikacia 6Tav n TaxdTTA TOU HOTEP MEIOVETAL
1)/KaL TIPOKOTITOUV IOXUPEG BOVAOEIG.

Mnv xpnotuormoleite To eEApMUA KOPTN Yo TV
enekepyaoia eEAPETIKA OKANPOV TPOPIN®Y, OTIOG
ENPoUC KAPTIOUG E TO TOOPAL, TTAYAKIA, KOKKOUG
KAPE, KOKKOUG 1) OKANPA UTIOXOPIKA, TLX.
Hooxokdpudo. H eneEepyaoia auT®V TV TPOPIN®V
umopei va mpokaAéaet Inuid oTig Aemibeg.

Moévo 10 eEdptnua KOPT «mc» (10) pe v e181kn
Aeniba néyou (10c¢) pumnopei va xpnotuomnomnOei yia 1o
OpuppOTIONS TIAYOU.

[a meplocOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA LE TIG
0bnyieg eneEepyaoiog TPoPipwy avatpeEte oV
evomra D.

«hc»MNapdadetyua cuvtayng: MéEAI-Aaudoknva (wg

YEUION 1) EMAAEA YIa TNYAVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g a@PATO PEAL

70 mlvepo (€xovtag piget Baviieg)
e [euiote TO UTIOA KOPTN «he» pe Eepd Saudoknva
KOl ApPATO HEAL

e ®uAd&Ete otoug 3 °C oto Yuyeio yia 24 opeg.

e [Mpoobéate 70 mlvepod (€xovtag pikel Bavilleg).

e YuvexioTte TV KOTIM Yla akoun 1,5 eutepdAento
oTtn PEYLoT TaX0TNTA.

XpnotuotowmoTe To EAPTNUA TOU KOTTN «he»
(mpoalpeTikd eEAPTNHA BLOOEDCILO OTO KEVTPO
o0épPic g Braun. Qotdoo Sev gival Slab€aiuo oe
KGBe xpa).

ESapmua XL Enegepyaot)
Tpopiuwv pe 1o Dicer
(epyalcio koG o€ KUBOULG)

To eEdpmua eneEepyaotn TPOPiuwV pe To Dicer

(11) umopei va xpnotuotonOei yia:

e Ko, MOATOTIONON KAl avAPEIEN KOUPKOUTIOU YO
TNYQVITEG;

e COpwpa COUNG KAl TIPOETOLNACIA HEYMOTOC Yia
KEIK, e BAon pey. moodTa aAguplov 500 g,
(n COuN KEIK eival BuvaTr) HOVO PE LOVTEAQ TIOU
neptAapBavouyv To epyaleio Cuung (11k);

e Tepayxioete o€ PETEG, PIAOKOYETE, KOYETE OE
Awpideg, kal PTIAEETE TNYAVITEG TTOTATEG;

e KON 0€ KUBOUG.

Tepdyxwopa (E)

Me m Aemiba (11i) unopeite va kOYeTE KPEAG,
OkANPO TLPL, KPEUPOBIa, BOTAvVA, OKOPBO, AaXaVIKA,
boui, magiudadia kat Enpoug kapmoug.

Mnv xpnotupormoleite To eEdpmua enegepyaoTn)

yia va kOpete eEaIPETIKA OKANPAG TPOPIUA, OTIOG
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Enpoug kapmolg e TO TOOMAL, TIAYAKIA, KOKKOUG
KAPE, KOKKOUG 1) OKANPA UTMaxapikd, T.x.
poaoxokdpudo. H eneEepyaania autV TOV TPOPIN®V
propei va TPoKaAEoeL Cnuid OTIG AETIiBEG.

Xpnotgormolvrag ) Aemida (11i), unopeite emniong
VO QVAMIEETE KOUPKOUTL YIO TNYAVITEG 1| MElYHa IO
KEIK pe Baon €wg 500 g aAelpt.

Ta TUKVOTEPO KOUPKOUTIO 1) Ol COEG Bev TIpETEL va
TIPOETOIMATOVTAL JE TO Haxaipt. XpNOIWOTIOWOTE TO
EpyaAgio COung 1 To Aykiotpo Cupmuatog (11k/111)
Y10 TIUKVOTEPA KOUPKOUTIO KAl COUEG.

[Na eplooOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKA UE TIG
obnyieg eneEepyaoiag TPoPiLwv avaTpEETe otV
evomra E.

EpyaAegio COung kat Aykiotpo Juuopartog (E)
H ewoéva E 1oxvel emiong (avadAoya He To LOVTEAO)
yla m xprion tou epyaAegiov COUNG (11k) kat Tou
Ayklotpou Cupwpatog (111).

To gpyaAeio COUNG eival 1Baviko yia COHUA KAt
QAVAUEIEN BLapOPETIKOV TUTIOV COUNG, OMwS CUUAPL
1) COpEeG CaXapOTIAQOTIKNG KAL YIa TNV AVAUELEN
MEIYUATWV YO TIAVTEQTIAVL.

To GykioTpo Cuu®MATOG gival avikd yia To COU®Ua
Bl1aPOPETIKAOV TUTIWV COUNG, 6Mwg CuuapL T COpEC
Cax0opOTAQQTIKAG.

[Na eplooOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKA WE TIG
obnyiec eneEepyaoiag TPoPinwy avatpEETte otV
evotnta E.

Kom} o€ gpéteg / Ko o€ YiAd koppdtia /
Kom oe Awpibeg / Tnyavitég matdreg (F)
XpnotuotomoTe To AeTTd KAl TO Xov8po €vOETO
6iokou kot (i) yia va KOYETE wUd pPolTa KOl
AQXaVIKG O AETITEG PETEG, TL.X. ayyolpLd,
KPEUMOBIa, pavitdpla, unAa, KapoTta, pamavakia,
TATATEG, KOAOKVO1a KAl Adxavo.

Xpnoudotoleite Tov PIAG kal Tov xov8pd Tpip (ii) yia
va TpiPeTe TPOPIUA OTIWG UAAQ, KOPOTA, TTATATEG,
navtCapl, Adxavo, okAnpo Tupi (61w napueCava).

Xpnotyotmomnaote To £vOeTo Siokou KOTMG o Awpideg
(iii) yia va k6peTe ppoUlTa KOl Aaxavikd o€ Awpideg.

XpnoluotomoTe Tov 6i0KO0 Y10 TNYOVITEG TIATATEG
(119) yia va mapaokeVACETE TNYOVITEG TIATATEG.

H péyiom noodmTta ene€epyaciog akoAouBei Tov
apLOUNTIKO KAVOVA TV 5 YEUATWY UTIOA.

[MpoTou cuvexioete TV enegepyaacia apnaoTe m
OULOKELT va Kpuaoel yia 30 Aentd.

o mePloodTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA ME TIG
odnyieg eneEepyaoiag TpoPipwy avatpeEte oy
evomra F

Komm o€ kOBoug (G)

Xpnootmowmote to Dicer yia va KO eTe ud Kat
Jayelpepéva Aaxavikd katl ppolTa o PIKPoUGg
KOBOUG TL.X. YIa OAAATEG, OOUTIEG KAl ETUBOPTIA.
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JUUBOUVAEG Yo KOADTEPQ aTIOTEAEOUATO

e To PaYEIPEUEVO PAYNTO TIPETIEL VA KPUMOEL TIPIV
TO KOO o€ KOBOLG, KOBMG Ta anoTeAéouata
Oa eival 1o oupmayr) kat KAAOTEPQ.

e Tupld evblapueong okAnpoTTaG OTWG TO
Emmentaler urmopouv va eneEepyaoTtolv.

MoAU poAakd 1y TTOAD OKANPA TLPLE OTIWG TO
MIKPN G Bldpkelag wpipavong Gouda, n
MoTtoapéAa 1 n Napueldva dev umopovyv va
enegepyaoTtolv.

e Edv eneEepydleoTe Bl1APOPETIKA TPOPIUA OE EVa
TapaokeOoUa, EEKIVAOTE TTAVTA LE TO TIO
MOAQKO KOl TEAEIDOTE JE TO TIIO OKANPO. Me
auToV ToV TPOTIO UTIOPEITE va eTieEepyaaTeite OAQ
Ta TPOPIUA XWPIG va kaBapioeTte To MAEYHA OTO
METAED.

e To Dicer &ev gival katdAAnAo yia Tnv eneEepyaaia
WMoV KPEQTOG.

e =gpAoudioTe Aaxavikd (€181KA TATATES KAl
Aaxavikd pe okAnpn @Ao08a TG TO KOAOKVOL)
mnpv and mv enegepyaocia. AlAPOPETIKA, Ol
PA0USEC UOPOVV Va TIACTOUV OTO TIAEYUA
KOTING, au&AvovTag TV POooTatela TIou
XPELATeTAL YIa TOV KABAPIoUO.

Mnv xpnowuomnoleite 1o eEApTNUa eTeEepyaoT)
TPOPiuwV pe To Dicer yia va kO ete eEQPETIKA
OKANPA& TPOPIUA, OTIwS ENPO0G KaPTIOUG UE TO
TOOPAL, AYAKLO, KOKKOUG KAME, KOKKOUG 1) OKANPA
UTIaxXapIkd, T.X. Hooxokapudo. H eneEepyaaoia
AUTOV TV TPOPINWV UTIOPET va TIPOKAAEDEL TnuLd
oTIG AeTtibeg.

O mpowOnmMpag kKabaployol Ymnopei va
xpnototmomOei poévo amnod v KATw MAELPA TG
Bdong Dicer. H xprion and v endve mAevpd 6a
uropoloe va Y8AapeL Ta MAQOTIKA KOPPATIA OTIO TOV
npowdNMPa kKadbapiouoo.

H péyiom noodmta enegepyaoiog akoAoubei Tov
aplOuNTIKO KavOVa TV 5 YEUATWV UTIOA.

MpoTou cuvexioeTe ™V eneEepyaaia aPnaoTe
ouokeun va kpuwoet yia 30 Aemtd.

[a meplooOTEPEC AETITOUEPELEG OXETIKA JE TIG

obnyieg eneEepyaoiog TPOPipwy avatpeETe oV
evomta G.

Dpovrida kat Kabapiopog (H)

[Na Aentopépeleg avatpéEte oy evomTa H.

EyyoUnon kot Zuvtipnon
[Na Aentopepeig MAnpogopieg unopeite va
avatpeEeTe oTo EEXWPIOTO PUAAAGBIO £YyUNONG KOt
OULVTIPNONG N VA ETIIOKEPOEITE TNV IOTOCEAIBO
www.braunhousehold.com.

T6o0 o1 IPodlaypa@EG Oxe81a0U00 GO0 KAl AUTEG Ol
06nyieg xprotg vndkewvTal oe AANAYEG XWPIG
npoedornoinon.



06nyoc avripeTOMONG MPORANUATOV

Mp6BAnua

MOavég antieg

AOon

To UMAEVTEP XEIPOG
Bev Aettoupyei.

Aev apéxeTal pevua

EA&yETe av n ouokeun givat
ouvdedeuévn e TNV TIAPOXN PEVUATOC.
EA&YETE TNV AO0PAAELQ/TO BlakOTITN
KUKAQUOTOG TNG OIKiaG 00G.

Av kavéva amod Ta napamndave dev
AEITOVPYNOEL, ETIKOIVWOVAOTE HE TO
o0épPig Mg Braun.

Avxvia koupmo0
aopoAgiag Xtabepd
KOKKIVN Kal
avaBoaoprivouv ot
Auxvieg emAoyEa
imode

H ouokeun €xel uriepOepuavOei

ApNOTE TN CUOKEUT) VO KPUMOEL YIa Hia
®pa. Eival €étoun yia xprion Eava étav n
Auxvia emiAoy€a imode otapaToeL va
avaBoaoBrivel kat n Avxvia Koupmion
aopoAgiag avaBoopnvel.

To kamdkt (e
MPOCAPTNUA
petddoong kivnong)
B6ev unopei va KAeioel
EVTEADG

‘Exel maydeuTel oaynTod petagl Tou
urtoA FPXL kat Tou kamakioO (ue
TIPOCAPTNHA LETABOONG Kivnong)

AvoiEte TO KATIAKL (HUE MPOCAPTNHA
HETAS00NC Kivnong) Kal AmopakpUVETE
TQ LTIOAEINpATA PayNnTOU

To epyaAeio bev €xel elcaxBei TANPwG
0oT10 umoA FPXL

MeploTpéPte TO EPYOAEIO LE TO XEPL
TueCovtag eAapPA MPOG Ta KATW, €WG
61OV aogaAioel ot B€on Tou

Movo yia 1o Dicer: To Dicer &gv givat
ouvbebepévo ato MNPooTaTeEVTIKO
MrokiopaTog | 6ev eival cwoTtd
ouvbebeuévo

Mpooapmote 1o Dicer oto
MpootateuTikd MitolAiopatog mpiv
TonoBemoeTe To Kandki (ue
MPOodPTNUa PeTAdoonG Kivnong) oto
uoA FP (mapatprote ta cOUUBOAa yia
0WOTN EVOVYPAUUION)

Movo yia 1o Dicer: To Dicer epnodiCetat
amnod UTIOAEILLATO AYNTOU OTO TAEYHO
KOTING

AvoiEte 10 Dicer kat agpalp€éate T0
paynTo amnod To MAEYHA

Aev €xel ouvdeBel owoTA

uvbéote owoTa

Nepd oto Kandki (ue
mpooapTNUa
uetaddoong kivnong)

To KaTdKL (ME TIPOCAPTNHA LETABOONG
kivnong) BuBiomke katd AdB0og o€ vepod
1) TOTIOOETONKE OTO MALVITPLO THATWV

A@aLpETTE TO TIOWA ATIO KAOUTOOUK
LECQ OTO OUVBECUO YA TO TUN A TOU
MOTEP. ZTPAYYIOTE TO VEPOD.
EnavatronoBemote 1o noua. MNpoooxn:
Mapouaoia vepou oto Kamdkli (ue
TPOoAPTNUa peT@doong kivnong) Ba
TIPOKOAEOEL {NUIA OTN CUOKELN.
Enopévwg, aut n uéBodog mov
TePLYPA@ETAL BV IPETIEL VO
XPNOIUOTIOIE{TAL OKOTIUA VI TNV
TOTOOETNON TOU KATIOKIOU (e
TPOCAPTNUa PETABOONG Kivnong) oto
TIAUVTNPLO TIATWV

Mapovuacia vepou oe
€va and Ta epyoAeia
(EpyaAeio Coung,
AykioTtpo
Cupopatog, Aemiba
1 AEovag &iokou)

Alappor| Tou emnpealouevou epyaleiov

EmikovwvnoTe e TO KEVTPO OEPRIC TG
Braun yia avtikatdotoon
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Kasak
Mope xababiFbl

KypbiFbiHbI NaiaanaHy anabiHaa
|I |I nanganaHyLubl HyCKaysbiFbIH MYKUSIT OKbIM
WbIFbIN, 6onallakTa aHblIKTama any yiliH

cakTan KoWblHpI3. Bykin opayblIL NeH xanceipManapibl
anbin, TUICTI TYpAEe KOKbICKA NaKTbIPbIHbI3.

BenwekTep xaHe Kepek-
XXapakrtap

1 pexum cenekTopsbl
a >XoFapbl Xblngamabik,

b TemeH xbingamaplk,
C uMMynbC
Kayincisaik Tyiimeci g
AkpbInapl XblngamaplK aybICTbIPFbILL/PTYPNI
Xbingamasiktap il
MoTop 6eniri
EasyClick Plus 6ocarty Tyiimenepi
ActiveBlade cantamacsl
Kaknarbl 6ap enwep crakaH
ApanacTblpfbill Xabaplfbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTtbipfbiLL
9 [Mope xabablfbl
a bepinic kopabbl
b TMiope cantamachbl
¢ Kanakwa
10 500 ml Typay xabaplrbl «<mc»
a Kaknak (TapTnacel 6ap)
b Typay xy3si
¢ My3s xapfbiLwl
d Typay blabiCbl
e ChblpFyFa KapCbl pe3eHkKe cakmMHachl
11 2000 mn Taram KombainHbl xababikTapbl XL,
Tekwenepai kecy Kypanbl 6ap «fpl»
Kaknak, (6epinic kopabbl 6ap)
MoTop 6eniriHiH KOCKbILLbI
Ntepriw
Mypxa
Kaknak 6ekiTneci
LWalbipaHapinapaaH KoprFasbiLl
Taram komMmbarHbIHbIH, biAbIChI
CbIpfyFa KapCbl pe3eHKe CakmMHachbl
Typay Xy3i
Typay XY3iHiH kaknarbl
Kambip kypanel (FP)
WMney inreri (Tekwe TyparbiL)
TekLe TypaFbiLl Xy3
Tekwwe TyparbiLl Heri3i
Tazanay utepriwi
Tinimwe yCTafbILbI
(i) Kecy Tinimweci (xiHiwke, ipi)
(ii) ¥cakray TiniMweci (XiHiLKe, KaTkbls)
(iii) ¥3bIHHaH Kecy TiniMLweci
q ®pwu kapTobbIHA apHaNFaH oUCK
r ucK oKnamnHbl
12 CakrayFa apHanfFaH Typfbl
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TOS3ITXTTSQT0DQA0TY

KypbinfbiHbl Kasian KOnaaHy
Kepek

OpTYpANi XbinaamMmabiKTapFa
apHanfaH aKkbiabl Xbl1gam-
AbIK aybICTbIPFbILUbI il

Bip peT 6acy - 6apnblk Xbingamasiktap. backaH
calblH Xblngamablk yaen tycegi. Xolngamabik,
HeFypJibIM XOoFapbl 60ca, apanacTbipy XaHe Typay
HaTUXeNepPi COFYPIIbIM XbInAam api XiHiLuke
6onagbl.

Bip KONIMEH XYMBbIC iCTey: akbl1abl XblgamapblK,
aybICTbIPFbILLbI (3) KYPbIIFbIHbI KOCY XoHe
XblngamMablkTol 6ip KoNIMeH 6ackapy MyMKiIHAIrH
6epeni

Kocy (A)

KypbIFbIHBIH, pexum cenekTopsbl (1) xaHe
Smartspeed aybICTbIPbIN-KOCKbILbIH 6ocaTyra
apHasnFaH (3) kayinciaaik Tyimeci (2) 6onaabl.
KypbUIFbIHbI iICKE KOCY YLUiIH HYCKaynapapbl
OpbIHAAHbI3.

o JKofrapfbl XakTarbl Kymic 6enikTi 6acy apkbiibl
3 Typni pexnmMHiH 6ipeyiH (KoFapbl Xblnagamaplk,
TOMEH Xbl1AamMaplK, UMMyNbC) TaHAayFa
6onaabl.

e Pexumai TaHOaynaH keniH 6acbapmakneH
Kayinciagik TyMmMeciH (2) 6acbiHpI3.

e AkblNOpbl XblNaaMapblK ayblCTbIPFbILLLIH Aepey
6acsbin, KanaraH XblngamMablKTbl TAaH4AHBIS.
ECIHI3AE BOJICbIH: Erep akpinabl Xblnaamabik,
aybICTbIPFbILWbIH 2 CeKYHA, ilwinae 6acnacaHbi3,
Kayinciaaik MakcaTbiHAA KYPbIFbl KOCbIIManabl.
Kayincisaik TyrmMeLuiri wambl Kbi3bln 6051bIn
XbinblKTanapl. KypbUiFbiHbl KOCY YLUIH anFalukbl
Kagamapl KarTa opblHOAHbI3.

e OKyMbIC iCTey Ke3iHAe Kayinci3aik TyMMecCiH
6acbIn Typy KaxeT eMec.

KypbunFbi /
XKymbic Kyii

Backapy wambli

Kayinciagjk TyimeciHiH,  KypbuiFbl KOngaHbicka
LIaMbl KbI3bl1 TYCNEH  OAWbIH.
XbINbUIbIKTANAbI

Kayinciagik TyiimeciHib, KypbinFbl 60caTtbiiabl

Lamebl ewipyJi (aybICTbIpFbILL GOCaTy
Tynmeci 6acblinFaH
Ke3ne) XoHe OHbl KOCyFa
6onagabl.

KyTy pexumi

10 MUHYTTaH KeMiH
6onagpl. Bapnbik,
Lamaap ewipyi.

Kes kenreH TymmeHi
6acca, KypbiiFbl
KarnTagaH 6enceHai
6onagbl.



Kayincisgik TyimeciHiH, KypbUiFbl Kbi3biM KETKEH.

Lambl TYPakThl KbI3bll  KypbinFbiHbl 6ip caFat

XaHe pexum TaHaay 601bl CYbITBIHBI3. Pexum

LamMaapbliHbIH, CENEeKTOPbIHbIH, LUaMbI

6apbiFbl XbIMbIbIKTAN XbIMbIbIKTAYbIH

Typagpl. TOKTaTKaH4a XoHe
Kayincisaik TYMMECIHIH,
Luambl XbIMbINblKTaFraHaa,
on KantTagaH
nanganaHyra ganbiH.

ActiveBlade cantamachsi (B)

Kon 6neHpepi ActiveBlade cantamacbimeH
XabaplKTanFaH, Con apkbifibl Nbllak TabaKTbiH,
Tyb6iHe peliiH y3apanbl. PeTteynep apanactbipy
MakcaTbIHAA KaXeT 60naTbiH KblCbIMFa
6ainaHbICTbl aBTOMATThl TYPAE Xacanabl.
acipece, WKKi XeMic NeH KOKeHICTep CUSKTbI KaTTbl
TaFaMbl apanacTbIpy YLUiH KOnannbl.

Ty3abIKTbl, AaMAaeyilTepai, canaTt gomMaeyilTepiH,
Kkexenepnai, 6ana TamakTapblH, CyCblIHAAPAbI, XEMIC
KOKTENNbAEPIH XBHEe CYT KOKTENIbAEPIH a3ipneyre
Konansnbl.

BapblIHLLA XaKCbl HOTUXeNepre KOs XeTKi3y YLUiH
>KOFapFbl XblNAamMAabIKTbl KONAAHbBIHIS.

OHaey Typanbl emnken-Tenkenni Hyckaynapabl A
6eniMiHeH KapaHbl3.

ApanacTbipfbill XXao6abiFbl (B)

ApanacTbIpFbIlUThl TEK KAaHA Kineremn, XXyMblpTKaHbIH,
aKyblI3blH LLaliKayFa XeHe OUCKBUT NeH AaliblH
KOcCna gecepTTepiH a3ipfieyre KoNOaaHbIHbI3.

OHaey Typanbl erken-Terkenni Hyckaynapaesl B
6eniMiHeH KapaHbI3.

Mope xa6abirbl (C)

Mope xabapbiFbiH KapTomn, ToTTi KapTomn, Kbli3aHak,
KapaepiK XXaHe aiMa CUSIKTbI XXEMICTEP MEH
nicipinreH KekeHicTepai e3y YLUiH KonaaHyfFa
6onaabl.

OHaey Typanbl enxeri-terkenni Hyckaynapabl C
6eniMiHeH KapaHbI3.

Typay xa6abirbl (D)

(10) Typayblwbl €T, KATThl iPIMLUIK, NNK3, LWer,
capbIMcak, KBKeHICTep, HaH, Kpekep XaHe
XaHFakTapabl Typay YLiH Konansbl.

«hC» XoHe «mC» TyparFblLLbl YLLIH UHIPEANEHTTEPAIH,
MesLepiH MaKkC. CbI3blFbIHAH acblpMaHbl3. «hc»
TypaFblILLbIH €H y3akK KONAaHy yakbiTbl: blnFangbl
VHFPEANEHTTEPAIH, YIKEH MenLepi YWiH 1 MUHYT,

KYpFak HeMece KaTTbl UHrpeaneHTTep YLUiH

30 cekyHA.

ECKEPTIE: kanTagaH naiganady anabiHaa
KeMiHge 3 MUHYT apanblk, KanablpbiHbi3 (akaynapabl
6ongpipmay yLuiH). MoTop XbinaamabiFbl 6asynaraH
Keaze XxoHe/Hemece Tepbernic naiiga 6osFaH kesne
eHaey 6apbICbiH fiepey TOKTaTbIHbI3.

KabblFblHaH TazapTblIMaraH XaHFakTap, My3
LwapLbinapsl, kode osHAepi, ABHAEP HeMece
Xynap XaHFarbl CUSKTbl KaTTbl 4OMAEYILUTepAi
XKOHEe KaTThbl TaFamMaap YLUiH Typay XababiFbiH
KonaaHbaHbI3. ATanFaH TaFamaap Xy3aepre 3akbim
KEenNTipyi MYMKIH.

My3 TekLlenepiH ycaty yLiH TeK apHalibl My3
Keckiw neiwarbl (10c) 6ap «mc» TypaFbiLL KOCbIMLLA
xabapiFblH (10) nainganaHyra 6onaabl.

OHaey Typanbl enken-Terkenni Hyckaynapapel D
6eniMiHeH KapaHpI3.

«hc» Peuent mbicanbl: ban kocblFaH epik (Kyrmak,

casimMacbl HEMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g Koto 6an

70 M1 cy KYWMbIHbI3 (BAHWUINH KOCbUTFaH)

e «hc» Typay blabICEIHA Kapa epik neH 6anapi
CanblHbI3.

o ToOasbIT bilw a 3°C TemnepaTypameH 24 cadaT
a oiiblObI3.

e 70 M Cy KOCbIHbI3 (BaHUb AgMi 6ap).

e Tarbl 1,5 cekyHAKA €H, Y/IKEH XanaamabikneH
Typayabl XaFacTblPblHbI3.

«hc» Typay XapafblH (KOCbiMLIA XapakTbl Braun
CepBUC OpTasibiFbiHAH caTbIn anyfa 6onaabl; Gipak,
Ke3 kenreH enpae 6ona 6epmenaj) naiganaHy.

Tekwe Typarbilibl 0ap Taram
KOMOaWlHbI )XaoabiFbl XL

Texwwe Typarbillbl 6ap TaFam KoMOanHbIH (11)

Keneci apekeTTep YLiH KonaaHyFa 6onagpl:
e Typay, apanacTtbIpy XaHe KyMak KamblpbIH 1ey
apanacTblpy;

® KaMmbIp UIey XaHe TOPT KaMbIpbIH AalibIHAAY, €H,
ke6i 500 r yH HerigiHae (TOPT Kamblpbl TEK KaMbIp
KypanblH KaMTUTbIH yarinepae MyMkiH (11Kk);

e Tiny, ycakray, y3blHLwakKTan kecy, ¢pu kapTobbiH
xacay;

® TekLue Typay.

Typay (E

(11i) >xy3iH KONnAaHbIN eT, KaTTbl iPIMLUIK, N1NA3, LWwer,
capbiMcak, KOKeHiCTep, HaH, Kpekep XaHe
XaHFakTapAbl TypayFa 6onaapl.

KabblFblHaH Ta3apTbiIMaraH XaHFakTap, My3
LwapLbinapbl, Kode osHOepi, LBHAEP HEMECE
Xyrnap XaHFaFbl CUSIKTbI KATTbl AoMAeYilUTepai
XOHe KaTTbl TaFramMaapabl Typay yLiH KombanHabl
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KongaHbaHbl3. ATanfaH Taramaap Xysaepre 3akbim
KENTipyi MYMKiH.

Kyagi (11i) nanganaHein coHbiMeH 6ipre 500 r-ra
LEeNiH YH KOCbIFaH KynMak, KamblpblH
apanacTblpyra 6onagabl.

MeiwakneH aybipnay kamblpnapAasl AabiHaamay
Kepek. Aybipsiay Kambipiap YLiH Kamblp KypasbiH
Hemece uney inrerid (11k/111) nanganaHbiHbI3.

OHaey Typasbl erKen-Terkenni Hyckaynapabl E
6eniMiHEeH KapaHbI3.

Kambip Kypanbl XxaHe uney inreri (E)

E cypeTi coHbiMeH BGipre kamblp KypanbiH (11k)
X8He uney inrerid (111) nanganaHyra KaTbICTbI
(ynrire 6ainaHbICThbI).

KambIp Kypanbl alwbiTKbl HEMECce KoHauTep
ByibiMaapbl CUSKTbI 9PTYPJII KaMblpnapabl nney
XoHe apanacTbIpy XaHe OUCKBUTTIK Kocnanapabl
apanacTblpy YLUiH Tamalua.

Mney inmeri alwbITKbl HEMece TaTTi KaMblp CUSKTbI
TypAi Kamblp TYPAEPIH 83ipneyre Konamsbl.

©Haey Typanbl emken-Tenkenni Hyckaynapabl E
6GeniMiHeH KapaHbI3.

Tiny / yry / y3biHwakTtan kecy / ¢pu kaptobbi (F)

LLviKi XxemicTep MeH KeKOeHICTEpPAI XiHiLLKe Kblbin
KECY YLUIH XiHjiLLKe X8He KaTKbl/1 Kecy TiniMLenepiH
(i) KONAAHbBIHBI3; MbICanbl: KUAP, NNA3,
caHplpaykynak, anma, cabis, wasnkaH, kapTon,
LYKMHW XX8He opamxXarnbipak.

Anma, cabis, kapTon, KbI3blilla, opamxanbipak,
ipiMLLUIK (MbICanbl, NapMe3aH) CUSKTbI TaFamaapabl
ycakray YLUiH ycak XoHe ipi nnacTuHa Xy3aepiH (ii)
KOJIAAHbIHbI3.

XKemicTep MeH KekeHicTepai y3blHLaKTan kecy
YLUiH apHambl Tinimwenepai (i) KonaaHbIHbI3.

®pu kapTobbIH 83ipney yLwiH Gpun kKapToObIHA
apHasnFaH guckiHi (11q) KonaaHbIHbI3.

EH ken enaey menwiepi TONTbIPbIIFaH biabiCTapaaH
5 ece ken HycKaynblK cypeTiHe cali 6onagbl.

OHaeyai xanFacTbipy anabiHoa KYpPbUIFbIHbI
30 MUHYT GOWbl CYbITbIHBI3.

©HOey Typasbl erKen-Terkenni Hyckaynapabl F
GeniMmiHeH KapaHbI3.

Tekwenepre Typay (G)

LLInki xxaHe a3ipneHreH KekeHiCTeEP MEH XemicTepai
LIaFblH TekLenepre (Mbicassl, canaTrap, copnanap
XXOHE [ecepTTep YLWiH) Typay YLiH Tekwe
TypaFbILThl NaAanaHbIHbI3.

JKoFapfrbl HOTUXEre XEeTy KEHecTepi

e Tekwenepre Typay anfblHAa 93ipfeHreH
TaMakThl CYbITY KEPEK, BATKEHI HATUXENEP
KaTTbipak, »XaHe Xakcblpak 6onagpi.
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e Emmentaler cusakTbl opTalua KatTbl ipiMLLIKTI
eHaeyre 6onanpl, Gouda, Mozzarella Hemece
Parmesan cusakTbl Te Xymcak HeMece eTe
KaTThbl iPIMLLIKTEPAi OHAEY MYMKIH EMEC.

e Bip ganbiHaaranaa spTypni TaFampapabl enaen
XaTCaHpl3, 9PKALLAH EH XXYMCaFbliHaH 6acTaHpbI3
>XXOHE eH, KaTTbiCbIMEH askTaHbl3. Ocblnaiia ci3
Gaprnblk TaFaMaapabl apacbiHaa TOpAbl
Tazanaycbl3 eHAEN anachl3.

e TekLle TyparblLl WKWK eTTi BHAeYre XapamManabl.

° OHpey anablHAA KeKeHICTepAiH, KabblFbIH
albIHbI3 (9cipece, KapTOMNThIH, XXaHe ackabak,
CUSKTbI KabblFbl KaTTbl KOKBHICTEPAiH). DTnece
KabbIKTaH Kecy TOpbIHAA TYPbIM Kasbir,
Tasanayfa kebipek KyLl XXyMcayblHbl3 MYMKIH.

KabblFblHaH Ta3apTblIMaraH XaHFakTap, My3
LwapLbinapsbl, Kode osHAepi, AoHAEP HEMECEe
Xynap XaHFarbl CUSKTbl KaTTbl AoMAeYiluTepai
XOHE KaTTbl TaFaMaapabl OHOEY YLUiH TeKLle
Typarbilwbl 6ap KoMOanHabl KongaH6aHbI3. ATanFaH
TaraMmaap Xysaepre 3akblM KeNTipyi MyMKiH.

Tasanay UTeprilliH TEK TEKLLE TypaFblLL HETi3iHiH,
TOMEHT I XaFblHaH nariganaHyra 6onaapl. YCTiIHEH
nanpanaHcaHbi3, Tasanay UTepriiHid, nnacTnk
BenikTepi Kecinyi MyMKiH.

EH ken enaey Meniepi TONTbIpbFaH biobicTapaaH
5 ece kern HycKkaynblK CypeTiHe cali 6onaabl.

©OHAaeyAj XanFacTbipy anabiHaa KypblIFbiHbI
30 MUHYT BOMbI CYbITBIHBI3.

OHaey Typanbl erxen-Terkeiini Hyckaynapabsl G
B6eniMiHeH KapaHpI3.

KyTty xaHe Tazanay (H)

Erxein-Terkeini aknapattebl H 6eniMiHeH KapaHpbl3.

Keninaik xxaHe Kbi3amMeT
KepceTy

Erxeli-Terkenni aknapatTel 6enek Keningik xxaHe
KbI3MET KepCeTy napakLiacbiHaa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com carTbiHa KipiHi3.

TexHuKkanblk cmnaTramachl CUSIKTbI, KOJIAAHbIC
HyCKaynblKTapbl Aa eCKepTyCi3 e3repTinyi MyMKiH.

LLbIFapbuUIFaH Xbibl

LLbiFapbinFaH XbliblH 6enriney yLuiH 6yibim
TakTalacbliHOaFbl 5-CanabIK, LbFapyLLbl KOAbIH
KapaHbI3. LLibiFapyLubl KoAbIHbIH, GipiHLLi caHbl
LbIFapFaH XblnablH COHFbl caHblH Ginaipeni. Keneci
2 caHpap LblFapbiiFaH XblngplH, KyYHTi36enik anta
caHbIH 6ingipeni. An coHFbl 2 cangap 1992 xbingaH
BacTan aBToMaTThl TYpAe ecenTenreH 6acoin
LWbiFapy Mep3imMiH 6ingipesi.



Mbicanbl: 30421 — BylibiMm 2013 XblIbIHbIH, 4
anTacblHOA WblFapbliFaH.

EAL

Ynri MQ 9175-9187-9195
KepHey 220-240B

lepuy 50-60Tw

BartT 1000-1200 Bt

CakTay wapTtTrapbl: | Temneparypa:
+5°C xoeHe +45°C
blnFangpinbik: < 80%

PymblHMsIOa xacanfaH

LenoHrn BpayH Xaycxong, 'M6X
epmaHus 3aHabl eHAipyLUi:
LenoHrn BpayH Xaycxong, 'M6X
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H,

63263 Hoii-N3eHbypr

ByrbimMapl icke nanganaHy HyCKaysblFbIHA COIMKeC
63 MakcaTblHAa nanganaHy kepek. BynbIMHbIH,
KbI3MET Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTblUIFaH KYHHEH
6acTan 2 xXbingpl Kypangpi.

MmnopTep:

«[denoHrn» AAK, Pecen, 127055,
Mockga kanacsl, CyLEBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

CakTany meps3imi: LLiektenmereH

Apbiny xarpannapsbl: KopLuaraH opTaHbl KOpFay
TanantapblHa Calikec

Tacbimanpay Xxarpannapsbl: TaceiMangay kesinge
KynaTbin anyfa HemMece wamajaH TbiC LWankanTyFa
6onmangpl.

Carty xargainapsl: CaTty XaraainapbiH eHAIpyLLUi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprinikTi, MEMNEKeTTIK
XXBHE xanblkapasnblk epexenep MeH cTangapTrapra
caii bonyra Tuic

OHpaipywi 3aybIT:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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AKayn bIKTapAbl aHbIKTay HYCKaYyJibifbl

Axkaynbik

blkTuman cebenTepi

LWewimi

Kon 6nexHpepi
>KYMbIC iCTEMEN;.

DneKTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 3NeKTP PO3eTKacbiHa CyFybl
E€KEHiH TeKCepiHi3.

Ynperi cakTaHAbIPFbILWThI / KbICKa
TYMbIKTaFbILLUTbI TEKCEPIHI3.
JKorapblgasblinapabiH, eLIKAnChICh
6onmaca Braun TyTbiHyLIbINAPAbI
Konpay KplaMeTiHe xabapnacbiHbI3.

Kayinciaaik
TYWMECIHIH, Luambl
TYPaKThl KbI3blSl
XKOHE pexum TaHpay
LiamaapbiHbIH,

KypblnFbl KbI3bIN KETKEH

KypblniFbiHbI 6ip caFaT 601ibl CYbITbIHbI3.
Pex1mM cenekTopblHbIH, LWaMbl
XbIMbUIbIKTAYbIH TOKTATKAHAA XaHEe
Kayincisaik TYMMECiHIH, Lambl

(6epinictep Kopabbl
6ap) ToNbIFbIMEH
xaby MyMKiH emec

Tek TekLue Typarblllbl: Teke
TyparblLLbl LIALLbIPAHAbLIIapAAH
KOPFarbILLKa KOCbIIMaFraH Hemece
[ypbIC KOCbUIMaraH

GapsbiFbl XbINbUIbIKTaFaHAa, O KainTagaH
XbIMbUIbIKTAMN naviganaHyra gavbiH.
Typaapl.
FPXL blabichl )xaHe Kaknak, (bepinictep L
KaknakTbl (6epinictep kopabbl 6ap)
kopaGekl 6ap) apackiHaa Tamak Typbin albin, TaMmak KangplKTapblH KETIPiHi3
KasnFaH
Kypan FPXL blabICbiHA TOMbIFbIMEH K,ypan,u,lil OPHBIRAA KyJlbiNTa FaxLa
asfaHTali TeMeH kapai 6achin Typbin,
canblHb6araH
KOJIMEH OYpPbIHbI3
KaknakTbl KaknakTbl (6epinictep kopabbl 6ap)

FP blabICbIHA KOO anabiHaa TekLe
TypaFblLLUbIH LWaLlblpaHaspinapaaH
KOpFarbILLKa OEKITIHi3 (QypbiC Typanay
TaHOanapbiH eckepiHia)

Tek TekLue Typarblllbl: TekLue
TyparblLLbl KECY TOPbIHAAFbI TAMaK,
KanablkTapbiMeH byFaTTanFaH

TeklLle TyparFbillblH aLLIbIHbI3 XXOHEe
TopAaH TamakThbl asiblHbI3

Jlypbic KOCblnMaraH

JlypbIC KOCbIHBI3

MoTop 6eniriHiH MydTachl ilwiHaeri
pe3eHKe ThiFbIHAbI anblHpI3. Cyapl
TeriHi3. ThiFbIHAbI KANTa OPHATBLIHbI3.
CakTblk eckepTy: KaknakTafbl

(Kamblp Kypasbl,
uney inreri, xys
Hemece AncK
oknaHbl) 6ipeyiHae
cy 6ap

9cep eTiNreH KypannaH CymblKTblK aFybl

KaknakTbl Kaknak (6epinictep kopabbl 6ap) cyra (6epinicTep Kopatil 6ap) ¢

(6epinicTep Kkopabbl | ke3gencok GaTblpbliFaH HEMeCE blabIC pnicTep kopabel bap é

6ap) cy 6ap XYY MaLLVHACbIHA CallblHFaH KYPBIMFBIHB 3akbIMAANALI. LOHALIKTAH
Oyn cyunaTTanFaH aAaiCTi KaknakTbl
(6epinicTep Kopabbl 6ap) bIAbIC XYY
MalluMHacbiHa KOO YLUiH naiganaHoay
Kepek

KypanaapapiH

AybICTbIpYbI YLLiH Braun cepBuCTiK
opTasbifbiHa xabapnacbiHbI3
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Pycckuin
Mepep ncnonb3oBaHuem

TwaTenbHO 1 NONHOCTLIO NPoYMUTanNTE
|||I [aHHble MHCTPYKUUKN Nepes HavyaioMm

1CMNoNb30BaHUsA Npubopa, a Takke
CoXpaHuTe UX s Nosy4eHns cnpasky B OyayLiem.
CHMMUTE BCIO YNAKOBKY M HAKNENKN; YTUAN3NPYNTeE

VX Hagsiexatimm obpasom.

AeTtanun n npuHaaneXxHocTun

1 [epeknoyarenb pexmmMos imode
a Bbicokasi cKOpoCTb
b Hwskas ckopocTb
¢ lMynbcauusa
MpenoxpaHnTenbHas kHorka g
BeccTtyneHyaTtbih nepeknoyaTenb CKOpocTn /
perynnposka ckopoctut .l
MoTopHBbI 610K
KHonku dukcaTtopa EasyClick Plus
CtepxeHb ActiveBlade
MepHbIli cTakaH € KpPbILIKOM
Hacanka-BeH4nK
a Pepyktop
b BeH4uk
9 Hacagka ang niope
a Pepyktop
b CrepxeHb Hacaakm ans nope
¢ Jlonatka
10 Hacagka-uamenbyutens, 500 ma «me»
KpbiLwka (C nepefaToyHbIM MEXaHU3MOM)
Hox-namenbuntens
Hox ans Konku nbaa
Yawa namenbuntens
Pe3nHoBoe KOnbLO, NPensaTCTBYyOLLEE
CKOJIBXEHNIO
11 Hacagka ons KyxoHHoro kombarnHa XL Ha
2000 mn ¢ kybukoHapeskomn «fpl»
KpbiLwka (C nepefaToyHbIM MEXaHU3MOM)
MydTa oy1s coeamHeHust ¢ MOTOPHbLIM 6710KOM
Tonkarenb
3arpysoyHas Tpyoka
®dukcaTop KPbILLKK
Kpblwka ans 3awmTsl OT 6pbI3r
Yawa KkyxoHHOro kombariHa
Pe3nHoBoe KonbLO, NpensaTcTByloLLee
CKOJIBXEHUNIO
Hox-namenbuntens
Kpbllwka HoXa-n3menbyntens
Hacapnka gns samewmsaHus tecta (FP)
Kptok ons Tecta (kybukoHapeska)
Hox kybukoHapesaku
Basa kybukoHapesKku
Tonkatenb-o4ncTUTEND
JepxaTenb BCTaBkn
(i) BctaBka onst Hape3Kku (TOHKOM, KPYMHOM)
(ii) BcTaBka onsa namenb4eHus (TOHKOro,
rpy6oro)
(iii) BcTaBka 4s19 HApe3Kku CONOMKOM

w N

oo~NO O A

O QOO0 T®

SQ"TO QO T®

S o —— = x— -

q Ownck ana kaptodensa Gpu
r Ocb ancka
12 Croiika 0nis xpaHeHus

Ucnonb3oBaHue npudopa

BeccTtyneH4yaTbii
nepekxJsil4yartesib CKOpoCTU Ans
perysimpoBKu CKOPOCTMU il

Jlto6as CKOPOCTb — OOHUM HaxaTuem. Yem cunbHee
HaXxatune, TeéM BbllLle CKOPOCTb. Yem BbilLe
CKOPOCTb, TeM BbICTpee 06paboTka, UHTEHCUBHEN
CMeLlnBaHMeE N TOHbLLUE U3Mesb4yeHne.

YnpaeneHune ogHoN pykon: 6eccTyneHyaTtbli
perynaTop ckopocTtu (3) 4aeT BO3MOXHOCTb
BKJIOUNTL NPUOOP N PerynnpoBaTb CKOPOCTb OAHOM
PYKOWA.

BkniouyeHue (A)

YCTPONCTBO OCHALLAEeTCA NepekoyaTenem
pexunmoB imode (1) n npegoxpaHUTeNbHOM KHOMKOM
(2) ona pa3bnokMpoBKM NepekoHaTens
Smartspeed (3). ns 3anycka ycTpoicTBa cneayiite
MHCTPYKLMAM:

e Haxatvnem Ha cepebpsiHyl0 YacTb BBEPXY Bbl
MOXeTe BblOpaTb OANH 13 3 pexnmMos imode
(BbICOKasi CKOPOCTb, HM3Kasi CKOPOCTb,
nynbcaums).

e [locne BbiGOpa pexrma HaxXM1Te Ha
NPELOXPAHUTENBbHYIO KHOMKY (2) 601bLINM
nanbLem.

e Cpagy nocne aToro HaxmmTe Ha
B6eccTyneHyaTblii nepeksoyaTesib CKOPoCTU U
OTperynnpymnTe Heob6xoanuMy CKOPOCTb.
NMPUMEYAHWE: ecnn HaxaTne Ha
6eccTyneHyaTbIli NepeksoyaTesl CKOPOCTU He
BbIMOJIHSAETCS B TEYEHWE 2 CEKYHA, TO MO
MCTEYEHNN 9TOr0 BPEMEHU N3 COOOPaXKEHNM
6e3onacHoOCTM Npubop BKIOYUTL Bonee
HEBO3MOXHO. MlHaMKaTOp NpesoxpaHnTensHON
KHOMKM 3aMuraeT KpacHbIM cBeToM. [1ns
BKJIOYEHMS Nprnbopa HYy>KHO OyaeT CHOBa HavyaTb
C nepBoro wara.

e Bo Bpemsa paboTbl npubopa aepxarb
npenoxpaHUTEsIbHYI0 KHOMKY HaxaTou He
TpebyeTcs.

CseToBOW CocTtosiHue npu6opa /
UHOMKaTop pabouyee cocTosiHue
MHankaTop Mpnbop roTos k

NPeaoXpPaHUTENIbHON  MCMNOJSIb30BAHMIO.
KHOMKW1 MuratoLmi

KPacHbI

MHankaTop Mpnbop pasdiokmMpoBaH
npenoxpaHnTeNnbHOM (HaxaTta KHorka pasbJsio-
KHOMKW He ropuT KVPOBKW nepekoyaTens)

N TOTOB K BKJ/IKOHEHUIO.

97



Pexum oxnpgaHuns
nocne 10 MuHyT
6e3peicTeus. Bce
VHAMKATOPbI
OTKJIOHEHDI.

Mpnbop cHoBa
aKTUBUPYETCS Mpu
HaXkaTum NOOoN KHOMKMN.

MHpukaTop Mpnbop neperpet. JanTte
npenoxpaHnTesibHol  Npubopy OCTbITh (0ANH

KHOMKWN yac). Korga oH 6ynet
Hemwuratowmia CHOBA rOTOB K UCMOJ1b30-
KPaCHbIN 1 BaHUIO, NHAVKATOP
MurawoLme nepeknayarens imode
MHOMKaTOPbI nepecTaHeT Muratb 1
nepeknyaTens 3aMUraeT UHAMKaTop
imode NpPenoxXpaHUTENbHON
KHOMKW.

CrtepxeHb ActiveBlade (B)

PyyHon 6GneHaep ocHalleH ctepxHem ActiveBlade,
KOTOPbI NO3BOJNISIET BbIABUHYTb HOX [0 HMU3a
pacTtpyba. PerynnpoBka ocyLLecTBnseTcs
aBTOMaTUYeCKu Nnoa AeCTBUEM AaB/IEHNS B
npoviecce paboTbl 6neHaepa n 0COHEHHO XOPOLLIO
MOAXOANT A1t CMELUVBaHMS TBePAbIX MPOOYKTOB,
TaKuX Kak Cblpble GPYKTbl 1 OBOLLI.

Kpome Toro, aT0 OTNIMYHOE peLleHmne ans
NPUroTOBNIEHMS AMMOB, COYCOB, 3anpaBok A5
canaTtoB, CyrnoB, AeTCKOro NUTaHus, a Takxe
HamnMTKOB, CMY3M1 1 MOJIOYHbIX KOKTENEN.

[ns [OCTUXEHUS HaUyYLLNX Pe3yNbTaToB
MCNOJIb3YNTe MakCUMasibHYI0 CKOPOCTb.

[ns nonyyeHvst noapoBHbIX MHCTPYKLUMIA MO
obpaboTke cm. pasgen A.

Hacapka-BeHuyuk (B)

|/|CI'IOJ'Ib3yI71Te BEHYMK TOJIbKO A5l B3OMBAHMS
C/IMBOK, ANYHbIX 6eJ'IKOB, NnpUroToBNeHUA 6ucksuTa
N 0ecepToB N3 rOTOBbIX CMecen.

[nsa nonydyeHns noapoBHbIX NHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cMm. pasgen B.

Hacapgka pns mope (C)

Hacapxy ons nope MOXHO UCMofib30BaTb A4
MOPUPOBAHUS BapEHbIX OBOLLEN 1 PPYKTOB, TaKMUX
Kak kapTodenb, cnagknii kaptodenb, TOMUAOPI,
CNMBbI U 160K,

[na nony4yeHns Nnoapo6HbIX NHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cMm. pasgen C.

Hacapka-uamenbuntens (D)

M3menbuntens (10) naeanbHO NooxoanT Ans
M3MenbYeHNs Msica, TBEPOOro Cbipa, 3ef1eHN,
yecHoka, OBoOLLEel, xneba, KpeKkepoB 1 OPEXOB.
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Mpwn ncnonb3oBaHn namenbumtenemn «<hc» n «me»
cneauTe, 4ToObl KOJIMYECTBO UHIPEAVEHTOB

ObIJ10 HE BbILLIE YPOBHSA MaKCUManbHOM OTMETKN.
MakcrmanbHasa NPOAOIKUTENBHOCTb
MCMNOJIb30BaHUSA n3amenbunTens «hc»: 1 MuHyTa
015t 60/1bLLVX 06BEMOB BIXHbIX UHFPEANEHTOB,
30 cekyHA, oSt CyXmX Ui TBEPAbIX MHIPEONEHTOB.
MPUMEYAHMUE: Bo nsbexaHue c60s MHTepBan
Mexnay NpYMeHeHUs MU LOMKEH COCTaBNATb
MUHUMYM 3 MUHYTbI. [1pY CHMXEHMM CKOPOCTU
paboTbl ABUraTens u/unm CUNbHoO BUbpaumm
He3aMeaIMTENIbHO OCTaHOBUTE 06PabOTKY.

He ncnonb3yinte Hacaaky-n3menbynTens ons
06paboTkn 0co60 TBEPAbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB,
TaKMx Kak Opexu B ckopiyne, Kyouku nbaa,
KOdenHble 3epHa, 3epHO UM TBEPAbBIE CNEUUN,
Hanpumep, MyckaTHbli opex. ObpaboTka Takmx
NPOAYKTOB MOXET NMPUBECTU K NOBPEXAEHNIO
HOXEN.

Onsa 06paboTkmn KyOMKOB Niba paspeLLeHo
MCNOJIb30BaTb TOJIbKO Hacaaky-mnamenbumtesns (10)
CO cneuuanbHbIM HOXOM Ansi Kosiku nbaa (10c¢).

[ns nonydeHns nogpo6HbIX MHCTPYKLMIA NO
obpaboTke cM. pasaen D.

«hc» Mpumep peuenta: YepHoCnnB ¢ Meaom

(HaumHKa 1N cnpeg ans 6IMHYMKOB)

50 r yepHocnnea

75 r kpem-mega

70 mn BoApl (NpYNpaBneHHON BaHUIIbIO)

e [lomecTuTe B Hawly namenbuntens «hc»
YEpPHOCNB N KpEM-MeS,

e (OcTaBbTe B XONOAWIIBHMKE Ha 24 yaca npu
Temnepatype 3 °C.

e [lo6aBbTe 70 Mn BOAbI (MPUMPAaBIEHHOM BAHUIIBIO).

e B0o306HOBUTE N3MenbyeHue elle Ha 1,5 ¢ Ha
MaKCUManbHOM CKOPOCTH.

VMcnonb3yinte Hacaaky-uamenbinTenb «<hc»
(onumoHanbHoe 06opynoBaHNe, KOTOPOE MOXHO
nprobpecTn B CEPBUCHBIX LIeHTpax Braun, ogHako
He B KaXA0M CTpaHe).

Hacapka pns KyxoHHOro
komb6aiiHa XL c KkyoukoHape3Koi

Hacapka ons kyxoHHOro kombaiiHa ¢

KyOvKkoHapeako (11) naeanbHO NOAXOAUT ONisi:

® N3MeNbYEHUs], CMELLVBaAHWS N 3aMeLLNBaHNS
ONUHHOro TecTa;

® 3aMeLUMBaHUA U NPUrOTOBNEHUS TecTa Ans
KEKCOB C ncnonb3oBaHnem o 500 r Mmykun
(Takasi BO3MOXHOCTb AOCTYIMHA TOJbKO B
MOAEeNaxX C HacaaKom Ans 3aMeLlnBaHng TecTa
(11k);

® Hapes3Kun NOMTUKaMN, U3MENbYEHUNS, Hape3Kkun
COJIOMKOW 1 NPUroToBAeHUs kaptodens ¢pu;

® Hapesku Kybukamu.



NUamenbueHue (E)

C nomoLubto Hoxa (11i) MOXHO n3menbyaTb MSCO,
TBEPAbI CbIp, 3e/1eHb, YECHOK, OBOLLN, Xe0,
KPEKEPbI U OPEXN.

He ncnonb3yite Hacaaky 4ns KYXOHHOro kombariHa
ON9 U3MenbYyeHns 0co00 TBEPbIX MULLEBbLIX
NMPOAYKTOB, TAKMX Kak OPEXM B CKOpJyne, Kyouku
nbaa, KodenHble 3epHa, 3epHO NN TBEPAbIE
cneuuu, Hanpumep, MyckaTtHbIi opex. ObpaboTka
Takux NPOAYKTOB MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO
HOXeMn.

C nomoubto Hoxa (11i) MOXHO Takxe B30MBaTb
6/1MHHOE TeCTOo C ucnosib3oBaHnem Ao 500 r Myku.

[na npyrotoBnexus 6onee TAKENOro Tecta HoX
He nogxoaunT. na 6onee TAXeNoro Tecta
VICMONb3YNTe HAacaaKy AN 3aMeLunBaHns TecTa
unu Kptok ans tecta (11k/111).

[nsa nonydyeHns Nnoapo6HbIX NHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cMm. pasgen E.

Hacapka pns 3amelumMBaHue TeCTa U KPIOK Ans
Tecta (E)

Cxema E Takxe npumeHsieTcs (B 3aBUMCMMOCTU OT
MOZENN) NPY UCNONb30BAaHUN HACAAKN AN
3amelumBaHua Tecta (11k) n kptoka ang tecta (111).

Hacagka nna saameluvBaHmsa Tecta naeansHo
noaxoauT OJiA 3aMeLLnBaHNA PasnyHbIX BUOOB
TecTa, HanpuMep OPOXKEBOro U caobHoro, a
Takxe CMecei A9 NPUroTosieHnst BUCKBUTOB.

Kptok ons Tecta uaeanbHO NOAXOANT ANst
3aMeLlBaHns PasiMyHbIX BUOOB TECTA, HaNpuMep,
OPOXCKEBOrO UM CAOBHOIO.

[na nony4yeHnss nogpoBHbIX NHCTPYKLMIA NO
obpaboTke cM. pasaen E.

Hape3ka nomTukamu / nuamesnbyeHue / Hape3ka
conomkoti / kaptodpenn ¢ppum (F)

McnonbayiiTe BCTaBKN A1 TOHKOWN 1 rpy6oim
Hape3ku (i), 4ToObl Hape3aTb Cbipble PPYKThI U
OBOLLM HA TOHKNE NTOMTUKN; Hanpumep, ons
OrypLLOB, NyKa, rprMboB, 96710k, MOPKOBW, PEANCKU,
KkapTodens, kabaykoB 1 KanyCThl.

McnonbayiiTe BCTaBKN A1 TOHKOW 1 rpy6oi
Hape3sku (i), YToObl M3MeNnbYaTh Takne NPOAYKThI,
KaK 6710k, MOPKOBb, KapTodenb, CBEKIIA, KanycTa
1 TBEpAblE COpTa Chipa (HanpumMep, napMesaH).

Mcnonb3yinte BCTaBky /19 HApe3Kn CoNoMKOM (iii)
015 TPUrOTOBNIEHNSA CONOMKM U3 PPYKTOB 1 OBOLLEN.
Juck ona kaptodens opu (11q) npegHazHayeH ons
npuroToBneHns kaptodpens epu.

MakcurmanbHasa Nnpon3BoanTENIbHOCTb
COOTBETCTBYET Anarpamme Ha 5 06bEMOB HaLlW.

Mepen TeM Kak NPOAOIXMUTb paboTy, AanTe
YCTPOMCTBY OCTbITb 30 MUHYT.

[na nonydyeHns noapo6HbIX NHCTPYKLMIA NO
obpaboTke cm. pa3gen F.

Hapeska ky6ukamu (G)

Mcnonbayiite KybUKOHaPE3Ky 151 HAPE3KM ChIPbIX
1 OTBapEHHbIX OBOLLLEN 1 PPYKTOB Ha Meskme
KyObuKkn, HanpumMep, 455 canaTos, CyrnoB 1
[ecepTos.

CoBeTbl 4J151 Iy4LIMX Pe3ysibTaToB

e [1pMroToBAEHHLIM NPOAYKTAM NEPEL HAPE3KOM
KyOrKaMmn HeobXxoAMMO AaTb OCTbITb, 3TO
MO3BOJINT MOBLICUTbL Ka4eCTBO 06PabOTKM.

e BoamoxHa nepepaboTka CbIpOB CpeaHen
TBEPAOCTU, TaknX Kak SMMEHTasIb; nepepaboTka
0OYeHb MSATKUX U O4EHb TBEPbIX CbIPOB, TakKMX
Kak MOJI040W Cbip rayaa, Mouapennia unv
napmMesaH, HEBO3MOXHa.

¢ [pu nepepaboTke pasHbIX NPOAYKTOB BCeraa
Ha4YMHaMTE C CaMbIX MSATKUX 1 3aKaHYMBaNTe
cambiMu TBEPAbIMU. DTO N306ABUT OT
HEeobX0AMMOCTM OHUCTKM PEeLLEeTKN MeXAay
HUMMN.

e KybukoHapeska He noaxoanT Ansi nepepaboTku
CbIpOro msca.

e [epen nepepaboTKO OHNCTUTE OBOLLM (B
0COBEHHOCTM KapTodesib 1 OBOLLIM C TBEPAO
KOXYPOW, Takne Kak TbikBa). B npoTvBHOM
cny4ae KOXypa MOXET 3aCTPSATb B PELLETKE, YTO
3aTPYOHUT ee O4UCTKY.

He ncnonb3yinte Hacaaky A5 KYXOHHOro kombariHa
¢ KybunkoHapesKkoi ansa nepepaboTk 0cobo
TBEPAbIX MNLLEBLIX MPOAYKTOB, TAKUX Kak Opexv B
ckopayne, Kybukn nbaa, KoperHble 3epHa, 3epHO
nnn TBepablie cneunn, HanpunMmep MyCKaTHbII7I opex.
O6paboTka TakMX NPOAYKTOB MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO HOXEN.

Mcnonb3oBaTh TOIKATENb-04NCTUTESTb MOXHO
TOJIbKO C HUXKHEN CTOPOHBI 6a3bl KYyOMKOHAPE3KU.
Mpuv ncnonb30BaHUN CBEPXY BO3MOXHO Cpe3aHune
C TONKaTensl NNacTUKOBbIX YACTEN.

MakcvManbHas Nnpou3BoANTENIbHOCTb
COOTBETCTBYET AvarpamMme Ha 5 06beMoB vaLuu.

Mepen Tem kak NpPoaoIXNTL paboTy, aaite
YCTPOMCTBY OCTbITb 30 MUHYT.

[ns nonyyeHnsi Nogpo6HbIX UHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pa3gen G.

Yxop n ounctka (H)

[ns nonyvyeHns noapobHon nHbopmaumm cMm.
pasgen H.

FapaHTua n o6cnyXxuBaHme

[ns nonyveHns noapobHon nHdopmaummn cMm.
OTAENbHbIN BYKNET, MOCBSLLEHHbIV FAPaHTUX U
obcnyXnBaHuIO, UK NoceTuTe Be6-cant
www.braunhousehold.com.
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TexHnyeckme xapakTepUCTUKN KOHCTRYKLUN U
HACTOSLLASA MHCTPYKUMSA NO SKCMayaTaumm MoryT
ObITb U3MEHeHbl 6e3 NpeaBapUTENbHOrO
YBEAOMEHUS.

JaTta n3rotosneHus

YT06bl y3HaTb AaTy BbINycKka, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIV KO NPoAyKTa (Bo3ne Tabsmukm ¢
o6o3HayeHnem cepun). Mepeas undpa 0603HavaeT
nocnegHoo uMdpy roga n3rotosneHus. [ige
cnenywoume undpbl — 3TO KaneHgapHas Hegens.

A nocnepgHve ABe ykasblBaloT U3gaHne
(aBTOMaTU4eCKM NoacuuTbiBaeTcs ¢ 1992 roga).

Mpumep: 30421 — n3pgenne 6bin0 BoinyLeHo B 2013
roay (B 4 Hepeno).

EAL

Moaenb MQ 9175-9187-9195
HanpsihxeHue 220-240B
Yacrtora koneGanuin | 50 -60Ty
MowHoCTb 1000-1200 BT
YcnoBus XxpaHeHus: Mpu Temnepartype:

oT +5°C go +45°C un
BnaxHoctn: < 80%

M3roTtoBneHo B PymMbIHUN ans

Le’JNloHru BpayH Xaycxong, T'M6X MepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penne ncnonb3osatb N0 HA3HAYEHWIO

B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 9KCMyaTaLmu.
Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnsieT 2 roga ¢ Aathbl
npoAaxuv noTpedburenio.

MIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a NPeTeH3nn
notpebuteneii: 000 «[enoHru», Poccus,
127055, Mocksa, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBuga ytunusauum: YTunnampoBaTb B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOrMHYECKUMUN TPpEOOBAHUSAMN
YcnoBuga TpaHcnopTupoBKu: Bo Bpems
TPaHCMOPTMPOBKU, He 6pocaTb 1 He NOABEPraTh
M3NLWLHEeR BUbpaunun.

Ycnoeus peanusaauun: [Mpasuna peanusaumm
TOBapa He yCTaHOBJEHbI N3rOTOBUTENEM, HO
[OJIXHbI COOTBETCTBOBATb PErMOHASIbHBIM,
HaLMOHasbHBIM Y MEXAYHAaPOLAHBIM HOPMaM U
cTaHpapTam.

MpounseoauTens:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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PYKOBOACTBO no ycTtpaHeHuio HeucnpaBHocTeﬁ

MpoGnema

B0O3MOXHbI€ NPUYnHbI

PeweHune

PyyHoi 6neHpep He
paboTaer.

HeTt nutanus.

Y6enmntecnb, HTO NPUOOP NOAKOHEH K
ceTu.

lMpoBepbTe NNaBkNin NpeaoxpaHnTenb/
aBTOMaTU4ECKUI BbIKto4aTenb Bawen
[OMAaLUHEN 3/1EKTPOCETU.

Ecnu Bce BbiLLlenepeyncneHHoe B
nopsiake, 06paTnMTecb B CEPBUCHbI
ueHTp Braun.

WNHponkaTop
npenoxpaHuTeNbHOM [arite npnbopy OCThbITb (OAMH Hac).
KHOMKW Hemuratowmi Korpa oH 6ynet cHoBa roToB K
KPaCHbIN 1 MCNOJIb30BAHUIO, MHOMKATOP
Mpun n rpet :
MurailoLwme puGop neperpe nepeknoyaTens imode nepectaHeT
VHAMKaTOPbI MUraTb 1 3aMUraeT MHaMKaTop
nepeknoyarens NPenoxXpPaHNTESNIbHOM KHOMKK.
imode
Mexay yawei FPXL n KpbILKon OTKpONTE KPBILLKY (C NepenaTtoyHbIM
(c nepedaToYHbIM MEXaHN3MOM) MEXaHU3MOM) 1 yaannTe ocTaTkm
3aCTpPSNn NPOAYKThI. NPOAYKTOB.
WHCTpyMeHT BCTaBfeH B Yawwy FPXL S:g:Ka;:r:(Mngeﬁ MH:gBGebP::ITe
HEe MOSIHOCTbIO. Py Py ’
3adukcmposancs.
CoeanHnte KyGMKOHapPe3Ky C KPbILLKOW
Kpbiwka (¢ A Y PEsKY G Kp

nepenaTtoyHbIM
MEXaHN3MOM) He
3aKpblBaeTcs
MOJIHOCTBIO.

Tonbko KybukoHapeska:
KybvkoHapeska He coeMHeHa nnm
HenpaBuIbHO COeANHeHa C KPbILLKOW
015 3aLUUTLI OT OPbI3T.

0N 3aLlMThl OT BpbI3r Nepes, Tem,

KakK yCTaHaBAMBaTb KPbILLKY

(C nepenaTtoyHbIM MEXAHU3MOM)

Ha vawy FP (cMm. cneumanbHble CUMBOSIbI
ON5 NPaBUSIbHOM YCTAHOBKM).

Tonbko KybuKoHape3ka:
KyburkoHapeska 3a61ok1poBaHa
ocTaTtkaMu NPOAYKTOB B pexyLuel
pelueTke.

OTKpoiiTe KyBUKOHaAPE3Ky 1 yaanuTe
OCTaTky NPOAYKTOB 13 PELLETKN.

He nopcoenuHeHa npaBuiibHO.

MopcoeanmHuTe NPaBUNLHO.

Bopa B kpbilke (C
nepenaToyHbIM
MEeXaHN3MOM)

KpbliLwka (C nepesaTtoyHbIM
MexaHn3MoMm) Bblia cnyvanHo
nomMeLleHa B BOAY UM MOMbITa B
NOCy4OMOEYHOM MaLUNHE.

CHMMUTE PE3MHOBYIO 3arfyLLKy C MydThI
0151 COEAVIHEHWS C MOTOPHbIM BJ1I0KOM.
Cnelite Bogy. YCTaHOBUTE 3aryLUKy Ha
MecTo. OCTOPOXHO!

Bopaa B KpblLlke (C nepenaToyHbIM
MEXaHVU3MOM) MPUBOAUT K MOBPEXAEHNIO
npubopa. NoaTomy 3anpeLLaeTcs MbiTb
KPbILWKY (C NepeaaToyHbIM MEXaHM3MOM)
B MNOCYOMOEYHOM MaLLUNHE.

Bopa B ogHOM 113
MHCTPYMEHTOB
(Hacagka onis
3ameLluvBaHns TecTa,
KPIOK OJ151 TEeCTa, HOX
WM OCb Ancka).

HerepmeTnyHocTb
COOTBETCTBYIOLLEr0 MHCTPYMEHTA

[ns 3aMeHbl 06paTUTECH B CEPBUCHLIN
LleHTp Braun.
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YKpaiHCbKa

Mepen BUKOPUCTAHHAM

lMepen BMKOpUCTaHHAM npunany
|| |I YB2XHO O3HANOMTECS 3 KEPIBHULITBOM

KopucTyBaya Ta 36epexiTb 10ro anis

noAanbLIOro BUKOPUCTAHHSA. YTUNI3ynTe BCi
4YaCTUHM YNAKOBKM Ta ETUKETKMN HaIEXHUM

YUH

OM.

AeTtani Ta akcecyapm

1

wW N

O~ O~

10

1
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KHOMKA NepeMUKaHHS peXUMIB

a BMCOKa LLIBUOKICTb

b HM3bKA WBMAOKICTb

C nynbcauijs

KHonka 6e3nekv @

«PO3yMHUIN» nepemukay LWBmMaKoCcTen
Smartspeed / 3miHa 4acToTy 06epTaHHsA lll
MoTopHuin 610k

KHonku po36nokysaHHs EasyClick Plus
CtpuxeHb ActiveBlade («akTUBHUIA Hix»)
MipHa EMHICTb 3 KPULLKOO
Hacapgxa-BiHYMK

a KopoOka LIBUAKOCTEN

b BiHYMK

Hacagnka ong niope

a KopoOka LWBUAKOCTEN

b Hacapgka onga niope

c nonaresa O0OBTHMLSA

Hacazka ansa Hapiskm 500 ma «mce»
KpuLLKa (3 KOPOOKOIO LUBUAKOCTEN)
HDK 019 HAapi3Kn

HiX 0151 PO3KONIOBAHHSA NbOAY
EMHICTb A1 HapPi3KK

NPOTUKOB3HE r'YyMOBE KifbLie
Hacazka «KyxOHHUIA kombGaiH» XL 2000 M i3

OO OT®

KyOurKopi3koto «fpl»
KpuLika (3 KOpobKOH LLBUAKOCTEN)

MydTa MoTopHOro 650Ky

LLIToBxa4

3aBaHTaxyBanbHa BOPOHKa

3amMOK KpULLIKK

3axucT Bif, po36pun3kyBaHHS

Yalua KyxoHHOro kombariHa

[MpOTMKOB3HE ryMOBE KinbLie

Hixx ona Hapiskum

Hoxon Ha HixX g5 Hapi3kun

TicTomic (FP)

MicunnbHuii rak (kybukopiska)

Hix ky6ukopisku

OcHoBa KyBukopisku

LLIToBXay ong 4nctkm

Tpumay BCTaBOK

(i) BcTaBka onis HapisaHHs cknboykamm
(TOHKUMU, rPYBUMM)

(ii) BcTaBku ans noapibHeHHs (Minkoro,
rpy6oro)

(iii) BcTtaBka ona XynbeHy

TOS3I X" TSQ 0 Q0T

q [Aunck pnsa HapidaHHs kapTonni dpi
r Tpumay gucka
12 Crilika pns 36epiraHHs

=

Sk BUKOPMCTOBYBaTU NPUCTPINA

Po3yMHuin nepemMukay
LUBUAKOCTEN OANA 3MiHM
YyacToTn ob6epTaHHS .l

OpHe HaTUCKaHHS, BCi LWBMAKOCTI. Ym GinbLue B
HaTUCKaEeTe, TUM BULLIOIO CTaE WBNAKICTb. Ym
BULLE LLIBUAKICTb, TUM CKOpilLe Bin®yBaTMMeTbCS
NPOUEC NEPEMILLYBAHHSA Ta HAPI3AHHS | TUM
OpiOHILWMMK ByayTh AOro pesynbTaTu.

YnpasniHHSA OOHIEI0 PYKOIO: NepemMuKay
wenakocTer Smartspeed (3) [O3BONSE BaM
BMWKaTWN NPUCTPIlA Ta KOHTPOIIOBATU 100
LUBNOKICTb OOHIEI0 PYKOIO.

BmMmukaHHa (A)

[0 KOMNNeKTy NOCTaBKM NPUCTPOIO BXOAATb KHOMKA
nepemMumnkaHHs pexummis imode (1) Ta kHonka
6e3neku (2) ons akTneauii nepemukada Smartspeed
(3). Mig yac 3anycky NPUCTPOIO JOTPUMYIATECH
HACTYMHUX IHCTPYKLLIA:

e Llinaxom HaTUCKaHHS Ha CPiIBNSICTY KHOMKY BY
MOXeTe BMOpaTu OAVH i3 3-X pexuMiB (BUCOKa
LWBNAKICTb, HN3bKa LUBUAKICTb, Nynbcawis).

e [licns BUBOPY PEXUMY HATUCHITb KHOMKY
6e3nekun (2) BENUKMUM NnasibLeMm.

e Oppasy HaTUCHITb NepeMumkay LWBMOKOCTEeN
Smartspeed Ta BCTaHOBITb NOTPiIOHY LWBUAKICTb.
MPUMITKA: AKLLO HE HATUCHYTU NepemMmkay
LwBuakocTet Smartspeed NpoTsArom 2 cekyHa,
NPUCTPIN HEMOXJTMBO CTaHE BBIMKHYTU 3 MPUYUH
6e3nekn. KHonka 6e3neku CBIiTUTLCSH YHEPBOHUM.
LLLo6 BBIMKHYTM MPUCTPIiA, 3HOBY MOYHITb 3
nepLIoro KPokKy.

e [lig yac po60TK Bam He NOTPIBHO NMOCTINHO
TpMMaTK KHOMKY 6€3MneKkn HaTUCHYTOIO.

CurHanbHa
saMnoyka

MpucTpiii / po6ounii
cTaH

Bnnmae yepsoHUM [MpucTpini rotoBun Oo

BUKOPUCTAHHA.

Jlamnoyka KHOMKu
6e3neku 6nnmae
4YepBOHUM

MpucTpii rotoBui f,O
BUKOPUCTAHHS.

PeXxum rotoBHOCTI
(Standby) yepe3s

10 xBunuH. XoaHa
Jlamnoyka He CBITUTbCS
Ta He 6nnmae.

MpucTpin BMUKaETLCS
3HOBY MPW HATUCKAHHI
Oy Ob-AKOT KHOMKW



Jlamno4ka KHOMKn
6e3neKkun CBITUTbCSA
4YepBOHUM, YCi
NIaMMOYKN KHOMKM

MpucTpin neperpiscs.
Jarite npucTpoto
OXOJIOHYTW BMPOJOBX
OfHiei rognHu. BiH 3HOBY

nepemMmKaHHs 6yne rotoBum 0o poboTu
pexumis imode TOAi, KON namnoyka
6numatoTb KHOMKW NEePEMUKAHHS

pexumis imode npunn-
HUTb, @ JlaMno4ka KHOMKM
6e3neku noYyHe 6aMmaTu.

CtpwuxeHb ActiveBlade (B)

Py4yHnin Gnengep yctatkoBaHUiA CTPUXKHEM
ActiveBlade, skuin ,03BONSIE HOXY NOAOBXYBaTUCH
TakK, Wo6 A0CArHYTU HUXHBOT YaCTUHM Yalli. Take
HanawTyBaHHS 34iAICHIOETLCA aBTOMATUYHO 3a
[ONOMOIOK0 TUCKY, HEOOXIAHOrO NPY BUKOHAHHI
3MilLyBasibHUX onepaLiii, i 0cob6a1MBO NpU3HaveHe
LN NepeMilllyBaHHA TBEPANX NPOAYKTIB,
Hanpuknag, cnpux GpykTis Ta OBOMIB.

Lls dyHKujia Takox ineanbHO nacye ans
npuroTyBaHHA NiAnvBe, COycCiB, NpuUnpas 4o canartis,
CyniB, OUTAYOro XxapyyBaHHS, a TakoX Harnois,
MOJIOYHUX Ta IHLUMX KOKTENNIB.

[lns [oCArHeHHS Hakpawmx pedynbTaTis
BCTAHOBJIIONTE HANBULLY LUBUAKICTb.

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 TPUrOoTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini A.

Hacapka-BiHuuk (B)

BukopucToByiiTe HacaaKy-BiHYMK MLle Ans
36MBaHHS BEPLLKIB, BinkiB, NPUroTyBaHHs OiCKBITIB
Ta AecepTiB 3 FOTOBMX MOPOLLKIB.

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 TPUrOoTyBaHHA ANBITLCS B
po3aini B.

Hacapka pnsa niope (C)

Hacapnky ans niope MoxHa BUKOPUCTOBYBATU s
NepeTBOPEHHS B MOPENOAiOHNI CTaH BapeHnx
0BOMIB Ta GPYKTIB, HANpUKNaa, 3BU4aiHoi Ta
Cconoakoi kapToni, NOMigopiB, CNMB Ta A6YK.

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 TPUroTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini C.

Hacapka pns Hapi3ku (D)

Hacagka ansa Hapisku (10) ineanbHo nacye ons
noapibHeHHA M‘sica, TBePAOro cupy, umbyni,
cneLuijii, 4acHKKy, OBONIB, xNiba, KpekepiB Ta ropixis.

IMip yac BUKOpMCTaHHA Hacagok «mce» Ta «he»
KiNbKICTb iHFpefieHTiB He NOBMHHA OyTY GiNbLIOK
3a TaKy, W0 0OMeXYETbCS NiHIEID MaKCUMyMY.

MakcumanbHuin Yac ekcnnyartawii Hacagkm-
noapibHioBaya «hc»: 1 xBUnMHa a9 BEIMKUX
KiNbKOCTen Bonorux iHrpeaieHTis, 30 cekyHa, ons
Cyxux abo TBEPAVX IHIPELIEHTIB.

MPUMITKA: nepeg, HaCTyNHUM BUKOPUCTAHHAM,
3auekarite NPUHaNMHI 3 XBUNMHU (OO YHUKHYTH
HecnpaBHOCTe). HeranHo NpunuHiTe poboTy,
AKLLO LWBMAKICTb ABUIYHA 3HUXYETLCH Ta/ab0o
3'9BNSAETbCA CUMbHA BiOpauis.

He BUKOPUCTOBYNTE Hacaaky ons Hapi3ku ans
noapibHeHHs ayxe TBePAUX NPOLYKTIB, TaKNX

AIK HenyLLeHi ropixun, kybukun nboay, kaBosi 606u,
3epHo abo TBepai cneuii, Hanpukiaa, MyckaTHUM
ropix. O6pobka Takmx NPoayKTiB MOXe NPUBECTN
0,0 NOLUKOAXEHHSA HOXIB.

Moppi6GHioBaTV KyBVKM NbOAY 3AaTHA NULLIE
Hacagka ans Hapisku «mc» (10) 3a gonomoroto
cneuianbHOro Hoxa (10c) ans po3kosioBaHHS
nLoay.

JeTtanbHi iIHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHSA ANBITLCS B
po3aini D.

Mpuknag peuenta ans Hacagku «hc»: Megosuin

YOPHOCMB (Ha4yMHKa ans MavHLie abo nacra ans

6yTepbpoais)

50 r yopHOCNNBY

75 r kpemonopaibHoro meay

70 mn BOAM (3i CMakoM BaHifi).

e [loknapfiTb HOPHOCMB Ta KPEMONoAibHNI Men,y
3MiLlyBasibHY EMKICTb «he».

e 36epirati npu Temnepatypi 3°C B
XONOANIBHUKY MPOTAroM 24 roouH.

e Jlopante 70 Mn BOOM (3i CMakOM BaHini).

® [1poaoOBXYNTE HAPI3yBaHHSA NPOTArOM
1,5 cekyHA, Ha MakCUManbHin LWBUOKOCTI.

BuikopucToByliTe Hacaaky o Hapisku «hc»
(oopaTKoBY Hacaaky MoXxHa npuabdaTny
CcepBiCHOMY LLeHTPi Braun, ogHak He y BCix kpaiHax)

Food Processor Accessory XL
with Dicer

Hacagka «kyxOHHUIA KombBaiH» i3 Kyoukopiskoto (11)

ineanbHO NigxoouTb Ons:

® Hapi3aHH$, 3MillyBaHHS Ta NPUIrOTYBaHHSA TicTa
ONS MIIVHLIB;

® BUMILLYBAHHSA TiCTa Ta NPUroTyBaHHA TicTa ons
TiCTEYOK, Yy IKOMY MiCTUTbCS He Hinblue 500 r
60opoLLHa (MPUroTyBaHHS TicTa Ass TicTe4YoK
MOXJIMBE Tiflbkn AN Mogenen i3 Tictomicom (11k);

® HapidaHHs ckMboYKaMm, NOAPIOHEHHS,
NPUroTyBaHHSA XYNbEHY Ta KapToni ¢pi;

® HapidaHHs Kybukamu.

Hapiska (E

BurikopucTOBYIO4M HacaaKy ans Hapisku (11i), Bu
MoXeTe noApidHIBaTK M‘9Co, TBEPANIA CUP,
umbynio, cneLii, YacHWK, 0BOMi, XN1i6, Kpekepn Ta
ropixu.
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He BrKopuCTOBYIiTE HacaKy «KyXOHHWI KOMBaliH»
Ons noApibHEHHSs fiyxe TBEPAVX NPOAYKTIB, TaKUX SK
HenyLLeHi ropixu, kybuku nboay, kaBosi 606w, 3epHO
abo TBepAi creuii, HanpyKnaz, MyCKaTHWIA ropix.
O6pobka Takmx NpoayKTiB MOXe NPUBECTU [0
MOLLUKOXKEHHS HOXIB.

Hoxem (11i) B1 TakoX MOXETE BMMIiLLYBaTK TiCTO
0151 MIIMHLIB, Y IKOMY MiCTUTbCS He Ginblie 500 r
6opoLuHa.

BumiwyBaTtu 6inbLu LWiNbHE TICTO 32 A,OMOMOrolo
LLbOr0 HOXa He MOXHa. Jns npuroTyBaHHs GinbLu
LLiNIbHOr O TicTa BUKOPUCTOBYIATE TicTOMiC ab0
MicunbHu rak (11k/111).

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 TPUrOoTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini E.

TicTtomic Ta MicunbHuii rak (E)

Puc. E Takox 306paxye (3anexHo Big moaeni)
BUKOpPUCTaHHS TicToMmica (11k) Ta micnnbHOro raka
(111).

TicToMicC igeanbHO NioxXoanTb AN BUMILLYBaHHS
TiCTa pi3HMX BUAIB, HANpUKNag, OPiKAXO0BOro TicTa,
TicTa AN19 KOHAUTEPCbKMX BUPOBIB i BUMIYKN.

MicunbHWI rak igeanbHO NigXoanTb Ans
BUMILLYBaHHSA TiCTa Pi3HUX BUAIB, Hanpuknaga,
OPiKAKOBOro Ticta abo TicTa Anst KOHANTEPCLKUX
BUPOOGIB.

JeTtanbHi iIHCTPYKLIi 3 NPUroTyBaHHS OUBITLCS B
po3aini E.

Hapiska cku6o4kamu / nogpiGHeHHs /
NPUroTyBaHHS XYJbEHY / kKapTonni ¢pi (F)
BrkopunCTOBYIMTE BCTABKM AJ151 HAPI3KN TOHKMMMW Ta
TOBCTUMM ckmnbodkamu (i), Lwob HapisaTn cupi
dpyKTM Ta 0BOYI MaNEHbKUMM, TOHEHBKUMN
cknbkamu; Hanpuknag, oripku, unodynio, rpuéu,
a6nyka, MOPKBY, PEANC, KAPTOMJIO, LiyKiHi Ta
Kanycry.

BukopurcToByliTE BCTaBKM AN MiNIKOFO Ta rpyboro
noapibHeHHs (i), wWo6 noapibHOBaTH Taki
NPOAYKTK, AK A61yKa, MOPKBY, KapTonsio, OypsiK,
Kanycry, TBepanin cup (Hanpuknag, napmMmesaH).

BrkopucTOBYIiTE BCTaBKY A5 NMPUrOTYBaHHS
XynbeHy (iii), o6 Hapi3aTn hpyKTK Ta OBOYI ANs
XYNbEHY.

BukopucToByIiTE ANCK ANS1 MPUTOTYBAHHSA KapTomJii
dpi (11q) Ang HapisyBaHHS KapToni COIOMKOIO.

MakcurmanbHa KinbkicTb NPOAYKTIB, WO NignsraTb
06p0o6uj, BiANOBIAA€E KiNbKOCTIi, BU3HAYEHIl B
IHCTPYKLISX, i KiTbKOCTI NPOAYKTIB, AKMMW NOTPIOHO
3anoOBHUTK 5 NOTKIB.

MepLu HixX NPOAOBXNUTU NepepodKy, AalTe
MPUCTPOIO OXONOHYTH BNPOA0BX 30 XBUANH.

JeTanbHi IHCTPYKLIT 3 TPUrOoTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini F
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HapisaHnHs ky6ukamm (G)

BukopucToByiiTe KyOGMKOPI3KY AJ15 HAPi3aHHS CUPUX
i BapeHnx oBOYiB Ta GPYKTIB APiIBHMMYU Kybrkamu,
Hanpuknaz, ons canartis, CyniB i AecepTiB.

[Mopaan ons Harikpawmx pe3ynbTaTis

e [lepepn Hapi3aHHAM NPOAYKTIB KyGrkamun pamnte
iM OXONOHYTK, Tak BU OTPUMAETE KpaLLmii
peaynbTaT, OCKifIbKM MPOAYKTU TPUMATUMYTb
dopmy.

e Cupwv cepeaHbOi TBEPAOCTI, HANpUKNaa,
eMMeHTaslb, NepepobnsaTV MOXHA; HAATO M’ SAKi
abo HafTo TBEpAj cupw, Taki Ak Mmonoga rayaa,
Mouapensa 41 napmMesaH, nepepobnaT He
MOXHa.

e Sk BM NepepobnsieTe pidHi NpoaykTy Ans
opHoro 6nioaa, 3aBxXaun NoYnHaiTe 3
HaM’aKiLLVX Ta 3aBePLUYATE HANTBEPLILUNMMU.
Tak B1 3MoXxeTe nepepoduTn Bci npoayktn 6e3
OYULLLEHHS PELUITKM B MPOLLECI.

e Kybukopiska He NiaxoanTb Ans nepepodku
cuporo m’aca.

e [epepn Hapi3zaHHAM 3HIMalTE 3 OBOYIB LUKIPKY
(0co61BO 3 kKapTonJli Ta OBOYIB i3 TBEPAOIO
LIKipKOIO, Hanpwuknag, rapbysa). lHakwe Lwkipka
MOXe 3ab6UTW pPeLUiTKy A5t TOAPIOHEHHS, AKY
noTimM Baxko Byae YNCTUTK.

He BMKOpPUCTOBYMTE HacaaKy «KyXOHHUIA KOMBaiH»
i3 KyOMKOPI3KOIO OS5 nepepodKn

ny>xe TBepamnX NPOAYKTIB, TakuX K HENyLLeHi
ropixu, kybvku nboay, kaBoi 6061, 3epHo abo
TBEpPAi cnewiji, HanpuKnaza, MyckaTHUI ropix.
Mepepobka Takux NPOAYKTIB MOXe NPU3BECTU A0
NOLUKOOXKEHHSI HOXIB.

LLIToBXxa4 Anst YUCTKM MOXKHA BUKOPUCTOBYBATH
TiNbKN Yy HANPSIMKY PYXY 3HM3Y OCHOBU KYOUKOPI3KN.
BurKopucTaHHA WTOBXa4a Anas YACTKN Y HanpsiMKy
PYXy 3ropu KybrKopi3k Moxe Npu3BecTn 00
BiZIKOJIIOBAHHS MOrO MIAaCTUKOBUX €JIEMEHTIB.

MakcrmanbHa KinbkiCTb MPOAYKTIB, WO NigaaraioTb
06pobuj, Biagnosiaae KinbkocTi, BU3HAYeHiIl B
IHCTPYKLIiSX, | KINbKOCTI NPOAYKTIB, AKMMU MNOTPIOHO
3anoBHUTU 5 NOTKIB.

Mepww Hixk NPOAOBXUTY NepepobKy, AanTe
NPUCTPOIO OXONOHYTM BNPOA0BX 30 XBUNH.

JeTtanbHi IHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHSA ANBITLCS B
po3aini G.

Aornaa ta ymweHHs (H)

JetanbHy iHbopmauito AnBiTbCS B po3aini H.

FapaHTia Ta 00CNyropyBaHHS

[na oTpumaHHe aetanbHOoi iHdopmauii ove. MNoBHi
YMOBMU LLLOA0 rapaHTii Ta 06CnyroByBaHHs, ab6o
3anaiTb Ha canTt: www.braunhousehold.com.



MpoekTHI cneuundikauii, a TakoX AaHi IHCTPYKLIT 3
ekcrnyaTauii Mmoxe 6yTn 3MiHeHo 6e3
nonepeaHbLOro NOBIAOMIIEHHS.

O6nagHaHHA Bignosigae Bumoram TexHiYHOro

pernamMmeHTy 0bMeXXeHHA BUKOPUCTAHHA AeAKUX
Hebe3neyvHnx Pe4Y0BUH B ENNeKTPUYHOMY Ta

eneKTPOHHOMY o6nagHaHHi.

¥

apsuya niHis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHUX TeNnedOoHiB 6E3KOLLTOBHI).

MociOHUK i3 NOLWYKY Ta YCYHEHHS HeCNpaBHOCTEW

MpoGnema

Mo>xnuBa npuymnHa

BupiweHHa

PyyHuin 6nenpep He
npayoe.

Hemae Xu1BneHHs

MepesipTe, 41 NPUCTPIN NIAKNIOHEHWNIA.
MNepeBipTe 3anobiXHWK / BUMMKAY Y BALLOMY
OYAMHKY.

FkuLo Nnpob6iema iHLWOoro xapakTepy,
3B’XiTbCs 3 Binainom o6cnyroByBaHHs
KoMnaHii Braun.

Jlamno4ka KHOMKM
6e3nekun CBITUTbCS
YepPBOHUM, yCi Nam-
MOYKM KHOMKK nepe-
MWKAHHS PEXUMIB
imode 6n1maioTb

MpucTpin neperpisca

[JariTe NnpucTPOIO OXONOHYTW BINPOLOBX
OfHi€i roamHu. BiH 3HOBY 6yae rotoBuM A0
po60oTU TOAj, KoM NaMnoyka KHOMKM
NepeMUKaHHS pexmnMis imode NpUNUHUTL, a
namnoyka KHoMnkn 6e3neky noYyHe 6anmaTu.

Kpuwka (3 kopobkoto
LLIBUOKOCTEN) HE
3aKpPUBAETLCS
MOBHICTIO

Y npomixok Mix yaweto FPXL i
KPULLKOIO (3 KOPOOKOIO
LUBNAKOCTEN) noTpanuna ixa

Binkpuinte KpuLLKy (3 KOpobKoio
LLIBMOKOCTEN) Ta BUOANiTh 3aNULLKN iXi

IHCTPYMEHT He BCTaBieHU y
yawy FPXL noBHicTio

3nerka npuUTUCKalouu, NOBEPTanTe IHCTPYMEHT
PYKOLO, MOKM BiH He 3adiKCYETLCS Ha MiCLi

Tinbku ona Kybukopisku:
Kybukopiska He nig’egHaHa abo
HenpaBWbHO Nig’egHaHa oo
3axuCTy Bif, PO30PU3KYBaHHS

Min’enHaliTe KyGMKOPI3KY 00 3aXUCTY Bif,
PO36pN3KyBaHHS, NepLU HiXk HaKpUBaTK
KPULLIKOIO (3 KOPOOKOIO LLBUOKOCTEN) Hally
FP (ans npaBmnbHOro nig’egHaHHs
3BepTainTe yBary Ha BianoBigHi CUMBOIN)

Tinbkn ana kybukopiaku: poboTy
KyOVKOPI3kK1 3a6/10KOBAHO Yepes3
3aNULWLKK ixXi B peLliTui ans
noapibHeHHs

Bigkpuinte KyGrKopisky Ta BUaanite ixy 3
peLwiTkn

Kpuwiky nig’egHaHo
HenpaBUIbHO

Mip’epHariTe KPULLKY NPaBUIbHO

Bopa y kpuwiui (3
KOPOOKOIO
LUBNAKOCTEN)

KpuLuiky (3 kopobkoio
LIBUAKOCTEN) Oyno BUMNaaKOBO
3aHypeHo y Boay abo noknaaeHo
B MOCYAOMUIAHY MaLLUHY

BuiimMiTb rymoBy npobky 3 MydTH
MOTOpHOro 6noky. 3nuinte Boay. BctaBTe
npo6ky Hasaa. O6epexHO: MPUCYTHICTb
BOAM Y KpULLLLi (3 KOPOOKOIO LLIBUAKOCTEN)
npu3Beae A0 NOLKOAXEHHS MPUCTPOIO.
HapaHHsa TyT cnocoby BUaaneHHs BOAN He
03Havae, Lo KPULLIKY (3 KOPOBKOO
LIBMOKOCTEN) MOXHA CreujanbHO MUTU B
NOCYAOMUMHIN MaLUUHI

Bopa B ogHOMY 3 iH-
CTPYMEHTIB (TiICTOMICI,
MICUJIbHOMY raKy, HOXi
abo Tpumavi amcka)

IHCTPYMEHT HErepMeTU4HUI

3BEPHITLCS B CEPBICHWI LLEHTP KOMMNaHii
Braun ons noro 3aminm
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