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Deutsch

Schlagbesen-Zubehor fiir Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Typ 4199)
Multiquick/Minipimer cordless

(Typ 4130)

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgféltig und vollstédndig, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.

Beschreibung

1. Getriebeteil
2. Schlagbesen

Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch - siehe Kapitel
«Reinigung».

A So bedienen Sie lhren
Schlagbesen

Der Schlagbesen eignet sich hervor-
ragend zum Schlagen von Sahne, EiweiB,
Biskuitteig und Fertigdesserts.

e Schlagbesen (2) in das Getriebeteil (1)
stecken. Dann das Motorteil auf das
Getriebeteil setzen und einrasten
lassen.

Schlagbesen in ein GefaB eintauchen.

Erst dann das Motorteil einschalten.

e Um den Schlagbesen nach Gebrauch
abzunehmen, driicken Sie die Ent-
riegelungstasten und nehmen zunéchst
das Getriebeteil ab. Ziehen Sie den
Schlagbesen dann aus dem
Getriebeteil.

Fiir beste Ergebnisse

e Verwenden Sie ein breites Gefas.
e Schlagbesen leicht schrag halten und
im Uhrzeigersinn bewegen.
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Maximale Mengen:
400 ml gekihlte Sahne

(min 30% Fettgehalt, 4-8 °C).
4 Eiweil3

Einstellen der Geschwindigkeit

MQ5 Vario  Schlagsahne: Beginnen
+MQ7 Sie mit einer niedrigen

Geschwindigkeit und
erhohen Sie wahrend des
Schlagens bis zur
Hochstgeschwindigkeit.
Eischnee: Beginnen Sie
mit einer mittleren
Geschwindigkeit und
erhohen Sie wahrend des
Schlagens bis zur

Hochstgeschwindigkeit.
MQ 5 Den Schlagbesen nur auf
Stufe «I» verwenden.
B Reinigung

Wischen Sie das Motorteil und das Getrie-
beteil nur mit einem feuchten Tuch ab.
Der Schlagbesen (2) ist splilmaschinen-
geeignet.

Anderungen vorbehalten.



English

Whisk accessory for Braun

Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(type 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)
Multiquick/Minipimer cordless
(type 4130)

Before use

Please read instructions carefully and
completely before using the appliance

Description

1. Gear box
2. Whisk

Please clean all parts before using
for the first time — see paragraph
«Cleaning».

A How to use the whisk

The whisk accessory is perfectly suited
for whipping cream, beating egg whites,
mixing sponges and ready-mix desserts.

¢ Insert the whisk (2) into the whisk
gearbox (1). Insert the motor part into
the gearbox until it locks in place.

e Hold the whisk into a bowl. Then switch
on the motor part as shown.

e To release the whisk accessory after
use, press buttons and pull off the
gearbox. Then pull the whisk out of the
gearbox.

Tips for best results

e Use a wide bowl.
* Move the whisk clockwise, holding it
slightly inclined.

Maximum quantities:

400 ml chilled cream

(min 30% fat content, 4-8 °C).
4 egg whites

Speed setting

MQ5 Vario Whipped cream: Start with

+MQ7 low speed and increase to
maximum speed while
whipping.
Egg snow: Start with a
medium speed and
increase to maximum
speed while beating.

Type MQ5 Only use speed «I» to

operate the whisk.

B Cleaning

Clean the motor part and the whisk gear
box with a damp cloth only. The whisk (2)
can be cleaned in a dishwasher.

Subject to change without notice.

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a
minimum guarantee period of two years.
The rights and benefits under this
guarantee are additional to your statutory
rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will
form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you
have access to professional help from our
team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland
please call:

012475471

Braun Household undertakes within the
specified period to repair or replace any
part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-
ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;



e We are promptly informed of the defect.
e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.
e The appliance has not been altered in
any way or subjected to misuse or
repair by a person other than an
authorised service agent for Braun
Household.
No rights are given under this
guarantee to a person acquiring the
appliance second hand or for
commercial or communal use.
Any repaired or replaced appliance will
be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.
The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare or
cleaning: or damage caused by the
chemical or electrochemical effects of
water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give rise to
the complete replacement of the
appliance or entitle the consumer to
damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are
confident that you will get excellent
service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at www.braunhousehold.
co.uk

By registering we may send you from time
to time details on exclusive offers,
promotions, recipes and inside tips.



Francais

Accessoire Fouet pour Braun

Multiquick /Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Type 4191)

Multiquick / Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick / Minipimer sans fil

(Type 4130)

Avant utilisation

Lisez attentivement toutes les instructions
avant d’utiliser I'appareil.

Description

1. Entraineur
2. Fouet

Veuillez nettoyer toutes les piéces
avant la premiére utilisation — voir le
paragraphe «Nettoyage».

A Utilisation de votre fouet

Ce fouet est parfaitement concu pour
fouetter des créemes, battre des ceufs en
neige, mélanger des pates a gateaux ou
encore des préparations a dessert.

e Enclencher le fouet (2) dans I’entrai-
neur (1). Puis installer ’'ensemble sur
le bloc moteur jusqu’a ce qu’il soit
verrouillé « clic ».
Maintenir le fouet dans un bol. Mettre
le moteur en marche, comme indiqué
e Pour décrocher I'entraineur et le fouet
du bloc moteur apres utilisation,
presser les boutons et décrocher
I’ensemble. Puis tirez le fouet pour le
séparer de I'entraineur.

Conseils pour de meilleurs
résultats

e Utilisez un récipient large.
e Déplacez le fouet en tournant dans le

sens des aiguilles d’une montre, tout en

le maintenant légerement incliné.

Quantités maximum :

400 ml de creme

(30 % de matiere grasse min, 4-8 °C)
4 blancs d’ceufs

Réglage des vitesses

MQ5 Vario
+MQ7

Creme fouettée :
Commencer avec une
vitesse faible puis
augmentez-la progres-
sivement tout en fouettant.

Blancs en neige :
Commencez avec une

vitesse moyenne puis
augmentez-la progres-
sivement tout en battant.

MQ 5 Utilisez uniquement la
vitesse « | » pour faire

fonctionner le fouet.
B Nettoyage
Utilisez uniguement un chiffon humide
pour le nettoyage du bloc moteur et de
I’entraineur. Vous pouvez mettre le fouet

(2) au lave-vaisselle.

Sujet a toute modification sans préavis.



Espanol

Accesorio batidor para Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Modelo 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Modelo 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Modelo 4199)
Multiquick / Minipimer sin cables
(Modelo 4130)

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de
instrucciones antes de usar la batidora.

Descripcion

1. Caja de engranajes
2. Varilla monta-claras

Limpie todas las piezas antes de
utilizarlo por primera vez; vea el
parrafo «Limpieza».

A Funcionamiento del
accesorio batidor

El accesorio batidor-claras esta disenado
para montar nata, levantar claras, mezclar
masa de bizcocho o de postres instanta-
neos.

¢ |nserte las varillas (2) en el cuerpo
de engranajes del batidor (1). Luego
inserte el cuerpo del motor en el
cuerpo de engranajes hasta que quede
firmemente asentado.
e Mantenga el batidor en un recipiente.
A continuacion conecte el motor como
se muestra.
Para retirar el accesorio batidor tras
su uso, presiones los botones de
expulsion y retire el cuerpo de
engranajes. A continuacion separe las
varillas del cuerpo de engranajes.

Consejos para un éptimo
resultado

e Utilice un recipiente ancho.

* Mueva el batidor en el sentido de las
agujas del reloj, manteniéndolo ligera-
mente inclinado.

Cantidades maximas:
400 ml nata fria (min 30% M.G., 4-8 °C).
4 claras

Utilizacion de las velocidades

MQ5 Vario
+MQ7

Montar nata: Comience
con una velocidad baja 'y
auméntela progresiva-
mente hasta el maximo
mientras monta la nata.
Levantar claras: Comience
con una velocidad media y
aumeéntela progresiva-
mente hasta el maximo
mientras levantas las
claras.

MQ 5 Utilice solo velocidad «I»

para operar la varilla.
B Limpieza
Utilice unicamente un pano humedo para
limpiar el cuerpo del motory el cuerpo
de engranajes. Las varillas (2) pueden

lavarse en el lavavajillas.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.



Portugués

Acessorio batedor metalico para
Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Type 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer cordless
(Type 4130)

Antes de Utilizar o seu
Aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela
primeira vez, leia atenta e
cuidadosamente as instrucoes de
utilizagao.

Descricao

1. Acoplador
2. Acessorio

Limpe todas as pecas antes de as
utilizar pela primeira vez — consulte
o paragrafo «<Limpeza».

A Funcionamento do
acessorio batedor metalico

O acessorio batedor metalico ¢ ideal para
fazer chantilly, bater claras em castelo e
preparar mousses ou sobremesas instan-
taneas de pacote.

e |nsira o batedor metalico (2) no
acessorio acoplador (1). De seguida
introduza-o no corpo do motor até
encaixar.

Coloque o batedor num recipiente e
pressione o interruptor no corpo do
motor para colocar o aparelho em
funcionamento, tal como se indica.
Para retirar o batedor, pressione os
botbes e separe-o do acessorio
acoplador. A seguir separe o batedor
do acessorio acoplador.

Dicas para obter 6ptimos
resultados

e Utilize um recipiente largo.

* Movimente o batedor no sentido dos
ponteiros do relogio, inclinando-o
ligeiramente.

Quantidades maximas:

400 ml de natas muito frias

(30% de teor minimo de gordura, 4-8 °C).
4 claras de ovo

Selector de velocidades

MQ5 Vario
+MQ7

Natas batidas: Para fazer
chantilly, comece com um
nivel de velocidade baixo
e, sem deixar de bater,
aumente a velocidade até
ao nivel maximo.

Claras em castelo: Para
bater claras em castelo,
comece com um nivel de
velocidade médio e, sem
deixar de bater, aumente
a velocidade até ao nivel
maximo.

MQ 5 Utilize apenas a velocidade
«I» para funcionar com o
batedor.

B Limpeza
O corpo do motor e 0 acessorio acopla-
dor s6 podem ser limpos com um pano
hamido. O acessorio batedor (2) pode ser

lavado na maquina de lavar loiga.

Sujeito a alteracao sem aviso prévio.



Italiano

Accessorio frusta per Braun:

Multiquick/Minipimer 5 (Modello 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Modello 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Modello 4199)
Multiquick/Minipimer cordless
(Modello 4130)

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente e interamente le istruzioni.

Descrizione

1. Attacco
2. Frusta

Prima di utilizzare la prima volta, pulire
tutte le parti — vedere il paragrafo
«Pulizia».

A Come usare la frusta

L’accessorio frusta € perfettamente
adatto per montare panna e chiare
d’uovo, mescolare preparati gia pronto
per dessert.

e |nserire la frusta (2) nell’attacco (1).
Inserire il motore nell’attacco finché si
blocca.

Mettere la frusta in un recipiente.
Accendere il motore come mostrato.
Per rilasciare I’accessorio frusta dopo
I'utilizzo, premere il tasto e staccare
I’attacco. Quindi togliere la frusta
dall’attacco.

Per ottenere risultati migliori

e Usare un recipiente largo.

e Muovere la frusta in senso orario,
tenendola in posizione leggermente
inclinata.

10

Quantita massime:

400 ml panna fresca

(minimo 30% di grasso, 4-8 °C).
4 chiare d’'uovo

Come regolare la velocita

MQ5 Vario
+MQ7

Panna da montare:
Cominciare a bassa
velocita la velocita
gradualente durante
utilizzo.

Chiare d’uovo: Cominciare
con una velocita media ed
aumentare la velocita
gradualmente durante
I’utilizzo.

MQ 5 Utilizzate soltanto il tasto
acceso velocita «I» per

lavorare con la frusta.

B Pulizia

Pulire il corpo motore e I’'attacco per la
frusta solo con un panno umido. La frusta
(2) puo essere lavata in lavastoviglie.

Salvo cambiamenti.



Nederlands

Klop accessoire voor Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Type 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer cordless
(Type 4130)

VAor gebruik

Lees de handleiding voordat u het
apparaat in gebruik neemt in zijn geheel
zorgvuldig door.

Beschrijving

1. Koppelingsstuk garde
2. Garde

Maak alle onderdelen schoon voor
u het toestel voor de eerste maal
gebruikt - zie alinea «<Schoonmaken».

A Hoe u uw klopper moet
bedienen

De klopper accessoire is perfect voor
slagroom, eiwit kloppen, het mengen van
sponzen en kant-en klare desserts.

e Breng de klopper (2) in de klopper
versnellingsbak (1). Steek de motor in
de versnellingsbak tot dat het vastklikt.

e Houd de klopper in de kom. Schakel
daarna de motor aan zoals het is
weergegeven.

e Om de klopper na gebruik te verwij-
deren, drukt u op knoppen en trek de
versnellingsbak. Trek de klopper uit de
versnellingsbak.

Tips voor de beste resultaten
® Gebruik een brede kom.

e Draai de garde met de klok mee terwijl
u het schuin vast houdt.

Maximale hoeveelheden:

400 ml gekoelde room (min. 30%
vetgehalte, 4-8 °C).

4 eiwitten

Snelheden instellen

MQ5 Vario
+MQ7

Slagroom: Begin met een
lage snelheid instelling en
verrhoog tot maximaal
terwijl u klopt.
Eiwitschuim: Begin met
een gemiddelde snelheid
instelling en verhoog tot
maximaal terwijl u klopt.

MQ 5 Gebruik uitsluitend
snelheid «I» voor het

kloppen.

B Reinigen

Reinig het motorische deel en de klopper
versnellingsbak met een vochtige doek.
De klopper (2) kan in een vaatwasser
worden gereinigd.

Onderhevig aan verandering zonder
kennisgeving.



Dansk

Piskeristilbeher til Braun

Multiquick/Minipimer 5 (model 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(model 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (model 4199)
Multiquick/Minipimer ledningsfri
(model 4130)

For ibrugtagning

Lees venligst instruktionerne grundigt og
fuldsteendigt inden brug af apparatet.

Beskrivelse

1. Gearkasse
2. Piskeris

Rengor alle dele, for de bruges forste
gang — se afsnittet «Rengoring».

A Sadan bruges piskeriset

Piskeriset er perfekt egnet til at piske
flade, eeggehvider, formkager og
kageblandinger.

e Seet piskeriset (2) i motorhuset (1)
Indsaet motorenheden i motorhuset,
indtil den klikker pa plads.

Hold piskeriset i en skal. Teend for
motoren som vist.

For at frig@re piskeriset efter brug
trykkes pa knapperne, og motor-
huset traekkes af. Derefter treekkes
piskeriset ud af motorhuset.

Tips til at opna bedre
resultater

e Brug en bred skal.

® Bevaeg piskeriset med uret, og hold det

let pa skra.
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Maksimale meengder:

400 ml afkglet flade

(min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C).
4 zeggehvider

Indstilling af hastighed

MQ5 Vario
+MQ7

Flgdeskum: Begynd med
lav hastighed, og g til
maksimal hastighed, mens
der piskes.

AEggehvider: Begynd med
middel hastighed, og @g til
maksimal hastighed, mens
der piskes.

MQ 5 Benyt kun hastighed «I>» il

at betjene piskeriset.
B Renggring
Motorenheden og piskerismotorhus ma
kun renggres med en fugtig klud.

Piskeriset (2) kan ga i opvaskemaskinen.

Kan aendres uden varsel.



Norsk

Vispetilbehgr for Braun

Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(type 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)
Multiquick/Minipimer cordless
(type 4130)

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye far du
begynner a bruke apparatet.

Advarsel

1. Girkobling
2. Visp

Vennligst rengjor alle deler for
forstegangs bruk —
se avsnitt «rengjoring».

A Slik bruker du vispen

Vispetilbeharet passer perfekt til & piske
krem, vispe eggehviter, blande kaker og

ferdig desserter.

e Settvispen (2) inn i vispegirkassen (1).
Sett motordelen inn i girboksen til den

lases pa plass.

pa motordelen som vist.

e For a lgsne vispetilbehgret etter bruk,

trykker du pa knappene og drar av

girboksen. Deretter drar du vispen ut av

girboksen.

Tips for beste resultat

* Bruk en stor bolle.

* Beveg vispen med klokken, mens du

holder den litt pa skra.

Maksimumsmengde:

400 ml kald flgte

(min 30 % fettinnhold, 4-8 °C).
4 eggehviter

Hold vispen ned i en bolle. Sla deretter

Hastighetsinnstilling

MQ5 Vario  Pisket krem: Start med

+MQ7 lav hastighet og ok til
maksimumshastigheten
mens du visper.
Pudding: Start med
medium hastighet og ok til
maksimumshastigheten
mens du pisker.

MQ5 Du ma kun benytte
hastigheten «I» nar du
bruker vispen.

B Rengjoring

Rengjgr motordelen og vispens girboks
med en fuktig klut. Vispen (2) kan
rengjares i oppvaskmaskin.

Kan endres uten forhandsmelding.
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Svenska

Visptillbehor for Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer kabelfri

(typ 4130)

Fore anviandning

Las bruksanvisningen noga och i sin
helhet innan du anvander apparaten.

Beskrivning

1. Vaxellada
2. Visp

Rengor alla delar innan den forsta
anvandningen — se kapitlet
«Reng0oring».

A Hur du anvander vispen

Visptillbehoren ar perfekt anpassade for
att vispa gradde, aggvita, blanda kakdeg
och pulverdesserter.

e Sattin vispen (2) i vispvaxelladan (1).
For in motorenheten i vaxelladan tills
den snapper fast.

Hall vispen i en skal. Satt sedan pa
motorenheten sa som visas i bilden.
Tryck pa knapparna och dra ut
vaxelladan for att lossa visptillbehoret
efter anvandning. Dra sedan loss vispen
fran vaxelladan.

Tips for basta resultat

e Anvand en stor skal.
e ROr vispen medurs, hall den nagot
vinklad.

Maxméngder:
400 ml kyld gradde

(min. 30% fetthalt, 4-8 °C).
4 aggvitor

14

Hastighetsinstallning

MQ5 Vario  Vispad gradde: Starta med

+MQ7 lag hastighet och oka till
maxhastighet medan du
vispar.
Aggviteskum: Starta med
medium hastighet och 6ka
till maxhastighet medan du
vispar.

MQ5 Anvand endast hastighet

«I» for vispen.
B Rengoring
Rengor motordelen och vispens vaxellada
endast med en fuktig lapp. Vispen (2) kan

diskas i en diskmaskin.

Kan andras utan foregdende meddelande.



Suomi

Braun-lisdavaruste vispila
Multiquick/Minipimer 5 (tyyppi 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(tyyppi 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (tyyppi 4199)
Johdoton Multiquick/Minipimer
(tyyppi 4130)

Ennen kadyttoa

Lue nama kayttdéohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttéonottoa.

Kuvaus

1. Vaihteisto-osa
2. Vispila

Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kdyttokertaa — katso
kohta «Puhdistus».

A Kuinka vispilaa kaytetaan

Vispila sopii erinomaisesti kermavaahdon
tekemiseen, munanvalkuaisten vatkaa-
miseen, sokerikakkujen ja vatkattujen
jalkiruokien valmistamiseen.

e Aseta siivila (2) vispildkoteloon (1).
Aseta moottoriosa koteloon, niin etta se
lukkiutuu paikoilleen.

Pida vispilaa kulhossa. Kaynnista
moottori kuvassa naytetylla tavalla.
Irrottaaksesi vispilan kayton jalkeen
paina painikkeita ja veda kotelo irti.
Veda sitten vispild ulos kotelosta.

Nain saat parhaat tulokset

e Kayta laajaa kulhoa.

e Liikuta vispilaa myotapaivaan pitden sita
hieman kaltevassa asennossa.

Enimmaismaarat:

400 ml kylmaa kermaa

(min. 30% rasvaa, 4-8 °C).

4 munanvalkuaista

Nopeusasetukset

MQ5 Vario
+MQ7

Kuohukerma: Aloita
alhaisella nopeudella ja
lisda vaahdotettaessa
vahitellen maksimino-
peuteen.

Munavaahto: Aloita
keskinopeudella ja lisda
vaahdotettaessa vahitellen
maksiminopeuteen.

MQ 5 Kayta vain nopeutta «I»

vispilan kanssa.
B Puhdistus
Puhdista moottoriosa ja vispilakotelo vain
kostealla pyyhkeelld. Vispila (2) voidaan
pesta astianpesukoneessa.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



Polski

Trzepaczka do ubijania piany do
urzadzen firmy Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Bezprzewodowy Multiquick/Minipimer
(typ 4130)

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
doktadnie i w catosci przeczytac
instrukcje obstugi.

Opis

1. Uchwyt
2. Przystawka do ubijania

Przed przystgpieniem do korzystania
z urzadzenia po raz pierwszy nalezy
oczyscic jego wszystkie elementy
sktadowe — patrz paragraf
«Czyszczenie».

A Sposadb korzystania z
trzepaczki do ubijania piany

Trzepaczka doskonale nadaje sie do
ubijania $mietany, biatek jaj, mieszania
ciasta biszkoptowego oraz gotowych
deserow.

e Wsung¢ trzepaczke (2) do czesci

z przekfadnig (1). Wtozy¢ czes¢

z silnikiem elektrycznym w czes¢

z przekfadnig, az zablokuje sie

W SWoim miejscu.

Trzepaczke wtozy¢ do misy. Nastepnie
wtgczy¢ silnik, jak przedstawiono na
ilustracji.

Chcac odtaczyc¢ trzepaczke od czesci
z przekfadnig nalezy nacisng¢ przyciski
i pociagng¢ czesc¢ z przektadnia,

Z kolei wyciagngc trzepaczke z czesci
z przekfadnig,
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Jak uzyskac¢ najlepsze
rezultaty

® Uzywac szerokiej miski.

* Trzepaczka wykonywac ruchy koliste,
trzymajac jg nachylong pod niewielkim
kgtem.

Maksymalne ilosci:

400 ml schtodzonej $mietany
(min 30% ttuszczu, 4-8 °C).
4 biatka jaj

Ustawienia predkosci

MQ5 Vario
+MQ7

Bita Smietana: Rozpoczg¢
od matej predkosci i w
trakcie ubijania zwigkszac¢
predkosc.

Rozpocza¢ od $redniej
predkosci i w trakcie
ubijania zwigksza¢
predkosc.

MQ 5 Prosimy korzystac¢
wytgcznie z predkosci

oznaczonej «l».

B Czyszczenie

Czesc¢ z silnikiem oraz czes$¢ z przektadniag,
czysci¢ wytgcznie wilgotng Sciereczka,.
Trzepaczke (2) mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Zastrzegamy mozliwo$¢ wprowadzania
zmian bez wczes$niejszego powiado-
mienia.



Cesky

Slehaci metla jako prislusenstvi
k zatizeni Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer bezdratovy

(typ 4130)

Pred pouzitim

NeZ zaCnete pristroj pouZivat, peclivé si
prectéte cely tento navod.

Popis

1. Prevodovka
2. Slehaci metla

Pfed prvnim pouZitim o&istéte vSechny
Casti — viz odstavec «Cisténi»

A Jak pouzivat Slehaci metlu

Slehaci metla se dokonale hodi ke §lehani
Slehacky, snéhu z bilku, pisSkotového tésta
a hotovych §lehanych dezert(.

e Metlu (2) zasurite do pfevodového
nastavce (1). Do pfevodového nastavce
zasurite motorovou ¢ast

tak, aby zapadla na misto.

Ponotte Slehaci metlu do hlubsi
nadoby. Pak spust'te motor podle
obrazku.

Chcete-li po pouZiti Slehaci metlu
uvolnit, stisknéte tlacitka a vytahnéte
prevodovy nastavec.

Pak vytahnéte metlu z pfevodového
nastavce.

Rady pro nejlepsi vysledky

¢ Pouzijte studenou nadobu.

e Slehaci metlou pohybujte ve sméru
hodinovych ruc€ic¢ek v mirn& naklonéné
poloze.

Maximalni mnoZstvi:

400 ml chlazené smetany ke Slehani
(obsah tuku min. 30 %, teplota 4-8 °C).
4 vajeCné bilky

Nastaveni rychlosti

MQ5 Vario
+MQ7

Slehacka: Za&n&te pri malé
rychlosti a béhem Slehani
rychlost zvySujte az na
maximum.

Snih z bilkli: Zacnéte pri
stfedni rychlosti a béhem
Slehani rychlost zvySujte

aZz na maximum.

MQ 5 Pri pouziti Slehaci metly

pouzivejte pouze rychlost

«|»,

B Cisténi
Motorovou ¢ast a prevodovy nastavec
Slehaci metly Cistéte pouze vihkou
tkaninou. Slehaci metlu (2) Ize myt
v mycce.

MZe podléhat zmé&nam bez upozornéni.
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Slovensky

Nadstavec so S'ahacou metli¢kou pre
produkty Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer — bezdrétovy
(typ 4130)

Pred pouzitim pristroja

NeZ zaCnete pristroj pouzivat', pozorne si
precitajte cely tento navod.

Popis

1. Prevodovka
2. Slahacia metla

Pred prvym pouZitim vSetky diely
odistite — pozri kapitolu «Cistenie».

A Ako metli€ku pouzivat’

Nadstavec s metlickou sa dokonale hodi
na Slahanie Sfahacky, vaje¢nych bielkov,
mieSanie cesta a pripravu dezertov z
polotovarov.

e Vlozte nadstavec s metlickou (2) do
prevodovej jednotky (1). Pohonnu €ast’
vloZte do prevodovej jednotky tak, aby
s cvaknutim zapadla na svoje miesto.
Metli¢ku dajte do misy. Potom podra
nakresu zapnite pohonnu ¢ast'.

Ak chcete po pouZiti nadstavec vybrat’,
stlacte tlacidla a vytiahnite prevodovu
jednotku. Potom z nej vytiahnite
metliCku.

Rady pre najlepsie vysledky

e PouZivajte Siroku misu.

¢ Metlickou pohybujte v smere hodinovych
ruciciek a drzte ju mierne naklonenu.
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Maximalne mnoZstva:

400 ml studenej smotany

(min. 30-percentny podiel tuku, 4-8 °C).
4 vajetné bielky

Rychlostné nastavenia

MQ5 Vario
+MQ7

Srahagka: Za&nite nizkou
rychlost'ou a pocas
Slahania ju postupne
zvySujte aZz na maximum.
Sneh z vaje¢nych bielkov:
Zacnite strednou
rychlost'ou a pocas
Slahania ju postupne
zvySujte aZz na maximum.

MQ5 So zalozenou metlickou

pouZivajte iba stupen «l».
B Cistenie
Pohonnu €ast’ a prevodovu jednotku
Cistite iba vihkou tkaninou. Metlicka (2)
sa mdze umyvat’ aj v umyvacke.

Zmeny vyhradené bez predchadzajuceho
upozornenia.



Magyar

Habver6 kiegészitd Braun

Multiquick/Minipimer 5 (4165 tipusi)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(4191 tipusu)

Multiquick/Minipimer 7 (4199 tipusu)
Multiquick/Minipimer vezeték nélkiili
(4130 tipusu) késziilékekhez

Hasznalat el6tt

Keérjuk, a készullék hasznalata el6tt
figyelmesen és teljes egészében olvassa
el a hasznalati utasitast.

Leirasn

1. Meghajto
2. Habver®

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg
a késziilék alkatrészeit - lasd
a «tisztitas» fejezetben.

A habvero hasznalata

A habver6 kiegészit6 kivaloan hasznalhato
habkészitéshez, tojasfelveréshez,
piskotatészta és fogyasztasra kész
desszertek készitéséhez.

e Helyezze bele a habver6t (2) a hazba
(1). lllessze a motorrészt a hazba ugy,
hogy az megfelel6en zarédjon.

Tartsa a habver6t egy talba. Majd az
abran lathaté modon kapcsolja be a
motorrészt.

Hasznalat utan a habver6 kiegészit6
eltavolitdsahoz nyomja meg az
gombokat és huzza ki a hazat. Ezt
kdvetden hazza ki a habverét a hazbol.

Otletek a legjobb eredmény
eléréséhez

e Hasznaljon széles talat.

e A habver6t az 6ra jarasaval megegye-
z6en mozgassa és tartsa enyhén
megdontve.

Maximalis mennyiségek:

400 ml h(itott krém

(min. 30% zsirtartalom, 4-8 °C).
4 tojasfehérje

A sebesség beallitasa

MQ5 Vario
+MQ7

Tejszinhab készités: Kezdje
alacsony sebességen,
majd emelje a maximalis
értékig a sebességet.
Tojasfehérje felverése:
Kezdje kozepes

sebességen, majd a
felverés soran emelje a

maximalis értékig a
sebességet.

MQ 5 A habveré mikodtetéséhez
csak az «|» sebességet

hasznalja.
B Tisztitas
A motorrészt és a habver6 hazat csak
nedves kendovel tisztitsa. A habverd (2)

mosogatdgépben tisztithato.

Az értesités nélkili valtoztatas jogat
fenntartjuk.



Hrvatski

Nastavak za mlaéenje za Braun

Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (tip 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)
Multiquick/Minipimer bezi¢ni

(tip 4130)

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja
paZljivo i u cijelosti procitajte upute.

Opis

1. Pogonska jedinica
2. Metlica za mla¢enje

Molimo odistite sve dijelove prije prve
uporabe - vidjeti stavak «Cis¢enje».

A Rad s nastavkom za
mlacéenje

Nastavak za mla¢enje savr§eno je
prikladan za izradu tu€¢enog vrhnja,
snijega od bjelanjka, smjese za biskvit te
gotovih smjesa za deserte.

e Umetnite nastavak (2) u mjenjacku
kutiju nastavka (1). Umetnite motorni
dio u mjenjacku kutiju dok ne uklopi.

e Drzite nastavak u posudi. Potom
ukljucite motorni dio kako je prikazano.

e Za otpu$tanje nastavka za mlacenje
nakon uporabe pritisnite tipke i izvucite
mjenjacku kutiju. Potom izvadite
nastavak iz mjenjacke kutije.

Savjeti za bolje rezultate

e Koristite Siroku posudu.
e Nastavak pomicite u smjeru kazaljke na
satu drZec¢i ga malo nagnuto.

Maksimalne koli€ine:
400 ml hladnog vrhnja
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(min. 30% sadrzaja masti, 4-8 °C).
4 bjelanjka

NamjesStanje brzine

MQ5 Vario
+MQ7

Tu€eno vrhnje: Zapocnite

S nizom brzinom i poveca-
vajte do maksimalne brzine
dok mijeSate.

Snijeg od bjelanjka: Zapod¢-
nite sa srednjom brzinom

i povecavajte do maksi-
malne brzine dok mije3ate.

MQ 5 Za rad nastavkom koristite

samo brzinu «I».
B Ciséenje
Motorni dio i mjenjacku kutiju nastavka za
mlacenje Cistite samo vlaznom krpom.
Nastavak (2) moZze se Cistiti u perilici

posuda.

PodloZno promjeni bez prethodne najave.



Slovenski

Nastavek z metlico za paliéni meSalnik

Braun

Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (tip 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)
Multiquick/Minipimer cordless

(tip 4130)

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v
celoti preberite navodila za uporabo.

Opis

1. Pogonski nastavek
2. Stepalnik

Prosimo, da pred prvo uporabo
odcistite vse sestavne dele — veé
informacij v poglavju «CiS€enje».

A Uporaba metlice

Metlica je idealna za stepanje smetane,
stepanje beljakov, meSanje pripravljenih
mesSanic za testo in sladice.

e Vstavite metilco (2) v nastavek za
pali¢ni mesalnik (1). Pali¢ni meSalnik
(del z motorckom) vstavite v nastavek
za metlico, tako da se zaskoci.
Metlico dajte v posodo. Nato vkljucite
mesSalnik, kot je prikazano.
e Metlico po uporabi snamete tako,
da pritisnite gumba in nastavek
potegnete z glavnega dela me8alnika.

Nato iz nastavka povlecete tudi metlico.

Nasveti za najboljSe rezultate

e Uporabite Siroko posodo.
e Metlico premikajte v smeri urinega
kazalca in jo drZite rahlo nagnjeno.

Maksimalne koli€ine:
400 ml ohlajene smetane

(najmanj 30 % mascob, 4-8 °C).
4 beljaki
Nastavitev hitrosti

MQ5 Vario
+MQ7

Stepanje smetane: Zaénite
pri nizki hitrosti in nato med
stepanjem povecajte
hitrost na maksimalno.
Sneg iz beljakov: Zacnite
pri sredniji hitrosti in nato
med stepanjem povecajte
hitrost na maksimalno.

MQ 5 Za metlico uporabljajte le

hitrost «I».
B Ciséenje
Glavni del me8alnika (z motorékom) in
nastavek za metlico obriSite le z vlazno
krpo. Metlico (2) lahko pomijete v

pomivalnem stroju.

PridrZzujemo si pravice do sprememb brez
obvestil.
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Tiirkce

Cirpici aksesuari Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tip 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Tip 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Tip 4199)
Multiquick/Minipimer kablosuz
(Tip 4130)

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce
Ittfen kullanim kilavuzunu dikkatlice ve
eksiksiz okuyunuz.

Tanimlama

1. Digli kutusu
2. Cirpici

ilk kullanimdan dnce liitfen tiim
parcalari temizleyin; «Temizleme»
bashkl paragrafa bakin.

A Cirpicinizi nasil
calistiracaksiniz

Cirpici aksesuart krema, yumurta aki, kek
hamur ve hazir tathlarin karistirnimast igin
son derece uygundur.

e Cirpiciyi (2), cirpici digli kutusu (1) icine
yerlestiriniz. Motor kismini yerine
sabitlenene kadar digli kutusuna
oturtunuz.

Cirpiciyr islem yapacaginiz.lu resimde
gosterildigi gibi motor kismini
calistirniz.

Kullandiktan sonra cirpiciyi cikartmak
icin, digmelerine basiniz ve disli
kutusunu cikartiniz. Daha sonra cirpiciyi
disli kutusundan cekip cikartiniz.

En iyi sonuca ulagsmak icin

* Genis bir kap kullanin.
e Cirpiciyl hafifce egimli tutarak saat
yoniinde hareket ettirin.
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Azami miktarlar:

400 ml sogutulmus krema
(min. %30 yagh, 4-8 °C).
4 yumurta beyazi

Hizlari nasil ayarlanir

MQ5 Vario
+MQ7

Kremsanti: Disuk hizda
baslayin ve cirpmaya
devam ederken hizi
maksimuma cikarin.
Yumurta kari: Orta hizda
baslayin ve cirpmaya devam
ederken maksimuma ¢ikarin.

MQ 5 Cirpiclyr galistirmak icin

sadece Hiz «I»’i kullaniniz.

B Temizleme

Motor kismini ve cirpici digli kutusunu
sadece nemli bir bezle temizleyin. Cirpici
(2) bulasik makinesinde yikanabilir.

Bilgiler haber veriimeden degistirilebilir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/
ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr



EAANVIKG
Xtunmmipt g Braun

Multiquick/Minipimer 5 (TOmog 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(TOmog 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (tOmog 4199)
Multiquick/Minipimer xopig kaA®&i0
(TOmog 4130)

Mpw ™ xprion

MapakaAolue 8laBAaTe e TIPOCOXT) TIC
08nYieg xpriong TPV XPNOIUOTIOCETE T
OUOKEUT).

Neprypagn

1. AVTATITOP HOPEYKOAG
2. Avadeupacg HapEYKAGg

Na kabapicete OAa Ta PN TIPLV TN
MPAOTN Xp1on — deite T mapdaypapo
pe TitAo «Kabapiopog».

A NM®Gg va XpnoIUOTIONOETE TO
XTUTINTNPEL

To xtunnmpt eivat I8aviké KATAAANAO

Y0 VO pTIAEETE OAVTLYi, VO XTUTINOETE
aompddla avy®v, va avoKoTEPETE
appdateg CUUEG Kal eTUEOPTIA TNG OTIYUNG.

e El0dyeTe TO XTUTINTNPL (2) HECa 0NV
vmnodoxn (1). Elodyete 10 HOTEP HECQ
otV uTTIOBOXT) HEXPL VO A0pOAicEL 0N
0¢on Tou.

e KpomoTe TO XTUTINTPL LESQ OE éva
UTOA. KaTomiv AEITOupynoTE TO HOTEP
OMWG uTtodekvoETAL.

e [0 va aneAeuBEPOOETE TO XTUTINTIPL
UETA TN XP1\0N, THECTE TA KOUWTIA (A)
KOl aalpéate v umodoxrn. Metda
TPaPNETE TO XTUTINTPL OOTE VA ByeEL aTO
mv uTlodoxn.

ZupBovVAEG yia aploTa
anoteAéopata

e XpnoluomoumoTte €va papdl UTIoA.
e MeTakivr|oTe TO XTUTIN TPt SeEOGOTPO-
@A, KPATAOVTAG TO EAAPP®G LE KAION.

MéEyioteg MOOOTNTEG:

400 ml maywuévn cavtyi

(eAdyx. 30% meplexdevo o Aimapd,
4-8 °C).

4 aonpddla avywv

P0OOuon Taxvmmrag

MQ5 Vario
+MQ7

avtlyi: ZekwvnoTe pe
XAUNAN ToXVTNTA KAl
avgnote atn PéEylot
Tax0mMTa KaTA TV
avadeuvon.

Mapéyka: =eKIvr|oTe pe
yeoaia TaxyTnTa Kal
av&noTe O PEYLOTN
Tax0TNTA EVE XTUTIATE.

MQ 5 XpnoluomomaTe Hovo
v Taxvmra «I» yia va
AEITOVPYNOETE TO XTUTIN-

meL.
B Ka@apiopog
KaBapioTe To HOTEP KAl TNV LTIOB0XT) TOU
XTUTINTNPELOV PIOVO HE EVA VROTIO TIAVI.
Mnopeite va kaBapioete To XTUTINTAPL (2)

OTO TIALVTIPLO TRV THLATWV.

Yniokerral o€ aAAQYEG XwPIG TIPONYOUEVN
eldomoinon.
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Kasak

Bynfaybiw kepek-xapak, Braun ywin

Multiquick/Minipimer 5 (4165 TunTi)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(4191 TunTi)

Multiquick/Minipimer 7 (4199 TunTi)
Multiquick/Minipimer cordless
(4130 TunTi)

Mope xababiFbl

Ocbl eHiMAi nanpanaHapaaH 6ypbiH
HycKaynapabl MyKUSIT OKbIM LUbIFbIHbI3.

Cunarttama

1. Bepinictep kopabbl
2. ApanacTbIpFbiLL

BipiHwWi peT napanaHy anabiHaa
OGapnbik 6enikTepai TasanaHbia —
«Cleaning» TapayblH KapaHbI3.

A BynfaybiliTbl Kanam
KOnaaHy kepek

BynrayblLl Kinerenai kenipLuity, XXymblpTka
Larnkay xeHe ynninaek Kamblp MeH JanblH
TOTTI KOCnanapabl apanacrblpy YLUiH eTe
bIHFaMbI.

o BynraybllwThl (2) GynFaybILThIH Gepinic
KopabblHa (1) opHaTbIHbI3. Ko3FanTKbIL
6enikTi opHbIHA MblKTan 6ekireHiue
6epinic KopabblHbIH, iLiHe Kipri3iHi3.

e BynFaybIlWThI LIAPaHbIH, iWiHae
ycTaHpI3. CoaaH KeniH Ko3FanTKbiLL
GenikTi cypeTTe KepceTinreHaen icke
KOCbIHbI3.

o [NainganaHbin GonFaHHaH KeniH
OynraybllWThl 60caTbin any yLliH
TyliMeLlikTepiH 6acbiHbI3 Aa, 6epinic
KopabblHaH TapTbIM LUblFAPbIHbI3.
CopaH keliiH bynFaybllThl 6epinic
KopabblHaH TapTbIM LblFAPbIHbI3.
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JKakcbl HoTUXEre XeTy
OoliblHLLA KEeHecTep

e JKarinak wapaHbl KONAaHbIHbI3.
o BynFaybILLTbl CON €HKENTIN TypbIM,
carart TiJliHiH 6aFbITbIMEH KO3FaHbI3.

EH ynkeH menwiepnep:

400 mn cankbliHOATbIFAH Kineremn
(kypamblHOa kem fgereHae

30% maii 6ap, 4-8 °C).

4 5XyMbIPTKAHbIH, aFbl

XXangamabiKTbl OpHATY

MQ5 Vario
+MQ7

KenipLliTinreH Kineremn:
TemeH XbligamablKTaH
6acTaHpbI3 Aa, KenipLity
6apbICbiHOA EH, Y/IKEH
Xblngamablkka oemniH
apTThIPbIHbI3.

Ynningek XymblpTka:
Oprawa xblngamablkTaH
6acTaHpI3 Aa, wakay
6apbICbiHOA EH, Y/IKEH
Xblngamablkka oemniH
apTThIPbIHbI3.

MQ 5 BynFaybILWThl KONAAHY YLUIH
TekK «|» XblngamabiFbiH

nanganaHblHpI3.

B Tazanay

KoaranTkpil 6enik neH GynraybIlLTbIH,
6epinic kKopabblH TEK AbIMKbI
LwybepekneH TadanaHbli3. bynFaybilTsl (2)
blAbIC XYFbILL MalUMHa[A Ta3anayra
6onagbl.

EckepTycia e3reprinyre xaragbl.

LUbiFapbinFaH Xbibl

LLIbiFapbiiFaH XbinbiH 6enriney yLid
OylibIM TakTallacbliHAaFbl 5-caHabIK,
LUblFapyLLbl KOAbIH KapaHbl3. LUbiFapyLubl
KOAbIHbIH, GipiHLLI CaHbl LbFapFaH



XblNAblH COHFbl CaHblH Bingipeni. Keneci 2
caHaap LWblFapbliFaH XblablH KYHTi36enik
anTa caHblH 6ingipeai. An coHfbl 2 caHaap
1992 xbingaH 6actan asToMmaTTbl TYpAe
ecenTenreH 6acbin WhiFapy Mep3iMiH
Gingipeni.

Mbicanbl: 30421 — Byribim 2013 XblNbIHbIH,
4 anTacblHAA LWbIFAPbIIFaH.

Monblana xacanFaH yLuiH

[JenoHru BpayH Xaycxong MibX
lepmaHua 3aHabl eHaipyLUi:

[JenoHru BpayH Xaycxong MibX
Kapn-Ynpux-LLTtpacce H

63263 Hoin-M3eHbypr

BynbiMapbl icke nanganaHy HyckaynblFbiHa
celikec 63 MakcaTblHAa nanganaHy Kepek.
ByMbIMHbBIH KbISMET MEP3iMi TYTbIHYLLbIFa
caTbliiFaH KyHHeH 6actan 2 Xbingpl
Kypangbl.

NmnopTtep: «denoHru» AAK,
Pecein, 127055, Mockea kanacsbl,
CyLuéBckas keLueci, 27/3-yi
(27-yiA, 3-KypblisbiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Pycckui

KomnnekTryiow,aa Hacapka «BeHunk
Ang B36uBaHua» ANng Mmoaenei pyyHbIxX
o6neHpgepos Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tun 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Tun 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Tun 4199)
Multiquick/Minipimer 6ecnpoBogHoin
(Tun 4130)

Mepen ucnonb3osaHnem

MoxanyncTa, BHUMaTebHO NpoYnTanTe
[AHHOE PYKOBOACTBO MO 9KChayartaunm
nepea ncnosib3oBaHnem npubopa.

OnucaHue  KOMMJIEKTHOCTb

1. PepykTop
2. BeHuunk

Ouucture BCE aeTtanu nepep nx
nepebIM Ucnosib3oBaHnem. Cm.
paspen «OuucTka».

A lMopsaaok paboTbl C HAcaaKon-
BEH4YUKOM Angd B30uBaHUSA

Hacapka-BeHuuK ans B36MBaHUS npekpa-
CHO NOAXOANT AN B3OMBAHUA CINBOK,
ANYHbBbIX 66}'IKOB, NPUroToBJIEHUNA XNOKOro
TeCTa angd ONIMHOB U npuroToBneHns
cMmecen ans oecepros.

e BcCTaBbTe HACaaKy-BeHYUK (2) B npu-
BOZA, A5 HAacaakum-BeH4mka (1).
BcTaBbTe MOTOPHYIO YaCTb B NPUBOSA, A0
dukcaumn.

e [lomecTuTe HacaaKy-BEeHUYMK B MOCyay.
3areM BKOYUTE MOTOPHYIO YacTb, Kak
nokasaHo.

e Y106bl CHATb HACaAKY-BEHYMK MOCe
MCMNOJIb30BAHUS HAXMUNTE KHOMKMN
1 0TCOeANHUTE NPUBOA,. 3aTeM BblHbTE
Hacaaky-BeH4YMK 13 NpMBoaaA.
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Ong nony4yeHus Hauny4Lmx
pe3ynbTaToB

® /ICnonb3ynTe WMPOKYIO Hally ons
B30OMBaAHUS.

e Bpalaiite 61eHaep no 4acoBoi
CTperke, Aepxa ero cnerka nog,
HaKMOHOM.

MakcurmanbHOe KOJIMYECTBO:
400 MmN oxNaxaEHHbIX CITIMBOK
(MUH. 30% xupHocTu, 4-8 °C).
4 AnyHbIX Benka

PerynupogBka ckopoctu

TunMQ7  B3butble cnuBku: HayHuTe

C HU3KOW CKOPOCTU 1
yBEMYLTE A0 MaKCU-
MaJsibHOM B npouecce
B36MBaHMS.

AnyHble 6enkn: HayHuTe
CO CpefHen CKOPOCTU 1
yBENMYbLTE A0 MaKCU-
MaJibHOM B MpoLuecce
B30VBaHMS.

TunMQ5  [Npu ncnonb3oBaHUN
BEHYMKa BK/OYanTe

TOJIbKO CKOPOCTb «I».
B Yxon
YUCTUTbL MOTOPHYIO HacTb U NPUBOA, 415

HacaaKu-BeHYMKa TOMbKO MPU MOMOLLM
BNIXXHOW TKaHW. Hacaaky-BeH4MK (2)

MO>XHO MbITb B I'IOCy,EI,OMOG'-IHOVI MallunHe.

Bo3moxHbl Moandukaummn 6e3
npeaBapuTebHOro yBe4OMAEHUS.

AdaTta usrotosneHus

Y106bl y3HATb AaTy BbIMYCKa, MOCMOTPUTE

Ha NATM3HAaYHbIV KoA, NPoAyKTa (BO3ne
Tabnuukn ¢ 0603HAYEHEM CEPUN).
MepBas undpa 0603Ha4aeT NocnenHo0
umdpy roga nsrotosneHud. ige
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cnepyioLume umdpbl — 3TO kaneHgapHas
Henens. A nocnegHvie Be ykasbiBaloT
n3paHue (aBTomMaTn4eckm
noacunTbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 - n3pgenue 6bI10
BbinyweHo B 2013 roay (B 4 Hepento).

MN3rotosneHo B lMonbLue ans
[e’JloHrn BpayH Xaycxong MeX
FepmaHuns

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany
M3penne ncnonb3oBatk MO HA3HAYEHMIO B
COOTBETCTBUWN C PYKOBOACTBOM MO
akcnnyataumn. Cpok cnyxbbl nagenns
cocTaBnsieT 2 roga ¢ Aatbl MPoAaxm
notpebutento.

ViIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32
npeTeH3nn noTpebutenei:

000 «[enoHrun», Poccus, 127055,
Mocksa, yn. Cywesckas, a. 27, ctp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76



YkpaiHCcbKa

KomnnekTyioua Hacapgka «BiHuvk ansa
30MBaHHS» AJi9 MoAenien py4yHnx
6neHpgepis Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tun 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(4191 Tvn)

Multiquick/Minipimer 7 (Tun 4199)
Multiquick/Minipimer 6esgpoToBuii
(Tun 4130)

Mepen BUKOPUCTAHHSM

Bynp nacka, peTefibHO BMBYiTb BKa3iBKA
Mo BUKOPUCTAHHIO, NEPLL HixX
KOPUCTYBaTUCS NPUNaLOM.

Onuc

1. Mpusig
2. BiHunk

Mepea nepLwinM BUKOPUCTAHHAM, Oyab
nacka, O4MMCTIiTb BCi AeTani — AMBITbCS
po3ain «4neHHs».

A Mopsaaok po6oTu 3 HacaaKkolo-
BiHYMKOM A1 30MBaHHSA

Hacapka- BiH4MK onst 36MBaHHS
npeKpacHoO NiaxoanTb st 30MBaHHS
BEPLLKIB, IE4YHMX BiNKiB, MPUrOTYBaHHS
pigKoro Ticta Ans MAVHLIB Ta MNPUroTy-
BaHHS CyMilLen aN1s necepTis.

e BcTaBTe Hacaaky-BiHYMK (2) y NpuBILg
Ons Hacaaku-BiHYmKa (1). Bctaste
MOTOPHY YaCTUHY B NpUBIA, A0 dikcaLi.
[MomicTiTb HacaaKy-BiHYMK y MOCYA,
[M0TiM YBIMKHITE MOTOPHY YaCTUHY, AK
nokasaHo.
e 1106 3HATN HacaaKy-BiHYMK Micns
BUKOPWUCTAHHS HAaTUCHITb KHOMKM
Ta Big’eaHanTe npueig,. MNoTiM BUNMIiTb
HacagKy-BiHYMK i3 npuBoaY.

Ons onepXXaHHA HanKpaLLmMxX
pes3ynsraTtie

* BUKOPWCTOBYITE LUMPOKY YaLly Ans
36MBaHHS.

e OGeprTaliTe 6neHaep 3a roANHHNKOBOIO
CTPINKOI0, TPUMao4M Moro 3nerka nig,
HaxuIom.

MakcurmanbHa KinbKicTb:

400 Mn OXONOAXEHNX BEPLLKIB
(miH. 30% xwpHocrTi, 4-8 °C).
4 ge4HuX binka

PerynioBaHHS LUBUAKOCTI

TunMQ7  36uTi BepLiku: Mo4HiTb

i3 HU3bKOI LLIBUAKOCTI i1
36iNbLUYNTE [0 MaKCU-
MaJsibHOI B NPOLLECI
36MBaHHS.

AeyHi 6inkum: MoyHiTh i3
cepenHbOi LWBUOKOCTI 1
36inbLUyinTE J,O MAKCU-
MasbHOI B MPOLLECI
30MBaHHS.

Tun MQ5  [Npu BUKOPUCTaHHI BiH4MKa
BMUKaANTE NnLLE WBUOKICTb

«|».

B YvwieHHs npunapy

YUCTUTU MOTOPHY YaCTUHY 1 NpUBIZ,
LN HacaOKM-BiHYMKA MOXHA NnLue 3a
[L0NOMOr0t0 BOJIOrOi TKaHHW. Hacaaky-
BIHYMK (2) MOXHa MUTW B MOCYA0MUIAHIN
MaLLVHI.

Bupo6Huk 3anuiuae 3a cobo npaBo

BHOCUTW 3MiHM 6€3 nonepeaHbLOro
MOBIOOMNEHHS.
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