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Siguranta

¢ Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultari viitoare.

e Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.

e Daca este deteriorat stecarul sau cablul, din motive de siguranta, trebuie inlocuit de Kenwood
sau de un agent de reparatii autorizat Kenwood pentru a evita pericolele.
nota importanta - implanturi medicale electronice

e Ca toate produsele de incalzire prin inductie, acest aparat electric genereaza campuri magnetice
cu raza scurta de actiune. Daca orice utilizator sau persoana care se afla in imediata apropiere
este purtator/purtatoare de stimulator cardiac sau de alte implanturi active, consultati un medic
inainte de utilizare, cu privire la orice posibile incompatibilitati, in scopul prevenirii oricaror
riscuri pentru sanatate.

e Opriti si scoateti aparatul din priza inainte de montarea sau scoaterea ustensilelor/ accesoriilor,
dupa utilizare si ihainte de curatare.

e Tineti parti ale corpului, parul, bijuteriile si orice hainele largi departe de piesele mobile si
accesoriile montate.

e Nu introduceti niciodata degetele etc. in mecanismul articulat.

e Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.

e Cand lasati aparatul electric nesupravegheat in modul de gatire, acordati o atentie deosebita
urmatoarelor:

O asigurati-va ca sunt urmate instructiunile cu privire la temperaturi si cantitatile maxime de
procesat,

O asigurati-va ca unitatea si cablul nu sunt lasate la indeméana copiilor si ca sunt departe de
marginea suprafetei de lucru,

o verificati periodic cum merge gatitul pentru asigurarea ca se adauga lichid suficient si ca
alimentele nu sunt gatite excesiv.

e Nu folositi niciodata aparate electrice deteriorate. Duceti aparatul la verificat sau reparat: vezi
»Service si asistenta pentru clienti”.

e Nu utilizati niciodata accesorii neautorizate sau mai mult de un accesoriu odata.

e Nu depasiti niciodata capacitatile maxime declarate, iar cand folositi incalzitorul cu inductie, nu
depasiti niciodata nivelul maxim de umplere de 3 litri, marcat pe interiorul bolului.

e La utilizarea unui accesoriu, cititi instructiunile privind siguranta si de utilizare care insotesc
produsul respectiv.

e Aveti grija cand ridicati acest aparat electric, pentru ca este greu. Asigurati-va ca are capul
blocat si ca bolul, ustensilele, capacele soclurilor de accesorii si cablul sunt asigurate inainte de
ridicare.

e La mutarea aparatului, apucati intotdeauna de baza si capul mixerului. Nu ridicati sau nu mutati
aparatul apucand de manerul bolului.

e Nu lasati niciodata cablul sa atarne acolo unde poate fi apucat de copii.

e Nu permiteti niciodata udarea blocului de alimentare, a cablului sau a stecarului.

e Fiti atenti la manipularea sau atingerea oricarei piese a aparatului electric atunci cand il folositi
in modul de gatire sau dupa gétirea alimentelor, IN SPECIAL BOLUL, APARATOAREA LA
IMPROSCARE SI USTENSILELE, pentru cd vor raémane FIERBINTI mult timp dupé oprirea
aparatului. Folositi manerele pentru scoaterea si mutarea bolului.

Folositi manusi de bucatarie la manipularea bolului fierbinte si a ustensilelor de amestecare
fierbinti.

e Simbolul & marcat pe produs indica faptul ca o suprafata poate deveni fierbinte la utilizare.

e Aveti grija cand demontati ustensilele bolului dupa utilizare indelungata pentru ca pot fi fierbinti.

e Partea de dedesubt a bolului va ramane fierbinte mult timp dupa oprirea incalzirii.

Dati dovada de precautie la manipularea si utilizarea covorasului de protectie a suprafetei de
lucru la asezarea bolului pe suprafete termosensibile.

e Fiti atenti la aburul care scapa din bolul mixerului, in special la deschiderea capacului de pe
aparatoarea la improscare sau la ridicarea capului mixerului.

e Daca transferati alimente fierbinti din mixer in blender, Iasati intotdeauna ingredientele sa se
raceasca si sa ajunga la temperatura camerei inainte de a le pune in blender.

e Folositi numai bolul si ustensilele livrate impreuna cu aparatul. Nu utilizati niciodata bolul cu
orice alta sursa de caldura.

e Nu utilizati niciodata aparatul in modul de gatire avand bolul gol.

e Nu introduceti niciodata nimic prin fantele de aerisire.
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La utilizarea acestui aparat electric, asigurati-va ca este asezat pe o suprafata dreapta, departe
de marginea ei. Asigurati-va ca este la cel putin 10 cm fata de pereti si asigurati-va ca aerisirile
nu sunt blocate. Nu asezati aparatul sub corpuri de bucatarie suspendate.

Pentru functionarea corecta si in siguranta a aparatului de gatit prin inductie, asigurati-va ca
baza bolului si senzorii de temperatura sunt curati si uscati inainte de prepararea alimentelor.
Nu plasati obiecte metalice, precum cutite, furculite, linguri si capace, pe piedestalul bolului/zona
de inductie, pentru ca se pot infierbanta.

Asa cum este cazul cu toate aparatele electrice de gatit prin inductie, nu asezati carduri de
credit, medii magnetice sau echipamente electronice sensibile in apropierea aparatului cand este
in functiune.

Nu folositi aparatul pe post de friteuza.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele sunt preparate foarte bine inainte de a le consuma.

Nu depasiti o cantitate de 250ml de ulei la gatire.

Alimentele trebuie consumate la scurt timp dupa preparare sau trebuie |dsate sa se raceasca
rapid si apoi puse la frigider cat mai curand posibil.

Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate conduce la vatamari corporale.

Nu aplicati o forta excesiva la apasarea pe ecranul tactil si nu folositi niciodata obiecte ascutite
pe el.

Nu folositi telul pentru amestecuri grele (de ex. spumare grasimi si zahar) - se poate strica.
Cablul de alimentare electrica este utilizat la reducerea riscului rezultat din incurcarea sau
impiedicarea in el. Pot fi utilizate prelungitoare electrice daca se da dovada de precautie la
utilizarea lor. Daca folositi un prelungitor electric: 1) Valoarea nominala electrica marcata a
prelungitorului electric trebuie sa fie cel putin la fel de mare ca valorile electrice nominale ale
aparatului electric; si 2) Cablul trebuie pozat astfel incat sa nu atarne peste blatul tejghelei sau
al mesei, de unde sa poata fi tras de copii sau sa creeze riscul impiedicarii neintentionate a
persoanelor de el. Daca aparatul este de tipul cu impamantare, prelungitorul electric trebuie sa
fie de tipul cu legatura la pamant, cu 3 conductori. Valorile nominale electrice ale aparatului sunt
enumerate in partea de jos a unitatii.

Aparatul electric poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si cunostinte daca sunt supravegheate sau li s-au oferit instructiuni
asupra modului de utilizare a aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg pericolele
implicate.

Copiii trebuie supravegheati pentru asigurarea ca nu se joaca cu aparatul.

Nu se permite utilizarea acestui aparat electric de catre copii. Nu lasati aparatul electric si cablul
electric la indeména copiilor.

Folositi aparatul numai in scopul de uz casnic intentionat. Kenwood nu va accepta nicio
raspundere daca aparatul este supus utilizarii necorespunzatoare sau nu va conformati la
prezentele instructiuni.

Valoarea nominala maxima este bazata pe accesoriul de mini-tocator/rasnita care trage cea mai
mare sarcind. Este posibil ca alte accesorii sa traga mai putina putere.

Aparatul nu este destinat utilizarii cu ajutorul unui cronometru extern sau al altui sistem separat
de comanda la distanta.

Nu mutati sau nu ridicati capul mixerului avand un accesoriu montat, pentru ca mixerul poate
deveni instabil.

Nu utilizati aparatul in apropierea marginii sau iesit in afara suprafetei de lucru si nu aplicati
forta pe accesorii la montare, pentru ca puteti produce instabilitatea si rasturnarea aparatului,
ceea ce se poate solda cu accidentari.

Accesoriu de gatit la abur

Acest accesoriu produce abur ce va poate opari.

Aveti grija sa nu va opariti cu aburul care iese din cosul aparatului de gatit la abur, mai ales cand
scoateti aparatoarea la improscare sau ridicati capacul jgheabului de alimentare.

Aveti grija la manipularea pieselor; orice lichide, condens, piesa a aparatului de gatit la abur sau
a mixerului pot fi foarte fierbinti. Folositi manusi de bucatarie.

Scoateti aparatul din priza inainte de montarea sau scoaterea pieselor sau inainte de curatare.

Siguranta alimentelor

Gatiti bine carnea, carnea de pui, pestele si fructele de mare. Nu le gatiti niciodata inghetate.
Nu reincalziti alimente preparate in aparatul de gatit la abur.

3



inainte de bigarea in priza

e AVERTISMENT: ACEST APARAT ELECTRIC TREBUIE IMPAMANTAT.

® Asigurati-va ca sursa de curent electric este de acelasi tip conform celor indicate pe partea de dedesubt a aparatului electric.

® Acest aparat electric este conform cu Regulamentul CE 1935/2004 privind materialele si articolele intentionate pentru intrarea in contact cu alimentele.
® Acest aparat electric este in conformitate cu cerintele esentiale si alte prevederi relevante ale Directivei 2014/53/UE.

inainte de prima utilizare
e Spalati piesele: vezi ,Ingrijire si curatare”.

Familiarizati-va cu Kenwood Cooking Chef

Cheie:
Socluri de accesorii

(1) Soclu accesorii de vitezd mare (HSO)
(2) Soclu de accesorii de viteza mica (SSO)
(3) Soclu ustensile bol

(@) Soclu ustensile de agitare

Mixer

Capac soclu de accesorii de viteza mare
Cap mixer

Capac soclu de accesorii de viteza mica
Bol Cooking chef

Maneta de ridicare a capului

Disc gradat de comanda

Buton de pornire/oprire

Ecran de afisare

Covoras de protectie pentru suprafata de lucru
Gaura de scurgere

Postament bol/zona de inductie

Guri de aerisire

Senzori de temperatura

Aparatoare de caldura

Garnitura din cauciuc (detasabild)
Aparatoare la improscare

Capac jgheab de alimentare

Batator in K

Batator de spumare la temperatura ridicata
Tel

Ustensila de aluat

Ustensila de agitare

Clema de asistentad la agitare

Spatula de temperatura ridicata

Racleta de aluat

Cheie de piulite
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Suporturi manere
Inel de sustinere
Manere pliante
Tava detasabila
Suporturi de oua
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Nota: Accesorii soclu de viteza mica

Soclul de accesorii de viteza mica de pe mixer este prevazut cu

un sistem de conectare prin rasucire. Este proiectat pentru
compatibilitate cu accesorii cu sistem de conectare prin
rasucire.

La cumpararea de accesorii noi pentru soclul de accesorii de
viteza mica, trebuie sa verificati compatibilitatea cu mixerul.
Toate accesoriile cu sistem de conectare prin rasucire pot fi
identificate prin codul produsului, care incepe cu KAX si au, de

asemenea, logo-ul Twist , vizibil pe ambalaj.
Daca aveti accesorii prevazute cu sistem de conectare cu bara

EE va trebui sa folositi adaptorul KATO02ME pentru conectarea

lor la sistemul de conectare prin résucirepe mixer.

Pentru mai multe informatii intrati pe
www. kenwoodworld.com/twist.

Conectare la aplicatia Kenwood WorId

Vezi ilustratiile [Y -
Aplicatia Kenwood World va va permite sa controlati
aparatul electric de pe telefon sau tableta.

1

2

Bagati in priza si apasati butonul de pornire/oprire
din laterala unitatii de alimentare.
Selectati Settings C} > WiFi > Connect si urmati
instructiunile de pe ecranul tactil.

Numar PIN

Veti avea nevoie de el cand vi-l cere aplicatia Kenwood World.
Aparatul electric poate fi conectat numai cand este afisat

numarul PIN pe ecranul de afisare. Dacad PIN-ul introdus este

incorect, urmati instructiunile din aplicatie si incercati din nou.
Pentru afisarea numarului PIN al aparatului, selectati Settings
{:} > WiFi > Connect si urmati instructiunile de pe ecranul

de afisare (numai cu conectare la WiFi).

Nota:

WiFi

Numai cu IEEE802.11 b, g si n la 2,4 GHz. xxj

Compatibilitate

Aplicatia Kenwood World este compatibila cu cele mai noi versiuni
iOS si Android.

Revenire la setarile din fabrica
Important

La eliminarea aparatului electric, este importanta revenirea
la setarile din fabrica pentru protejarea datelor dvs. cu
caracter personal.

Selectarea acestei optiuni va sterge toate datele WiFi
stocate pe aparat si il va readuce la setarile din fabrica.
Pentru aducerea aparatului electric la setdrile din fabrica,
selectati Settings £} >Factory Reset.

Pentru configurarea Cooking Chef Connect
Vezi ilustratiile E -
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IMPORTANT

Asigurati-va cd zona de inductie, senzorii de temperatura si
suprafata externa a bazei bolului sunt curate. Nerespectarea
acestei indicatii va afecta senzorul de caldura, rezultand o
performanta slaba de gatire a alimentelor.

Verificati daca sunt montate toate capacele soclurilor de
accesorii, inclusiv aparatoarea de caldura. Daca nu sunt
montate corect, functia de incalzire nu va functiona.

Bagati in priza si apasati butonul de pornire/oprire.

Rotiti maneta de ridicare a capului in sensul acelor de ceas si
ridicati capul mixerului pana ce se blocheaza in pozitie.
Impingeti ap&ratoarea de cildurd in sus pe partea de
dedesubt a capului mixerului pdna ce se blocheaza in pozitie.
Aparatoarea de caldura nu trebuie niciodata utilizata fara
garnitura din cauciuc montata corect.

Daca folositi Cooking Chef Connect fara caldurd, nu este
necesara montarea aparatorii de cdldura daca nu se foloseste
aparatoarea la improscare. Consultati sectiunea ,Montarea si
utilizarea ansamblului aparatorii la improscare”.

Montati bolul pe baza.

Instalati ustensila necesara in soclul de ustensile pt. bol sau
in soclul pt. ustensile de agitare, daca utilizati ustensila de
agitare, cu pozitionarea boltului in sant si apoi rotiti pentru
blocarea in pozitie.


http://www.kenwoodworld.com/twist

e Pentru scoaterea unei ustensile, reveniti la pasul 5 de mai
sus. (Folositi intotdeauna manusi de bucatarie pentru
scoaterea ustensilelor dupa prepararea alimentelor).

6 Pentru coborarea capului mixerului, ridicati-lI usor, apoi
rotiti maneta de ridicare a capului in sensul acelor de
ceas.

Coborati-I in pozitia de blocare.

Ustensila de agitare - la utilizarea ustensilei de agitare, poate fi
folosita si clema de asistenta la agitare pentru ajutor la actiunea de
amestecare, vezi ,montarea si folosirea clemei de asistenta la
agitare”. Ustensila de agitare poate fi folosita si cu telul. Nu folositi
ustensila de agitare cu ustensila de aluaturi.

Pentru utilizarea Cooking Chef Connect -
Utilizare manuala

1 Adaugati ingredientele relevante de gatit/amestecat.

2 Setati timpul, viteza si temperatura necesare.
Nota: Pentru folosirea aparatului ca mixer, fara caldura,
selectati , Off” la setarea temperaturii.
Rotiti discul gradat in sens contrar acelor de ceas pentru a
folosi intervale de agitare si impulsuri.
Rotiti discul gradat in sensul acelor de ceas pentru a folosi
viteze continue.

3 Apasati discul gradat pentru a incepe.

4 Pentru oprirea aparatului in orice moment, apasati discul
gradat. Daca sunteti in modul de coacere, aveti grija ca
aparatul va fi fierbinte.

e Partea de dedesubt a bolului va ramane fierbinte mult

timp dupa oprirea incalzirii. Dati dovada de precautie la
manipularea si utilizarea covorasului de protectie a
suprafetei de lucru livrat pentru protejarea suprafetelor
termosensibile.

Sfaturi si ponturi

e Unele retete, mai ales cele cu un continut ridicat de apa,
nu vor putea atinge o temperaturd de coacere mai mare
de 100°C (pentru ca acesta este punctul de fierbere
pentru apa).

e La adaugarea ingredientelor in bol in timpul prepararii
alimentelor, reduceti viteza si adaugati ingredientele
incet si uniform.

e Pentru incalzirea rapida a sosurilor, folositi o setare de
agitare continua.

e Daca folositi aparatoarea la improscare in timpul
gatitului, scoateti-o intotdeauna inainte de ridicarea
capului mixerului. Aveti grija la condensul format pe
apdratoarea la improscare si aparatoarea de caldura.

e La ridicarea capului mixerului, ridicati-l incet, pentru a
permite lichidului de pe partea de dedesubt a aparatorii
de caldura sa se prelinga inapoi in bol.

e Sunt disponibile patru functii de intarziere a agitarii, care
permit selectarea agitarii corespunzatoare pentru
retetele individuale. Unele retete necesita amestecare
constanta pentru a nu permite lipirea ingredientelor pe
fundul bolului, iar altele vor beneficia de amestecare
intermitenta pentru a mentine textura alimentelor.

Mod temperatura ridicata la viteza mare (HSHT).

Pentru amestecare la viteza mare, la temperaturi mai mari

de 60°C.

e Selectati timpul (daca este cazul), viteza si temperatura
de 60°C sau mai mare.

e Pe ecranul de afisare va aparea un avertisment cum ca
intrati in modul HSHT.

e Odata citit si inteles avertismentul, apasati Yes pentru
confirmarea ca vreti sa intrati in modul HSHT.

e Apasati discul gradat pentru a incepe.

Aceasté functie TREBUIE UTILIZATA NUMAI cu telul

si/sau cu ustensila de agitare. Nu trebuie depasita

capacitatea maxima de gatit, de 3 litri, si trebuie sa va

asigurati ca este montata aparatoarea la improscare.

Aparatul nu trebuie lasat nesupravegheat.

5 Odata programul terminat, unitatea va emite un semnal
sonor scurt de 3 ori.

e Nota: Daca nu a fost setata o duratd, procesele de
incdlzire si de agitare vor inceta automat odata ce
cronometrul atinge 8 ore.

6 Pentru oprirea procesului de incalzire, treceti temperatura
pe ,, OFF”. Pentru oprirea aparatului in orice moment,
apasati discul gradat.

Important - Daca in orice moment capul mixerului este
ridicat in timpul unei operatii, procesul de incalzire intra in
pauza si ustensila din bol se va opri si nu va reporni la
coborarea capului de mixer. Pentru repornirea mixerului,
coborati capul mixerului si apasati discul gradat.

Utilizarea programelor presetate

Vezi ilustratiile -

1 Selectati meniul Preset.

2 Selectati-l pe cel pe care doriti sa il utilizati.

3 Urmati instructiunile de pe ecranul de afisare.

4 Pentru oprirea aparatului in orice moment, apasati discul
gradat. Aveti grija ca bolul si ustensilele vor fi fierbinti.

Dupa prepararea alimentelor

o Fiti atenti la manipularea sau atingerea oricarei
piese a aparatului electric atunci cand il folositi in
modul de gatire sau dupa gatirea alimentelor, IN
SPECIAL BOLUL SI USTENSILELE, pentru ca vor
ramane FIERBINTI mult timp dupa oprirea
aparatului.

e Folositi manerele pentru scoaterea si ducerea bolului.
Folositi manusi de bucatarie la manipularea bolului
fierbinte si a ustensilelor fierbinti.

Utilizare manuala (Accesorii)

1 Scoateti capacul soclului de accesorii de vitezd mare/
soclului de accesorii de viteza mica (daca este cazul).

2 Montati accesoriul conform instructiunilor specifice
furnizate.

3 Setati timpul si viteza necesare (vezi ilustratiile L-M).
Apadsati discul de comanda pentru a incepe.

Pentru oprirea aparatului in orice moment, apasati discul

gradat.

Scoaterea si montarea capacelor pe

soclurile de accesorii

Capac soclu de accesorii de viteza mare

1 Pentru scoaterea capacului, apucati manerul si ridicati in
sus.

2 Pentru montare, asezati capacul peste soclul de
accesorii si impingeti in jos.

Capac soclu de accesorii de viteza mica

1 Pentru scoaterea capacului, folositi manerul din partea
de dedesubt si trageti in afara.

2 Pentru montare, asezati clichetul din partea de sus a
capacului in intrandul soclului de accesorii si impingeti
pentru blocarea in pozitie.

Pentru utilizarea functiei de cantarire

Vezi ilustratiile

1 Selectati functia de cantdrire a pe ecranul tactil.
Montati bolul.

Aduceti la zero cantarul.

Cantariti ingredientele.

Pentru modificarea unitatilor de masura, atingeti
butonul aferent de pe ecranul de cantarire.

ua b~ N

Nota: Asezati intotdeauna aparatul electric pe o suprafata
plana, stabila si uscata inainte de cantarire. Nu aplicati
presiune pe mixer sau bol cand cantariti pentru ca va
afecta acuratetea cantarului. Functia de céntdrire poate fi
utilizata cu capul mixerului in pozitia in sus sau in jos.
Functia de cantarire are o acuratete de pana la 6kg.




Grafic de utilizare recomandata

Setarile implicite pot fi ajustate pentru adecvarea la retetd, acolo unde este cazul.
Setarile care nu pot fi modificate sunt indicate de pictograma g .
Cand pe ecranul de afisare apare ,Heating”, cronometrul nu va incepe numaratoarea inversa pana ce nu este atinsa

temperatura corecta.

Presetare

Ustensila
recomandata

Setari implicite
(reglabile)

Etapa de
mentinere la cald

Idei de retete / utilizari

Albusuri batute spuma

1 min 15 sec
(15 sec - 5 min)

Albusuri pentru mousse de
ciocolata

Max
f e
OFF
[a]
ﬂ o
Pandispan 1 min Chec Victoria, briose
@ (30 sec - 5 min)
P 1 - Max
A (CJD‘I - Max)
ﬂ OFF
[a]
L+ ]
Framantat aluaturi 10 min Chifle, pizza

(1 min - 30 min)
Min panala1

7\ (min - 2)
OFF
i .
[ 1]
Dospire aluat 1 ora Dospire aluaturi cu drojdie

(5 min - 2 ore)
OFF
e w

30°C
ﬂ (25°C - 35°C)

Ciocolata topita

10 min
(5 min - 2 ore)

(o718

§ socc

Mousse de ciocolata

Bezele elvetiene

10 min
(1 min = 20 min)

C)

(7 Max

Baza pentru glazuri cu crema de
unt

§ aocc
Bezele italiene 4 min Placinta Alaska cu bezea si
(1 min - 20 min) lamaie
- HSHT 6
LA S
( 11 - Max)

(60°C - 85°C)
i

Compot de fructe

20 min
(5 sec - 2 ore)

®
(7 1
F1-Fa

104°C

O 30 min

(T

62°C

Umpluturi pentru prajituri, glazuri
pentru deserturi

Floricele

10 min
(5 min - 10 min)

O

(7 OFF

§ 1socca

Pentru floricele de casa proaspat

facute

* Pentru cele mai bune rezultate,
folositi presetarea.




Grafic de utilizare recomandata - Continuare

Presetare Ustensila Setari implicite Etapa de Idei de retete / utilizari
recomandata (reglabile) mentinere la cald
Abur 20 min Salmon en Papillote

(5 min = 45 min)
OFF

N

[ 1]
100°C a
Feluri toate-in-unu 40 min @ 30 min Bolognese
(5 sec - 8 ore) a
:‘)3 - c‘;4 c>4
o
-4 62°C
103°C - 140°C H 8
Supa cu legume 20 min @ 30 min Minestrone, supa de carne
(5 sec - 8 ore) &
:‘)3 — :‘)4 c>4
n
[+ ]

F1-44)

103°C -140°C

62°C
n

Gatire lenta

2 ore
(5 sec - 8 ore)

+3- ¢4
<<I’1 - ‘[’4>
98°C - 140°C

30 min Bourguignon cu carne de vita

(D e

i 22°C

Reteta

Marinata de prune

200g miere limpede si lichidd

40g de prune moi
40 ml de apa

Accesoriu de gatit la abur
Vezi ilustratiile

1 Puneti toate ingredientele in mini-tocator/rasnita. Dati-le
la frigider peste noapte.

A WN

Montati accesoriul pe mixer.
Comutati pe functionare pulsata pentru 4 secunde.
Folositi-le dupa nevoie.

10

11

12
13

Cand folositi cosul de gatire la abur, tineti intotdeauna
Cooking Chef departe de pereti si dulapuri de bucatarie
suspendate: aburul le poate deteriora.

Condimentati mancarea dupa preparare; va ajuta la
prevenirea formarii de pete sau de cratere in bolul din otel
inoxidabil.

Asezati tava detasabild pe o suprafata plata si asigurati-va
ca are manerele pliate induntru.

Montati inelul de sustinere pe tava, asigurandu-va ca
suporturile manerelor de pe montura cu inel din dreptul
crestaturii in V iese in afara tavii.

Pliati manerele si prindeti-le de suporturile pentru méanere.
Asezati alimentele de preparat in tava. Legumele trebuie
curdtate foarte bine si cojite dupa cum este necesar.
Adaugati cantitatea necesara de apa in bol (vezi graficul de
preparare). Apa filtratd este cea mai buna pentru ca
reduce calcarul si patarea.

Asezati aparatul de gatit la abur asamblat in bol - isi
gadseste singur indltimea.

Montati aparatoarea de caldura pe capul mixerului.
Montati bolul si cosul de gatire la abur pe aparatul de
bucatarie.

Coborati capul mixerului si apoi montati aparatoarea la
fmproscare.

Selectati programul presetat de gatire la abur si reglati
timpul de preparare (conform graficului recomandat de
gatire). Apasati discul gradat pentru a incepe

Ldsati alimentele sd se gateasca pe intervalul de timp
necesar.

Scoateti apdratoarea la improscare.

Ridicati capul mixerului.



14 Ridicati cosul aparatului de gatit la abur apucénd de
manere - aveti grijd sa nu le lasati sa se plieze in interior.
15 Asezati cosul aparatului de gatit la abur pe o tava mare sau

alt recipient adecvat.

16 Desprindeti manerele si pliati-le inspre centru. Ridicati
inelul de sustinere si pliati in afara manerele.

17 Scoateti alimentele
Important

Sfaturi si ponturi

e Lichidul ramas in bol este bun pentru supa.
Aveti grija, ca va fi foarte fierbinte.

e L3sati spatii libere intre bucatile de alimente.

e Amestecati cantitatile mari de preparat la jumatatea
timpului de gatire.

e Bucatile de aceeasi marime se gatesc mai uniform.

e Daca gatiti la abur mai multe tipuri de alimente si unul
trebuie gatit mai putin timp, addugati-| ulterior.

Aveti grija la manipularea pieselor: orice lichide, e Dac3 ridicati capacul jgheabului de alimentare sau

condens, piesa a aparatului de gatit la abur sau a
mixerului pot fi foarte fierbinti. Folositi manusi de

bucatarie.
folositi cosul de gatire la abur.

de gatire la abur.

Nu incercati sa montati o ustensila de amestecare cand

Nu preparati alimente in bolul mixerului cand folositi cosul

scoateti aparatoarea la improscare, aburul va iesi si este
posibil sa se lungeasca timpul de preparare.

e Alimentele se vor gati in continuare la oprirea mixerului,
asa ca scoateti-le imediat din aparat.

e Daca alimentele nu s-au gatit suficient, resetati timpul.
Este posibil sa fie necesar sa mai adaugati apa.

e Timpul de preparare indicat este doar orientativ.
Verificati intotdeauna daca alimentele sunt preparate
bine inainte de a le consuma.

e Nu ldsati aparatul in functiune fara lichide. Adaugati apa
dupad cum este necesar.

Explicatii referitoare la ecranul de afisare

Preset Menu

Status Information

O

Atingeti aceastd pictograma pentru a deschide meniul de setari.

[EE Preset Menu ]

Atingeti aceastd pictograma pentru a deschide meniul de programe presetate.

Atingeti aceastd pictograma pentru a cantari ingrediente n bol.

Aratad timpul selectat in ore (h), minute (m) si secunde (s).

Aratd intervalul de amestecare selectat.
Daca ati selectat o viteza intermitenta (2 2> 4), inelul exterior va creste progresiv si
aparatul va amesteca atunci cand este plin.

98°C

Arata temperatura selectata.

Un fundal rosu intermitent inseamna ca aparatul este in modul de incalzire.
Un fundal rosu stabil inseamna ca aparatul a atins temperatura prestabilita.
O sdgeatd intermitentd in jos aratd ca aparatul se raceste.

a)
[ 1]

fnseamn3 c3 nu poate fi reglatd o setare (timp, vitezd sau temperaturd).

Informatii despre stare

Textul de aici arata informatii despre stare.

W

Inseamn3 cd bolul, continutul bolului si orice alte piese folosite sunt fierbinti. A se
manevra cu atentie.

inseamn3 c3 aparatul este conectat la o retea WiFi.

Inseamné c3 aparatul este in modul de temperatura ridicatd la vitezd mare (HSHT)

I =) |

oOC@®oC—>

Rotiti discul gradat in sens contrar acelor de ceas pentru a folosi intervale de agitare si
impulsuri. Rotiti discul gradat in sensul acelor de ceas pentru a folosi viteze continue
min-max.




Retete

Reteta

Ustensila folosita

Setari prestabilite /
manuale

Ingrediente

Supa de carne

= ¥

Supa cu legume

@ 20 min

(V2.3
i

98°C

Adaugati toate deodata:

100g de pancetta, tocata

2 catei de usturoi, tocati

50g orez Arborio

2% lingura de piure de rosii

70g de varza creata

1 lingurité de rozmarin uscat

2 lingurite de salvie uscata

1 radacina de telina, tocata

60g de praz, tocat

759 de ceapad, tocatd

75g de morcov, tocat

1L de supa fierbinte de legume
Sare si piper

Carne de vita
Stroganoff

=)\ %

Feluri toate-in-unu

@ 30 min
(v2_¥3

§ 103°c

Adaugati toate deodata:
600g de carne de vita, taiata bucati
1 lingura de boia de ardei iute
1 lingura de unt
1 catel de usturoi, tocat
400g de supa de carne de vita
200g de ciuperci, tocate
150g de ceapa, tocata
300g de morcov, tocat
200m| de sméantéana
1 lingura de amidon de porumb} amestecati
1 lingura de apa
Sare si piper

Créme Anglaise

<&

Setari manuale

@ 15 min
(71

§ ssec

Adaugati toate deodata:

2509 de lapte gras integral
250g de smantana

1 lingurita de extract de vanilie
2 linguri de malai

96g de galbenus, } amestecati
80g de zahar tos

Floricele

Floricele

@ 10 min

(7 °FF

l 180°C

Addugati toate deodata:
50g de graunte de porumb pentru floricele
20g de ulei de floarea-soarelui

* Pentru cele mai bune rezultate, folositi
presetarea.

Budinca de orez

Setari manuale

1 ora

15 min
(61

ﬂ 95°C

Addugati toate deodata:

150g de orez cu bob scurt

1L de lapte gras integral

75g de zahar tos

2 lingurite de extract de vanilie




Setari de temperatura si viteza

Indicatii pentru
temperatura

60°C Ciocolata topita
72°C - 82°C Posare
98°C - 99°C Fierbere la foc mic
100°C Fierbere, gatire la abur
130°C - 140°C Soté de legume
180 °C Rumenire carne

(7

Impulsuri - Pentru actionari scurte la putere maxima.

(P)
T

Interval de amestecare 1 - Mixerul va functiona la viteza mica constanta. Se
foloseste pentru amestecat ingrediente usoare in amestecuri mai grele.

(7 ¥ 2

Interval de amestecare 2 - Amestecare intermitenta cu pauze scurte. Cand
este folosit la aceasta viteza, functioneaza intermitent la viteza mica la fiecare
10 secunde cu 1,5 rotatii.

(7 ¥ 3

Interval de amestecare 3 - Amestecare intermitenta cu pauze medii. Cand
este folosit la aceasta viteza, functioneaza intermitent la viteza mica la fiecare
30 de secunde cu 1,5 rotatii.

~ T4

Interval de amestecare 4 - Amestecare intermitenta cu pauze lungi. Cand
este folosit la aceasta viteza, functioneaza intermitent la viteza mica la fiecare
5 minute cu 1,5 rotatii.

Vitezd min-max

Vitezele continue cresc treptat pana la max.

HSHT

Pentru amestecare la temperaturi de peste 60°C folosind vitezele Min-Max.

Grafic de utilizare recomandata
Informatiile sunt numai cu titlu informativ si vor varia in functie de reteta si ingrediente.

Batator in K
Pentru prajituri, biscuiti, produse de patiserie, glazuri, umpluturi, eclere si piure de cartofi.

Sfaturi si ponturi

o Mariti viteza treptat pentru a evita improscarea ingredientelor.

e Pentru incorporarea completa a ingredientelor, opriti amestecarea si razuiti frecvent
ingredientele de pe peretii bolului cu spatula.

« Folositi ingrediente reci pentru produse de patiserie daca reteta nu precizeaza altminteri.

Reteta/ Procedeu

o] Vo ®

(Max) (Minute)
Produse de patiserie si biscuiti - Greutate f3in3 910g Min —» 1 2
incorporare grasimi in faina
Amestecuri de prajituri toate-in-unu |Greutate totald 4 kg Min —» Max 45-60 sec

Batator de spumare
Pentru amestecat si spumat ingrediente moi.

Sfaturi si ponturi
» Mariti viteza treptat pentru a evita improscarea ingredientelor.

condimentate.

¢ La spumarea de grasimi si zahar pentru amestecuri de prajituri, folositi intotdeauna
grasimile la temperatura camerei sau inmuiati-le mai intai.

e Aveti doua lame de racleta de culori diferite livrate impreuna cu batatorul de spumare la
temperatura ridicata. Folositi una pentru retete dulci si pe cealalta pentru retete

Reteta/ Procedeu

a

(7

O

(Max) (Minute)
Spumare unt/margarina si zahar 4,55kg Min —» Max 4
(amestec de 15 oud)
Incorporare oud in amestecuri de prajituri Min —>» Max 1-4
Amestecare delicata faina, fructe etc. Min—» 1 30-60 sec

Marime oua utilizate = marime medie (Greutate 53 - 63g)

Frisca folosita = Frisca proaspata cu un continut de grasime de minim 38%

10




Grafic de utilizare recomandata

Informatiile sunt numai cu titlu informativ si vor varia in functie de reteta si ingrediente.

Tel
Pentru oud, creme, sufleuri.

Important

grasimi si zahar) - se poate strica.

galbenusuri de ou pe tel sau pe bol.

o Mariti viteza treptat pentru a evita improscarea ingredientelor.
* Nu folositi telul pentru amestecuri grele (prajituri toate-in-unu si spumare

* Cele mai bune rezultate se obtin cand ouale sunt la temperatura camerei.
Inainte de a bate spuma albusuri de ou, asigurati-va ca nu aveti grasimi sau

Reteta/Procedeu ﬁ

(7

C)

(Max) (Minute)
Albusuri de oua 16 (605g) 11-2
Pandispan fara grasimi 930g Min — Max 4 -6
Smantana 2L 112-3
Aluat de clatite 2509 de faina Min 10 sec
* Puneti faina in bol, apoi ingredientele uscate. 500g de lapte Max 45-60 sec
» Amestecati la viteza minima ca sa incorporati 200g de oud

ingredientele.

Maioneza 2 galbenusuri de ou Max 1-1%

* Pentru cele mai bune rezultate, razuiti peretii
bolului dupa fiecare adaugare de ulei si apoi dati
aparatul la viteza max. inca 10 sec.

10g de mustar
200ml de ulei vegetal

Ustensila de aluaturi
Pentru amestecuri de aluat dospit

Sfaturi si ponturi Important
aparatul in suprasarcina.
fiecare jumatate separat.

Drojdie

spumeaza.
* Drojdie proaspata: faramitati-o in faina.

¢ Alte tipuri de drojdie: urmati instructiunile producatorului.

* Nu depasiti niciodata capacitatile si vitezele maxime declarate - veti pune
¢ Daca auziti ca aparatul merge greu, opriti-l, scoateti jumatate din aluat si prelucrati
 Ingredientele se amesteca cel mai bine daca introduceti mai intai lichidele.

» Drojdie uscata (de tipul care trebuie reconstituita): turnati apa calda in bol.
Apoi addugati drojdia si zaharul si lasati-le sa stea pentru circa 10 minute pana

Reteta/Procedeu
(Max) ‘ 7\ (Minute)
Aluat de paine (cu drojdie, rigid) Greutate 350g-1,6kg Min 60 sec
faina 1 34
Greutate 564g-2,58kg Framantati din nou la 60 sec
totala viteza 1
Aluat dospit moale (imbogatit cu Greutate 250g-1,6kg Min 60 sec
unt si oud) faina
Greutate 478g-3,1kg 1 3-4
totala Framantati din nou la 60 sec
viteza 1

Marime ouad utilizate = marime medie (Greutate 53 - 63g)
Frisca folosita = Frisca proaspata cu un continut de grasime de minim 38%
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Accesoriu de gatit la abur Ghid de gatire

e Acesti timpi de preparare sunt numai cu titlu informativ. Se pot folosi 500ml de apa pentru alimente care trebuie gatite 20 de
minute. Pentru alimente ce trebuie preparate mai mult timp, folositi 650ml de apa.

e Nu lasati aparatul in functiune fara lichide. Addugati apa dupa cum este necesar.

e Nu umpleti excesiv cosul cand gatiti la abur pui sau peste.

e Cititi ,siguranta alimentara” din sectiunea despre siguranta.

Legume
Ingredient @ Cant. de apa Pregatire
(Max) (minute)
Sparanghel 4509 15 500ml Curatat
Fasole, verde 4509 15-20 500ml Curatat
Fasole, pastai 4509 15-20 500ml Curatat si feliat subtire
Broccoli 4509 20 500ml Rupt pe capatani
Varza de Bruxelles 4509 25 500ml Curatata si fara cotor
Varza 1 mica 25 500ml Tocat(3)
Morcovi 450g 20 500ml Feliat subtire
Conopida 1 medie 25 -30 650ml Rupt pe capatani
Dovlecei 450g 15 500ml Feliat subtire
Telina 1 capatana 15 500ml Feliat subtire
Praz 3 15 500ml Feliat subtire
Mazare pastai 250g 15 500ml Curatat
Ciuperci 4509 10 500ml Sters
Pastarnac 450g 15 500ml Taiat in felii subtiri sau cuburi
Mazare 450g 15 500ml Decorticata
Cartofi, noi 450g 30-40 650ml Sters
Pui si peste
Reteta/Procedeu \ﬁ @ Cant. de apa Comentarii
(Max) (minute)
Pui, piept dezosat 4 30-40 650ml Siitei“; IZs?E%IaZiZé ce se face
Scoici 4509 10 500ml Gatire la abur pana ce se deschid
Creveti, medii 4509 10 500ml Gatire la abur pana ce devin roz
Peste, file 230g 10-20 500m de;gﬁn'zea?e“I; pana ce se
Peste, friptura 2,5cm grosime 15-20 500ml dGeéstgfinlzea?eL:; pana ce se
Peste, intreg 340g 15-20 500m dGeéstgﬁn'zea?eL:; pana ce se
Cozi de homar 2-4 20 500ml rGOastlIJre la abur pana ce se face
Midii 450g 15 500ml Gatire la abur pana ce se deschid
Stridii 6 15 500ml Gatire la abur pana ce se deschid
Scoici 230g 15 500ml Gatire la abur pana ce se

infierbanta si se frdgezesc
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Reglarea inaltimii ustensilei

Vezi ilustratiile |V)

Tel, batator in K din otel inoxidabil

Pentru cea mai buna performantd, telul si batatorul in K
trebuie aproape sa atinga fundul bolului. Daca este necesar,
reglati inaltimea folosind cheia de piulite furnizata.

Batator de spumare la temperatura ridicata - aceasta
ustensila trebuie abia sa atinga fundul bolului.

1 Scoateti aparatul din priza.

2 Ridicati capul mixerului si inserati telul, batatorul in K sau
batatorul de spumare la temperatura ridicata.

3 Coborati capul mixerului. Daca trebuie reglat spatiul liber,
ridicati capul mixerului si scoateti ustensila.

4 Cu ajutorul unei chei de piulite corespunzatoare, slabiti
piulita suficient cat sa permita reglarea arborelui. Pentru
coborarea ustensilei mai aproape de fundul bolului, rotiti
arborele in sens contrar acelor de ceas. Pentru ridicarea
ustensilei mai sus de fundul bolului, rotiti arborele in
sensul acelor de ceas.

5 Strangeti la loc piulita.

6 Montati ustensila in mixer si coborati capul mixerului.
(Verificati pozitia - vezi punctele de mai sus).

7 Repetati pasii de mai sus dupa cum este necesar pana ce
ustensila este montatd corect. Odata realizate aceste
operatii, asigurati piulita.

Ustensila de framantat aluat - aceasta ustensila este
reglata din fabrica si nu este reglabila.

Ustensila de agitare - aceasta ustensila trebuie abia sa

atinga fundul bolului.

1 Scoateti aparatul din priza.

2 Ridicati capul mixerului si introduceti ustensila de agitare.

3 Coborati capul mixerului. Daca ustensila trebuie reglata,
ridicati capul mixerului si folositi cheia de piulite pentru
desfacerea piulitei, apoi coborati capul mixerului.

4 Pentru coborarea ustensilei mai aproape de fundul
bolului, invartiti roata de reglare in sensul acelor de ceas.
Pentru ridicarea ustensilei mai sus fata de fundul bolului,
fnvartiti roata de reglare in sens contrar acelor de ceas.

5 Strangeti la loc piulita.

Montarea si utilizarea ansamblului aparatorii

la improscare

Vezi ilustratiile

Ansamblul aparatorii la improscare consta din 2 piese:
aparatoare de caldura si aparatoare la improscare.

Apdratoarea de caldura este pentru a proteja capul mixerului
impotriva aburului produs in timpul procesului de coacere.
Apdratoarea la improscare nu trebuie montata pe bol daca
nu este folositda impreuna cu aparatoarea de caldura.

1 Ridicati capul mixerului pana ce se blocheaza in pozitie.
2 Impingeti ap&ratoarea de cildurd in sus pe partea de
dedesubt a capului mixerului pana ce se blocheaza in
pozitie. Aparatoarea de caldura nu trebuie niciodata
utilizata fara garnitura din cauciuc montata corect.
Montati bolul pe baza.

Coborati capul mixerului.

5 Asezati aparatoarea la improscare pe marginea bolului si
apoi glisati-o thainte pana ce se blocheaza in pozitie.

+ In timpul amestecirii, ingredientele pot fi addugate direct
in bol prin jgheabul de alimentare.

6 Pentru scoaterea aparatorii la improscare, pur si simplu
glisati-o si scoateti-o de pe aparat.

Notd: Apdratoarea la improscare va ramane atasatd la

aparatoarea de caldura la ridicarea capului mixerului daca nu

este scoasa nainte de ridicarea capului mixerului.

7 Pentru scoaterea aparatorii de caldura, ridicati capul
mixerului pana ce se blocheaza. Scoateti ustensila, apoi
trageti apdratoarea de caldura in jos de pe partea de
dedesubt a capului mixerului.

Notd: Montati sau scoateti apdratoarea la improscare
numai cand capul mixerului este in pozitia de blocat.

> W
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Montarea si scoaterea clemei de asistenta la

agitare

Vezi ilustratiile

Clema de asistenta la agitare poate fi utilizata ca ajutor la

actiunea de amestecare.

1 Prindeti in fanta clema de asistenta la agitare peste laterala
bolului, cu muchia verticala pe interior si clemele pe exterior.

2 Rotiti clema in sens contrar acelor de ceas peste méanerele
bolului.

3 Pentru scoatere, efectuati procedura in sens invers.
IMPORTANT - Clema de asistenta la agitare nu trebuie
montata cand folositi batatorul in K, telul, ustensila de
framantat aluat sau batatorul de spumare.

Asamblarea batatorului de spumare la

temperatura ridicata

Vezi ilustratiile
Montarea lamei de racleta

Lama de racletd este livrata deja montata si trebuie scoasa

intotdeauna inainte de curatare.

1 Montati cu atentie pe ustensila lama de racleta flexibild prin
pozitionarea bazei lamei de racletd in fantd, apoi montati o
parte in canelura inainte de cuplarea usoara a capatului in
pozitie. Repetati operatia cu cealaltd parte.

Ingrijire si curatare

e Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-I din priza inainte de
curatare.

e Este posibil sa apara putina unsoare la soclul de accesorii

@ Ia prima utilizare. Este ceva normal - pur si simplu o
stergeti.

e Suprafetele metalice ale senzorilor de temperatura pot
prezenta semne de uzura la utilizare normala. Nu afecteaza
performanta produsului.

e Nu l3sati batatorul flexibil pentru temperaturi ridicate montat
in mixer cand nu este utilizat.

Aparat, capacele soclurilor de accesorii

e Stergeti-l cu o carpa umeda, apoi uscati-I.

e Nu utilizati niciodata produse abrazive si nu-I scufundati in
apa.

Batator de spumare la temperatura ridicata

e Scoateti intotdeauna lama de racleta flexibila de pe
ustensila inainte de curatare.

e Spalati lama de racleta flexibila si ustensila in apa fierbinte
cu detergent, apoi uscati-le foarte bine. Alternativ, piesele
pot fi spalate in masina de spalat vase.

Nota: Verificati starea corpului ustensilelor inainte si dupa

utilizare si, de asemenea, verificati periodic starea lamei de

racleta si inlocuiti-o daca prezintd orice semne de uzura.

Bol, ustensile, aparatoare la improscare, clema de

asistenta la agitare

e Spalati-le cu mana si apoi uscati-| foarte bine sau spalati-I la
masina de spalat vase (consultati graficul de la inceputul
manualului).

e Nu folositi niciodata perii de sérma, bureti din sarma sau
fnalbitor la curdtarea bolului din otel inoxidabil. Folositi otet
sau un produs adecvat pentru indepartarea depunerilor de
calcar.

e Daca alimentele se lipesc sau se ard la interiorul bolului,
scoateti cat mai mult posibil din cantitatea de alimente cu
ajutorul spatulei furnizate. Umpleti bolul cu apd calda cu
detergent si lasati-l la inmuiat. Indepartati orice depuneri
persistente cu o perie din nailon.

e Orice decolorare a bolului nu va afecta performanta acestuia.

Orificiu de golire

e Asigurati-va ca alimentele nu ajung in aceastd zond. Daca
este necesar, folositi un spalator de sticle sau un betisor cu
vatd pentru curatare.

Senzori de temperatura

e Stergeti-l cu o carpd umeda, apoi uscati-| foarte bine.
Nu utilizati niciodata produse abrazive sau instrumente
ascutite pentru curatarea senzorilor.



Accesoriu de gatit la abur

e Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-I din priza inainte de
scoaterea accesoriului de pe mixer.

e Pentru o curatare mai usoara, spalati intotdeauna piesele
imediat dupa utilizare.

Toate piese pot fi spalate cu apa fierbinte cu detergent,
apoi uscate foarte bine. Alternativ, pot fi spalate in masina
de spalat vase.

e Apa obisnuita si alimentele contin saruri s acizi care pot
uneori afecta suprafetele metalice, cum e cazul bolului
mixerului la interior. In aceste situatii, curatati cu o perie
de nailon, un produs de frecat neabraziv sau un produs de
firma din otel inoxidabil.

Service si asistenta pentru clienti

e Daca intampinati orice probleme la utilizarea
aparatului, inainte de a solicita asistenta, consultati
sectiunea ,ghid de depanare” din manual sau intrati pe
www.kenwoodworld.com.

e Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care
este conforma cu toate prevederile legale cu privire la
orice garantii existente si drepturi ale consumatorilor in
tara in care a fost cumparat produsul.

e Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau
daca identificati orice defecte, trimiteti-I sau aduceti-I
la un Centru de Service KENWOOD autorizat. Pentru
detalii actualizate referitoare la cel mai apropiat Centru
de Service KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din
tara dvs.

e Proiectare si inginerie de Kenwood in Regatul Unit.
e Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI IN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE DE
ECHIPAMENTE ELECTRICE SI ELECTRONICE (DEEE).
La sfarsitul duratei de viata utila, produsul nu trebuie
eliminat impreuna cu deseurile menajere. Trebuie dus la
un centru de colectare diferentiatd a deseurilor de
autoritate locala speciald sau la un vanzator care
furnizeaza aceste servicii.
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Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Masina nu va functiona in modul de
incalzire si va afisa un mesaj de
eroare si va emite un semnal sonor
scurt de avertizare.

Unul dintre senzorii de siguranta a fost
activat.

Verificati ecranul de afisare pentru notificarea

cauzei.

* Asigurati-va ca are capul coborat si blocat.

* Asigurati-va ca toate capacele soclurilor de
accesorii sunt montate corect.

¢ Asigurati-va ca apdratoarea de caldura este
montata corect.

¢ Asigurati-va ca bolul cooking chef este
montat corect.

Masina isi schimba viteza sau
viteza este limitatd in timpul
coacerii.

Viteza este limitatd automat cénd
continutul bolului atinge 60°C si se va
aprinde indicatorul de avertizare pentru
temperatura ridicata.

Este o caracteristica de siguranta.

Alimente arse pe baza bolului.

1Este posibil ca setarea de temperatura
selectata sa fie prea mare.
2 Folositi ustensila incorecta.

3 Intarzierea agitdrii este prea lunga.

4 Este posibil ca ustensila sa nu fie
coborata suficient de mult la interiorul
bolului.

5 Cronometru setat pentru un interval prea
mare de timp.

6 Nu se permite curatarea senzorului
si/sau a partii de dedesubt a bolului.

1Reduceti temperatura.

2 Verificati daca este utilizatd cea mai
adecvatad ustensila si daca este reglata
corect.

3 Cresteti frecventa intarzierii agitarii sau
cresteti la functionare continua.

4 Reglati ustensila.

5 Coaceti pentru un timp mai scurt (asigurati-
va ca alimentele sunt preparate bine).

6 Asigurati-va ca aceste zone sunt pastrate
curate si uscate.

Consistenta alimentelor nu este
mentinuta.

1 Temperatura selectatd este prea mare.
2 Frecventa intarzierii agitdrii este prea
mare.

3 Ingrediente gatite prea mult timp.

4 Folositi ustensila incorecta.

1 Reduceti temperatura.

2 Reduceti intarzierea agitarii.

3 Reduceti timpul de coacere (asigurati-va ca
alimentele sunt preparate bine).

4 Verificati daca este utilizatd cea mai
adecvata ustensila.

Viteza de amestecare inconstanta.

1 Ingrediente prea mari, prea dure sau
prea ferme.

1 Taiati alimentele in bucati mai mici, scoateti
samburii fructelor, topiti incet ingredientele
fara o ustensila instalata in pozitie (dar
asigurati-va ca ati selectat o viteza).

2 Adaugati ingredientele dupa coboréarea
capului.

3 Verificati daca este utilizatd cea mai
adecvatd ustensila.

Dificultate la inchiderea capului
mixerului.

1Ingredientele ferme, cum ar fi ciocolata,
pe fundul bolului impiedica blocarea in
pozitia de jos a capului mixerului.

2 Ustensila de agitare a fost montata
incorect.

1 Addugati ingredientele dupa coboréarea
capului.

2 Asigurati-va ca ustensila de agitare este
montata in soclul de accesorii pentru
ustensila de agitare.

Viteza motorului este limitata la
utilizarea accesoriilor

Ati montat bolul fierbinte.

Scoateti bolului sau raciti bolul la mai putin
de 60°C

Telul sau batatorul in K se loveste
de fundul bolului sau nu ajunge la
ingredientele de pe fundul bolului.
Batatorul de spumare la
temperatura ridicata nu preia
ingredientele de pe fundul bolului.

Ustensila la indltimea gresita si trebuie
reglata.

Reglati indltimea folosind o cheie de piulite
corespunzdtoare - vezi sectiunea ,Reglarea
fnaltimii ustensilelor”.

Telul, batatorul in K sau batatorul
de spumare loveste clema de
asistenta la agitare.

Clema de asistenta la agitare este
montata.

Scoateti clema de asistenta la agitare -
trebuie utilizatd numai cu ustensila de agitare.

Nu poate fi montat accesoriul de
viteza mica.

Verificati dacd accesoriul este compatibil cu
modelul dvs.
Este necesar sistemul de conectare prin

rasucire (model KAX)

Accesoriul trebuie sa fie prevazut cu
sistem de conectare prin rasucire KAX

pentru a putea fi montat in soclul de
accesorii. Daca aveti accesorii prevazute cu

. . (@m) -
sistem de conectare cu bara, *=/ va trebui sa
folositi adaptorul KATO0O2ME pentru cuplarea
la sistemul de conectare prin rasucire de pe
mixer.

Pentru mai multe informatii intrati pe
www. kenwoodworld.com/twist.
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Ghid de depanare - Continuare

Problema

Cauza

Solutie

Lampa de standby se aprinde
intermitent la prima conectare a
mixerului la o priza de curent.

Capul mixerului este in pozitia de ridicat
sau nu este blocat corect in pozitia de jos.

Verificati daca aveti capul mixerului blocat in
pozitie corect.

Mixerul se opreste la utilizare.
Lampa de standby se aprinde
intermitent rapid cateva secunde.

Protectie la suprasarcina sau sistem de
protectie la supraincalzire activat(a).
S-a depasit capacitatea maxima.

Scoateti aparatul din priza si verificati pentru
obstructii sau supraincarcare.

Daca aparatul nu functioneaza, scoateti o
parte din ingrediente pentru reducerea sarcinii
si reporniti aparatul.

Daca problema tot nu este rezolvata, scoateti
aparatul din priza si lasati-l sa se odihneasca
pentru 15 minute. Bagati stecarul in priza si
reselectati viteza.

Daca aparatul tot nu reporneste cu procedura
de mai sus, contactati serviciul de asistenta
pentru clienti pentru recomandari
suplimentare.

Mixerul se opreste la utilizare.
Lampa de standby se aprinde
intermitent ncet.

Capul mixerului este ridicat.

Coborati capul mixerului si reporniti.

Lampa de standby este stinsa cu
masina bagata in priza.

Mixerul a fost ldsat in priza pentru mai mult
de 20 de minute fara sa fie utilizat si a
intrat in modul de standby.

Apadsati ecranul tactil sau rotiti discul gradat
pentru resetare.

Mixerul se opreste la utilizare.

Aparatoare de caldura scoasa sau este scos
un capac al unui soclu de accesorii.

Montati aparatoarea de caldura sau capacul
soclului de accesorii si reporniti.

Ecranul de afisare arata un cod de
eroare alfanumeric.

Aparatul nu functioneaza corespunzator.

Contactati un Centru de Service KENWOOD
autorizat. Pentru detalii actualizate referitoare
la cel mai apropiat Centru de Service Kenwood
autorizat, intrati pe www.kenwoodworld.com
sau site-ul web specific din tara dvs.

Aparatul nu este alimentat electric /|
ecranul de afisare nu se aprinde.

Aparatul nu este bagat in priza. Nu ati
apdasat butonul de pornire/oprire.

Aparatul a intrat in modul standby.

Verificati daca este bagat in priza.

Apadsati butonul de pornire/oprire pe ON.
Atingeti ecranul de afisare sau rotiti discul de
comanda.

Aparatul nu functioneaza.

Nu ati apasat discul de comanda.

Apasati discul de comanda pentru a incepe
gatirea.

Contorul nu afiseaza numaratoarea
inversa pe ecranul de afisare.

In etapa de incalzire, cronometrul nu va
efectua numaratoarea inversa pana ce nu
se atinge temperatura corecta.
Temperaturd setat3 peste 100°C, dar
continutul de apa al alimentelor impiedica
ridicarea temperaturii peste 100°C.

Functionare normala.

Reduceti sau selectati temperatura corecta.

Temperatura continutului din bol nu
trece peste 100°C.

Continutul de apa al ingredientelor poate
impiedica ridicarea temperaturii peste
100°C.

Functionare normala.

Miscare sau vibratii puternice la
functionare.

Incarcatura nedistribuita egal in bol, care
produce vibratii excesive.

S-a depasit capacitatea maxima. Ustensila
sau viteza gresita.

Reduceti cantitatea sau rearanjati alimentele
n vas si reporniti aparatul.

Consultati graficele relevante despre programe
si vitezele recomandate pentru ustensila si
viteza corecte.

Afisajul indicd mesajul de eroare
E:34

Problema de conexiune WiFi.

Verificati parola WiFi.
Pentru uitarea retelei WiFi, intrati in Settings
> WiFi > Forget Network.

Reporniti configurarea aparatului din aplicatia
Kenwood World.

4':,, Aprindere intermitenta lenta
4%y
[ ]

Nu gdseste reteaua WiFi

Poate cd a fost mutat aparatul, s-a oprit
router-ul sau poate necesita o repornire.

Aprindere intermitenta
,‘"b rapida
L)

Retea WiFi disponibild, dar nu reuseste sa
se conecteze la serverele din cloud.

Este posibil ca router-ul sa necesite o
repornire sau contactati furnizorul de servicii
de internet.

Verificati daca functioneazd conectarea la
internet pe reteaua locald.

Afisajul indica mesajul de eroare
E42

Eroare de pus la fiert fara lichide (Eroare
presetare abur)

Adaugati apa in bol

Explicatia semnalelor acustice emise de aparat

1) Un bip rapid.

1) Apasarea discului de comanda pentru
pornirea sau oprirea aparatului sau
ridicarea capului in timpul functionarii

Functionare normala
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Ghid de depanare - Continuare

Problema

Cauza

Solutie

2) Bip dublu rapid

3) Bip triplu

2) Aparat in asteptare - aparatul va emite
un bip dublu rapid timp de 10 minute si
5 minute Tnainte de sfarsitul ciclului de
mentinere la cald.

3) Inseamna:
- Sfarsitul programului presetat
- Sfarsitul utilizarii manuale
- Sfarsitul ciclului de mentinere la cald
- Cand aparatul este pe punctul de a
amesteca.

Functionare normala

Functionare normala

La contactarea serviciului de asistenta pentru clienti, este posibil sa vi se ceara detalii despre versiunea software. Se regaseste

prin apdsarea pictogramei pentru meniul de setari, apoi selectarea ,Despre aparat

”

Ecranul de afisare arata ,- -".

Scala revine la zero.

Functionare normala.

Ecranul de afisare indica un minus.

Afisajul nu este adus la zero si au fost
scoase ingredientele sau
bolul/capacul/accesoriul.

Ingredientele sau articolele sunt apdsate
in sau sub aparat.

Aparatul este impins intr-un perete.

Fie aduceti la zero ecranul, adaugati
ingredientele lipsa sau remontati bolul.
Asigurati-va ca nu sunt ingrediente sau
elemente care sa impinga in sau sub aparat.
Asigurati-va ca este spatiu intre aparat si
orice pereti.

Aduceti la zero afisajul inainte de a cantari
urmatoarele

ingrediente.

Ecranul de afisare nu inregistreaza
cantitati mici.

Cantitate cantarita prea mica.

Folositi masurile de lingurita si lingura pentru
cantitati foarte mici.

Greutate modificata pe ecranul de
afisare.

Aparat miscat in timpul functionarii.

Marginea bolului a fost atinsa la cantarirea
ingredientelor.

Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata
stabild plana si uscata inainte de cantarire.
Nu mutati aparatul sau nu atingeti bolul in
timpul utilizarii functiei de cantarire.
Aduceti la zero afisajul inainte de a cantari
urmatoarele

ingrediente.

Nu poate trece rapid intre unitati
metrice si unitati imperiale.

Aparatul se reconfigureaza pentru afisarea
unitatii de masurare selectate anterior si a
masuratorii.

Asteptati 5 secunde si incercati din nou.

Cantarirea in aplicatie (greutate
afisata pe dispozitivul mobil)
raspunde incet.

Semnal WiFi slab.

Dispozitivul mobil nu este conectat la
aceeasi retea de acasa WiFi locala.

Asigurati-va ca aparatul are un semnal bun
(contactati furnizorul de servicii de internet
pentru indrumari despre imbunatatire).
Asigurati-va ca dispozitivul mobil este
conectat la aceeasi retea de acasa WiFi locala
ca si aparatul (intrati in setarile dispozitivului
mobil si selectati

reteaua WiFi locald).

Daca problema persistd, contactati cel mai apropiat Centru de Service Kenwood autorizat. Pentru detalii
actualizate referitoare la cel mai apropiat Centru de Service Kenwood autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din tara dvs.
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Informatii despre proiectarea ecologica
Port de retea: Un singur port de retea WiFi, activat implicit.

Nr. model: TIP KCL95
Domeniu de frecventa RF: 2412 - 2472 MHz
Putere maxima de transmisie: < 20 dBm

Protocol de comunicati: IEEE802.11 b, g, n

KCL95 are un singur port de retea WiFi si este destinat utilizarii ca echipament in retea cu comanda de la distanta.
e Portul de retea poate fi dezactivat din meniul de setari WiFi, in care selectati ,OFF”".

e Portul de retea poate fi reactivat din meniul de setari WiFi, in care selectati ,ON".

Reactivare: Aparatul poate fi reactivat din modul de standby:

e Din standby din retea: Atingeti ecranul de afisare, rotiti discul de comanda sau de la distantd, din aplicatie.

e Din standby non-retea: Atingeti ecranul de afisare, rotiti discul de comanda sau de la distanta.

¢ Bolul si capacul trebuie tinute intotdeauna montate pe unitatea principala ca sa poata fi actionate de la distanta.

Revenire la setarile din fabrica - Important

La eliminarea aparatului electric, este importanta revenirea la setarile din fabrica pentru protejarea datelor dvs. cu caracter
personal. Selectarea acestei optiuni va sterge toate datele WiFi stocate pe aparat si il va readuce la setarile din fabrica. Pentru
aducerea aparatului electric la setdrile din fabrica, selectati Settings> Factory Reset.

SITE WEB
Moduri Consum de curent electric
Standby non-retea - Dupa 20 de minute de inactivitate, ecranul de afisare se stinge.
i - 0,2W

Port de retea WiFi dezactivat.
Standby in retea - Dupa 20 de minute de inactivitate, ecranul de afisare se stinge si

. Rt ; 0,7W
toate porturile de retea WiFi raman activate.
Oprire - Activata din comutatorul de la spatele aparatului. o,0w
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