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veţi găsi mai multe informaţii privind aparatul dumneavoastră sau accesoriile.
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Siguranţa
¡ Citiţi cu atenţie acest manual.
¡ Respectaţi instrucţiunile pentru aparatul de bază.
Utilizaţi accesoriul numai:
¡ cu un robot de bucătărie din seria de fabricaţie MUM5, MUMS4,

MUMS2, MUM4.
¡ împreună cu piesele şi accesoriile originale.
¡ pentru mărunţirea, tocarea, amestecarea, pasarea şi emulsiona-

rea alimentelor lichide sau semisolide.
¡ pentru măcinarea şi mărunţirea cantităţilor mai mici de condi-

mente, cereale, cafea sau zahăr. Condimente sunt de ex. piper,
chimen, ienupăr, scorţişoară, anason uscat sau şofran. Cereale
sunt de ex. grâu, mei, semninţe de in.
▶ La curăţarea şi golirea vasului de mixat aveţi grijă la lamele ascu-

ţite.
▶ Nu atingeţi niciodată lamele cuţitului cu mâinile goale.
▶ Accesoriul cu lame se va monta, demonta sau curăţa numai cu

protecţia pentru cuţite.
▶ Nu asamblaţi niciodată accesoriile pe aparatul de bază.
▶ Montaţi şi scoateţi accesoriile numai când mecanismul de acţio-

nare este oprit şi aparatul este decuplat.
▶ Utilizaţi accesoriile numai în poziţia de lucru prevăzută pentru

acestea.
▶ Prelucraţi cu mare atenţie alimentele fierbinţi.
▶ Nu prelucraţi alimente fierbinţi cu o temperatură de peste 60 °C

în vasul de mixare to-go sau în recipientul din sticlă

Evitarea deteriorărilor
▶ Nu prelucraţi alimente care conţin com-

ponente dure, de ex. oase, cartilaje sau
sâmburi.

▶ Nu procesaţi în recipientul din sticlă ali-
mentele congelate.

▶ Nu expuneţi recipientul din sticlă la fluc-
tuaţii puternice de temperatură.

▶ Pentru păstrarea în frigider, scoateţi su-
portul cuţitului cu accesoriile cu cuţit şi
puneţi capacul pe recipient.

Piesele componente
Aici găsiţi o privire de ansamblu asupra
componentelor aparatului dvs.
→ Fig. 1

1 Recipient din sticlă1

2 Capac1

3 Suportul lamelor
1 Numărul variază în funcţie de model
2 În funcţie de dotările aparatului
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4 Accesoriu cu cuţit pentru măcina-
re, garnitură de etanşare neagră și
simbolul 

5 Protecţia cuţitului

6 Accesoriu cu cuţit de mixer / cuţit
de mărunţire, garnitură de etanşa-
re roşie și simbolul 

7 Capac cu garnitură de etanşare şi
deschidere pentru băuturi cu posi-
bilitate de închidere2

8 Vasul mixerului To Go2

1 Numărul variază în funcţie de model
2 În funcţie de dotările aparatului

Simboluri
Simbol Descriere

Respectaţi indicaţiile din instru-
cţiunile de utilizare.

cantitate maximă de umplere

Accesoriu cu cuţit pentru mă-
cinare (garnitură de etanşare
neagră)

Accesoriu cu cuţit de mixer și
cuţit de mărunţire (garnitură de
etanşare roşie)

Dispozitiv de blocare închis

Dispozitiv de blocare deschis

Deschideți sau închideți capa-
cul recipientului din sticlă

Deschideți sau închideți capa-
cul cu orificiul pentru băut1

Poziționați suportul de cuțit 
⁠  ⁠ și rotiți-l până se fixează 
⁠ 

1 În funcţie de dotările aparatului

Vedere de ansamblu aparate de
bază
Acest accesoriu poate fi utilizat cu diverse
aparate de bază.

Pregătiţi robotul dumneavoastră de bucătă-
rie după cum este indicat în figură.
→ Fig. 2

A Robot de bucătărie din seria de fa-
bricaţie MUMS4 sau MUM5

B Robot de bucătărie din seria de fa-
bricaţie MUMS2

C Robot de bucătărie din seria de fa-
bricaţie MUM4

Pregătirea accesoriilor
Urmaţi instrucţiunile grafice de utilizare.
Notă: Respectaţi cantităţile maxime de pre-
lucrare. 
→ "Prezentare generală a reţetelor",
Pagina 11
→ Fig. 3  - 8

Montarea accesoriilor pe apa-
ratul de bază
Urmaţi instrucţiunile grafice de utilizare.
→ Fig. 9  - 12

Procesarea alimentelor
Urmaţi instrucţiunile grafice de utilizare.
→ Fig. 13  - 14

După procesare
Urmaţi instrucţiunile grafice de utilizare.
→ Fig. 15  - 18

Curăţarea accesoriilor şi piese-
lor
▶ Curăţaţi piesele individuale conform spe-

cificaţiilor din tabel.
→ Fig. 19

Dezasamblarea accesoriilor
Urmaţi instrucţiunile grafice de utilizare.
→ Fig. 20  - 20
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Reţete
Aici găsiţi o selecţie de reţete care au fost concepute special pentru prepararea cu acce-
soriile dumneavoastră.

Prezentare generală a reţetelor
În această vedere de ansamblu găsiţi ingre-
dientele şi paşii de preparare pentru diver-
se reţete.
→ Fig. 21
→ Fig. 22
▶ Nu prelucraţi alimente fierbinţi cu o tem-

peratură de peste 60 °C în vasul de mi-
xare to-go sau în recipientul din sticlă

Notă
Restricţii privind procesarea:
¡ Mixerul nu poate prepara maioneză.

¡ Alimentele solide trebuie amestecate cu
o cantitate suficientă de lichid.

¡ Alimentele sub formă de pulbere trebuie
amestecate cu o cantitate suficientă de
lichid sau trebuie dizolvate complet în li-
chid înainte de mixare. Alimentele sub
formă de pulbere sunt, de exemplu, za-
hărul pudră, cacaoa pulbere, boabele de
soia prăjite, făina, pudra de albuş de ou.

¡ Nu procesaţi în recipientul din sticlă ali-
mentele congelate.

¡ Nu introduceți ingrediente fierbinți într-un
recipient din sticlă foarte rece.

Rețeta Ingrediente Prelucrare
Pesto cu busuioc ¡ 10  g semințe de pin

¡ 3  g usturoi
¡ 5 g sare
¡ 40 g parmezan
¡ 10 g busuioc proaspăt
¡ 70 g ulei de măsline

Ustensilă:
¡ Recipient din sticlă
¡ Cuţit de mixer și cuţit de

mărunţire    cu garnitu-
ră de etanșare roșie

¡ Introduceţi seminţele de
pin, usturoiul, sarea şi
parmezanul în recipientul
din sticlă şi închideţi cu
suportul de cuțit.

¡ Mărunțiți pe treapta maxi-
mă 7 (4) pentru 15 s.

¡ Adăugaţi busuiocul şi
uleiul de măsline şi
amestecaţi totul timp de
10 s pe treapta maximă
7 (4).

Rețeta Ingrediente Prelucrare
Smoothie verde ¡ 1 măr verde (cca. 100 g)

¡ zeama de la o lămâie
(cca. 20 g)

¡ 20 g kale
¡ 10 g tulpină de țelină
¡ 10 g frunze de coriandru
¡ 10 g semințe de in
¡ 1 g scorţişoară măcinată
¡ 250 g apă răcită

Ustensilă:
¡ Vas de mixare To-go
¡ Cuţit de mixer și cuţit de

mărunţire    cu garnitu-
ră de etanșare roșie

¡ Curăţaţi merele de coajă
şi tăiaţi-le în bucăţi.

¡ Tăiaţi tulpina de țelină în
bucăţi.
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Rețeta Ingrediente Prelucrare
¡ Introduceţi toate ingre-

dientele în vasul de mixa-
re To-go şi închideţi-l cu
suportul cuţitului.

¡ Mixați pe treapta maximă
7 (4) pentru 60 s.





Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

• Expert tips & tricks for your appliance
• Warranty extension options
• Discounts for accessories & spare-parts
• Digital manual and all appliance data at hand
• Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration – also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help? 
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems 
or a repair from Bosch experts. 
Find out everything about the many ways Bosch can support you: 
www.bosch-home.com/service 
Contact data of all countries are listed in the attached service directo-
ry.

*8001268026*
8001268026 (020909)
ro, bg

BSH Hausgeräte GmbH
Carl-Wery-Straße 34
81739 München, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company
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