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Pentru siguranta dumneavoastra

ro

Acest accesoriu a fost conceput pentru aparatul de procesat alimente MUMS... .
Respectati instructiunile de utilizare pentru aparatul de procesat alimente.
Accesoriul pentru paste MUZ5NV1 este adecvat pentru modelarea foilor de aluat
din aluat preparat. Accesoriile pentru paste MUZ5NV2 si MUZ5NV3 sunt utilizate
pentru procesarea sub forma de paste late a foilor de aluat preparate cu accesoriul
pentru paste MUZ5NV1. Nu este permisa nicio alta utilizare.

A Instructiuni privind siguranta pentru acest aparat

Pericol de ranire

In timpul functionarii, nu introduceti degetele intre role si nu inserati obiecte intre
acestea. Utilizati accesoriile numai in pozitia de functionare indicata. Accesoriul
trebuie sa fie complet asamblat inainte de utilizare. Nu scoateti/atasati accesoriile
pana cand dispozitivul de actionare nu s-a oprit.

Prezentare generala

Instructiunile de utilizare sunt aplicabile
pentru diferite modele. Fiecare model poate
fi achizitionat individual din magazine.

Va rugam séa deschideti la paginile ilustrate.

Fig.
1 MUZ5NV1
Accesoriu profesional pentru foi de aluat
(lasagna)
2 MUZ5NV2
Accesoriu profesional pentru taitei lati
3 MUZ5NV3
Accesoriu profesional pentru taitei subtiri
Fig. @
1 Buton de selectare
(numai pentru MUZ5NV1)
2 Accesoriu pentru paste
3 Parghie de blocare
4 Role
Fig.
Pozitie de functionare

Functionarea

Informatii importante

In cadrul acestor instructiuni de utilizare,
valorile de referinta recomandate pentru
turatia de functionare se referé la aparatele
cu un comutator rotativ cu 7 pozitii. Pentru
aparatele cu un comutator rotativ cu

4 pozitii, puteti gasi valorile in paranteze
dupa valorile corespunzatoare unui

comutator rotativ cu 7 pozitii.

e Inaintea primei utilizari, curatati temeinic
accesoriile pentru paste, consultati
sectiunea ,Curatarea si ingrijirea”.

Pregatirea

A Pericol de ranire

In timpul functionérii, nu introduceti degetele
intre role si nu inserati obiecte intre acestea.

Informatii importante

Suprafata trebuie sa fie neteda, dreapta
si uscata astfel incat piciorusele unitatii
de baza sa se sprijine ferm pe aceasta.

Fig. B
® Apasati butonul de deschidere si :ﬁ_
deplasati bratul pivotant in pozitia 4.

® Acoperiti cu capace dispozitivele de
actionare neutilizate.

e Conectati accesoriul pentru paste la
dispozitivul de actionare. Tineti cont de
pozitia angrenajului fata de dispozitivul
de actionare. Daca este necesar, rotiti
usor agitatorul.

® Rasuciti In sens antiorar accesoriul pentru
paste si apasati in jos parghia de blocare.

e Introduceti stecherul Tn priza.

e Rotiti comutatorul rotativ in pozitia necesara.
MUZ5NV1 = treapta 5 (3)

MUZ5NV2 = treapta 7 (4)
MUZ5NV3 = treapta 5 (3)
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Dupa utilizarea aparatului

® Scoateti aparatul din functiune cu
ajutorul comutatorului rotativ.

® Scoateti stecherul din priza.

e Ridicati parghia de blocare, rasuciti in
sens orar accesoriul pentru paste si
demontati-l de la aparat.

Curatarea si intretinerea

Avertisment!

Nu folositi detergenti abrazivi.

Suprafetele se pot avaria.

Nu clétifi niciodata accesoriul pentru paste

sub jet de apd si nu-I curatati cu apa.

Componentele nu sunt adecvate pentru

curatarea in masina de spdlat vase.

e Curéatarea accesoriului pentru paste
trebuie efectuata doar cu o perie.

Instructiuni de utilizare

Realizarea foilor de aluat cu MUZ5NV1

® Preparali aluatul pentru taitei, iar apoi
rulati-1 in fasii mai mici.

® Aduceti butonul de selectare in pozitia 8.
Pentru aceasta, extrageti butonul de
selectare, rotiti-l si recuplati-I.

e Porniti aparatul de procesat alimente.
Rolele incep sa se roteasca.

® Treceti fasiile de aluat prin role pana
cand suprafata devine neteda.

® Apoi rotiti treptat butonul de selectare
din pozitia 8 in pozitia grosimii dorite si
treceti aluatul prin role.
Va recomandam:
pentru lasagna:
pentru taitei:

Observatie:

Daca aluatul se lipeste de role, |lasati-l sa se

usuce timp de aproximativ 15-30 de minute.

Apoi puteti continua procesarea aluatului.

® Pentru a continua procesarea sau pentru
a usca aluatul, aluatul rulat trebuie taiat
n bucati de dimensiunea dorita.

Procesarea cu MUZ5NV2/MUZ5NV3

® Treceti bucatile de aluat prin accesoriul
pentru paste corespunzator si intindeti-|.

® Apoi, taiteii pot fi preparati imediat sau
pot fi uscati in vederea depozitarii.

Fig. 3

grosimea 3-4
grosimea 1-2

Gatitul taiteilor

e Umpleti o cratita cu apa in proportie
de % si adaugati sare dupa gust.

e Daca este necesar, adiugati putin ulei
pentru a preveni lipirea taiteilor unii
de ceilalti. Aduceti apa la punctul de
fierbere.

e Introduceti taiteii Tn apa clocotita sa
|&sati-i la fiert timp de aproximativ
2-5 minute (in functie de aluat si de
gradul de uscare).

Retete

e Introduceti toate ingredientele in vas.

e Cu ajutorul spiralei pentru aluat,
frAmantati timp de 4-6 minute la
treapta 3 (2).

e Daca aluatul este prea uscat, adaugati apa.
Aluatul trebuie sa fie modelat sub forma
unei bile ferme.

Taitei cu oua

400 g de faina de grau

200 g de oua (aproximativ 5 bucéti)

55 g de apa

Taitei cu tomate

400 g de faina de grau

115 g de pulpa de tomate

100 g de oua (aproximativ 2 bucati)

35 g de apa

Taitei din faina integrala

400 g de faina integrala

260 g de oua (aproximativ 6 bucati)

Taitei cu spanac

400 g de faina de grau

160 g de spanac

90 g de apa

Aluat pentru taitei cu gris din gréu dur

200 g de faina de grau

200 g de gris din grau dur

10 linguri de apa clocotita

96 g de oua (aproximativ 2 bucati)

Aluat pentru taitei cu boabe de hrigca

160 g de boabe de hrisca

240 g de faina de grau

114 g de oua (aproximativ 2 bucati)

6 linguri de apa clocotita

Sub rezerva modificarilor.

















