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! Componenta

B Gratar -

P Butonul de comanda -

B Arzator economic 0,90 / 1,00 kW

P Arzator normal 1,60 /1,75 kW

B Arzator puternic 2,80/ 3,00 kW

P Zona electrica de gatit Zona de gétit
mica: 700 W

Zona de gatit cu
doua circuite:
1800 W

' Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt cu
scop orientativ.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau inmanarii acestora urmatorului
proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® |a ustensilele pentru gatit.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.
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= in locuinta proprie si in mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

®m pe barci sau in autovehicule.

m pentru incalzirea incaperii.

® cu un timer extern sau cu o telecomanda.

= in aer liber

Pentru modificarea pe un alt tip de gaz, che-
mati unitatea service abilitata.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/A\ AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Scaparile de gaz pot duce la explozii. COM-

PORTAMENTUL IN CAZ DE MIROS DE GAZE

SAU DEFECTIUNI LA INSTALATIA DE GAZ

» Inchideti imediat alimentarea cu gaz sau ro-
binetul buteliei.

» Stingeti imediat focul deschis si tigarile.

» Nu mai actionati intrerupatoarele de curent
Si cele ale aparatelor.

» Nu scoatefi niciun stecar din priza.

» Nu folositi niciun telefon sau telefon mobil
in casa.

» Deschideti ferestrele si aerisiti bine camera.

» Apelatli unitatea de service abilitata sau so-
cietatea furnizoare de gaz.



Scaparile de gaz pot duce la explozii. Cantita-
tile mici de gaze se pot acumula intr-un timp
mai indelungat si apoi se pot aprinde.

» Daca aparatul nu se foloseste un timp mai
indelungat inchideti robinetul de siguranta
de pe conducta de alimentare cu gaz.

Scaparile de gaz pot duce la explozii. Daca

butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical, propa-

nul/butanul lichid pot ajunge in aparat. Astfel
pot aparea jeturi puternice de flacari la arza-
toare. Componentele se pot deteriora si pot

deveni neetanse in timp, astfel incat iese gaz
necontrolat.

» Folositi buteliile cu gaz lichefiat intotdeauna
in pozitie verticala.

/A AVERTISMENT - Pericol de intoxicatie!
Utilizarea aparatului de gatit pe gaz duce la
producerea de caldura, umezeala si compusi
rezultati din ardere in spatiul in care acesta
este instalat.

» Asigurati o aerisire corespunzatoare a bu-
de gatit pe gaz.

» Daca aparatul este utilizat timp indelungat,
asigurati o aerisire suplimentara pentru a
putea evacua compusii de ardere,
de exemplu, in cazul existentei unei instala-
tii mecanice de ventilare, se va alege o tre-
apta de putere superioara si, concomitent,
Se va asigura aerisirea cu aer proaspat a
spatiului de instalare.

» Pentru instalarea instalatiei suplimentare de
ventilare, consultati personalul de speciali-
tate.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau
ulei pe plita poate fi periculoasa si poate duce
la izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiuri-
le si grasimile incinse.

» Tn cazul izbucnirii unui incendiu, nu incerca-
ti niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconec-
tati aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ex-
tinctoare.

Aparatul se incalzeste puternic.

» Nu asezati niciodata obiecte inflamabile pe
plitd sau in apropierea acesteia.

» Nu depozitati niciodata obiecte pe plita.

Siguranta ro

Aparatul se incinge.

» Nu pastrati niciodata obiecte inflamabile
sau doze de spray in sertarele aflate direct
sub plita.

» Nu depozitafi niciodata si nu folositi obiecte
combustibile, de ex. sprayuri sau agenti de
curatare, sub sau in imediata apropiere a
aparatului.

Acoperitoarele pentru plita pot duce la surve-

nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-

incalzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Arzatoarele pe gaz pe care nu este asezat

niciun vas elibereaza o caldura puternica in

timpul functionarii. O hota amplasata deasu-
pra acestora se poate deteriora sau poate lua
foc.

» Utilizati arzatoarele pe gaz numai cu vase
de gatit asezate pe acestea.

Aparatul se incinge foarte tare, materialele

textile si alte obiecte se pot aprinde.

» Feriti materialele textile, de ex. imbracamin-
tea sau perdelele de flacari.

» Nu tineti mainile deasupra flacarilor.

» Nu asezati obiecte inflamabile, de ex. pro-
soape de bucatarie sau reviste pe, langa
sau in spatele aparatului.

Gazele emanate se pot aprinde.

» Daca arzatorul nu se aprinde dupa 10 se-
cunde, rotiti butonul de comanda in pozitia
zero si deschideti usa sau fereastra incape-
rii. Asteptati cel putin un minut inainte de a
incerca sa reaprindeti arzatorul.

» Daca flacara se stinge accidental in timpul
functionarii, rotiti butonul de comanda in
pozitia zero. Asteptati cel pufin un minut
inainte de a incerca sa reaprindeti arzato-
rul.

Alimentele se pot aprinde.

» Procesul de preparare trebuie sa se desfa-
soare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.

A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Piesele accesibile se pot infierbanta puternic
in timpul functionarii.

» Copiii mici trebuie sa fie {inuti la distanta.
Gratarele amplasate pe plita pot provoca ac-
cidentari.

» Nu asezali niciodata gratare pe plita.
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ro Siguranta

Vasele goale amplasate pe arzatoarele pe

gaz se infierbanta puternic.

» Nu incalziti niciodata vase goale.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante si inchideti sistemul
de alimentare cu gaz.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 45

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

lui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piese-
le fierbinti ale aparatului.
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/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Defectiunile sau deteriorarile aparatului si re-
paratiile efectuate necorespunzator sunt peri-
culoase.

» Nu porniti niciodata un aparat daca acesta
este defect.

» Daca aparatul este defect, scoateti stecarul
din priza sau deconectati siguranta din ta-
bloul sigurantelor, inchideti alimentarea cu
gaz si apelati la unitatea de service abilita-
ta.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului si de a schimba conducte
de gaz deteriorate.

Crapaturile sau fisurile din placa de sticla sunt

periculoase.

» Toate arzatoarele si fiecare element electric

de incalzire trebuie sa fie imediat deconec-

tate, iar aparatul trebuie deconectat de la
refeaua de alimentare cu energie electrica.

Inchideti alimentarea cu gaz.

Nu atingeti suprafata aparatului.

Nu utilizati aparatul.

Contactati unitatea de service abilitata.

Daca exista lichid intre fundul oalei si ochiul

de gatit, oalele pot sari brusc.

» Pastrafi Intotdeauna uscate ochiul de gatit
si fundul oalei.

Marimi nepotrivite a vaselor de gatit, vase de

gatit deteriorate sau pozitionate gresit pot ca-

uza raniri grave.

» Respectati instructiunile privitoare la vasele
de gatit.

La aprinderea arzatoarelor, se formeaza scan-

tei la generatorul de scantei.

» Nu atingeti niciodata generatorul de scantei

_intimpul in care arzatorul se aprinde.

In cazul in care un buton de comanda nu mai

poate fi rotit sau este slabit, acesta nu mai

poate fi folosit.

» Contactati imediat unitatea de service abili-
tata si solicitafi repararea sau inlocuirea
acestuia.

Un aparat cu suprafata crapata sau sparta

poate provoca taieturi.

» Nu folositi aparatul daca are suprafata cra-
pata sau sparta.

v Vvyy

v



/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Evitarea deteriorarilor ro

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se
pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.
» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

2 Evitarea deteriorarilor

ATENTIE!

Caldura poate provoca deteriorari ale aparatelor sau

ale corpurilor de mobilier adiacente. Daca aparatul es-

te utilizat pentru o perioada mai lunga de timp, se ge-

nereaza caldura si umiditate.

» Deschideti o fereastra sau porniti hota in regimul de
evacuare a aerului.

Acumularea de caldura poate cauza defectarea apara-

tului.

» Nu utilizati douéd arzatoare sau doua surse de caldu-
ra pentru un singur vas de gatit.

» Nu utilizati la putere maxima pe o perioada lunga de
timp placile pentru grill, vasele din lut etc.

O acumulare de caldura poate defecta elementele de

comanda.

» Nu asezali vase de gatit de dimensiuni mari pe ar-
zatoarele din apropierea butoanelor de comanda.

Pozitia gresitd a butonului de comanda cauzeaza pro-

bleme de functionare.

» (Cand aparatul nu este in functiune, aduceti intotdea-
una butoanele de comanda in pozitia zero.

Manipularea neglijenta a vaselor de gatit poate provo-

ca deteriorarea suprafetei aparatului.

» Manevrati cu atentie vasele de gatit care sunt aseza-
te pe plita.

» Nu asezali pe plita obiecte grele.

Apa sarata sau vasele de gatit umede pot deteriora pli-

ta.

» Mentineti plita uscata.

» Nu fierbeti alimente intr-un vas de gatit ud.

» Evitali revarsarea lichidelor pe suprafata zonei elec-
trice de gatit. Utilzali vase de gatit adanci atunci
cand fierbeti cu o cantitate mare de lichid.

» Evitali contactul sarii cu suprafata zonei electrice de
gatit.

Prin frecarea vaselor de gatit ep suprafata din sticlg,

aceasta din urma se poate deteriora.

» Ridicali vasul de gatit de pe plitd pentru a-l indepar-

_ ta de pe aceasta.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si asculite, se

pot produce deteriorari.

» Nu lasati sa cada pe plita obiecte dure sau ascutite.

» Nu lovili niciuna din muchiile plitei.

Sarea, zaharul sau nisipul care pot cadea de pe legu-

me zgarie sticla.

» Nu utilizati plita ca suprafatd de lucru sau de depozi-
tare.

Zaharul topit sau alimentele cu contiunt ridicat de zahar

pot deteriora sticla.

» Indepartatli imediat preparatele revarsate cu o razui-
toare pentru geamuri.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti arzatorul corespunzator marimii oalei. Pozitio-

nati centrat vasul de gatit.

Recomandare: Producatorii de vase de gatit mentio-

neaza in mod frecvent diametrul de sus al oalelor.

Acesta este deseori mai mare decat diametrul bazei.

m Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care
nu acopera complet zonele de gatit consuma multa
energie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.
m Daca gatiti intr-un vas fara capac, aparatul va con-
suma mai multa energie.

Ridicati capacul cat mai rar posibil.
m Daca ridicati capacul, se pierde multa energie.
Folositi un capac de sticla.

m Prin capacul de sticla puteti vedea interiorul oalei
fara sa fie necesar sa ridicati capacul.

Utilizali vase de gatit corespunzatoare cantitatii de ali-

mente.

= Vasele de gatit voluminoase umplute cu o cantitate
mica de alimente necesita mai multa energie pentru
a se incalzi.

Preparati cu o cantitate mica de apa.

= Cu cét cantitatea de apa din vasul de gatit este mai
mare, cu atat mai multa energie este necesara pen-
tru incalzire.

Reveniti cat mai repede posibil la o treapta de prepa-

rare inferioara.

= Prin alegerea unei trepte de preparare indelungata
prea inalte se va irosi energie.

Utilizati caldura reziduala a ochiurilor de gatit electri-

ce. In cazul unor timpi de preparare mai indelungati

decoectati ochiul de gatit cu 5-10 minute Tnainte de fi-

nalul duratei de preparare.

m Cdldura reziduala neutilizatd mareste consumul de
energie.

Informatiile despre produs conform (UE) 66/2014 se

gasesc in certificatul aparatului inclus si pe internet, pe

pagina de produs a aparatului dumneavoastra.
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ro Cunoasterea

3.2 Predarea la deseuri a ambalajului
Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

4 Cunoasterea

4.1 Butonul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Cu ajutorul butonului de comanda poate fi reglata pro-
gresiv puterea pe diferite trepte de preparare.

]
AN
8 2
% \ |
7 3
\ /
[ - /4
E’ 5
Indicator Semnificatie
O Arzator sau zona electrica de gatit alocat/
a butonului de comanda.
o) Arzator sau zona electrica de gatit deco-
nectat/a.
9/0 9 Puterea maxima si aprinderea electrica a
arzatorului.
1/1@ Puterea minima.
© Aprinderea zonei de gatit cu doua circuite.
i} Indicator de functionare si caldura rezidua-
1a

4.2 Arzatorul

Aici gasiti o prezentare generalda a componentelor arza-
torului.

Capacul arzatorului

Corpul arzatorului

Termoelement pentru monitorizarea flacarii

Bujie

4.3 Gratare

Introduceti corect gratarele.

Asezati corect vasul de gatit gratare. Nu asezali nicio-
data vasul de géatit direct pe arzator.

Scoateti intotdeauna cu atentie gratarele. Mutarea unui
gratar poate cauza si mutarea gratarelor adiacente.

Recomandare: Resturile de metale care raman pe gra-
tar In urma deplasarii anumitor vase de gatit pot fi inde-
partate printr-o curdtare corespunzatoare.

— "Curatarea gratarelor”, Pagina 44

5 Accesorii

Puteti achizitiona accesorii de la unitatile de service
abilitate, din comertul de specialitate sau de pe inter-
net. Utilizati numai accesorii originale special destinate
pentru aparatul dumneavoastra.

Accesoriile sunt proiectate special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

— Pagina 46
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Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, consultali catalogul nostru,
magazinul online sau adresali-va reprezentantei locale.
www.bosch-home.com



Utilizarea de baza ro

Accesorii Descriere

Utilizare

Suportul suplimentar pentru

espressor moka )y @

= 1 g e
=

= Utilizati-l numai pe arzatorul cu puterea
cea mai mica.

= Utilizafi-l cu vase de gatit cu un diametru
mai mic de 12.

Simmer Plate

Pentru prepararea la foc mic.
Utilizati arzatorul economic sau arzatorul
normal. Daca exista mai multe arzatoare
normale, este recomandat sa utilizati
arzatorul din dreapta spate sau fata.

= Asezali pe gratar cu proemineniele
orientate n sus si niciodata direct pe
arzator.

6 Utilizarea de baza

6.1 Aprinderea unui arzator cu gaz

Plita este dotata cu o functie de aprindere automata a
arzatoarelor.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Gazele emanate se pot aprinde.

» Daca arzatorul nu se aprinde dupa 10 secunde, roti-
ti butonul de comanda in pozitia zero si deschideti
usa sau fereastra incaperii. Asteptati cel putin un mi-
nut inainte de a incerca sa reaprindeti arzatorul.

» Daca flacara se stinge accidental in timpul functio-
narii, rotifi butonul de comanda in pozitia zero. As-
teptati cel putin un minut Thainte de a incerca sa re-
aprindeti arzatorul.

ATENTIE!
In cazul rotirii butonului de comanda direct intre pozitii-

le O si 1, se pot produce defectiuni.

» Din acest motiv, nu rotifi niciodata butonul din pozi-
tia O in pozitia 1 sau invers.

1. Apasati butonul de comanda al arzatorului selectat
si rotiti-l in sens antiorar pana la treapta cea mai
mare.

Mentineti apdsat butonul de comanda.

v Se produc scantei la toate arzatoarele, iar flacara se
aprinde.

2. Asteptati cateva secunde si eliberati butonul de co-
manda.

- "Sistemul de siguranta", Pagina 41

3. Rotiti butonul de comanda in dreptul treptei dorite.

4. In cazul in care nu se realizeaza aprinderea, rotiti ar-
zatorul in pozitia de deconectare si repetati etapele
descrise mai sus. De data aceasta, mentineti buto-
nul de comanda apasat pentru mai mult timp (pana
la 10 secunde).

Nota:

Pentru a asigura functionarea corespunzatoare a

aparatului, respectati urmatoarele indicatii:

m  Piesele arzatorului = Crpaxuua 40 si gratarul
— CrpaHuya 40 trebuie sa fie introduse corect.

Nu schimbati capacele arzatoarelor.

®  Asigurali o curdtenie perfecta. Curatati cu
regularitate bujiile utilizind o perie mica, dar nu
metalica. Aveti grija ca bujiile sa nu fie supuse unor
lovituri puternice.

m  Pentru a obiine o flacara corecta, orificiile si
canelurile arzatoarelor trebuie sa fie curate.
— "Curdtarea arzatoarelor", CtpaHuua 44

6.2 Sistemul de siguranta

Sistemul de sigurania (termoelementul) intrerupe fluxul

de gaz daca arzatoarele se sting accidental. Pentru a

aprinde arzatorul trebuie sa activati sistemul care per-

mite fluxul de gaz.

1. Aprindeli arzatorul fard a elibera butonul de coman-
da.

v Flacara se aprinde.

2. Mentineti butonul de comanda apasat complet timp
de inca 4 secunde.

6.3 Aprinderea manuala a unui arzator cu
gaz

In cazul unei pene de curent, puteti aprinde si manual
arzatorul.

1. Apasati butonul de comanda al arzatorului selectat
si rotiti-l in sens antiorar pana la treapta cea mai
mare.

2. Plasati flacdra de la o bricheta sau de la o alta sur-
sa (brichetd, chibrit etc.) 1anga arzator.

6.4 Deconectarea unui arzator
» Rotiti butonul de comanda in sens orar, in pozitia o.

6.5 Comportament normal in timpul
functionarii

Urmatoarele comportamente ale aparatului sunt norma-

le:

m  F3sdituri usoare produse de arzatorul aprins.

m  Eliberarea de mirosuri la prima utilizare. Aceste
mirosuri dispar dupa o anumita perioada de timp.

m  Producerea unei flacari de culoare portocalie. Acest
lucru este cauzat de praful din mediul ambiant,
lichidele varsate etc.

= Pocnituri dupa cateva secunde de la deconectarea
arzatorului. Acestea sunt cauzate de conectarea
sistemului de siguranta.

SN

- "Sistemul de siguranta”, CtpaHunya 41
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ro Vasele de gatit

6.6 Actionarea zonei electrice de gatit

Conectarea zonei mici de gatit

» Rotiti butonul de comanda in sens orar, in pozitia
dorita.
v Se aprinde indicatorul de functionare.

Conectarea zonei de gatit cu doua circuite

1. Rotiti butonul de comanda in sens orar, in pozitia ©.

2. Rotiti butonul in sens antiorar, in pozitia dorita.

3. Pentru a utiliza numai zona mica de gatit, rotiti buto-
nul de comanda in sens antiorar in pozitia °o si co-
nectati zona de gatit.

Deconectarea zonei de gatit

» Rotiti butonul in sens antiorar, in pozitia o.

v Imediat ce suprafata plitei s-a racit, indicatorul de
caldura reziduala se stinge.

7 Vasele de gatit

Aceste observalii va ajutad sa economisiti energie si sa
evitati deteriorarea vaselor.

7.1 Vasele de gatit adecvate

Utilizati numai vase de gatit cu un diametru corespun-
zator. Vasele de gatit nu trebuie sa depaseasca margi-
nea zonei de gatit.

Nu asezatii niciodata vase de gatit de dimensiuni mici
pe arzatoarele mari. Flacarile nu trebuie sa atinga pe-
retii laterali ai vasului de gatit.

Arzatorul Diametrul minim Diametrul maxim
al bazei vasului al bazei vasului
de gatit de gatit

Arzator puternic 20 cm 26 cm

Arzator normal 14 cm 22 cm

Arzator econo- 12 cm 16 cm

mic

Zona electrica 12 cm 18 cm

de gatit

Utilizati vase de gatit cu bazd bombata numai pe arza-

torul cu coroana multipla.

= Plita trebuie sd dispuna de un arzator cu coroana
multipla si de un suport suplimentar pentru wok.

= Suportul suplimentar pentru Wok trebuie sa fie intro-
dus corect.
- "Accesorii", Pagina 40

7.2 Utilizarea vaselor de gatit

Alegerea si pozitionarea vasului de gatit influenieaza si-
gurania si eficiena energetica a aparatului dumnea-
voastra.

— "Economisirea de energie", Pagina 39

& AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Elementele de conversie inflamabile se pot aprinde.

» Asigurati o distantd de minimum 50 mm intre vasul
de gatit si elementele de conversie inflamabile.

Nu folositi vase de gatit Vasele de gatit deformate

deformate. Utilizati numai  nu au o pozitie stabila pe

vase de gatit cu baza pla- plitd si pot cadea.

ta si groasa.

Asezati vasul de gatit cen- Vasul de gatit se poate

tral deasupra arzatorului.  rasturna daca nu este
asezat central pe arzator.

Vasul de gatit se poate
rasturna daca este asezat
direct pe arzator.

Asezati corect vasul de
gatit pe gratare.

8 Recomandari privind reglarea

Cu ajutorul butonului de comanda al aparatului poate fi
reglata progresiv dimensiunea flacarii pe diferite trepte
de putere de la 1 pana la 9.

Duratele de preparare si treptele de putere depind de
tipul, greutatea si calitatea alimentelor, de tipul de gaz
utilizat, precum si de materialul vasului de gatit.
Recomandari

m  Sugestii pentru gatit

— Atunci cand preparati supe, creme, linte sau
mazare, introduceti toate ingredientele in acelasi
timp In vasul de gatit.

— Pentru preparatele la tigaie, mai intai incingeti
uleiul. Imediat ce a inceput prajirea, mentineti
temperatura constanta si, daca este neceesar,
adaptali treapta de putere. La prepararea mai
multor portii, asteptati pana la atingerea din nou
a temperaturii de preparare. Intoarceti cu
regularitate alimentele.
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procesului de preparare

®  Pentru reducerea duratei de preparare:

— Pentru a prepara creme si leguminoase, utilizati
0 oala sub presiune. Daca folositi 0 oala sub
presiune, respectati indicatiile producatorului.

— Apa trebuie sa fie fiarta Thainte de a gati paste,
orez sau cartofi. Apoi, reglati treapta de putere
pentru a continua procesul de preparare.

— Cand preparati cartofi si orez, acoperiti vasul cu

un capac.
Treapta Prepararea alimentelor
de prepa-

rare

9 Punerea apei la fiert

Coacere in bain-marie: biscuiti,
budinca, budinca de paine.

m  Prajire la temperatura inalta: preparate
asiatice.




Recomandari privind reglarea procesului de preparare

ro

Treapta Prepararea alimentelor

de prepa-

rare

7-9 = fnceperea procesului de preparare:
taitei, supe, creme, paella, leguminoas,
orez cu lapte.

= Prgjire in ulei: legume tempura,
crochete, cartofi prajiti, omleta cu
cartofi, snitel, produse congelate,
produse de brutarie/patiserie.

m  Prdjire cu o cantitate mica de ulei:
omletd franfuzeascs, frpiturd, stroganoff
cu muschi de vita.

= Prdjire, frigere: legume, carne.

4-6 m  Continuarea procesului de preparare:
taitei, supe, creme, paella, leguminoas,
orez cu lapte.

= Prdjire cu o cantitate mica de ulei:
hamburgeri, carnacior, somon la gratar,
chiftele.

®»  Tocana, friptura inabusita: ragout,
gulas, ratatouille.

= Preparare la temperaturi medii; sosuri
de branza, béchamel, carbonara,
neapolitana, budinca, crepes.

m  Decongelare: produse congelate.

1-3 m  Finalizarea preparérii; orez, paella,
leguminoase, orez cu lapte.

= Preparare cu aburi: peste, legume.

= |ncélzire si mentinere la cald:
semipreparate.

1 Topire: unt, ciocolatd, gelatina, miere, ca-

ramel.

8.1 Recomandari privind prepararea pe
zona electrica de gatit
Aici gasiti recomandari privind prepararea diferitelor fe-

luri de mancare cu treptele de preparare corecte.
Pentru inceperea fierberii, folositi treapta 9.

Fierbere, inabusire

Preparatul

Treapta de pre-
parare termica

Durata de prepa-
rare termica in-

indelungata delungata in mi-
nute
Tocana, supe 3-4 15-60
Orez 3 15-30

' Preparati termic lent preparatul intr-un vas fara ca-

pac.

Preparatul Treapta de pre- Durata de prepa-
parare termica rare termica in-
indelungata delungata in mi-

nute

Taitei ' 5 6-10

Cartofi fierti In 3-4 25-30

coaja

Cartofi natur 3-4 15-25

Galuste de car- 34 20-30

tofi

Peste fiert ' 3 10-15

' Preparati termic lent preparatul intr-un vas fara ca-

pac.

Prajire in baie de ulei

Merluciu Tn stil 4-5 8-20
roman '
Crochete de 6-7 8-12

peste, congelate

' Gatiti preparatul intr-un vas fard capac.

Prajire cu o cantitate mica de ulei, rumenire, prajire in

tigaie

Fripturd, 3 cm 7-8 8-12
grosime '

Cotlet, natur sau 6-7 8-12
pane '

Snitel, natur sau  6-7 6-10
pane '

Legume, conge- 3-4 10-20
late

Sotarea legume- 6-7 6-10
lor

Clatite 5-6 -

' Gatiti preparatul intr-un vas fara capac.

Fierbere, sotare, fierbere inabusita

Gulas 3-4 50-60
Fripturd indbusi- 3-4 60-100
ta

Rulade 3-4 50-60

Topire, decongelare, preparate fine

Sos Béchamel

1

3-6

Topirea ciocola-
tei

1
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ro Curafare si ingrijire

9 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-I
cu atentie.

9.1 Produse de curatare

Produsele de curatare corespunzatoare pot fi achizitio-
nate de la unitdtile de service sau din magazinul online.
ATENTIE!

Agentii de curatare neadecvati pot deteriora suprafata

aparatului.

» Nu folositi mijloace de curdtare ascutite sau abrazi-
ve.

Nu folositi bureti din sarma.

» Nu folositi cutite sau obiecte ascutite pentru a inde-
parta resturile alimentare uscate de pe plita.

» Nu utilizati cutite sau obiecte ascutite pentru a cura-
ta racordul dintre sticla si mastile arzatoarelor, profi-
lele din metal sau placile din sticla sau din aluminu.

» Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

9.2 Curatarea aparatului

ATENTIE!

Daca butonul de comanda este scos in timpul curatarii

aparatului, in interiorul aparatului poate patrunde umea-

zeala care poate cauza deteriorarea acestuia.

» Nu scoateli elementele de comanda in timpul cura-
tarii aparatului.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Curatati aparatul utilizand un burete, detergent si
apa.

3. Uscati-l cu o lavetda moale.

Recomandare: Indepartati imediat lichidele varsate.

Astfel, evitali lipirea resturilor alimentare si reducedi

efortul depus in timpul curaarii ulterioare.

9.3 Curatarea arzatoarelor

Curatati suprafata pieselor arzatorului dupa fiecare utili-

zare. Astfel evitati arderea resturilor alimentare.

ATENTIE!

Piesele arzatorului pot suferi deteriorari in cazul curata-

rii in masina de spalat vase.

» Nu curatali piesele arzatorului iTn masina de spalat
vase.

Nota: Respectati indicatiile privind produsele de curata-

re .

— "Produse de curdtare", Pagina 44

1. Lasali aparatul sa se raceasca.

2. Curéatali cu o perie nemetalica si cu o solutie de apa
cu detergent.

3. Uscati complet aparatul. Daca la inceputul procesu-
lui de preparare sunt prezente picaturi de apa sau
zone umede, suprafata emailatd se poate deteriora.

4. Introduceti piesele arzatoarelor. Asigurati-va ca ca-
pacele arzatoarelor sunt pozitionate corect pe repar-
titoare.

- "Arzatorul", Pagina 40

9.4 Curatarea gratarelor

Nota: Respectali indicatiile privind produsele de curata-
re.
- "Produse de curdtare", Pagina 44

ATENTIE!

Gratarele pot suferi deteriorari in cazul curatarii in masi-
na de spalat vase.

» Nu curatali gratarele in masina de spalat vase.

1. Lasali aparatul s& se raceasca.

2. Scoateti cu atentie gratarele.

3. Curatati cu o perie nemetalica si cu o solutie de apa
cu detergent.

Curatati cu grija zona din jurul suporturilor din cau-
ciuc. Daca suporturile din cauciuc se desprind, rugi-
na poate zgaria plita.

4. Uscati complet aparatul. Daca la inceputul procesu-
lui de preparare sunt prezente picaturi de apa sau
zone umede, suprafata emailatd se poate deteriora.

5. Introduceti corect gratarele.

- "Gratare", Pagina 40

10 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.

44

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparafia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoand calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.



Serviciul clienti ro

10.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Defectiune la functio-
narea electrica gene-
rala.

Siguranta este defecta.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

S-a declansat siguranta automata sau un intrerupator cu protectie diferentiala.

» Verificali la panoul de sigurante daca s-a declansat sigurania automata sau un intrerupa-
tor cu protectie diferentiala.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectati aparatul la refeaua de curent.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Aprinderea automata
nu functioneaza.

Intre bujie si arzator se afl resturi de alimente sau depuneri de murdérie.
» Curafati spatiul intermediar dintre bujie si arzator.

Piesele arzatorului sunt ude.
» Uscati cu grija piesele arzatorului.

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.
» Pozitionali corect piesele arzatorului.

Aparatul nu este legat la masa, nu este racordat regulamentar sau cablul de impamantare
este deteriorat.

» Contactati un electrician calificat.

Flacara arzatorului
este neuniforma.

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.
» Pozitionali corect piesele arzatorului.

Orificiile de la arzatoare sunt murdare.
» Curatati si uscati orificiile de la arzatoare.

Fluxul de gaz pare sa
nu fie normal sau nu
iese gaz.

Alimentarea cu gaz este inchisa prin supape cuplate pe traseu.
» Deschideli supapele cuplate pe traseu.

Butelia de gaz este goala.
» nlocuiti butelia de gaz.

In bucétérie miroase
a gaz.

Butonul de comanda este deschis.
» Inchideti butonul de comanda.

Butelia nu a fost racordata regulamentar.
» Asigurati-va ca butelia este racordata regulamentar.

Racordul buteliei de gaz la aparat este neetans.

1. Tnchideti robinetul principal de gaz.

2. Aerisiti Incaperea.

3. Chemati imediat un instalator autorizat, care sa verifice instalatia de gaz si sa emita certi-
ficatul pentru instalatie.

4. Nu utilizati aparatul pana cand nu aveti siguranta ca nu iese gaz nici de la instalatie si
nici de la aparat.

Arzatorul se deconec-
teaza imediat ce eli-
berati butonul de co-
manda.

Butonul de control nu a fost apasat suficient timp.

1. Mentineti apasat butonul de control timp de cateva secunde dupa aprindere.
2. Apasati ferm butonul de control.

Orificiile de la arzatoare sunt murdare.
» Curatati si uscati orificiile de la arzatoare.

11 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de

service abilitatd, pentru o durata de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparaliile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate in cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.
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ro Evacuarea ca deseu

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garaniie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

11.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.
Placuta de fabricatie se afla:

= pe certificatul aparatului.

= pe partea inferioara a plitei.

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveli la indemana.

12 Evacuarea ca deseu

12.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B
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