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1 Componentă
Grătar -

Butonul de comandă -

Arzător economic 0,90 / 1,00 kW

Arzător normal 1,60 / 1,75 kW

Arzător puternic 2,80 / 3,00 kW

Zonă electrică de gătit Zonă de gătit
mică: 700 W
Zonă de gătit cu
două circuite:
1800 W

1 Imaginile prezentate în aceste instrucţiuni sunt cu
scop orientativ.
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Pentru informații suplimentare, vă rugăm să consultați Ghi-
dul utilizatorului digital.
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1 Siguranţa
Respectaţi următoarele instrucţiuni de sigu-
ranţă.

1.1 Instrucţiuni generale
¡ Citiţi cu atenţie acest manual.
¡ Păstraţi instrucţiunile, precum şi informaţiile

producătorului în vederea utilizării ulterioare
sau înmânării acestora următorului
proprietar.

¡ Nu este permisă punerea în funcţiune a
aparatului dacă acesta a fost deteriorat în
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinaţiei
Numai la montajul regulamentar corespunză-
tor instrucţiunii de montaj este garantată sigu-
ranţa la utilizare. Instalatorul este responsabil
pentru funcţionarea ireproşabilă la locul de in-
stalare.
Utilizaţi acest aparat numai:
¡ la ustensilele pentru gătit.
¡ sub supraveghere. Supravegheaţi pentru

scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta să nu se întrerupă.

¡ în locuinţa proprie şi în mediul casnic.
¡ până la o înălţime de 2000 m deasupra

nivelului mării.
Nu folosiţi aparatul:
¡ pe bărci sau în autovehicule.
¡ pentru încălzirea încăperii.
¡ cu un timer extern sau cu o telecomandă.
¡ în aer liber

Pentru modificarea pe un alt tip de gaz, che-
maţi unitatea service abilitată.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori
Acest aparat poate fi folosit de copii cu vârsta
de peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fără
experienţă şi/sau cunoştinţe numai dacă sunt
supravegheaţi sau au fost instruiţi referitor la
utilizarea în siguranţă a aparatului şi au înţeles
pericolele care rezultă din aceasta.
Copiii nu trebuie lăsaţi să se joace cu apara-
tul.
Curăţarea şi întreţinerea realizată de către uti-
lizator nu trebuie făcută de copii, în afară de
cazul în care ei au vârsta de 15 ani şi mai
mari şi sunt supravegheaţi.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la dis-
tanţă de aparat şi de cablul de alimentare
electrică al acestuia.

1.4 Utilizarea în siguranţă

AVERTISMENT ‒ Pericol de explozie!
Scăpările de gaz pot duce la explozii. COM-
PORTAMENTUL ÎN CAZ DE MIROS DE GAZE
SAU DEFECŢIUNI LA INSTALAŢIA DE GAZ
▶ Închideţi imediat alimentarea cu gaz sau ro-

binetul buteliei.
▶ Stingeţi imediat focul deschis şi ţigările.
▶ Nu mai acţionaţi întrerupătoarele de curent

şi cele ale aparatelor.
▶ Nu scoateţi niciun ştecăr din priză.
▶ Nu folosiţi niciun telefon sau telefon mobil

în casă.
▶ Deschideţi ferestrele şi aerisiţi bine camera.
▶ Apelaţi unitatea de service abilitată sau so-

cietatea furnizoare de gaz.



Siguranţa ro

37

Scăpările de gaz pot duce la explozii. Cantită-
ţile mici de gaze se pot acumula într-un timp
mai îndelungat şi apoi se pot aprinde.
▶ Dacă aparatul nu se foloseşte un timp mai

îndelungat închideţi robinetul de siguranţă
de pe conducta de alimentare cu gaz.

Scăpările de gaz pot duce la explozii. Dacă
butelia cu gaz lichefiat nu stă vertical, propa-
nul/butanul lichid pot ajunge în aparat. Astfel
pot apărea jeturi puternice de flăcări la arză-
toare. Componentele se pot deteriora şi pot
deveni neetanşe în timp, astfel încât iese gaz
necontrolat.
▶ Folosiţi buteliile cu gaz lichefiat întotdeauna

în poziţie verticală.

AVERTISMENT ‒ Pericol de intoxicaţie!
Utilizarea aparatului de gătit pe gaz duce la
producerea de căldură, umezeală şi compuşi
rezultaţi din ardere în spaţiul în care acesta
este instalat.
▶ Asiguraţi o aerisire corespunzătoare a bu-

cătăriei, în special la utilizarea unei maşini
de gătit pe gaz.

▶ Dacă aparatul este utilizat timp îndelungat,
asiguraţi o aerisire suplimentară pentru a
putea evacua compuşii de ardere,
de exemplu, în cazul existenţei unei instala-
ţii mecanice de ventilare, se va alege o tre-
aptă de putere superioară şi, concomitent,
se va asigura aerisirea cu aer proaspăt a
spaţiului de instalare.

▶ Pentru instalarea instalaţiei suplimentare de
ventilare, consultaţi personalul de speciali-
tate.

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheată cu grăsimi sau
ulei pe plită poate fi periculoasă şi poate duce
la izbucnirea unui incendiu.
▶ Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiuri-

le şi grăsimile încinse.
▶ În cazul izbucnirii unui incendiu, nu încerca-

ţi niciodată să-l stingeţi cu apă, ci deconec-
taţi aparatul, iar apoi acoperiţi flăcările, de
exemplu, cu un capac sau cu o pătură ex-
tinctoare.

Aparatul se încălzeşte puternic.
▶ Nu aşezaţi niciodată obiecte inflamabile pe

plită sau în apropierea acesteia.
▶ Nu depozitaţi niciodată obiecte pe plită.

Aparatul se încinge.
▶ Nu păstraţi niciodată obiecte inflamabile

sau doze de spray în sertarele aflate direct
sub plită.

▶ Nu depozitați niciodată şi nu folosiți obiecte
combustibile, de ex. sprayuri sau agenți de
curățare, sub sau în imediata apropiere a
aparatului.

Acoperitoarele pentru plită pot duce la surve-
nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-
încălzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.
▶ Nu folosiţi niciun fel de acoperitoare pentru

plită.
Arzătoarele pe gaz pe care nu este aşezat
niciun vas eliberează o căldură puternică în
timpul funcţionării. O hotă amplasată deasu-
pra acestora se poate deteriora sau poate lua
foc.
▶ Utilizaţi arzătoarele pe gaz numai cu vase

de gătit aşezate pe acestea.
Aparatul se încinge foarte tare, materialele
textile şi alte obiecte se pot aprinde.
▶ Feriţi materialele textile, de ex. îmbrăcămin-

tea sau perdelele de flăcări.
▶ Nu ţineţi mâinile deasupra flăcărilor.
▶ Nu aşezaţi obiecte inflamabile, de ex. pro-

soape de bucătărie sau reviste pe, lângă
sau în spatele aparatului.

Gazele emanate se pot aprinde.
▶ Dacă arzătorul nu se aprinde după 10 se-

cunde, rotiţi butonul de comandă în poziţia
zero şi deschideţi uşa sau fereastra încăpe-
rii. Aşteptaţi cel puţin un minut înainte de a
încerca să reaprindeţi arzătorul.

▶ Dacă flacăra se stinge accidental în timpul
funcţionării, rotiţi butonul de comandă în
poziţia zero. Aşteptaţi cel puţin un minut
înainte de a încerca să reaprindeţi arzăto-
rul.

Alimentele se pot aprinde.
▶ Procesul de preparare trebuie să se desfă-

şoare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.

AVERTISMENT ‒ Pericol de arsuri!
Piesele accesibile se pot înfierbânta puternic
în timpul funcţionării.
▶ Copiii mici trebuie să fie ţinuţi la distanţă.
Grătarele amplasate pe plită pot provoca ac-
cidentări.
▶ Nu aşezaţi niciodată grătare pe plită.
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Vasele goale amplasate pe arzătoarele pe
gaz se înfierbântă puternic.
▶ Nu încălziţi niciodată vase goale.
Aparatul se încălzește în timpul funcționării.
▶ Înainte de curățare, lăsați aparatul să se ră-

cească.

AVERTISMENT ‒ Pericol de
electrocutare!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoa-
se.
▶ Numai personalul de specialitate are permi-

siunea de a efectua lucrări de reparaţii la
nivelul aparatului.

▶ La reparaţia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

▶ Dacă se deteriorează cablul de racordare
la reţea al acestui aparat, acesta trebuie în-
locuit de către producător, de către servici-
ul său pentru clienţi sau de către o persoa-
nă calificată în mod similar, pentru a evita
pericolele.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-
tare de la reţea deteriorat este periculos.
▶ Nu utilizaţi niciodată un aparat deteriorat.
▶ Nu trageţi niciodată de cablul de alimentare

electrică pentru a deconecta aparatul de la
reţeaua de alimentare electrică. Scoateţi în-
totdeauna din priză ştecherul cablului de
alimentare electrică.

▶ Dacă aparatul sau cablul de alimentare
electrică este deteriorat, scoateţi imediat
ştecherul din priză sau decuplaţi siguranţa
din cutia cu siguranţe şi închideţi sistemul
de alimentare cu gaz.

▶ Contactaţi unitatea de service abilitată.
→ Pagina 45

Pătrunderea umidităţii în interiorul aparatului
poate provoca electrocutarea.
▶ Nu utilizaţi pentru curăţarea aparatului apa-

rate de curăţat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Izolaţia cablurilor aparatelor electrice se poate
topi la atingerea pieselor fierbinţi ale aparatu-
lui.
▶ Nu aduceţi niciodată cablurile de racordare

ale aparatelor electrice în contact cu piese-
le fierbinţi ale aparatului.

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
Defecţiunile sau deteriorările aparatului şi re-
paraţiile efectuate necorespunzător sunt peri-
culoase.
▶ Nu porniţi niciodată un aparat dacă acesta

este defect.
▶ Dacă aparatul este defect, scoateţi ştecărul

din priză sau deconectaţi siguranţa din ta-
bloul siguranţelor, închideţi alimentarea cu
gaz şi apelaţi la unitatea de service abilita-
tă.

▶ Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrări de reparaţii la
nivelul aparatului şi de a schimba conducte
de gaz deteriorate.

Crăpăturile sau fisurile din placa de sticlă sunt
periculoase.
▶ Toate arzătoarele şi fiecare element electric

de încălzire trebuie să fie imediat deconec-
tate, iar aparatul trebuie deconectat de la
reţeaua de alimentare cu energie electrică.

▶ Închideţi alimentarea cu gaz.
▶ Nu atingeţi suprafaţa aparatului.
▶ Nu utilizaţi aparatul.
▶ Contactaţi unitatea de service abilitată.
Dacă există lichid între fundul oalei şi ochiul
de gătit, oalele pot sări brusc.
▶ Păstraţi întotdeauna uscate ochiul de gătit

şi fundul oalei.
Mărimi nepotrivite a vaselor de gătit, vase de
gătit deteriorate sau poziţionate greşit pot ca-
uza răniri grave.
▶ Respectaţi instrucţiunile privitoare la vasele

de gătit.
La aprinderea arzătoarelor, se formează scân-
tei la generatorul de scântei.
▶ Nu atingeţi niciodată generatorul de scântei

în timpul în care arzătorul se aprinde.
În cazul în care un buton de comandă nu mai
poate fi rotit sau este slăbit, acesta nu mai
poate fi folosit.
▶ Contactaţi imediat unitatea de service abili-

tată şi solicitați repararea sau înlocuirea
acestuia.

Un aparat cu suprafața crăpată sau spartă
poate provoca tăieturi.
▶ Nu folosiți aparatul dacă are suprafața cră-

pată sau spartă.
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AVERTISMENT ‒ Pericol de asfixiere!
Copiii se pot înfăşura în ambalaj sau şi-l pot
trage pe cap, asfixiindu-se.
▶ Nu lăsaţi copii în apropierea ambalajului.
▶ Nu lăsaţi copii să se joace cu materialul de

ambalaj.

Copii pot aspira sau înghiţi piesele mici şi se
pot asfixia.
▶ Nu lăsaţi copii în apropierea pieselor mici.
▶ Nu lăsaţi copii să se joace cu piesele mici.

2  Evitarea deteriorărilor
ATENŢIE!
Căldura poate provoca deteriorări ale aparatelor sau
ale corpurilor de mobilier adiacente. Dacă aparatul es-
te utilizat pentru o perioadă mai lungă de timp, se ge-
nerează căldură şi umiditate.
▶ Deschideţi o fereastră sau porniţi hota în regimul de

evacuare a aerului.
Acumularea de căldură poate cauza defectarea apara-
tului.
▶ Nu utilizaţi două arzătoare sau două surse de căldu-

ră pentru un singur vas de gătit.
▶ Nu utilizaţi la putere maximă pe o perioadă lungă de

timp plăcile pentru grill, vasele din lut etc.
O acumulare de căldură poate defecta elementele de
comandă.
▶ Nu aşezaţi vase de gătit de dimensiuni mari pe ar-

zătoarele din apropierea butoanelor de comandă.
Poziţia greşită a butonului de comandă cauzează pro-
bleme de funcţionare.
▶ Când aparatul nu este în funcţiune, aduceţi întotdea-

una butoanele de comandă în poziţia zero.
Manipularea neglijentă a vaselor de gătit poate provo-
ca deteriorarea suprafeţei aparatului.
▶ Manevraţi cu atenţie vasele de gătit care sunt aşeza-

te pe plită.
▶ Nu aşezaţi pe plită obiecte grele.

Apa sărată sau vasele de gătit umede pot deteriora pli-
ta.
▶ Menţineţi plita uscată.
▶ Nu fierbeţi alimente într-un vas de gătit ud.
▶ Evitaţi revărsarea lichidelor pe suprafaţa zonei elec-

trice de gătit. Utilzaţi vase de gătit adânci atunci
când fierbeţi cu o cantitate mare de lichid.

▶ Evitaţi contactul sării cu suprafaţa zonei electrice de
gătit.

Prin frecarea vaselor de gătit ep suprafaţa din sticlă,
aceasta din urmă se poate deteriora.
▶ Ridicaţi vasul de gătit de pe plită pentru a-l îndepăr-

ta de pe aceasta.
În cazul în care pe plită cad obiecte dure şi ascuţite, se
pot produce deteriorări.
▶ Nu lăsaţi să cadă pe plită obiecte dure sau ascuţite.
▶ Nu loviţi niciuna din muchiile plitei.
Sarea, zahărul sau nisipul care pot cădea de pe legu-
me zgârie sticla.
▶ Nu utilizaţi plita ca suprafaţă de lucru sau de depozi-

tare.
Zahărul topit sau alimentele cu conţiunt ridicat de zahăr
pot deteriora sticla.
▶ Îndepărtaţi imediat preparatele revărsate cu o răzui-

toare pentru geamuri.

3  Protecţia mediului şi economisirea
3.1 Economisirea de energie
Respectând aceste instrucţiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastră va fi şi mai scăzut.
Alegeţi arzătorul corespunzător mărimii oalei. Poziţio-
naţi centrat vasul de gătit.
Recomandare: Producătorii de vase de gătit menţio-
nează în mod frecvent diametrul de sus al oalelor.
Acesta este deseori mai mare decât diametrul bazei.
¡ Vasele de gătit necorespunzătoare sau cele care

nu acoperă complet zonele de gătit consumă multă
energie.

Acoperiţi întotdeauna oalele cu un capac potrivit.
¡ Dacă gătiţi într-un vas fără capac, aparatul va con-

suma mai multă energie.
Ridicaţi capacul cât mai rar posibil.
¡ Dacă ridicaţi capacul, se pierde multă energie.

Folosiţi un capac de sticlă.
¡ Prin capacul de sticlă puteţi vedea interiorul oalei

fără să fie necesar să ridicaţi capacul.

Utilizaţi vase de gătit corespunzătoare cantităţii de ali-
mente.
¡ Vasele de gătit voluminoase umplute cu o cantitate

mică de alimente necesită mai multă energie pentru
a se încălzi.

Preparaţi cu o cantitate mică de apă.
¡ Cu cât cantitatea de apă din vasul de gătit este mai

mare, cu atât mai multă energie este necesară pen-
tru încălzire.

Reveniţi cât mai repede posibil la o treaptă de prepa-
rare inferioară.
¡ Prin alegerea unei trepte de preparare îndelungată

prea înalte se va irosi energie.
Utilizaţi căldura reziduală a ochiurilor de gătit electri-
ce. În cazul unor timpi de preparare mai îndelungaţi
decoectaţi ochiul de gătit cu 5-10 minute înainte de fi-
nalul duratei de preparare.
¡ Căldura reziduală neutilizată măreşte consumul de

energie.
Informaţiile despre produs conform (UE) 66/2014 se
găsesc în certificatul aparatului inclus şi pe internet, pe
pagina de produs a aparatului dumneavoastră.
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3.2 Predarea la deşeuri a ambalajului
Ambalajele sunt ecologice şi reciclabile.

▶ Eliminaţi componentele separat, în funcţie de tipul
acestora.

4  Cunoaşterea
4.1 Butonul de comandă
Prin intermediul elementului de operare setaţi toate fun-
cţiile aparatului dvs şi primiţi informaţii cu privire la sta-
diul de operare.
Cu ajutorul butonului de comandă poate fi reglată pro-
gresiv puterea pe diferite trepte de preparare.

Indicator Semnificaţie
 Arzător sau zonă electrică de gătit alocat/

ă butonului de comandă.
 Arzător sau zonă electrică de gătit deco-

nectat/ă.
9/  9 Puterea maximă şi aprinderea electrică a

arzătorului.
1/1  Puterea minimă.
 Aprinderea zonei de gătit cu două circuite.
 Indicator de funcţionare şi căldură rezidua-

lă

4.2 Arzătorul
Aici găsiţi o prezentare generală a componentelor arză-
torului.

1

2
3
4

1 Capacul arzătorului

2 Corpul arzătorului

3 Termoelement pentru monitorizarea flăcării

4 Bujie

4.3 Grătare
Introduceţi corect grătarele.
Aşezaţi corect vasul de gătit grătare. Nu aşezaţi nicio-
dată vasul de gătit direct pe arzător.
Scoateţi întotdeauna cu atenţie grătarele. Mutarea unui
grătar poate cauza şi mutarea grătarelor adiacente.
Recomandare: Resturile de metale care rămân pe gră-
tar în urma deplasării anumitor vase de gătit pot fi înde-
părtate printr-o curăţare corespunzătoare. 
→ "Curăţarea grătarelor", Pagina 44

5  Accesorii
Puteţi achiziţiona accesorii de la unităţile de service
abilitate, din comerţul de specialitate sau de pe inter-
net. Utilizaţi numai accesorii originale special destinate
pentru aparatul dumneavoastră.
Accesoriile sunt proiectate special pentru aparat. La
achiziţionare, precizaţi întotdeauna numărul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastră (Nr. E).
→ Pagina 46

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzătoare pen-
tru aparatul dumneavoastră, consultaţi catalogul nostru,
magazinul online sau adresaţi-vă reprezentanţei locale.
www.bosch-home.com
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Accesorii Descriere Utilizare
Suportul suplimentar pentru
espressor moka

¡ Utilizaţi-l numai pe arzătorul cu puterea
cea mai mică.

¡ Utilizaţi-l cu vase de gătit cu un diametru
mai mic de 12.

Simmer Plate ¡ Pentru prepararea la foc mic.
¡ Utilizaţi arzătorul economic sau arzătorul

normal. Dacă există mai multe arzătoare
normale, este recomandat să utilizaţi
arzătorul din dreapta spate sau faţă.

¡ Aşezaţi pe grătar cu proeminenţele
orientate în sus şi niciodată direct pe
arzător.

6  Utilizarea de bază
6.1 Aprinderea unui arzător cu gaz
Plita este dotată cu o funcţie de aprindere automată a
arzătoarelor.

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Gazele emanate se pot aprinde.
▶ Dacă arzătorul nu se aprinde după 10 secunde, roti-

ţi butonul de comandă în poziţia zero şi deschideţi
uşa sau fereastra încăperii. Aşteptaţi cel puţin un mi-
nut înainte de a încerca să reaprindeţi arzătorul.

▶ Dacă flacăra se stinge accidental în timpul funcţio-
nării, rotiţi butonul de comandă în poziţia zero. Aş-
teptaţi cel puţin un minut înainte de a încerca să re-
aprindeţi arzătorul.

ATENŢIE!
În cazul rotirii butonului de comandă direct între poziţii-
le   şi 1, se pot produce defecţiuni.
▶ Din acest motiv, nu rotiţi niciodată butonul din pozi-

ţia   în poziţia 1 sau invers.
1. Apăsaţi butonul de comandă al arzătorului selectat

şi rotiţi-l în sens antiorar până la treapta cea mai
mare.
Menţineţi apăsat butonul de comandă.

a Se produc scântei la toate arzătoarele, iar flacăra se
aprinde.

2. Aşteptaţi câteva secunde şi eliberaţi butonul de co-
mandă. 
→ "Sistemul de siguranţă", Pagina 41

3. Rotiţi butonul de comandă în dreptul treptei dorite.
4. În cazul în care nu se realizează aprinderea, rotiţi ar-

zătorul în poziţia de deconectare şi repetaţi etapele
descrise mai sus. De data aceasta, menţineţi buto-
nul de comandă apăsat pentru mai mult timp (până
la 10 secunde).

Notă:
Pentru a asigura funcţionarea corespunzătoare a
aparatului, respectaţi următoarele indicaţii:
¡ Piesele arzătorului → Страница 40 şi grătarul

→ Страница 40 trebuie să fie introduse corect.
¡ Nu schimbaţi capacele arzătoarelor.
¡ Asiguraţi o curăţenie perfectă. Curăţaţi cu

regularitate bujiile utilizând o perie mică, dar nu
metalică. Aveţi grijă ca bujiile să nu fie supuse unor
lovituri puternice.

¡ Pentru a obţine o flacără corectă, orificiile şi
canelurile arzătoarelor trebuie să fie curate. 
→ "Curăţarea arzătoarelor", Страница 44

6.2 Sistemul de siguranţă
Sistemul de siguranță (termoelementul) întrerupe fluxul
de gaz dacă arzătoarele se sting accidental. Pentru a
aprinde arzătorul trebuie să activaţi sistemul care per-
mite fluxul de gaz.
1. Aprindeţi arzătorul fără a elibera butonul de coman-

dă.
a Flacăra se aprinde.
2. Menţineţi butonul de comandă apăsat complet timp

de încă 4 secunde.

6.3 Aprinderea manuală a unui arzător cu
gaz
În cazul unei pene de curent, puteţi aprinde şi manual
arzătorul.
1. Apăsaţi butonul de comandă al arzătorului selectat

şi rotiţi-l în sens antiorar până la treapta cea mai
mare.

2. Plasaţi flacăra de la o brichetă sau de la o altă sur-
să (brichetă, chibrit etc.) lângă arzător.

6.4 Deconectarea unui arzător
▶ Rotiţi butonul de comandă în sens orar, în poziţia .

6.5 Comportament normal în timpul
funcţionării
Următoarele comportamente ale aparatului sunt norma-
le:
¡ Fâsâituri uşoare produse de arzătorul aprins.
¡ Eliberarea de mirosuri la prima utilizare. Aceste

mirosuri dispar după o anumită perioadă de timp.
¡ Producerea unei flăcări de culoare portocalie. Acest

lucru este cauzat de praful din mediul ambiant,
lichidele vărsate etc.

¡ Pocnituri după câteva secunde de la deconectarea
arzătorului. Acestea sunt cauzate de conectarea
sistemului de siguranţă. 
→ "Sistemul de siguranţă", Страница 41
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6.6 Acţionarea zonei electrice de gătit
Conectarea zonei mici de gătit
▶ Rotiţi butonul de comandă în sens orar, în poziţia

dorită.
a Se aprinde indicatorul de funcţionare.

Conectarea zonei de gătit cu două circuite
1. Rotiţi butonul de comandă în sens orar, în poziţia .

2. Rotiţi butonul în sens antiorar, în poziţia dorită.
3. Pentru a utiliza numai zona mică de gătit, rotiţi buto-

nul de comandă în sens antiorar în poziţia º  şi co-
nectaţi zona de gătit.

Deconectarea zonei de gătit
▶ Rotiţi butonul în sens antiorar, în poziţia .
a Imediat ce suprafaţa plitei s-a răcit, indicatorul de

căldură reziduală se stinge.

7  Vasele de gătit
Aceste observaţii vă ajută să economisiţi energie şi să
evitaţi deteriorarea vaselor.

7.1 Vasele de gătit adecvate
Utilizaţi numai vase de gătit cu un diametru corespun-
zător. Vasele de gătit nu trebuie să depăşească margi-
nea zonei de gătit.
Nu aşezaţi niciodată vase de gătit de dimensiuni mici
pe arzătoarele mari. Flăcările nu trebuie să atingă pe-
reţii laterali ai vasului de gătit.

Arzătorul Diametrul minim
al bazei vasului
de gătit

Diametrul maxim
al bazei vasului
de gătit

Arzător puternic 20 cm 26 cm
Arzător normal 14 cm 22 cm
Arzător econo-
mic

12 cm 16 cm

Zonă electrică
de gătit

12 cm 18 cm

Utilizaţi vase de gătit cu bază bombată numai pe arză-
torul cu coroană multiplă.
¡ Plita trebuie să dispună de un arzător cu coroană

multiplă şi de un suport suplimentar pentru wok.

¡ Suportul suplimentar pentru Wok trebuie să fie intro-
dus corect.

→ "Accesorii", Pagina 40

7.2 Utilizarea vaselor de gătit
Alegerea şi poziţionarea vasului de gătit influenţează si-
guranţa şi eficienţa energetică a aparatului dumnea-
voastră.
→ "Economisirea de energie", Pagina 39

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Elementele de conversie inflamabile se pot aprinde.
▶ Asiguraţi o distanţă de minimum 50 mm între vasul

de gătit şi elementele de conversie inflamabile.

Nu folosiţi vase de gătit
deformate. Utilizaţi numai
vase de gătit cu baza pla-
tă şi groasă.

Vasele de gătit deformate
nu au o poziţie stabilă pe
plită şi pot cădea.

Aşezaţi vasul de gătit cen-
tral deasupra arzătorului.

Vasul de gătit se poate
răsturna dacă nu este
aşezat central pe arzător.

Aşezaţi corect vasul de
gătit pe grătare.

Vasul de gătit se poate
răsturna dacă este aşezat
direct pe arzător.

8  Recomandări privind reglarea procesului de preparare
Cu ajutorul butonului de comandă al aparatului poate fi
reglată progresiv dimensiunea flăcării pe diferite trepte
de putere de la 1 până la 9.
Duratele de preparare şi treptele de putere depind de
tipul, greutatea şi calitatea alimentelor, de tipul de gaz
utilizat, precum şi de materialul vasului de gătit.
Recomandări
¡ Sugestii pentru gătit
– Atunci când preparaţi supe, creme, linte sau

mazăre, introduceţi toate ingredientele în acelaşi
timp în vasul de gătit.

– Pentru preparatele la tigaie, mai întâi încingeţi
uleiul. Imediat ce a început prăjirea, menţineţi
temperatura constantă şi, dacă este neceesar,
adaptaţi treapta de putere. La prepararea mai
multor porţii, aşteptaţi până la atingerea din nou
a temperaturii de preparare. Întoarceţi cu
regularitate alimentele.

¡ Pentru reducerea duratei de preparare:
– Pentru a prepara creme şi leguminoase, utilizaţi

o oală sub presiune. Dacă folosiţi o oală sub
presiune, respectaţi indicaţiile producătorului.

– Apa trebuie să fie fiartă înainte de a găti paste,
orez sau cartofi. Apoi, reglaţi treapta de putere
pentru a continua procesul de preparare.

– Când preparaţi cartofi şi orez, acoperiţi vasul cu
un capac.

Treaptă
de prepa-
rare

Prepararea alimentelor

9 ¡ Punerea apei la fiert
¡ Coacere în bain-marie: biscuiţi,

budincă, budincă de pâine.
¡ Prăjire la temperatură înaltă: preparate

asiatice.
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Treaptă
de prepa-
rare

Prepararea alimentelor

7-9 ¡ Începerea procesului de preparare:
tăiţei, supe, creme, paella, leguminoas,
orez cu lapte.

¡ Prăjire în ulei: legume tempura,
crochete, cartofi prăjiţi, omletă cu
cartofi, şniţel, produse congelate,
produse de brutărie/patiserie.

¡ Prăjire cu o cantitate mică de ulei:
omletă franţuzească, frpitură, stroganoff
cu muşchi de vită.

¡ Prăjire, frigere: legume, carne.
4-6 ¡ Continuarea procesului de preparare:

tăiţei, supe, creme, paella, leguminoas,
orez cu lapte.

¡ Prăjire cu o cantitate mică de ulei:
hamburgeri, cârnăcior, somon la grătar,
chiftele.

¡ Tocană, friptură înăbuşită: ragout,
gulaş, ratatouille.

¡ Preparare la temperaturi medii: sosuri
de brânză, béchamel, carbonara,
neapolitana, budincă, crepes.

¡ Decongelare: produse congelate.
1-3 ¡ Finalizarea preparării: orez, paella,

leguminoase, orez cu lapte.
¡ Preparare cu aburi: peşte, legume.
¡ Încălzire şi menţinere la cald:

semipreparate.
1 Topire: unt, ciocolată, gelatină, miere, ca-

ramel.

8.1 Recomandări privind prepararea pe
zona electrică de gătit
Aici găsiţi recomandări privind prepararea diferitelor fe-
luri de mâncare cu treptele de preparare corecte.
Pentru începerea fierberii, folosiţi treapta 9.

Fierbere, înăbuşire

Preparatul Treapta de pre-
parare termică
îndelungată

Durata de prepa-
rare termică în-
delungată în mi-
nute

Tocană, supe 3-4 15-60
Orez 3 15-30
1 Preparaţi termic lent preparatul într-un vas fără ca-

pac.

Preparatul Treapta de pre-
parare termică
îndelungată

Durata de prepa-
rare termică în-
delungată în mi-
nute

Tăiţei 1 5 6-10
Cartofi fierţi în
coajă

3-4 25-30

Cartofi natur 3-4 15-25
Găluşte de car-
tofi 1

3-4 20-30

Peşte fiert 1 3 10-15
1 Preparaţi termic lent preparatul într-un vas fără ca-

pac.

Prăjire în baie de ulei

Merluciu în stil
roman 1

4-5 8-20

Crochete de
peşte, congelate

6-7 8-12

1 Gătiţi preparatul într-un vas fără capac.

Prăjire cu o cantitate mică de ulei, rumenire, prăjire în
tigaie

Friptură, 3 cm
grosime 1

7-8 8-12

Cotlet, natur sau
pane 1

6-7 8-12

Şniţel, natur sau
pane 1

6-7 6-10

Legume, conge-
late

3-4 10-20

Sotarea legume-
lor

6-7 6-10

Clătite 5-6 -
1 Gătiţi preparatul într-un vas fără capac.

Fierbere, sotare, fierbere înăbuşită

Gulaş 3-4 50-60
Friptură înăbuşi-
tă

3-4 60-100

Rulade 3-4 50-60

Topire, decongelare, preparate fine

Sos Béchamel 1 3-6
Topirea ciocola-
tei

1 -
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9  Curăţare şi îngrijire
Pentru a asigura funcţionarea optimă a aparatului pen-
tru o perioadă îndelungată de timp, curăţaţi-l şi îngrijiţi-l
cu atenţie.

9.1 Produse de curăţare
Produsele de curăţare corespunzătoare pot fi achiziţio-
nate de la unităţile de service sau din magazinul online.
ATENŢIE!
Agenţii de curăţare neadecvaţi pot deteriora suprafaţa
aparatului.
▶ Nu folosiţi mijloace de curăţare ascuţite sau abrazi-

ve.
▶ Nu folosiţi bureţi din sârmă.
▶ Nu folosiţi cuţite sau obiecte ascuţite pentru a înde-

părta resturile alimentare uscate de pe plită.
▶ Nu utilizaţi cuţite sau obiecte ascuţite pentru a cură-

ţa racordul dintre sticlă şi măştile arzătoarelor, profi-
lele din metal sau plăcile din sticlă sau din aluminu.

▶ Nu utilizaţi aparate de curăţare cu aburi.

9.2 Curăţarea aparatului
ATENŢIE!
Dacă butonul de comandă este scos în timpul curăţării
aparatului, în interiorul aparatului poate pătrunde umea-
zeală care poate cauza deteriorarea acestuia.
▶ Nu scoateţi elementele de comandă în timpul cură-

ţării aparatului.
1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
2. Curăţaţi aparatul utilizând un burete, detergent şi

apă.
3. Uscaţi-l cu o lavetă moale.
Recomandare: Îndepărtaţi imediat lichidele vărsate.
Astfel, evitaţi lipirea resturilor alimentare şi reduceţi
efortul depus în timpul curăţării ulterioare.

9.3 Curăţarea arzătoarelor
Curăţaţi suprafaţa pieselor arzătorului după fiecare utili-
zare. Astfel evitaţi arderea resturilor alimentare.
ATENŢIE!
Piesele arzătorului pot suferi deteriorări în cazul curăţă-
rii în maşina de spălat vase.
▶ Nu curăţaţi piesele arzătorului în maşina de spălat

vase.
Notă: Respectaţi indicaţiile privind produsele de curăţa-
re .
→ "Produse de curăţare", Pagina 44
1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
2. Curăţaţi cu o perie nemetalică şi cu o soluţie de apă

cu detergent.
3. Uscaţi complet aparatul. Dacă la începutul procesu-

lui de preparare sunt prezente picături de apă sau
zone umede, suprafaţa emailată se poate deteriora.

4. Introduceţi piesele arzătoarelor. Asiguraţi-vă că ca-
pacele arzătoarelor sunt poziţionate corect pe repar-
titoare. 
→ "Arzătorul", Pagina 40

9.4 Curăţarea grătarelor
Notă: Respectaţi indicaţiile privind produsele de curăţa-
re .
→ "Produse de curăţare", Pagina 44

ATENŢIE!
Grătarele pot suferi deteriorări în cazul curăţării în maşi-
na de spălat vase.
▶ Nu curăţaţi grătarele în maşina de spălat vase.
1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
2. Scoateţi cu atenţie grătarele.
3. Curăţaţi cu o perie nemetalică şi cu o soluţie de apă

cu detergent.
Curăţaţi cu grijă zona din jurul suporturilor din cau-
ciuc. Dacă suporturile din cauciuc se desprind, rugi-
na poate zgâria plita.

4. Uscaţi complet aparatul. Dacă la începutul procesu-
lui de preparare sunt prezente picături de apă sau
zone umede, suprafaţa emailată se poate deteriora.

5. Introduceţi corect grătarele. 
→ "Grătare", Pagina 40

10  Remediaţi defecţiunile
Defecţiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastră. Înainte de a contacta unitatea de service, con-
sultaţi informaţiile privind remedierea defecţiunilor. Ast-
fel evitaţi cheltuielile inutile.

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoase.
▶ Numai personalul de specialitate are dreptul de a

executa reparaţii ale aparatului.
▶ Dacă aparatul este defect, înştiinţaţi unitatea de ser-

vice abilitată.

AVERTISMENT ‒ Pericol de electrocutare!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoase.
▶ Numai personalul de specialitate are permisiunea

de a efectua lucrări de reparaţii la nivelul aparatului.
▶ La reparaţia aparatului trebuie utilizate numai piese

de schimb originale.
▶ Dacă se deteriorează cablul de racordare la reţea al

acestui aparat, acesta trebuie înlocuit de către pro-
ducător, de către serviciul său pentru clienţi sau de
către o persoană calificată în mod similar, pentru a
evita pericolele.
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10.1 Erori de funcţionare

Defecţiune Cauzele şi remedierea defectelor
Defecţiune la funcţio-
narea electrică gene-
rală.

Siguranţa este defectă.
▶ Verificaţi siguranţa din panoul de siguranţe.
S-a declanşat siguranţa automată sau un întrerupător cu protecţie diferenţială.
▶ Verificaţi la panoul de siguranţe dacă s-a declanşat siguranţa automată sau un întrerupă-

tor cu protecţie diferenţială.
Fişa de reţea a cablului de alimentare nu este introdusă în priză.
▶ Conectaţi aparatul la reţeaua de curent.
Alimentarea cu curent electric a fost întreruptă.
▶ Verificaţi funcţionarea iluminării interiorului şi altor aparate din încăpere.

Aprinderea automată
nu funcţionează.

Între bujie şi arzător se află resturi de alimente sau depuneri de murdărie.
▶ Curăţaţi spaţiul intermediar dintre bujie şi arzător.
Piesele arzătorului sunt ude.
▶ Uscaţi cu grijă piesele arzătorului.
Piesele arzătorului sunt poziţionate greşit.
▶ Poziţionaţi corect piesele arzătorului.
Aparatul nu este legat la masă, nu este racordat regulamentar sau cablul de împământare
este deteriorat.
▶ Contactaţi un electrician calificat.

Flacără arzătorului
este neuniformă.

Piesele arzătorului sunt poziţionate greşit.
▶ Poziţionaţi corect piesele arzătorului.
Orificiile de la arzătoare sunt murdare.
▶ Curăţaţi şi uscaţi orificiile de la arzătoare.

Fluxul de gaz pare să
nu fie normal sau nu
iese gaz.

Alimentarea cu gaz este închisă prin supape cuplate pe traseu.
▶ Deschideţi supapele cuplate pe traseu.
Butelia de gaz este goală.
▶ Înlocuiţi butelia de gaz.

În bucătărie miroase
a gaz.

Butonul de comandă este deschis.
▶ Închideţi butonul de comandă.
Butelia nu a fost racordată regulamentar.
▶ Asiguraţi-vă că butelia este racordată regulamentar.
Racordul buteliei de gaz la aparat este neetanş.
1. Închideţi robinetul principal de gaz.
2. Aerisiţi încăperea.
3. Chemaţi imediat un instalator autorizat, care să verifice instalaţia de gaz şi să emită certi-

ficatul pentru instalaţie.
4. Nu utilizaţi aparatul până când nu aveţi siguranţa că nu iese gaz nici de la instalaţie şi

nici de la aparat.
Arzătorul se deconec-
tează imediat ce eli-
beraţi butonul de co-
mandă.

Butonul de control nu a fost apăsat suficient timp.
1. Menţineţi apăsat butonul de control timp de câteva secunde după aprindere.
2. Apăsaţi ferm butonul de control.
Orificiile de la arzătoare sunt murdare.
▶ Curăţaţi şi uscaţi orificiile de la arzătoare.

11  Serviciul clienţi
Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranţă,
conform Regulamentului corespunzător referitor la de-
signul ecologic se procură de la unitatea noastră de

service abilitată, pentru o durată de minim 10 ani de la
punerea în circulaţie în interiorul Spaţiului Economic
European.
Notă: Reparaţiile efectuate de personalul din cadrul
unităţii de service abilitate în cadrul perioadei de ga-
ranţie acordate de producător, în condiţiile impuse de
acesta, sunt gratuite.
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Pentru informaţii detaliate despre perioada şi condiţiile
de garanţie din ţara dumneavoastră, adresaţi-vă servici-
ului de asistenţă pentru clienţi, distribuitorului local sau
accesaţi site-ul nostru web.
Dacă apelaţi la Serviciul pentru clienţi, trebuie să
menţionaţi numărul de identificare a produsului (E-Nr.)
şi numărul de fabricaţie (FD) al aparatului dumneavoas-
tră.
Datele de contact ale serviciului pentru clienţi le găsiţi
în lista ataşată a unităţilor de service pentru clienţisau
pe pagina noastră de internet.

11.1 Numărul de produs (Nr. E) şi numărul
de fabricaţie (FD)
Numărul produsului (Nr. E) şi numărul de fabricaţie
(FD) se găsesc pe plăcuţa de tip a aparatului.
Plăcuţa de fabricaţie se află:
¡ pe certificatul aparatului.
¡ pe partea inferioară a plitei.

Pentru găsi rapid şi uşor datele aparatului dvs. şi nu-
mărul de telefon al serviciului pentru clienţi le puteţi no-
ta undeva să le aveţi la îndemână.

12  Evacuarea ca deşeu
12.1 Predarea aparatului vechi
Datorită reciclării ecologice se pot refolosi materii pri-
me valoroase.
1. Scoateţi ştecherul cablului de racordare la reţea din

priză.
2. Separaţi cablul de alimentare.
3. Eliminaţi în mod ecologic aparatul.

Informaţii despre modalităţile curente de eliminare
ecologică a aparatelor pot fi obţinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar şi de la primăria
sau administraţia locală.

Acest aparat este marcat corespun-
zător directivei europene 2012/19/
UE în privinţa aparatelor electrice şi
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment – WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare înapoi, valabilă în întreaga
UE, şi valorificarea aparatelor vechi.
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