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ro Siguranta
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Citifi cu atentie acest manual.

m Pastrati manualul cu instructiuni, certificatul
aparatului, precum si informatiile privind
produsul in vederea utilizarii ulterioare sau
fnmanarii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra ni-
velului marii.
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Nu folositi aparatul:

®m cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata. Acest lucru nu este vala-
bil in cazul in care functionarea cu aparate-
le inregistrate conform normei EN 50615
este oprita.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau
ulei pe plita poate fi periculoasa si poate duce
la izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiuri-
le si grasimile incinse.

» 1n cazul izbucnirii unui incendiu, nu incerca-
ti niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconec-
tati aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ex-
tinctoare.

Suprafata de gatit se infierbanta puternic.

» Nu asezati niciodata obiecte inflamabile pe
suprafata de gatit sau in apropierea aceste-
ia.

» Nu depozitafi niciodata obiecte pe suprafa-
ta de gatit.



Aparatul se incinge.

» Nu pastrafi niciodata obiecte inflamabile
sau doze de spray in sertarele aflate direct
sub plita.

Acoperitoarele pentru plita pot duce la surve-

nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-

incalzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Alimentele se pot aprinde.

» Procesul de preparare trebuie sa se desfa-
soare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta, mai ales rama plitei

daca aceasta exista.

» Este recomandat sa actionati cu precuatie
si sa evitati atingerea elementelor de incal-
zZire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Gratarele amplasate pe plita pot provoca ac-

cidentari.

» Nu asezali niciodata gratare pe plita.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Tnainte de curatare, lasati aparatul s& se ra-
ceasca.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» In cazul in care cablul de racordare la retea
al acestui aparat se deterioreaza, el trebuie
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inlocuit cu un cablu de racordare special,
care poate fi achizitionat de la producator
sau de la unitatile service abilitate ale aces-
tuia.

Un aparat deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Daca suprafata este rupta, aparatul este
deconectat pentru a se evita un posibil soc
electric. In acest caz, deconectati siguranta
de la tabloul de sigurante.

» Aduceti in pozitia neutra comutatorul zone-
lor de gatit.

» Contactati unitatea de service abilitata.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
aparat.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

lui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piese-
le fierbinti ale aparatului.

A\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca exista lichid intre fundul oalei si ochiul

de gatit, oalele pot sari brusc.

» Pastrati intotdeauna uscate ochiul de gatit
si fundul oalei.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

2 Prevenirea prejudiciilor materiale

ATENTIE!

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor zgarie placa vitro-
ceramica.

» Verificarea veselei.

Gatirea cu vase goale poate deteriora vasele de gatit

sau aparatul.

» Nu asezali niciodata oale fara continut pe ochiurile
de gatit incinse, nu este permisa géatirea cu vase
goale.
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ro Protectia mediului si economisirea

Vasele de gatit amplasate gresit pot conduce la supra-

incalzirea aparatului.

» Nu asezati niciodatd tigdile sau oalele incinse pe

_elementele de comanda sau pe rama plitei.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si asculite, se

pot produce deteriorari.

» Nu lasati s& cada pe plita obiecte dure sau ascutite.

Materialele care nu sunt termorezistente se topesc pe

ochiurile de gatit fierbinti.

» Nu folositi folie de protectie pentru aragaz.

» Nu utilizati folie de aluminiu sau vase din material
plastic.

2.1 Vedere de ansamblu cu defectiunile cele
mai frecvent intalnite

Aici gasiti cele mai frecvent intélnite defectiuni si sfaturi
cum sa evitali aparitia acestora.

Defe- Cauza Masura
ctiune
Pete Preparate revar- Tndepértat,i imediat prepa-
sate ratele revarsate cu un dis-
pozitiv pentru curatarea
sticlei.

Defe- Cauza Masura
ctiune
Pete Produse de cu- Utilizati produse de cura-

ratare neadec- t{at adecvate pentru placa
vate vitroceramica.

Zgéarie- Sare, zahar sau Nu utilizati plita ca supra-

turi nisip fatd de lucru sau de de-
pozitare.

Zgéarie- Baze abrazive  Verificati vesela.

turi ale oalelor sau

a tigailor

Decolo- Produse de cu- Utilizati produse de cura-

rare ratare neadec- tat adecvate pentru placa
vate vitroceramica.

Decolo- Frecare cu ba- Ridicati oalele si tigaile

rare zele oalelor cand le miscati.

de ex. aluminiu

Defor-  Zahar sau ali-  Indepartati imediat prepa-

mare mente cu conti- ratele revarsate cu un dis-
concava nut mare de za- pozitiv pentru curatarea
har sticlei.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti zona de gatit corespunzatoare marimii oalei.

Pozitionali centrat vasul de gatit.

Utilizati vase de gatit a caror diametru la baza cores-

punde cu diametrul zonei de gatit.

Recomandare: Producatorii de vase de gatit mentio-

neaza in mod frecvent diametrul de sus al oalelor.

Acesta este deseori mai mare decéat diametrul bazei.

= Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care
nu acopera complet zonele de gatit consuma multa
energie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.
m Daca gatiti intr-un vas fara capac, aparatul va con-
suma mai multa energie.

Ridicati capacul cat mai rar posibil.

m Daca ridicati capacul, se pierde multa energie.

Folositi un capac de sticla.

m Prin capacul de sticla puteti vedea interiorul oalei
fara sa fie necesar sa ridicati capacul.

Utilizali oale si tigdi cu fundul plat.

= Qalele care nu au fundul plat maresc consumul de
energie.
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Utilizati vase de gatit corespunzatoare cantitatii de ali-

mente.

= Vasele de gatit voluminoase umplute cu o cantitate
mica de alimente necesitd mai multa energie pentru
a se incalzi.

Preparati cu o cantitate mica de apa.

= Cu cét cantitatea de apa din vasul de gatit este mai
mare, cu atat mai multd energie este necesara pen-
tru Tncalzire.

Reveniti cat mai repede posibil la o treapta de prepa-

rare inferioara.

= Prin alegerea unei trepte de preparare indelungata
prea inalte se va irosi energie.

Utilizati caldura remanenta a plitei. In cazul unor timpi

de preparare mai indelungati decoectali zona de gati-

re cu 5-10 minute inainte de finalul duratei de prepa-

rare.

m Cdldura reziduala neutilizatd mareste consumul de
energie.

Informatiile despre produs conform (UE) 66/2014 se

gasesc in certificatul aparatului inclus si pe internet, pe

pagina de produs a aparatului dumneavoastra.
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4 Cunoasterea

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite pli-
te. Dimensiunilor plitelor se gasesc in prezentarea ge-
nerald a tipurilor. = Pagina 2

4.1 Panou de comanda

Prin intermediul elementului de operare setali toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Comutatoarele ochiurilor de gatit

Comutatoarele ochiurilor de gatit sunt montate fix.
Acestea nu trebuie sa fie scoase. Scoaterea fortatd a
comutatoarelor ochiurilor de gatit duce la distrugerea
acestora.

4.2 Zonele de gatit

Aici gasiti o prezentare generala a diferitelor conexiuni-
lor ale zonelor de gatit.

Zona de gatit Conectarea si deconectarea

O Zoné de gatit
cu un circuit
© Zona de gatit  Activare: rotiti comutatorul

cu doua circui- ochiului de géatit spre dreap-
te ta pana la ©. Reglati treapta
de preparare.
Deconectare: rotiti comutato-
rul zonelor de gatit pe 0 si
setati din nou.
Nu rotiti niciodatd comutato-
rul zonei de gatit depasind
simbolul © cétre 0.

Observatii
m  Zonele intunecate din zona de incandescenta a zo-
nei de gatit apar din motive tehnice. Acestea nu in-
fluenteaza in niciun fel functionarea ochiului de gatit.
= Temperatura zonei de gatit se regleaza prin conec-
tarea si deconectarea sistemului de incalzire. Siste-
mul de incalzire poate fi conectat si deconectat si la
putere maxima.
— In acest fel, componentele sensibile sunt proteja-
te impotriva incalzirii excesive.
— Aparatul este protejat iImpotriva solicitarii electri-
ce excesive.

4.3 Afisajul ochiurilor de gatit si indicatorul
de caldura reziduala
Plita dispune de un afisaj al ochiului de gatit si un indi-

cator de caldura reziduala. Afisajul se aprinde atunci
cand ochiul de gatit este cald.

Afisaj Semnificatie

Afisajul Se aprinde in timpul functionarii, la scurt
ochiului de  timp dupa pornire.
gatit

Indicator de Se aprinde dupa preparare daca ochiul

caldura rezi- de gatit mai este cald.

duala Nota: Puteti mentine calde preparatele
mici sau sa topiti glazura de ciocolata.
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ro Utilizarea de baza

5 Utilizarea de baza

5.1 Conectarea sau deconectarea plitei

Puteti porni si opri plita cu ajutorul comutatorului ochiu-
rilor de gatit.

5.2 Setarea zonelor de gatit

Cu ajutorul comutatorului ochiurilor de gatit setati pute-
rea de incalzire a ochiului de gatit.

Lapte’ 1-2 -

' Gatiti preparatul intr-un vas fara capac.

Posare sau fierbere la foc mic

Galuste, perisoare? 3-4 20-30
Peste'"? 3 10-15
Sos alb, de exemplu, sos Bé- 1 3-6
chamel

Treapta de

preparare

termica

1 putere minima
9 putere maxima

! Tncélzit,i apa intr-un vas acoperit cu capac si adu-
ceti-o la temperatura de fierbere.

2 Preparati termic lent preparatul intr-un vas fara ca-
pac.

Simbolul de pe afisaj indica ochiul de gatit pentru care
este valabil afisajul: de ex. (3 pentru ochiul de gétit din
spate, din partea dreapta.

5.3 Recomandari de reglaj pentru gatit

Aici gasiti o prezentare generald a unor diverse prepa-
rate culinare cu treptele de preparare termica cores-
punzatoare.

Timpul de preparare variaza in functie de tipul, greuta-
tea, grosimea si calitatea alimentelor. Treapta de pre-
parare termica indelungata depinde de vasul de gatit
utilizat.

Recomandari privind prepararea

= Pentru infierbantare folositi treapta de preparare ter-
mica 9.

= Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri
mai groase.

= Alimentele care se prdjesc la temperaturi mari sau
din care iese mult lichid in timpul prajirii, se prajesc
in mai multe portii mici.

m  Recomandari pentru un mod de gatire cu economie
de energie. — Pagina 26

Fierbere, gatire la aburi sau inabusire

Orez cu cantitate dubla de apa 3 15-30
Cartofi fierti in coaja 3-4 25-30
Cartofi natur 3-4 15-25
Paste fainoase, fidea" ? 5 6-10
Tocana, supa 3-4 15-60
ILegume, proaspete sau conge- 3-4 10-20
ate

Mancare in oala sub presiune  3-4 -

! Tncélzit,i apa intr-un vas acoperit cu capac si adu-
ceti-o la temperatura de fierbere.

2 Preparati termic lent preparatul intr-un vas fara ca-
pac.

Preparare inabusita

Rulade 3-4 50-60
Friptura Tnabusita 3-4 60-100
Gulas 3-4 50-60

Prajire cu ulei putin
Prajirea preparatelor fara capac.

Topire

Preparatul Treapta Durata de
de prepa- preparare
rare ter- termica
mica in- indelun-
delunga- gatain
ta minute

Unt, gelatina 1 -

incalzire sau mentinere la cald

Tocana, de exemplu, tocana de 1 -
linte

' Gatiti preparatul intr-un vas fara capac.
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Snitel, natur sau pane 6-7 6-10
Cotlete, natur sau pane’ 6-7 8-12
Friptura, grosime 3 cm 7-8 8-12
Peste sau file de peste, natur 4-5 8-20
sau pane

Peste sau file de peste, pane si 6-7 8-12
congelat, de exemplu, crochete

de peste

Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10
Clatite 5-6 continuu

! Tntoarceti de mai multe ori preparatul.
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6 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati- si ingrijiti-|
cu atentie.

6.1 Produse de curatare

Produsele de curatare corespunzatoare si dispozitivul

pentru curdtarea sticlei pot fi achizitionate de la unitatile

de service, din magazinul online sau din comert.

ATENTIE!

Produsele de curatare inadecvate pot deteriora supra-

fata aparatului.

» Nu folosili niciodata produse de curatare inadecva-
te.

Produse de curatare neadecvate

m Detergent de vase nediluat

m  Solutie de curdtat pentru masina de spalat vase

® Produse de curadfare abrazive

®m  Produse de curdiare agresive, de ex. spray-uri pen-

tru cuptoare sau agenti de indepartare a petelor

Bureti care zgérie

m  Aparate de curafat cu jet sub presiune si cu jet de
abur

6.2 Curatarea placii vitroceramice
Curatati plita dupa fiecare utilizare pentru ca resturile
de la gatit sa nu se arda.

Nota: Respectati informatiile privind produsele de cura-
tare neadecvate. » Pagina 29

Cerinta: Plita s-a r&cit.

1. Tndepértati depunerile persistente de murdarie cu
ajutorul unei raclete pentru geamuri.

2. Curatati plita cu un agent de curatare pentru supra-
fete vitroceramice.
Acordati atentie indicatiilor de curatare de pe amba-
lajul agentului de curétare.
Recomandare: Pentru rezultate de curatare optime,
utilizati un burete special pentru suprafete vitrocera-
mice.

6.3 Curatarea ramei plitei

Curatati rama plitei dupa utilizare, daca s-a murdarit

sau patat.

Observatii

m  Respectati informatiile privind produsele de curdtare
neadecvate. — Pagina 29

= Nu folositi dispozitivul pentru curatarea sticlei.

1. Curatati rama plitei cu o lavetd moale inmuiata n
solutie de apa calda si detergent de vase.
Spalati bine lavetele noi din burete Tnainte de utiliza-
re.

2. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

7 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si
deseu.

7.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

By

8 Serviciul clienti
H
In cazul in care aveli intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.
Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o durata de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatfiului Economic
European.

Nota: Reparatiile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate Tn cadrul perioadei de ga-
ranfie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile

de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau

accesati site-ul nostru web.
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ro Serviciul clienti

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

8.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul de
fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.
Placuta de fabricatie se afla:

= pe certificatul aparatului.

® pe partea inferioara a plitei.

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveli la indemana.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001596001 (020117) PKE6..CA., PKF6..CAL.
pl, ru, hu, ro
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