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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

m Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati manualul cu instructiuni, certificatul
aparatului, precum si informatiile privind pro-
dusul in vederea utilizarii ulterioare sau inma-
narii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a apa-
ratului daca acesta a fost deteriorat in timpul
transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® Tn locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o indltime de pana la 2000 m dea-
supra nivelului marii.
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Nu folositi aparatul:

® cu temporizare externa sau cu o telecoman-
da separata. Acest lucru nu este valabil in
cazul in care functionarea cu aparatele inre-
gistrate conform normei EN 50615 este opri-
ta.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitai fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intrefinerea realizata de catre utili-
zator nu trebuie facuta de copii, in afara de ca-
zul in care ei au varsta de 15 ani si mai mari i
sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau ulei
pe plitd poate fi periculoasa si poate duce la
izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiurile
si grasimile incinse.

» In cazul izbucnirii unui incendiu, nu incercati
niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconectati
aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de exem-
plu, cu un capac sau cu o patura extinctoa-
re.

Suprafata de gatit se infierbanta puternic.

» Nu asezatli niciodata obiecte inflamabile pe
suprafata de gatit sau in apropierea aceste-
ia.

» Nu depozitati niciodata obiecte pe suprafata
de gatit.

Aparatul se incinge.

» Nu pastrali niciodata obiecte inflamabile sau
doze de spray in sertarele aflate direct sub
plita.

Acoperitoarele pentru plita pot duce la surveni-

rea unor accidente, de ex. din cauza suprain-

calzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Alimentele se pot aprinde.

» Procesul de preparare trebuie sa se desfa-
soare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.

AA AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot fi

atinse se infierbanta, mai ales rama plitei daca

aceasta exista.

» Este recomandat s& actionati cu precuatie si
sa evitali atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie ti-
nuti la distanta.

Gratarele amplasate pe plita pot provoca acci-

dentari.

» Nu asezali niciodata gratare pe plita.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

Manerele vasul de gatit se pot infierbanta pu-

ternic in timpul functionarii. Cand méanerele
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sunt iradiate de zona de incalzire, acestea se

pot infierbanta extrem de puternic.

» Acoperiti intotdeauna intreaga zona de incal-
zire cu vasul de gatit.

» Utilizati manusi de bucatarie.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoa-
se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai
piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de ca-
tre o persoana calificata si instruita.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimenta-

re de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizafi niciodata un aparat deteriorat.

» Daca suprafata este rupta, aparatul este de-
conectat pentru a se evita un posibil soc
electric. In acest caz, aparatul nu este deco-
nectat de la comutatorul principal ci de la si-
guranta de la tabloul de sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

- Pagina 55

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apara-
te de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

lui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piesele
fierbinti ale aparatului.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca exista lichid intre fundul oalei si ochiul de

gatit, oalele pot sari brusc.

» Pastrati intotdeauna uscate ochiul de gatit si
fundul oalei.

/N AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.
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ro Prevenirea prejudiciilor materiale

2 Prevenirea prejudiciilor materiale

ATENTIE

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor zgarie placa vitro-
ceramica.

» Verificarea veselei.

Gatirea cu vase goale poate deteriora vasele de gatit
sau aparatul.

» Nu asezati niciodata oale fara continut pe ochiurile de
gatit incinse, nu este permisa gatirea cu vase goale.
Vasele de gatit amplasate gresit pot conduce la suprain-

calzirea aparatului.

» Nu asezati niciodata tigdile sau oalele incinse pe ele-

_ mentele de comanda sau pe rama plitei.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se

pot produce deteriorari.

» Nu lasati sa cada pe plitd obiecte dure sau ascultite.

Materialele care nu sunt termorezistente se topesc pe

ochiurile de gatit fierbinti.

» Nu folosili folie de protectie pentru aragaz.

» Nu utilizati folie de aluminiu sau vase din material
plastic.

2.1 Vedere de ansamblu cu defectiunile cele
mai frecvent intélnite

Aici gasiti cele mai frecvent intélnite defectiuni si sfaturi
cum sa evitali aparitia acestora.

Defe- Cauza Masura

ctiune

Pete Preparate revar- Tndepérta’,{i imediat prepara-
sate tele revarsate cu un dispo-

zitiv pentru curatarea sticlei.

Pete Produse de cu- Utilizati produse de curatat
ratare neadecva- adecvate pentru placa vitro-
te ceramica.

Zgéarie-  Sare, zahar sau Nu utilizati plita ca suprafa-

turi nisip ta de lucru sau de depozi-

tare.

Zgéarie- Baze abrazive  Verificali vesela.

turi ale oalelor sau a
tigailor

Decolo- Produse de cu- Utilizati produse de curatat

rare ratare neadecva- adecvate pentru placa vitro-
te ceramica.

Decolo- Frecare cu ba-  Ridicati oalele si tigdile

rare zele oalelor cand le miscati.
de ex. aluminiu

Defor- Zahar sau ali- Tndepértati imediat prepara-

mare mente cu conti- tele revarsate cu un dispo-

concava nut mare de za-
har

zitiv pentru curatarea sticlei.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti zona de gatit corespunzatoare marimii oalei. Po-
zitionafi centrat vasul de gatit.

Utilizali vase de gatit a caror diametru la baza corespun-

de cu diametrul zonei de gatit.

Recomandare: Producéatorii de vase de gatit mentionea-

za in mod frecvent diametrul de sus al oalelor. Acesta

este deseori mai mare decéat diametrul bazei.

v Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care nu
acopera complet zonele de gatit consuma multa ener-

gie.
Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.

v Daca gatiti intr-un vas fara capac, aparatul va consu-
ma mai multa energie.

Ridicali capacul cat mai rar posibil.
v Daca ridicati capacul, se pierde multa energie.
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Folositi un capac din sticla.
v Prin capacul de sticla puteli vedea interiorul oalei fara
a fi necesar sa ridicati capacul.

Utilizati oale si tigdi cu fundul plat.
v Qalele care nu au fundul plat maresc consumul de
energie.

Utilizati vase de gatit corespunzdtoare cantitatii de ali-

mente.

v Vasele de gatit voluminoase umplute cu o cantitate
mica de alimente necesitd mai multa energie pentru a
se incalzi.

Gatiti cu o cantitate mica de apa.

v Cu cat cantitatea de apa din vasul de géatit este mai
mare, cu atat mai multa energie este necesara pentru
incalzire.

Reveniti cat mai rapid posibil la o treapta de putere infe-

rioara.

v Prin alegerea unei trepte de preparare indelungata
prea inalte se va irosi energie.

Utilizati caldura remanenta a plitei. In cazul unor timpi

de preparare mai indelungati decoectati zona de gatire

cu 5-10 minute inainte de finalul duratei de preparare.

v Caldura reziduala neutilizatda mareste consumul de
energie.



Cunoasterea ro

4 Cunoasterea

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite pli-

te. Dimensiunilor plitelor se gasesc in prezentarea gene-

rala a tipurilor. = Pagina 2

4.1 Panou de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate functiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.

OMdMg 01 « 2 « 3 « 4 « 5

e b « 7 N 8 « 9 A,

4.2 Afisaje

Pe afisaje apar valorile setate si functiile.

Afisaj Denumire

i-9 Trepte de preparare termica
H/h Caldura reziduala

& Functia Powerboost

Lo Functia de mentinere la cald
88 Temporizator

4.3 Panouri tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Panou tactil cu bara luminoasa deasupra simbolurilor

Panou Denumire

tactil

® Intrerupétor principal

bt Powerboost

3 Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor
Protectie la stergere

usr Functia de mentinere la cald

$2:3...9 Domeniul de setari

© Conectarea zonelor

Ceasul de bucatarie cu alarma

® Temporizator

® Functia de cronometru

Panou tactil fara bara luminoasa deasupra simboluri-

lor

Panou Denumire

tactil

+ Selectarea ochiului de gatit
Observatii

= |n functie de starea de functionare a plitei, panourile
tactile, pe care le puteti selecta actualmente, se
aprind mai mult sau mai putin intens. Daca atingeti
panoul tactil, se executa functia corespunzatoare.

= Panourile tactile pentru functiile care nu pot fi selecta-
te actual, nu sunt aprinse.

= Setdrile ochiurilor de gatit selectate actualmente lumi-
neaza intens.

= Mentineti panoul de comanda mereu uscat. Umidita-
tea afecteaza functionarea.

= Nu trageti nicio oala in apropierea afisajelor si a pa-
nourilor tactile. Sistemul electronic se poate suprain-
calzi.

4.4 Zonele de gatit

Aici gasiti o prezentare generala a diferitelor conexiuni-
lor ale zonelor de gatit.

Céand activati conexiunile, afisajele corespunzatoare se
aprind.

Céand porniti un ochi de gatit, acesta porneste la ultima
valoare setata.

Ochi  Nume Conectarea si deconectarea
de ga-
tit
O Zona de gatit  Selectati zona de gatit.
Cu un circuit
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ro Utilizarea de baza

Ochi  Nume Conectarea si deconectarea
de ga-
tit
© Zona de gatit  Selectati zona de gatit.
cu doud circui- Atingeti @.
te
O Zona pentru Selectati zona de gatit.
cratite Atingeti ©.
(@] Zona de gatit  Selectati zona de gatit.
cu doua circui- = Atingeti ©@.

Se va conecta al doilea cir-
cuit de incalzire.

= Atingeli din nou campul ©.
Se conecteaza zona pentru
cratite.

te, cu zona
pentru cratite

Observatii

= Zonele intunecate din zona de incandescenta a zonei
de gatit apar din motive tehnice. Acestea nu influente-
aza n niciun fel functionarea ochiului de gatit.

= Temperatura zonei de gatit se regleaza prin conecta-

= La ochiurile de gétit cu circuit multiplu, incalzirea
ochiului de gatit si a zonelor conectate se poate co-
necta sau deconecta in diferite momente.

= Motive:

Componentele sensibile sunt protejate impotriva in-

calzirii excesive.

Aparatul este protejat impotriva solicitarii electrice

excesive.

Se obtine un rezultat mai bun la gatire.

4.5 Indicator de caldura reziduala

Plita are un indicator de caldura reziduald cu doua trep-
te pentru fiecare ochi de gatit. Nu atingeti ochiul de gatit
atata timp céat este aprins indicatorul de caldura rezidua-
1a.

Afisajul Semnificatie
- Ochiul de gatit este atat de incins, incat
puteti mentine calde preparatele mici sau

sa topiti glazura de ciocolata.

rea si deconectarea sistemului de incélzire. Sistemul h Ochiul de gatit este incins.
de incalzire poate fi conectat si deconectat si la pute-
re maxima.
5 Utilizarea de baza
5.1 Conectarea sau deconectarea plitei Treapta de
Conectati si deconectati plita de la comutatorul princi- preparare m—
pal. 9 putere maxima
Daca dupa ce ati deconectat aparatul si in primele 4 se- 5 Fiecare treapta de preparare termica are

cunde il reconectati acesta va fi pus in functiune cu se-
tarile anterioare.

5.2 Conectati plita

Atingeti @.

Bara luminoasa de deasupra @ se aprinde.

Se aprind afisajele suprafetelor de comanda si afisa-
jele treptelor de preparare termica &.

Plita este gata de functionare.

L G G 4

<

5.3 Deconectati plita

Daca toate ochiurile de géatit sunt deconectate pentru
putin timp (10-60 de secunde) plita se deconecteaza
automat.

Atingeti ©.

Bara luminoasa de deasupra @ se stinge.
Indicatoarele se sting.

Toate ochiurile de gatit sunt deconectate.

Indicatorul de caldura reziduala ramane aprins pana
cand ochiurile de gatit se racesc suficient.

€ € C XKV

5.4 Setarea zonelor de gatit

Pentru a putea efectua setari la un ochi de gatit aceasta
trebuie sa fie In prealabil selectat.

Treapta de
preparare

1 putere minima
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o treapta intermediara, de ex. 4.5 .

5.5 Setarea treptelor de preparare termica

Cerinta: Plita este conectata.

1. Cu - selectati ochiul de gatit.

v Pe afisajul treptelor de preparare termica se aprinde
intens 4.0,

2. Setali o treapta de preparare termica in domeniul de
setari.

v Ochiul de gétit este activat.

5.6 Modificarea treptelor de preparare
termica
1. Cu - selectati ochiul de gatit.

2. Setati o treapta de preparare termica in domeniul de
setari.



5.7 Deconectarea zonei de gatit

Daca ati deconectat zona de gatit dupa aproximativ
10 secunde apare indicatorul de caldura reziduala.

1. Cu - selectati ochiul de gatit.
2. Selectati 0 in domeniul de setari.

5.8 Recomandari de reglaj pentru gatit

Aici gasiti o prezentare generald a unor diverse prepara-
te culinare cu treptele de preparare termica corespunza-
toare.

Timpul de preparare variaza in functie de tipul, greuta-
tea, grosimea si calitatea alimentelor. Treapta de prepa-
rare termica indelungatad depinde de vasul de géatit utili-
zat.

Recomandari privind prepararea

= Pentru infierbantare folositi treapta de preparare ter-
mica 9.

= Amestecali din cand in cand preparatele cu sosuri
mai groase.

= Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau
din care iese mult lichid in timpul prajirii, se prajesc in
mai multe portii mici.

= Recomandari pentru un mod de gatire cu economie
de energie. = Pagina 46

Topire

Preparatul Treapta Durata de
de prepa- preparare
rare ter- termica
mica in- indelun-
delunga- gata in mi-
ta nute

Ciocolata, glazura 1-1.5 -

Unt, miere, gelatina 1-2 -

incélzire sau mentinere la cald

Tocana, de exemplu, tocana de 1-2 -

linte

Lapte 1.5-2.5 -

Carn&ciori in apa 3-4 -

Decongelare si incalzire

Spanac, congelat 2.5-3.5 10-20

Gulas, congelat 2.5-3.5 20-30

Posare sau fierbere la foc mic

Galuste, perigoare 22 4,555 20-30

Peste 23 4-5 10-15

Sos alb, de exemplu, sos Bé- 1-2 3-6

chamel

Sosuri batute, de exemplu, sos  3-4 8-12

Bernaise, sos Hollandaise

! Gatiti preparatul intr-un vas fara capac.

Utilizarea de bazd ro

Fierbere, gatire la aburi sau inabusire

Orez cu cantitate dubla de apa 2-3 15-30
Orez cu lapte 1.5-2.5 35-45
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30
Cartofi natur 4-5 15-25
Paste féinoase, fidea?® 6-7 6-10
Tocana, supa 3.5-4.5 15-60
Legume, proaspete 2.5-3.5 10-20
Legume, congelate 3.5-4.5 10-20
Mancare in oala sub presiune 4-5 -
Preparare inabusita

Rulade 4-5 50-60
Friptura indbusita 4-5 60-100
Gulas 2.5-3.5 50-60
Prajire cu ulei putin

Prdjirea preparatelor fara capac.

Snitel, natur sau pane 6-7 6-10
Snitel congelat 6-7 8-12
Cotlete, natur sau pane* 6-7 8-12
Friptura, grosime de 3 cm 7-8 8-12
Chiftele, grosime 3 cm* 4555 30-40
Hamburger grosime 2 cm* 6-7 10-20
Piept de pasére, grosime 2 cm* 5-6 10-20
Piept de pasére, congelat* 5-6 10-30
Peste sau file de peste, natur 5-6 8-20
Peste sau file de peste, pane 6-7 8-20
Peste sau file de peste, pane si  6-7 8-12
congelat, de exemplu, crochete

de peste

Langustine, creveti 7-8 4-10
Sotarea legumelor sau a ciuper- 7-8 10-20
cilor proaspete

Legume sau carne taiata in for- 7.5-8.5 15-20
ma de fasii, in stil asiatic

Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10
Clatite 6-7 continuu
Omleta 3.5-4.5 continuu
Qua ochiuri 5-6 3-6

Prajire in baie de ulei
Prajirea alimentelor pe portii a cate 150-200 g per portie
in 1-2 | ulei. Preparati alimentele in vase fara capac.

Produse congelate, de exemplu, 8-9 -
cartofi pai sau crochete de pui

Crochete, congelate 7-8 -
Carne, de exemplu, pui 6-7 -
Peste, pane sau in aluat cu bere 5-6 -

2Incalziti apa intr-un vas acoperit cu capac si aduceti-o la temperatura de fierbere.

8 Preparati termic lent preparatul intr-un vas faré capac.
*Intoarceti de mai multe ori preparatul.
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ro Functia Powerboost

Legume sau ciuperci, pane sau 5-6 -

in aluat cu bere

Tempura

Produse mici de brutarie/patise- 4-5 -
rie, de exemplu, gogosi sau ber-

lineze, fructe In aluat cu bere

6 Functia Powerboost

Cu functia Powerboost puteti incalzi cantitati mai mari
de apa si mai rapid decéat cu treapta de preparare termi-
ca 9.

Functia Powerboost este disponibilda numai la zonele de
gatit, care sunt marcate Cu boost A.

6.1 Activarea functiei Powerboost

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Uleiul si untura se ncing rapid cu functia Powerboost.

Uleiurile si grasimile supraincalzite se aprind rapid.

» Nu lasati niciodata procesul de preparare termica ne-
supravegheat.

Cerinta: Pentru a utiliza functia Powerboost la zonele de
gatit cu doua circuite, trebuie sa activati al doilea circuit
de incalzire.

1. Selectati zona de gatit.

2. In domeniul de setari, atingeti «&.

v Se aprinde indicatorul &.

6.2 Dezactivarea functiei Powerboost

Daca nu dezactivati functia Powerboost, aceasta se dez-
activeaza automat dupa un anumit timp. Zona de gatit
comuta la loc, pe treapta de preparare termica 9.

1. Selectati zona de gatit.

2. Reglati o treapta oarecare de preparare termica inde-
lungata.

v Afisajul & se stinge.

7 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta Tmpotriva accesului
copiilor, impiedicali conectarea plitei de catre copii.

7.1 Activarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

Cerinta: Plita este deconectata.

1. Cu O conectati plita.

2. Mentineti apasat ¥ timp de cca. 4 secunde.
v Afisajul 8 se aprinde timp de 10 secunde.

v Plita este blocata.

7.2 Dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Mentineti apasat ¥ & timp de cca. 4 secunde.
v Plita este deblocata.

7.3 Sistemul automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva ac-
cesului copiilor este pornit automat atunci cand deco-
nectati plita.

Sistemul automat de siguranta impotriva accesului copii-
lor poate fi activat in setarile de baza. — Pagina 52

8 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diferite functii de
timp cu ajutorul carora puteti seta durata, un ceas de
bucatarie cu alarma sau un temporizator.

8.1 Durata de preparare

Introduceti durata de preparare pentru pozitia de fierbe-
re doritd. Zona de gatit se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Puteti regla o durata de preparare de pana la 99 de mi-
nute.

Reglarea duratei de preparare
Cerinta: Zona de gétit este selectata si reglaté.
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1. Atingeti ©.
EREICIG) oo
7T 5 ©

v W de deasupra © se aprinde si afisajul © zonei de
gatit dorite lumineaza intens.
v Pe afisajul temporizatorului se aprinde 2.



2. In urmatoarele 10 secunde reglati durata de prepara-
re doritd in domeniul de setari.

v Durata de preparare este cronometrata. Daca afi re-
glat cate o durata de preparare pentru mai multe zo-
ne de gatit, va fi afisata intotdeauna durata de prepa-
rare pentru zona de gatit selectata.

v La expirarea duratei de preparare, zona de gatit se
deconecteaza. Se emite un semnal si pe afisaj se
aprinde intermitent &30 timp de 10 secunde. W7 de
deasupra O si afisajul © se aprinde intermitent.

Corectarea sau stergerea duratei de preparare

1. Selectali zona de gatit.

2. Atingeti ©.

3. In domeniul de setare modificati durata de preparare
sau setati pe 40,

Deconectarea semnalului sonor continuu
Puteti anula manual semnalul sonor.
» Atingeti un simbol oarecare.

v Afisajele se sting, iar semnalul sonor se dezactiveaza.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti s preselectati o durata de
preparare pentru toate ochiurile de gatit. Dupa fiecare
activare a unui ochi de gatit, va incepe cronometrarea
duratei de preparare preselectate. Ochiul de gatit se
dezactiveaza automat dupa expirarea duratei de prepa-
rare reglate.

Temporizatorul automat se activeaza in setarile de baza.

— Pagina 62

Deconectare automatd ro

Recomandare: Temporizatorul automat este valabil pen-
tru toate ochiurile de gatit. Puteti sa reduceti sau sa anu-
lafi durata de preparare pentru fiecare ochi de gatit in
parte. = Pagina 50

8.2 Ceas de bucatarie cu alarma

Puteti seta un timp de pana la 99 minute, dupa expira-
rea timpului setat se emite un semnal acustic. Ceasul cu
alarma de bucéatarie este independent de toate celelalte
setari.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie

1. Atingeti &.

W de deasupra & lumineaza intens.

Pe afisajul temporizatorului se aprinde &2,

. In domeniul de setare, setati timpul dorit.

Dupa céateva secunde incepe decrementarea timpu-
lui.

Cand timpul a expirat se emite un semnal sonor. Pe
afisajul temporizatorului se aprinde intermitent Gi.

v W de deasupra & se aprinde intermitent.

v Dupa 10 secunde afisajul se stinge.

LG\ G 4

<

8.3 Functia cronometru

Functia de cronometru indica timpul scurs de la activa-
rea functiei.

Functia de cronometru poate rula numai daca este acti-
vatd plita. Dacd se deconecteaza plita, se dezactiveaza
si functia de cronometru.

Activarea functiei cronometru

Atingeti @.

In afisajul temporizatorului apare 5.

Incepe cronometrarea.

In primul minut se afiseaza secundele, iar dupa ace-
ea, minutele.

Observatie: Daca pe langa functia de cronometru, se
activeaza si o alta functie de timp, setarea apare pentru
10 secunde pe afisajul temporizatorului. Dupa aceea se
afiseaza din nou functia de cronometru.

< XKV

Dezactivarea functiei cronometru

» Atingeti din nou campul &.
v Se stinge afisajul temporizatorului.

9 Deconectare automata

Daca nu modificati un timp indelungat nicio setare a
ochiului de gatit, devine activa deconectarea automata.
Momentul deconectarii ochiului de gatit se orienteaza in
functie de treapta de preparare setata (de la 1 pana

la 10 ore).

Incalzirea ochiului de gatit se deconecteaza. Pe afisajul
ochiurilor de gatit se aprind intermitent, alternativ F & si
indicatorul de caldura reziduala H/h.

9.1 Continuarea gatirii dupa deconectarea
automata
1. Atingeti un camp tactil oarecare.

v Indicatorul se stinge.
2. Resetare.

10 Functia de mentinere la cald

Cu functia de mentinere la cald puteti topi ciocolata sau
untul precum si mentine la cald preparatele si vesela.

51



ro Protectie la stergere

10.1 Activarea functiei de mentinere la cald

1. Selectati zona de gatit.
2. Atingeti 1.
v Pe afisajul treptelor de preparare termica se aprinde

IRl
Lo,

10.2 Dezactivarea functiei de mentinere la

cald

1. Selectali zona de gatit.

2. Atingeti /.

v Pe afisajul treptelor de preparare termica se aprinde
m

o,

11 Protectie la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
conectata, pot fi modificate setarile. Pentru a evita acest
lucru, plita dispune de o functie de protectie la stergere.
Intrerupatorul principal nu este influentat de functia de
protectie la stergere. Puteti deconecta plita oricand.

11.1 Activarea protectiei la stergere

Atingeti ¥8.

Se emite un semnal sonor.

Se aprinde afisajul ¥ de deasupra ¥.

Panoul de comanda este blocat timp de 30 de se-
cunde.

€ KK vV

12 Afisaj pentru consumul de energie

Aceasta functie afiseazd consumul total de energie de
la conectarea si pana la deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10 se-
cunde in kilowati-ora, de ex. 1,08 kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.
Afisajul poate fi activat in setarile de baza. — Pagina 52

13 Setarile de baza

Puteli regla setarile de baza ale aparatului dupa cum es-
te necesar.

13.1 Prezentarea generala privind setarile de
baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarilor de ba-
za si a setarilor presetate din fabricatie.

Afigaj Optiuni

ci Sistemul automat de siguranta impotriva acce-
sului copiilor
& — Deconectat'
{ — Conectat
£ — Sistemul manual si automat de protectie
impotriva accesului copiilor este deconectat.

cc Semnal sonor
£ — Semnalul de confirmare si semnalul de
operare gresita sunt deconectate. Semnalul so-
nor pentru intrerupatorul principal ramane co-
nectat.
{ — Numai semnalul de eroare de operare este
conectat.
Z — Numai semnalul de confirmare este activat.
3 — Sunt activate semnalul sonor de confirmare
si semnalul de operare gresita. "

Afisaj pentru consumul de energie

Cereti informatii despre tensiunea de retea de
la furnizorul dumneavoastra de energie electri-
ca.

0 — Afigajul de consum este deconectat. '

L}
(XN}

" Setare din fabricd
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Afigaj Optiuni

{ — Afisajul de consum la tensiunea de refea de
230 V.

c — Afisajul de consum la tensiunea de retea
de 400 V.

3 — Afisajul de consum la tensiunea de retea
de 220 V.

4 — Afisajul de consum la tensiunea de retea
de 240 V.

ch Temporizatorul automat
00 - Deconectat. '
-39 - Durata de timp dupa care se dezactivea-
za zonele de gatit.

ch Durata semnalului sonor de final al temporiza-
torului
{ - 10 secunde.
£ — 30 secunde.
3 — 1 minut.

~d

Conectarea rezistentelor
& — Deconectat

{ — Conectat
2 - Ultima setare inainte de deconectarea zo-
nei de gatit.

(]
[ata]

Resetarea la setarea din fabrica
£ - Deconectat'’
{ — Conectat

13.2 Modificarea setarii de baza
Cerinta: Plita este deconectata.



1. Conectati plita.
2. In urmatoarele 10 secunde, mentineti apasat & timp
de 4 secunde.

v Apare c!.
v Pe afisajul zonelor de gatit se aprinde &.
3. Atingeti & de atatea ori pana cand apare afisajul dorit.

Curatare si ingrijire  ro

4. Setati valoarea dorita in domeniul de setari.

5. Mentineti apasat & timp de 4 secunde.
v Setarea este activata.

Recomandare: Pentru parasirea setarilor de baza fara a
le memora, deconectafi plita cu ®. Reconectali plita si
setati din nou.

14 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pentru
0 perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-l cu
atentie.

14.1 Produse de curatare

Produsele de curdtare corespunzatoare si dispozitivul
pentru curdtarea sticlei pot fi achizitionate de la unitatile
de service, din magazinul online sau din comert.

ATENTIE

Produsele de curatare inadecvate pot deteriora suprafa-
ta aparatului.

» Nu folositi niciodata produse de curatare inadecvate.

Produse de curatare neadecvate

Detergent de vase nediluat

Solutie de curafat pentru masina de spalat vase
Produse de curédtare abrazive

Produse de curafare agresive, de ex. spray-uri pentru
cuptoare sau agenii de indepéartare a petelor

Bureti care zgérie

= Aparate de curafat cu jet sub presiune si cu jet de
abur

14.2 Curatarea placii vitroceramice

Curatati plita dupa fiecare utilizare pentru ca resturile de
la gatit sa nu se arda.

Observatie: Respectati informatiile privind produsele de

curdtare neadecvate. = Pagina 53

Cerinta: Plita s-a racit.

1. Indepartati depunerile persistente de murdarie cu aju-
torul unei raclete pentru geamuri.

2. Curatati plita cu un agent de curatare pentru supra-
fete vitroceramice.
Acordati atentie indicatiilor de curatare de pe ambala-
jul agentului de curatare.
Recomandare: Pentru rezultate de curatare optime,
utilizati un burete special pentru suprafete vitrocerami-
ce.

14.3 Curatarea ramei plitei

Curatati rama plitei dupa utilizare, daca s-a murdarit sau

patat.

Observatii

= Respectati informatiile privind produsele de curatare
neadecvate. = Pagina 53

= Nu folositi dispozitivul pentru curatarea sticlei.

1. Curatati rama plitei cu o lavetda moale inmuiata in so-
lutie de apa calda si detergent de vase.
Spadlati bine lavetele noi din burete Tnainte de utilizare.
2. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

15 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumneavoastra. Inainte de a contacta unitatea de service, consultati in-
formatiile privind remedierea defectiunilor. Astfel evitati cheltuielile inutile.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de service abilitata.

— "Serviciul clienti", Pagina 55
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ro Remediati defectiunile

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare al acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre o persoana calificata
si instruita.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Pozitia de fierbere incalzeste, insa indicatorul nu functioneaza.

» Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
» Contactati unitatea de service abilitata.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Plita se deconecteaza automat si nu mai poate fi actionatd. Aceasta se poate reconecta accidental mai tarziu.
» Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

15.1 Indicatii pe display

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Niciuna Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
1. Verificatli siguranta aparatului la tablou.
2. Verificati cu ajutorul altor aparate electronice daca s-a produs o pana de cu-

rent.
Toate afisajele se aprind intermi- Panoul de comanda este ud sau pe acesta sunt asezate obiecte.
tent » Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.
FZ Pe mai multe zone de gatit s-a gatit un timp mai lung, la o putere mare. Pentru

protectia sistemului electronic, zona de gatit a fost deconectata.

1. Asteptati un timp.

2. Atingeti un camp tactil oarecare.

v Daca mesajul nu mai apare sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti conti-
nua procesul de preparare.

Fy n ciuda deconectarii prin F2, sistemul electronic a continuat sd se incilzeasca.
Din acest motiv au fost deconectate toate zonele de gatit.
1. Asteptati un timp.
2. Atingeti un camp tactil oarecare.
v Daca mesajul nu mai apare sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti conti-
nua procesul de preparare.

F 5 si treapta de preparare termi- Qala fierbinte in zona panoului de comanda. Sistemul electronic risca sa se su-
cé se aprind intermitent si alterna- praincalzeasca.

tiv. Se emite un semnal sonor. » Indepartati oala.
v Afisajul se stinge la scurt timp dupa aceea.
F 5 si semnalul sonor Oala fierbinte In zona panoului de comanda. Pentru protejarea sistemului electro-

nic, zona de preparare a fost deconectata.

1. Indepartali oala.

2. Asteptati un timp.

3. Atingeti un camp tactil oarecare.

v Daca mesajul nu mai apare sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti conti-
nua procesul de preparare.

FB Zona de gatit a functionat un timp prea indelungat si s-a deconectat automat.
Puteti reconecta plita imediat.

of si zonele de gatit nu incalzesc Este activat modul Demo.
1. Deconectali aparatul de la reteaua de alimentare electrica timp de 30de secun-
de prin decuplarea sigurantei de la tabloul electric.
2. Atingeti in urmatoarele 3 minute un camp tactil oarecare.

Pe display apare mesaj cu "E", Sistemul electronic a identificat o eroare.
de ex. EO111. 1. Opriti si apoi reporniti aparatul.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
2. Dacd anuniul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti", Pagina 55
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16 Evacuarea ca deseu

16.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii prime
valoroase.

» Eliminati Tn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribuito-
rii comerciali de specialitate, dar si de la primaria sau
administratia locala.

Acest aparat este marcat corespunzator
directivei europene 2012/19/UE in pri-
vinta aparatelor electrice si electronice
vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o prelu-
are napoi, valabila in intreaga UE, si va-
lorificarea aparatelor vechi.

B

17 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru sigurania,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitatd, pentru o durata de minim 10 ani de la
punerea In circulatie in interiorul Spatiului Economic Eu-
ropean.

Observatie: Reparatiile efectuate de personalul din ca-
drul unitatii de service abilitate In cadrul perioadei de
garantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Informatii detaliate despre perioada si conditiile de ga-
rantie din tara dumneavoastra pot fi gasite, prin interme-
diul codului QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garantie, la distri-
buitorul local sau la unitatea noastra de service abilitata
sau pe site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie s&
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.) si
numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoastra.

Datele de contact ale unitdtii de service abilitate pot fi
gasite, prin scanarea codului QR, pe documentul anexat
referitor la contactele pentru service si conditiile de ga-
rantie, precum si pe site-ul nostru web.

Informatiile conform directivei (EU) 66/2014 si (EU)
2023/826 sunt disponibile online la www.bosch-
home.com pe pagina de produs si pe pagina de service
a aparatului dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor suplimentare.

17.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie (FD)
se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta de fabricatie se afla:

= pe certificatul aparatului.

= pe partea inferioara a plitei.

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si numa-
rul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti nota
undeva sa le aveti la indemana.

18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cAnd montati apa-
ratul.

mm
+—r

18.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind siguranta
atunci cand montati aparatul.

= Racordul electric trebuie efectuat numai de
catre un specialist autorizat. In cazul unei co-
nectari eronate, garantia nu mai este valabi-
1a.

= Numai o montare corecta, in conformitate cu
aceste instructiuni de montaj, garanteaza o
utilizare sigura. In cazul deteriorarilor provo-

cate de o montare neprofesionala, raspunde-
rea 1i revine montatorului.

18.2 Montarea dedesubt

Nu montati dedesubt aparate frigorifice, masini de spa-
lat vase, cuptoare fara sistem de ventilatie sau masgini
de spalat rufe.

= Daca montafi dedesubt un cuptor, grosimea placii de
lucru trebuie s& fie de minimum 20 mm, iar in unele
cazuri, chiar mai groasa. Respectati indicatiile din ma-
nualul de montare a cuptorului.

= Aveti In vedere ca protuberantele, cum ar fi, de exem-
plu, carcasa sursei de alimentare electrica sau cablul
de alimentare electrica, sa nu se loveasca, de exem-
plu, de un sertar.

18.3 Placa intermediara

Daca partea inferioard a plitei este accesibild, trebuie
montata o placa intermediara.
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ro Instructiuni de montare

= Procurati din comerful de specialitate o placa interme-

diara disponibild ca accesoriu.

18.4 Pregatirea mobilierului
Blatul de lucru trebuie sa fie plan, orizontal si stabil.

= Daca utilizati o placa intermediara proprie, distanta
minima fatd de racordul electric al aparatului trebuie
sa fie de 10 mm.

= Mobilierul de incorporare, inclusiv sipca de perete, trebuie sa fie rezistente la temperaturi de minimum 90 °C.

= Capitonajele nigei aflate la o distan{d de pana la 50 mm fa{a de panoul posterior nu trebuie sa fie inflamabile (de
exemplu, trebuie sa fie realizate din din placi cermice, piatra).

= |zolali suprafetele decupate termorezistente pentru a preveni umflarea acestora din cauza umiditatii.

g

5
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18.5 Montarea sinelor de fixare

Tn cazul in care placile de lucru sunte realizate din pia-
tra, sinele de fixare trebuie lipite.

A ol X4
7k @3

18.6 Racordul electric

Pentru a proteja aparatul, scoateti-l din suproturile din
polistiren numai inainte de a-l introduce in locasul decu-
pat. Nu sprijiniti niciodata aparatul pe o muchie a aces-
tuia.

= [nainte de racordarea aparatului, verificati instalatia
din locuinta.

= Aparatul corespunde clasei de protectie | si nu trebu-
ie utilizat decéat in combinatie cu un racord cu con-
ductor de protectie.

= |n instalatia electrica permanenta trebuie prevazut un
separator de faze conform dispozitiilor privind instala-
rea.

= Daca pe display-ul aparatului apare 4400, inseamna
cd acesta este racordat incorect. Separati aparatul de
la retea si verificati racordul.
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Racordul fara cablu premontat
Conectatli plita doar conform schemei de conectare.

= Daca este necesar, montati puntile din cupru livrate
impreuna cu aparatul.

= Cablul de conectare la refea trebuie sa fie de tipul
HO5 VV-F sau superior.

= Sectiunea cablului trebuie stabilita conform sarcinii de
alimentare electricd. Nu este permisa o sectiune
< 1,5 mma.

18.7 Introducerea plitei

Nu blocati cablul de racordare si nu 1l treceti peste mar-

gini ascutite.

= Daca cuptorul este incorporat, treceti cablul peste co-
lturile din spate ale cuptorului spre priza de conecta-
re.

u Tmpingeti plita pana in pozitia de blocare.

4

v

18.8 Demontarea plitei
1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.




Instructiuni de montare ro

2. Scoateti plita impingand-o de jos in sus.
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