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ro Utilizarea conform destinatiei

Utilizarea conform destinatiei

Acest accesoriu este adecvat pentru robotul de bucatarie
MUMO (seria ,,OptiMUM”) la utilizarea impreuna cu taietorul
continuu MUZ9VL1. Respectati instructiunile de utilizare

a robotului de bucatarie si taietorului continuu.

Sa nu utilizati niciodata aceste accesorii pentru alte aparate. Utilizati
exclusiv piesele aferente aparatului.

Acest accesoriu este adecvat pentru taierea alimentelor in forma de
cuburi. Alimentele care urmeaza sa fie prelucrate nu trebuie sa aiba
componente tari.

Aceste accesorii nu trebuie utilizate la amestecarea altor materii sau
substante.

Instructiuni de siguranta

/\ Pericol de ranire!

m Sa nu introduceti niciodata mainile in canalul de alimentare.
Utilizati exclusiv apasatorul furnizat impreuna cu aparatul!

m Sa nu atingeti niciodata lamele si marginile taioase ale
accesoriului taietor in cuburi. Prindeti grila de taiere si discul-lama
numai de partea din plastic. Pentru curatare folositi o perie.

m Daca nu utilizati produsul, depozitati intotdeauna accesoriul
taietor in cuburi in stare asamblata si cu protectia cutitului
aplicata.

m Utilizati accesoriile numai in stare complet asamblata. Nu
asamblati niciodata accesoriile pe aparatul de baza. Utilizati
accesoriile numai in pozitia de lucru prevazuta pentru acestea.
Montati sau demontati accesoriile numai cand sistemul de
actionare este oprit si stecherul de retea este scos din priza.

m Accesoriul taietor in cuburi trebuie utilizat exclusiv cu taietorul
continuu MUZ9VL1.

A Atentie!

Atentie, sa nu se gaseasca obiecte straine in canalul de alimentare

sau in carcasa. Nu introduceti obiecte (de exemplu, cutite, linguri) in

canalul de alimentare sau in carcasa.

A Important!

Curatati obligatoriu accesoriile temeinic, dupa fiecare utilizare sau
dupa o perioada mai indelungata de neutilizare. =» ,Curatarea si
intretinerea” vezi pagina 9



Dintr-o privire ro

Dintr-o privire
=> Figura I\
1 Accesoriu taietor in cuburi
Protectia cufitului
Disc-lama
Grila de taiere (9 x 9 mm)
Suport de baza
Clame de inchidere
Marcaj V
g Curatator grila de taiere
Necesare pentru utilizare:
Taietor continuu MUZ9VL1 *
2 Apasator / pahar gradat
3 Capac
a Canal de alimentare
b Marcajele colorate (galben)
¢ Marcaj vV O
4 Suportul pentru discuri
a Suport disc
b Aripa
¢ Ax de actionare
5 Carcasa
a Deschizatura de evacuare
b Marcaj A

* Un taietor continuu MUZ9VL1 se poate
achizitiona din magazinele de specialitate
sau de la unitatea de service abilitata.
Mai multe informatii se gasesc n capitolul
LAccesorii” din instructiunile de utilizare
principale ale robotului dvs. de bucatarie.

-0 Q0T

inainte de prima utilizare

fnainte de a putea utiliza noile accesorii,
acestea trebuie dezambalate complet,
curatate si verificate.

Atentie!

Nu utilizati niciodata un accesoriu
deteriorat!

m Luatj toate accesoriile din ambalaj si

indepartati materialul de ambalare ramas.

m Verificaii toate piesele cu privire la

integralitate si eventuale defecte vizibile.

= figura [\

m [nainte de prima utilizare curatati
si uscati temeinic toate piesele.
=> Curatarea si intretinerea” vezi
pagina 9

Simboluri si marcaje
Simbol _[semnificaie
Respectati indicatiile din
- instructiunile de utilizare.
Atentie! Ustensile rotative.
@ Sa nu introduceti mainile n
canalul de alimentare.
ﬂ Aplicati capacul (-X-) si rotiti-I
pana se fixeaza (-2-).
v Marcarea si aplicarea
accesoriului taietor in cuburi.
Marcarea si aplicarea
AN accesoriului taietor in cuburi
si a capacului.

Accesoriu taietor in cuburi

Pentru taierea in cuburi a alimentelor

mentionate n cele ce urmeaza.

Legume crude sau fierte (de exemplu,

Cartofi, morcovi, castraveti, rosii, ardei

grasi, ceapa), fructe (de exemplu, banane,

mere, pere, piersici, capsuni, pepeni, kiwi),
branzeturi de consistenta tare, oua fierte
tari, mezeluri moi (de exemplu, Mortadella).

Observatii:

— Accesoriul taietor Tn cuburi nu este
adecvat pentru taierea branzeturilor
foarte moi (de exemplu, Mozzarella,
branza de oaie) sau a branzeturilor
feliabile (de exemplu, Gouda, Edamer).

— Tn cazul branzeturilor cu consistenta
tare (de exemplu, Emmentaler),
cantitatea procesata odata nu trebuie sa
depaseasca 3 kg.

— Fructele/legumele nu trebuie sa fie prea
coapte deoarece in caz contrar poate
iesi suc.

— Tnainte de prelucrarea fructelor cu samburi

si seminte (mere, piersici, etc) trebuie

scosi samburii, respectiv semintele.

Alimentele fierte se lasa sa se raceasca

inainte de taiere deoarece atunci sunt

mai tari si rezultatul taierii va fi mai bun.

— Nu procesati alimente congelate.

— Lungimea cuburilor poate fi influentata
prin aplicarea unei presiuni mai mici sau
mai mari pe apasator.



ro Pregatirea

Recomandari pentru viteza

1 de exemplu, cartofi fierti, morcovi si
oua, castraveti, banane, capsuni,
pepeni

3  de exemplu, cartofi si morcovi
cruzi, mezeluri moi (de exemplu,
Mortadella), branzeturi cu
consistenta tare, ardei grasi, rosii,
ceapa, mere, Kiwi

Atentie!

— Nerespectarea acestor observatii poate
duce la deteriorarea taietorului in cuburi,
inclusiv a grilei de taiere si a cufitului
rotativ.

— Daca taietorul de cuburi se utilizeaza
in alte scopuri decat cele prevazute,
se modifica sau se utilizeaza
necorespunzator, atunci firma Robert
Bosch Hausgerate GmbH nu-si
poate asuma raspunderea pentru
eventuale defectiuni. Aceasta exclude
si raspunderea pentru pagube (de
exemplu, cutite tocite si deformate),
care apar ca urmare a procesarii unor
alimente neadmise.

Pregatirea

/\ Pericol de ranire

— Nu introduceti mainile la discul-lama
ascutit si grila de taiere. Prindeti grila de
taiere si discul-lama numai de margine!

— Montati sau demontati accesoriile numai
cand sistemul de actionare este oprit si
stecherul de retea este scos din priza.

— Utilizati accesoriile numai in stare
complet asamblata.

— Nu asamblati niciodata accesoriile pe
aparatul de baza.

— Utilizati accesoriile numai in pozitia de
lucru prevazuta pentru acestea.

Atentie!

Accesoriul taietor in cuburi trebuie utilizat

exclusiv cu taietorul continuu MUZ9VL1.

=> Succesiune de figuri [&

1. Introduceti grila de taiere in suportul de
baza asa cum este indicat. Atentie la
decupaje.

2. Aplicati discul-lama cu protectia cutitului
pe suportul de baza.

3. Se imping cele 4 clame de inchidere in
interior pana se fixeaza.

4. Introduceti suportul pentru discuri in
carcasa. Ambele aripi trebuie sa fie in jos.

5. Aplicati accesoriul taietor in cuburi pe

suportul pentru discuri (-X-).

Scoateti protectia cutitului.

Asezati capacul (X-).

Rotiti capacul in sensul acelor de

ceasornic pana la limita (-2-).

oNo

Utilizare

A\ Pericol de ranire

Sa nu introduceti niciodata mainile n

canalul de alimentare. Pentru impingere

sa utilizati exclusiv apasatorul furnizat

fmpreuna cu aparatul.

Atentie!

— Evitati aglomerarea materialului in
deschizatura de evacuare.

— 8a nu exercitati o presiune mare cu
apasatorul.

Important: Pregatiti aparatul de baza

asa cum este descris in instructiunile de

utilizare principale. Taietorul continuu poate

fi utilizat numai cu castronul montat corect

(fara capac).

=»> Succesiunea de figuri

1. Aplicati taietorul continuu pregatit pe
sistemul de actionare galben din fata
asa cum este indicat.

2. Apasati-l in jos si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana la limita.

3. Conectati stecherul de retea.
Reglati comutatorul rotativ pe viteza
recomandata.

4. Introduceti alimentele procesate,
n canalul de alimentare.

5. Pentru impingere utilizati exclusiv
apasatorul furnizat impreuna cu aparatul.



6. Daca s-a incheiat prelucrarea sau daca
alimentele prelucrate din castron ajung
aproape de deschizatura de evacuare,
aduceti comutatorul rotativ in pozitia O.
Asteptati oprirea sistemului de actionare.
Scoateti stecherul de retea din priza.

7. Apasatii tasta de deblocare si ridicati
braful rotativ cu taietorul continuu pana
la limita.

8. Ruotiti castronul in sens contrar acelor de
ceasornic, scoateti-l si goliti-I.

9. Apasaiti tasta de deblocare si apasati
bratul rotativ in jos pana la limita.

10. Rotiti taietorul continuu in sensul invers
acelor de ceasornic si scoateti-I.

m Curataii toate piesele imediat dupa
utilizare. =» ,Curdatarea si intretinerea”
vezi pagina 9

Remedierea aglomerarilor sau

infundarilor:

m  Opriti aparatul, asteptati sa se opreasca
sistemul de actionare si scoatefi
stecherul de retea din priza.

m Scoatetu capacul taietorului continuu si
goliti canalul de alimentare.

m Pentru a indeparta alimentele prinse in
grila de taiere, scoateti accesoriul taietor
in cuburi si curatati-1.

Curatarea si intretinerea

Accesoriile utilizate trebuie curatate
temeinic dupa fiecare utilizare.

/\ Pericol de ranire

Sa nu atingeti niciodata lamele si marginile

taioase ale accesoriului taietor in cuburi.

Prindeti grila de taiere si discul-lama numai

de partea din plastic. Pentru curatare folositi

0 perie.

Atentie!

— Nu utilizati agenti de curatare cu
continut de alcool sau alcool etilic.

— Nu utilizati obiecte taioase, ascutite sau
metalice.

— Nu utilizati lavete abrazive sau
detergenti caustici.

— Nu fortati piesele din material plastic in
masgina de spalat vase deoarece este
posibila deformarea lor remanenta!

Curatarea si intretinerea ro

=> Succesiunea de figuri ]

1. Rotiti capacul in sens contrar acelor de
ceasornic (—x-) si scoatetj-I.

2. Aplicati protectia cutitului pe discul-lama.

3. Extrageti accesoriul taietor in cuburi.

4. Se imping cele 4 clame de inchidere
spre exterior. Extrageti discul-lama cu
protectia cutitului.

5. Impingeti spre exterior resturile de
alimente eventual existente, cu
curatatorul grilei de taiere.

6. Impingeti spre exterior grila de taiere cu
curatatorul, de jos.

m Curatati protectia cutitului, discul-lama
si grila de taiere cu solutie de apa cu
detergent si cu o perie moale.

m Curatati suportul de baza manual sau
introduceti-l in masgina de spalat vase.

m Lasati toate piesele sa se usuce.

m Reasamblati piesele individuale uscate
ale accesoriului taietor in cuburi
pentru depozitarea in siguranta si
aplicati obligatoriu protectia cutitului.
=> Pregétirea” vezi pagina 8

m Curataii piesele tocatorului continuu
asa cum este descris in instructiunile
MUZ9VLA1.

Observatie: De exemplu, atunci cand
procesati morcovi, apar colorari ale pieselor
din material plastic, care pot fi indepartate
cu cateva picaturi de untdelemn.

Retete

Salata de fructe
(pentru 4 persoane)
2 ananas
Y2 pepene
— 2 banane
— 2 piersici
— 2 kiwi
— 50 ml Amaretto
m Curataii fructele si taiati-le in 4 bucati.
Indepértati samburii piersicilor.
m Taiati banana, pepenele si piersica in
cuburi la treapta 1.
Taiati restul fructelor in cuburi la treapta 3.
Amestecati ingredientele taiate in cuburi
cu Amaretto intr-un castron.




ro Retete

Sugestie: Daca adaugati frisca si inghetata
veti transforma salata de fructe intr-un
desert excelent.

Salata ,,Olivie”

(pentru 4 persoane)

— 4 cartofi fiertj, racifi

— 2 morcovi fierti, raciti

— 4 oua fierte tari, racite

— 200 g sunca afumata

— 1-2 castraveti murati in
saramura sau otet

— 1-2 castraveti de salata

— 300 g mazare fina

— sare si piper

— 250 g maioneza

m Taiati cartofii, morcovii si oudle fierte,
dar deja racite la fel ca in cazul
castravetilor, in cuburi, la treapta 1.

m Taiati sunca in cuburi la treapta 3.

m Amestecatii ingredientele taiate in cuburi
cu mazarea intr-un castron.

m Condimentati cu sare si piper dupa gust.

m Anestecati cu maioneza si aranjati.

Salata meridionala cu Mozzarella

(pentru 4 persoane)

- 2rosii

— 1 ardei gras galben

— 1 ardei gras verde

— 1 ardei gras rosu

— 1 castravete de salata

— Mozzarella

— masline

— busuioc proaspat

— sare si piper

— ofet balsamic si ulei de masline

m Spalati si curatati legumele.

m  Scoateti semintele si miezul ardeilor
grasi.

m Taiaii rosiile si ardeii grasi in sferturi.

m Taiafi castravetele de salata in cuburi la
treapta 1.

m Taiati ardeii grasi si rosiile in cuburi la
treapta 3.

m Taiati Mozarella in felii sau rupeti-o in
bucati cu mana.

m Amestecati ingredientele taiate in cuburi
cu maslinele, Mozzarella si busuiocul
proaspat intr-un castron.

10

m Adaugati otet balsamic si ulei de
masline.
m Condimentati cu sare si piper dupa gust.

Sugestie: Daca adaugati ton din conserva,
veti transforma salata intr-un preparat
perfect pentru zilele toride de vara.

Supa de legume

— 2 cartofi cruzi medii

— 2 morcovi cruzi medii

— 50 g radacina de telina

— 1 tija de praz

— 1 ceapa medie

— 2 dovlecei Zucchini

— 1 ardei gras rosu

— 1 1de supa limpede de legume

— condimente (sare, piper, nucsoara,
foi de dafin, maghiran)

— patrunjel proaspat

2 linguri de ulei de floarea soarelui

Curatati legumele si cartofii.

Taiati ceapa in cuburi la treapta 3.

Rumeniti cuburile de ceapa cu ulei de

floarea soarelui intr-o oala.

Taiati cartofii, morcovii si radacina de

telina in cuburi la treapta 3, adaugati-i la

ceapa n oala si rumeniti-i putin.

m Adaugati supa limpede de legume.

Potriviti gustul cu condimentele.

m Preparati 10 minute pe ochila
temperatura mica.

m Taiati prazul, dovleceii Zucchini si
ardeiul gras in cuburi la treapta 3,
adaugati-i in supa si preparati pe ochi
alte 10 minute.

m Potriviti gustul supei preparate inca
o data.

m Serviti ganisit cu patrunjel.

Sub rezerva modificarilor.



:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001282664 (030216)





