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Utilizarea conform destinaţiei
Acest accesoriu este adecvat pentru robotul de bucătărie 
MUM9 (seria „OptiMUM”) la utilizarea împreună cu tăietorul 
continuu MUZ9VL1. Respectaţi instrucţiunile de utilizare 
a robotului de bucătărie şi tăietorului continuu. 
Să nu utilizaţi niciodată aceste accesorii pentru alte aparate. Utilizaţi 
exclusiv piesele aferente aparatului. 
Acest accesoriu este adecvat pentru tăierea alimentelor în formă de 
cuburi. Alimentele care urmează să fie prelucrate nu trebuie să aibă 
componente tari.
Aceste accesorii nu trebuie utilizate la amestecarea altor materii sau 
substanţe.

Instrucţiuni de siguranţǎ
	W Pericol de rănire!

	■ Să nu introduceţi niciodată mâinile în canalul de alimentare. 
Utilizaţi exclusiv apăsătorul furnizat împreună cu aparatul! 

	■ Să nu atingeţi niciodată lamele şi marginile tăioase ale 
accesoriului tăietor în cuburi. Prindeţi grila de tăiere şi discul-lamă 
numai de partea din plastic. Pentru curăţare folosiţi o perie.

	■ Dacă nu utilizaţi produsul, depozitaţi întotdeauna accesoriul 
tăietor în cuburi în stare asamblată şi cu protecţia cuţitului 
aplicată.

	■ Utilizaţi accesoriile numai în stare complet asamblată. Nu 
asamblaţi niciodată accesoriile pe aparatul de bază. Utilizaţi 
accesoriile numai în poziţia de lucru prevăzută pentru acestea. 
Montaţi sau demontaţi accesoriile numai când sistemul de 
acţionare este oprit şi ştecherul de reţea este scos din priză. 

	■ Accesoriul tăietor în cuburi trebuie utilizat exclusiv cu tăietorul 
continuu MUZ9VL1.
	W Atenţie!

Atenţie, să nu se găsească obiecte străine în canalul de alimentare 
sau în carcasă. Nu introduceţi obiecte (de exemplu, cuţite, linguri) în 
canalul de alimentare sau în carcasă. 

	W Important!
Curăţaţi obligatoriu accesoriile temeinic, după fiecare utilizare sau 
după o perioadă mai îndelungată de neutilizare. X „Curăţarea şi 
întreţinerea” vezi pagina 9
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Dintr-o privire
X	Figura A
1	 Accesoriu tăietor în cuburi

a	 Protecţia cuţitului
b	 Disc-lamă
c	 Grilă de tăiere (9 x 9 mm)
d	 Suport de bază
e	 Clame de închidere
f	 Marcaj F
g	 Curăţător grilă de tăiere

Necesare pentru utilizare:
Tăietor continuu MUZ9VL1 *
2	 Apăsător / pahar gradat
3	 Capac 

a	 Canal de alimentare
b	 Marcajele colorate (galben)
c	 Marcaj K

4	 Suportul pentru discuri
a	 Suport disc
b	 Aripă
c	 Ax de acţionare

5	 Carcasă 
a	 Deschizătură de evacuare
b	 Marcaj G

* Un tăietor continuu MUZ9VL1 se poate 
achiziţiona din magazinele de specialitate 
sau de la unitatea de service abilitată. 
Mai multe informaţii se găsesc în capitolul 
„Accesorii” din instrucţiunile de utilizare 
principale ale robotului dvs. de bucătărie.

Înainte de prima utilizare
Înainte de a putea utiliza noile accesorii, 
acestea trebuie dezambalate complet, 
curăţate şi verificate. 
Atenţie! 
Nu utilizaţi niciodată un accesoriu 
deteriorat!

	■ Luaţi toate accesoriile din ambalaj şi 
îndepărtaţi materialul de ambalare rămas.

	■ Verificaţi toate piesele cu privire la 
integralitate şi eventuale defecte vizibile. 
X figura A

	■ Înainte de prima utilizare curăţaţi 
şi uscaţi temeinic toate piesele. 
X „Curăţarea şi întreţinerea” vezi 
pagina 9 

Simboluri şi marcaje
Simbol Semnificaţie

j Respectaţi indicaţiile din 
instrucţiunile de utilizare.

W
Atenţie! Ustensile rotative. 
Să nu introduceţi mâinile în 
canalul de alimentare.

K Aplicaţi capacul (,) şi rotiţi-l 
până se fixează (;).

F Marcarea şi aplicarea 
accesoriului tăietor în cuburi.

G
Marcarea şi aplicarea 
accesoriului tăietor în cuburi 
şi a capacului.

Accesoriu tăietor în cuburi
Pentru tăierea în cuburi a alimentelor 
menţionate în cele ce urmează.
Legume crude sau fierte (de exemplu, 
Cartofi, morcovi, castraveţi, roşii, ardei 
graşi, ceapă), fructe (de exemplu, banane, 
mere, pere, piersici, căpşuni, pepeni, kiwi), 
brânzeturi de consistenţă tare, ouă fierte 
tari, mezeluri moi (de exemplu, Mortadella).
Observaţii: 
	– Accesoriul tăietor în cuburi nu este 

adecvat pentru tăierea brânzeturilor 
foarte moi (de exemplu, Mozzarella, 
brânză de oaie) sau a brânzeturilor 
feliabile (de exemplu, Gouda, Edamer).

	– În cazul brânzeturilor cu consistenţă 
tare (de exemplu, Emmentaler), 
cantitatea procesată odată nu trebuie să 
depăşească 3 kg.

	– Fructele/legumele nu trebuie să fie prea 
coapte deoarece în caz contrar poate 
ieşi suc.

	– Înainte de prelucrarea fructelor cu sâmburi 
şi seminţe (mere, piersici, etc) trebuie 
scoşi sâmburii, respectiv seminţele.

	– Alimentele fierte se lasă să se răcească 
înainte de tăiere deoarece atunci sunt 
mai tari şi rezultatul tăierii va fi mai bun.

	– Nu procesaţi alimente congelate.
	– Lungimea cuburilor poate fi influenţată 

prin aplicarea unei presiuni mai mici sau 
mai mari pe apăsător. 
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X	Succesiune de figuri B
1.	 Introduceţi grila de tăiere în suportul de

bază aşa cum este indicat. Atenţie la 
decupaje.

2.	 Aplicaţi discul-lamă cu protecţia cuţitului
pe suportul de bază.

3.	 Se împing cele 4 clame de închidere în
interior până se fixează.

4.	 Introduceţi suportul pentru discuri în 
carcasă. Ambele aripi trebuie să fie în jos.

5.	 Aplicaţi accesoriul tăietor în cuburi pe
suportul pentru discuri (,).

6.	 Scoateţi protecţia cuţitului.
7.	 Aşezaţi capacul (,).
8.	 Rotiţi capacul în sensul acelor de

ceasornic până la limită (;).

Utilizare
	W Pericol de rănire

Să nu introduceţi niciodată mâinile în 
canalul de alimentare. Pentru împingere 
să utilizaţi exclusiv apăsătorul furnizat 
împreună cu aparatul.
Atenţie!
	– Evitaţi aglomerarea materialului în

deschizătura de evacuare.
	– Să nu exercitaţi o presiune mare cu

apăsătorul.
Important: Pregătiţi aparatul de bază 
aşa cum este descris în instrucţiunile de 
utilizare principale. Tăietorul continuu poate 
fi utilizat numai cu castronul montat corect 
(fără capac).
X	Succesiunea de figuri C
1.	 Aplicaţi tăietorul continuu pregătit pe

sistemul de acţionare galben din faţă 
aşa cum este indicat.

2.	 Apăsaţi-l în jos şi rotiţi-l în sensul acelor
de ceasornic până la limită.

3.	 Conectaţi ştecherul de reţea.
Reglaţi comutatorul rotativ pe viteza 
recomandată.

4.	 Introduceţi alimentele procesate,
în canalul de alimentare.

5.	 Pentru împingere utilizaţi exclusiv
apăsătorul furnizat împreună cu aparatul.

Recomandări pentru viteză
1 de exemplu, cartofi fierţi, morcovi şi 

ouă, castraveţi, banane, căpşuni, 
pepeni

3 de exemplu, cartofi şi morcovi 
cruzi, mezeluri moi (de exemplu, 
Mortadella), brânzeturi cu 
consistenţă tare, ardei graşi, roşii, 
ceapă, mere, kiwi

Atenţie!
	– Nerespectarea acestor observaţii poate

duce la deteriorarea tăietorului în cuburi, 
inclusiv a grilei de tăiere şi a cuţitului 
rotativ. 

	– Dacă tăietorul de cuburi se utilizează
în alte scopuri decât cele prevăzute, 
se modifică sau se utilizează 
necorespunzător, atunci firma Robert 
Bosch Hausgeräte GmbH nu-şi 
poate asuma răspunderea pentru 
eventuale defecţiuni. Aceasta exclude 
şi răspunderea pentru pagube (de 
exemplu, cuţite tocite şi deformate), 
care apar ca urmare a procesării unor 
alimente neadmise.

Pregătirea
	W Pericol de rănire

	– Nu introduceţi mâinile la discul-lamă
ascuţit şi grila de tăiere. Prindeţi grila de 
tăiere şi discul-lamă numai de margine!

	– Montaţi sau demontaţi accesoriile numai
când sistemul de acţionare este oprit şi 
ştecherul de reţea este scos din priză.

	– Utilizaţi accesoriile numai în stare
complet asamblată. 

	– Nu asamblaţi niciodată accesoriile pe
aparatul de bază. 

	– Utilizaţi accesoriile numai în poziţia de
lucru prevăzută pentru acestea. 

Atenţie!
Accesoriul tăietor în cuburi trebuie utilizat 
exclusiv cu tăietorul continuu MUZ9VL1.
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6.	 Dacă s-a încheiat prelucrarea sau dacă 
alimentele prelucrate din castron ajung 
aproape de deschizătura de evacuare, 
aduceţi comutatorul rotativ în poziţia y. 
Aşteptaţi oprirea sistemului de acţionare. 
Scoateţi ştecherul de reţea din priză.

7.	 Apăsaţi tasta de deblocare şi ridicaţi 
braţul rotativ cu tăietorul continuu până 
la limită.

8.	 Rotiţi castronul în sens contrar acelor de 
ceasornic, scoateţi-l şi goliţi-l.

9.	 Apăsaţi tasta de deblocare şi apăsaţi 
braţul rotativ în jos până la limită.

10.	Rotiţi tăietorul continuu în sensul invers 
acelor de ceasornic şi scoateţi-l. 

	■ Curăţaţi toate piesele imediat după 
utilizare. X „Curăţarea şi întreţinerea” 
vezi pagina 9

Remedierea aglomerărilor sau 
înfundărilor:

	■ Opriţi aparatul, aşteptaţi să se oprească 
sistemul de acţionare şi scoateţi 
ştecherul de reţea din priză.

	■ Scoateţu capacul tăietorului continuu şi 
goliţi canalul de alimentare.

	■ Pentru a îndepărta alimentele prinse în 
grila de tăiere, scoateţi accesoriul tăietor 
în cuburi şi curăţaţi-l. 

Curăţarea şi întreţinerea
Accesoriile utilizate trebuie curăţate 
temeinic după fiecare utilizare.

	W Pericol de rănire
Să nu atingeţi niciodată lamele şi marginile 
tăioase ale accesoriului tăietor în cuburi. 
Prindeţi grila de tăiere şi discul-lamă numai 
de partea din plastic. Pentru curăţare folosiţi 
o perie.
Atenţie!
	– Nu utilizaţi agenţi de curăţare cu 

conţinut de alcool sau alcool etilic.
	– Nu utilizaţi obiecte tăioase, ascuţite sau 

metalice.
	– Nu utilizaţi lavete abrazive sau 

detergenţi caustici.
	– Nu forţaţi piesele din material plastic în 

maşina de spălat vase deoarece este 
posibilă deformarea lor remanentă! 

X	Succesiunea de figuri D
1.	 Rotiţi capacul în sens contrar acelor de 

ceasornic (,) şi scoateţi-l.
2.	 Aplicaţi protecţia cuţitului pe discul-lamă.
3.	 Extrageţi accesoriul tăietor în cuburi.
4.	 Se împing cele 4 clame de închidere 

spre exterior. Extrageţi discul-lamă cu 
protecţia cuţitului.

5.	 Împingeţi spre exterior resturile de 
alimente eventual existente, cu 
curăţătorul grilei de tăiere.

6.	 Împingeţi spre exterior grila de tăiere cu 
curăţătorul, de jos.

	■ Curăţaţi protecţia cuţitului, discul-lamă 
şi grila de tăiere cu soluţie de apă cu 
detergent şi cu o perie moale.

	■ Curăţaţi suportul de bază manual sau 
introduceţi-l în maşina de spălat vase.

	■ Lăsaţi toate piesele să se usuce.
	■ Reasamblaţi piesele individuale uscate 

ale accesoriului tăietor în cuburi 
pentru depozitarea în siguranţă şi 
aplicaţi obligatoriu protecţia cuţitului. 
X „Pregătirea” vezi pagina 8

	■ Curăţaţi piesele tocătorului continuu 
aşa cum este descris în instrucţiunile 
MUZ9VL1.

Observaţie: De exemplu, atunci când 
procesaţi morcovi, apar colorări ale pieselor 
din material plastic, care pot fi îndepărtate 
cu câteva picături de untdelemn.

Reţete
Salată de fructe
(pentru 4 persoane)
	– ½ ananas
	– ½ pepene
	– 2 banane
	– 2 piersici
	– 2 kiwi
	– 50 ml Amaretto
	■ Curăţaţi fructele şi tăiaţi-le în 4 bucăţi. 

Îndepărtaţi sâmburii piersicilor.
	■ Tăiați banana, pepenele și piersica în 

cuburi la treapta 1.
	■ Tăiați restul fructelor în cuburi la treapta 3.
	■ Amestecați ingredientele tăiate în cuburi 

cu Amaretto într-un castron.
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Sugestie: Dacă adăugaţi frişcă şi îngheţată 
veţi transforma salata de fructe într-un 
desert excelent.

Salată „Olivie”
(pentru 4 persoane)
	– 4 cartofi fierţi, răciţi
	– 2 morcovi fierţi, răciţi
	– 4 ouă fierte tari, răcite
	– 200 g şuncă afumată
	– 1-2 castraveţi muraţi în 

saramură sau oţet
	– 1-2 castraveţi de salată
	– 300 g mazăre fină
	– sare şi piper
	– 250 g maioneză
	■ Tăiaţi cartofii, morcovii şi ouăle fierte, 

dar deja răcite la fel ca în cazul 
castraveţilor, în cuburi, la treapta 1.

	■ Tăiaţi şunca în cuburi la treapta 3.
	■ Amestecaţi ingredientele tăiate în cuburi 

cu mazărea într-un castron.
	■ Condimentaţi cu sare şi piper după gust.
	■ Anestecaţi cu maioneza şi aranjaţi.

Salată meridională cu Mozzarella
(pentru 4 persoane)
	– 2 roşii
	– 1 ardei gras galben
	– 1 ardei gras verde
	– 1 ardei gras roşu
	– 1 castravete de salată
	– Mozzarella
	– măsline
	– busuioc proaspăt
	– sare şi piper
	– oţet balsamic şi ulei de măsline
	■ Spălaţi şi curăţaţi legumele.
	■ Scoateţi seminţele şi miezul ardeilor 

graşi.
	■ Tăiaţi roşiile şi ardeii graşi în sferturi.
	■ Tăiaţi castravetele de salată în cuburi la 

treapta 1.
	■ Tăiaţi ardeii graşi şi roşiile în cuburi la 

treapta 3.
	■ Tăiaţi Mozarella în felii sau rupeţi-o în 

bucăţi cu mâna.
	■ Amestecaţi ingredientele tăiate în cuburi 

cu măslinele, Mozzarella şi busuiocul 
proaspăt într-un castron.

	■ Adăugaţi oţet balsamic şi ulei de 
măsline.

	■ Condimentaţi cu sare şi piper după gust.
Sugestie: Dacă adăugaţi ton din conservă, 
veţi transforma salata într-un preparat 
perfect pentru zilele toride de vară.

Supă de legume
	– 2 cartofi cruzi medii
	– 2 morcovi cruzi medii
	– 50 g rădăcină de ţelină
	– 1 tijă de praz
	– 1 ceapă medie
	– 2 dovlecei Zucchini
	– 1 ardei gras roşu
	– 1 l de supă limpede de legume
	– condimente (sare, piper, nucşoară, 

foi de dafin, maghiran)
	– pătrunjel proaspăt
	– 2 linguri de ulei de floarea soarelui
	■ Curăţaţi legumele şi cartofii.
	■ Tăiaţi ceapa în cuburi la treapta 3.
	■ Rumeniţi cuburile de ceapă cu ulei de 

floarea soarelui într-o oală.
	■ Tăiaţi cartofii, morcovii şi rădăcina de 

ţelină în cuburi la treapta 3, adăugaţi-i la 
ceapă în oală şi rumeniţi-i puţin.

	■ Adăugaţi supă limpede de legume.
	■ Potriviţi gustul cu condimentele.
	■ Preparaţi 10 minute pe ochi la 

temperatură mică.
	■ Tăiaţi prazul, dovleceii Zucchini şi 

ardeiul gras în cuburi la treapta 3, 
adăugaţi-i în supă şi preparaţi pe ochi 
alte 10 minute.

	■ Potriviţi gustul supei preparate încă 
o dată.

	■ Serviţi ganisit cu pătrunjel.

Sub rezerva modificărilor.
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