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Pentru siguranta dumneavoastra

Tnainte de utilizare, cititi cu atentie aceste instructiuni pentru a va familiariza
cu instructiunile importante de siguranta si utilizare ale aparatului.

Daca instructiunile pentru utilizarea corecta a aparatului nu sunt respectate,
producatorul va fi exonerat de orice responsabilitate.

Acest aparat este destinat procesarii unor cantitati normale de alimente, pentru uz
casnic sau pentru alte aplicatii similare, necomerciale. Aplicatiile necomerciale
includ, de exemplu, utilizarea in bucatariile pentru personal din cadrul
magazinelor, birouri, Tntreprinderi agricole sau alte Tntreprinderi, si pentru
utilizarea de catre clienti in cadrul pensiunilor, hotelurilor mici si cladirilor
rezidentiale similare. Utilizati aparatul pentru prepararea de cantitati normale de
alimente pentru uz casnic; consultati sectiunea ,Exemple de retete”.

Acest aparat este adecvat pentru amestecarea, framantarea, batutul, taierea si
maruntirea alimentelor. Sunt posibile si alte utilizari daca sunt folosite accesoriile
aprobate de producator. Acesta nu trebuie utilizat pentru procesarea altor obiecte
sau substante.

Utilizati aparatul numai cu accesoriile originale.

Va rugam sa pastrati instructiunile de utilizare ntr-un loc sigur. Daca aparatul
este transferat unei terte parti, includeti intotdeauna si instructiunile de utilizare.

A\ Instructiuni generale de siguranta

Pericol de electrocutare

Este interzisa utilizarea aparatului de catre copii.

Aparatul si cablul aparatului nu trebuie lasate la indemana copiilor. Aparatele pot
fi utilizate de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si/sau cunostinte numai sub supraveghere sau daca au
fost instruite cu privire la utilizarea n siguranta a aparatului si au nteles care sunt
pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Conectati aparatul si utilizati-1 in conformitate cu instructiunile de pe placuta cu
valorile nominale. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Nu utilizati
aparatul in cazul In care cablul de alimentare si/sau aparatul sunt avariate.




Tnainte de Tnlocuirea accesoriilor sau a componentelor optionale, care sunt mobile
in timpul functionarii aparatului, opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de
alimentare. Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca este
lasat nesupravegheat sau Tnainte de montare, demontare sau curatare.

Nu plasati cablul peste margini ascutite sau suprafete fierbinti.

Pentru a evita ranirea, un cablu de alimentare avariat trebuie Tnlocuit de catre
producator sau de catre serviciul clienti sau de catre o persoana cu calificare
similara. Numai serviciul nostru clienti este abilitat pentru repararea aparatului.

A\ Instructiuni de siguranta pentru acest aparat

Pericol de ranire

Pericol de electrocutare

In cazul unei intreruperi de curent electric, aparatul rimane conectat si va reporni
la restabilirea conditiilor de alimentare electrica.

Nu introduceti niciodata in apa si nu tineti sub jet de apa unitatea de baza si nu
curatati Tn masina de spalat vase.

Tnaintea remedierii unei defectiuni, scoateti stecherul din prizA.

Pericol de ranire din cauza componentelor rotative!

In timpul functionarii aparatului, nu introduceti niciodata degetele in vasul de
mixare. Folositi intotdeauna impingatorul pentru a adauga ingrediente.

Dupa oprire, motorul continua sa mearga pentru putin timp. Schimbati
componentele numai cand motorul s-a oprit din rotatie.

Pericol de ranire din cauza cutitelor ascutite/axului rotativ!

Nu introduceti niciodata mana in vasul atasat al blenderului!

Nu scoateti/atasati vasul blenderului pana cand nu s-a oprit motorul.

Nu scoateti/atasati recipientul cufitului universal pana cand nu s-a oprit motorul.
Pericol de ranire din cauza cutitelor ascutite!

Nu atingeti cu mainile goale lamele cutitului universal. Cand nu il utilizatji,
depozitati intotdeauna cutitul universal Tn aparatoarea sa. Curatati-le cu o perie.
Nu apucati de cutitele ascutite sau de marginile discurilor de taiere.

Apucati discurile numai de partea din plastic din centru!

Nu introduceti degetele Tn tubul de alimentare. Utilizati impingatorul numai cand
adaugati ingrediente.

Nu atingeti cu mainile goale lamele insertiei cutitului.

Curatati-le cu o perie.

Pericol de oparire!

Daca preparati lichide fierbinti, se degaja abur prin palnia capacului. Adaugati o
cantitate de maxim 0,4 litri de lichid fierbinte sau spumant.

Pericol de ranire!

Nu asamblati niciodata accesoriile pe unitatea de baza.




A Explicarea simbolurilor de pe aparat sau de pe accesoriu

Atentie! Componente rotative.
Nu introduceti degetele Tn tubul de alimentare.

&]' Fixati insertia cutitului in blender sau in recipientul cutitului universal.

=0 Scoateti insertia cutitului din blender sau din recipientul cutitului

universal.

5
Y
W

Insertie cutit cu lama blender/cutit pentru taiere

Insertie cutit cu lama pentru macinare

Prezentare generala
Instructiunile descriu caracteristici diferite
ale aparatului. Figura Il ofera o prezentare
generala a modelului.
Va rugam sa deschideti la paginile
ilustrate.
Fig. [
Unitate de baza
1 Comutator rotativ
O/off = Oprire
M = Comutare instantanee la turatia
maxima, apasati comutatorul pe durata
de amestecare necesara.
Setari 1-2, Turatie de functionare:
1 = turatie redusa — lent,
2 = turatie ridicata — rapid.
Motor
Locas pentru cablu
Vas
Suport componente
Componente *
a Cutit universal cu aparatoare
b Spirala pentru aluat
¢ Disc pentru tocare
7 Discuri de taiere *
a Disc reversibil pentru feliere —
gros/fin
b Disc reversibil pentru maruntire —
grosier/fin
¢ Disc reversibil pentru
feliere/maruntire
8 Capac
a Orificiu de umplere
b Tmpingétor
Accesorii *
9 Insertie cutit cu lama blender/cutit
pentru tiere si garnitura
10 Insertie cutit cu lama pentru
macinare si garnitura
11 Recipient cutit universal

OO WN

12 Vas blender
13 Capac blender
a Orificiu de umplere
b Opritor in forma de palnie

*  pentru anumite modele:

Cu ajutorul accesoriului de taiere universal,
puteti folosi aparatul la turatie maxima
(dupa cum se indica in retetd). Puteti gasi
reteta in paginile ilustrate (Fig. [H).

n cazul in care accesoriul de taiere
universal nu este inclus in pachetul
blenderului manual, acesta poate fi
comandat din cadrul serviciului clienti

(nr. comanda 12005833).

Functionare

Tnaintea utiliz&rii aparatului si accesoriilor
pentru prima data, curatati bine; consultati
capitolul ,,Curatare si intretinere”.

Pregatire
Asezati unitatea de baza pe o suprafata
neteda si curata.
Scoateti cablul din unitatea de baza
pana la lungimea dorita.

1 Informatii importante

— Folositi exclusiv comutatorul rotativ
pentru a porni sau opri aparatul.

— Nu opriti niciodata aparatul rotind
vasul, blenderul sau o componenta.

— Nu porniti aparatul decat daca
componentele sau accesoriile au fost
complet atasate.




Vas cu accesorii/lcomponente

A Pericol de ranire din cauza
componentelor rotative!

In timpul functionarii aparatului, nu introducetj

niciodata degetele in vasul de mixare. Folositi

ntotdeauna impingatorul pentru a adauga

ingrediente.

Dupa oprire, motorul continua sa mearga pentru

putin timp. Schimbati componentele numai cand

motorul s-a oprit din rotatie.

Avertizare!

Cand utilizati vasul, aparatul nu poate fi pornit
pana cand vasul nu a fost atasat si capacul nu a

fost pus si fixat strans.

Cutit universal
pentru tdiere, tocare, amestecare.
A Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutite!
Nu atingeti cu mainile goale lamele cutitului
universal. Cand nu fl utilizati, depozitati
ntotdeauna cutitul universal Tn aparatoarea sa.
Nu apucati cutitul universal decéat de marginea
manerului din plastic.
Spirala pentru aluat
pentru framantarea aluatului Si &@O
amestecarea ingredientelor care nu trebuie taiate
(de ex. stafide si fulgi de ciocolata).
Disc pentru tocare
pentru frisca, albus de ou si @
maioneza.
Flg B
Atasati vasul (pozitionatj sageata de pe vas in
dreptul semnului de pe aparat) si rotiti pana la
capat Tn sens orar.
Introduceti suportul de componente in vas.
Introduceti cutitul universal, discul pentru batut
sau spirala pentru aluat n suportul de
componente si eliberati.
Tineti cont de pozitia componentelor
atunci cand le introduceti! Tmpingeti-le
pana la capat.
Avertizare!
Nu adaugati ingrediente pana cand nu atj introdus
componentele.
- Adaugati ingredientele.
Atasati capacul cu impingator (pozitionati
sageata de pe capac in dreptul semnului de
pe vas) si rotiti Tn sens orar. Opritorul
capacului trebuie sa intre complet Tn fanta din
manerul vasului.
Introduceti stecherul in priza.
Aduceti comutatorul rotativ Tn pozitia dorita.

Pentru a adauga mai multe ingrediente, setati
comutatorul rotativ Th pozitia O/off.

Scoateti impingatorul si adaugati
ingredientele prin tubul de alimentare.
Impingatorul poate fi folosit ca recipient de
masurare.

Discuri de taiere

A Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutijte!

Nu apucati de cutitele ascutite sau de marginile

discurilor de taiere. Tineti discurile numai de

margini! Nu introduceti degetele in tubul de

alimentare. Utilizati impingatorul numai cand

adaugati ingrediente.

Disc reversibil pentru feliere — @
gros/fin

pentru a felia fructe si legume.

Procesati la setarea 1.

Identificarea discurilor reversibile pentru feliere:
Lgrosier” pentru partea de taiere groasa, ,fin”
pentru partea de taiere fina

Avertizare!

Discul reversibil pentru feliere nu este conceput
pentru felierea branzeturilor tari, a painii, a chiflelor
sau a ciocolatei. Feliati cartofii fierti doar dupa ce
s-au racit.

Disc reversibil pentru maruntire —
grosier/fin

pentru maruntirea legumelor, a fructelor si a
branzei, cu exceptia branzeturilor tari

(de exemplu, parmezan).

Procesati la setarea 1.

Indicative de pe discul reversibil pentru maruntire:
»2" pentru partea de maruntire grosiera

4" pentru partea de maruntire fina

Avertizare!

Discul reversibil pentru maruntire nu poate fi
folosit pentru a marunti nuci. Maruntjti branza
moale cu ajutorul partii grosiere doar la setarea 2.

Disc reversibil pentru feliere /

maruntire

pentru felierea si maruntirea fructelor, a legumelor

si a branzei.

Procesati la setarea 2.

Fig.
Atasati vasul (pozitionati sageata de pe vas in
dreptul semnului de pe aparat) si rotiti pana la
capat in sens orar.
Introduceti suportul de componente n vas.

In functie de utilizare:
Puneti discul de taiere pe suportul
componentei. Intoarceti partea de
feliere/maruntire Tn sus. Puneti discul pe
suportul sau astfel incat angrenajele de pe
suportul de componente sa se prinda pe
deschiderile discului.




Atasati capacul cu Tmpingator (pozitionati
sageata de pe capac n dreptul sagetii de
pe vas) si rotiti In sens orar. Opritorul
capacului trebuie sa intre complet in fanta
din méanerul vasului.
Introduceti stecherul in priza.
Aduceti comutatorul rotativ Tn pozitia
dorita.
Umpleti cu produsul care trebuie feliat sau
maruntit.
Cand adaugati un produs care trebuie
feliat sau maruntit, apasati intotdeauna
usor impingatorul. Scoateti impingatorul si
adaugati ingredientele prin tubul de
alimentare.
Avertizare!
Goliti vasul Tnainte ca acesta sa devina prea
plin si ca alimentele taiate sau razuite sa
ajunga la suportul discului.

Dupa utilizarea aparatului

Aduceti comutatorul rotativ in pozitia 0/off.

Scoateti stecherul din priza.

Rotiti in sens antiorar capacul si scoateti-I.

Scoateti componentele:

— Scoateti din vas suportul impreuna cu
cutitul universal, discul pentru batut
sau spirala pentru aluat. Scoateti
componentele din suport.

— Scoateti discurile de taiere apucandu-
le de axul din plastic din centru.
Scoateti suportul de componente din
vas.

Rotiti vasul Tn sens antiorar si scoatetj-I.

Pentru curatarea tuturor pieselor,

consultati ,Curatare si intretinere”.

Blender

Insertie cutit cu lama blender/cutit pentru
taiere pentru amestecarea alimentelor lichide
sau semisolide, pentru taierea/maruntirea
fructelor si legumelor proaspete, pentru
prepararea alimentelor sub forma de piure.

A Risc de ranire din cauza cutitelor
ascutite/axului rotativ!

Nu introduceti niciodata degetele in blenderul

montat!

Nu scoateti/atasati blenderul pana cand

motorul nu s-a oprit.

Nu atingeti cu mainile goale lamele insertiei

cutitului. Curatati-le cu o perie.

A Pericol de oparire!

Daca preparati lichide fierbinti, se degaja abur
prin pélnia capacului. Adaugati o cantitate de
maxim 0,4 litri de lichid fierbinte sau spumant.

Avertizare!
Blenderul se poate avaria. Nu preparati
ingrediente bine congelate (cu exceptia
cuburilor de gheatd). Nu folositi blenderul
atunci cand este gol.
Fig. [
Asezati garnitura pe insertia cutitului.
Asigurati-va ca garnitura este pozitionata
corect.

1 Informatii importante

Daca garnitura este deteriorata sau
pozitionata incorect, este posibil sa se scurga
lichid.

Introduceti insertia cutitului cu lama
blender/cutit pentru taiere ¥ in vasul
blenderului si fixati-o rotind in sens antiorar
@).

Intoarceti vasul blenderului (insertia cutitului
cu fata in jos).

Atasati vasul blenderului (pozitionati
sageata de pe vas n dreptul sagetii de pe
aparat) si rotiti pana la capat in sens orar.
Adaugati ingredientele.

Capacitate maxima, lichid = 1,0 litri (lichide
spumante sau fierbinti, maxim 0,4 litri).
Capacitate de preparare optima - alimente
solide = 80 g.

Atasati capacul si apasati cu putere.

Tineti de capac n timpul functionarii
aparatului.

Introduceti stecherul in priza.

Aduceti comutatorul rotativ in pozitia dorita.
Pentru a adauga mai multe ingrediente,
setati comutatorul rotativ in pozitia 0/off.
Scoateti capacul si addugati ingredientele

sau
scoateti palnia si adaugati treptat
ingredientele solide prin tubul de alimentare
sau
turnati ingredientele lichide prin palnie.
Dupa utilizarea aparatului
Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O/off.
Scoateti stecherul din priza.
Rotiti blenderul Tn sens antiorar si scoateti-I.
Scoateti capacul.



Slabiti insertia cutitului in sens orar (&J) si
scoateti-o din vasul blenderului.

Pentru curatarea tuturor pieselor, consultati
LCuratare si intretinere”.

Cutit universal

Utilizare (in functie de model):

— Cuinsertia cutitului cu lama blender/cutit
pentru taiere i pentru taierea si tocarea
carnii, a branzeturilor tari, cepei, verdeturilor,
usturoiului, fructelor, legumelor.

— Cuinsertia cutitului cu lama pentru
mécinare @2 pentru macinarea si taierea
unor cantitati mici de condimente (de ex.
piper, chimen, ienupar, scortisoard, anason
uscat, sofran), cereale (de ex. grau, mei,
seminte de in), cafea si zahar.

A Risc de ranire din cauza cutitelor
ascutite/axului rotativ!

Nu scoateti/atasati accesoriul de taiere

universal pana cand nu s-a oprit motorul.

Nu atingeti cu mainile goale lamele insertiei

cutitului. Curatati-le cu o perie.

Fig. F ofera valori orientative privind cantitatile
maxime si timpii de procesare atunci cand
utilizati accesoriul de taiere universal.
Flg E|
Asezati recipientul cutitului universal cu
deschiderea n sus.
Adaugati in vas alimentele pe care doriti sa
le tdiati. Tineti cont de marcajul MAX de pe
vas!
Asezati garnitura pe insertia cutitului.
Asigurati-va ca garnitura este pozitionata
corect.

l Informatii importante

Daca garnitura este deteriorata sau
pozitionata incorect, este posibil sa se scurga

lichid.

Introduceti insertia cutitului (*?“’@/@2) in
recipientul cutjtului universal si fixati-o
rotind Tn sens antiorar (@l).

Tntoarceti accesoriul de taiere universal
(insertia cutitului cu fata in jos).

Atasati accesoriul de taiere universal
(pozitionati sdgeata de pe vas in dreptul
semnului de pe aparat) si rotiti pana la
capat in sens orar.

Introduceti stecherul in priza.

Aduceti comutatorul rotativ in pozitia dorita.

Nota: cu cat aparatul ramane pornit mai mult
timp, cu atat va fi mai fina taierea alimentelor.
Recomandatri privind utilizarea accesoriilor pot
fi gasite Tn sectiunea ,Retete / Ingrediente /
Preparare”.
Dupa utilizarea aparatului
- Aduceti comutatorul rotativ in pozitia 0/off.
Scoateti stecherul din priza.
Rotiti cutitul universal Tn sens antiorar si
scoateti-I.
Intoarceti accesoriul de taiere universal
(insertia cutitului cu fata Tn sus).
Slabiti insertia cutitului Tn sens orar (&J) si
scoateti-o din recipientul cutitului
universal.
Goliti vasul.
Pentru curatarea tuturor pieselor,
consultati ,Curatare si intretinere”.

Curatare si intretinere

Aparatul nu necesita mentenanta. Curatarea
in profunzime mpiedica deteriorarea
aparatului si 1l mentine functional.

O prezentare generala privind curatarea
pieselor individuale se poate gési in fig. [€.

A Pericol de electrocutare!
Nu scufundati niciodata unitatea de baza in
apa si nu o tineti sub jet de apa.

Avertizare!

Suprafetele se pot avaria. Nu folositi
detergenti abrazivi.

Nota: daca procesati, de ex. morcovi si varza
rosie, este posibil ca partile din plastic sa se
acopere cu o pelicula rosie care poate fi
Tndepartata cu cateva picaturi de ulei de gatit.

Cural;area unitatii de baza
Scoateti stecherul din priza.
Stergeti unitatea de baza cu o laveta
umeda. Daca este necesar, folositi 0
cantitate mica de detergent.
Uscati apoi unitatea de baza.

Curatarea vasului si a accesoriilor

A Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutite!

Nu atingeti cu mainile goale lamele cutitului

universal. Curatati-le cu o perie. Nu apucati

de cutitele ascutite sau de marginile discurilor

de taiere. Tineti discurile numai de margini!



Toate componentele se pot spala in masina
de spalat vase.

Nu introduceti componente din plastic in
masina de spalat vase intrucét se pot
deforma.

Curatarea blenderului/ accesoriului de
taiere universal

A Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutite!

Nu atingeti cu méinile goale lamele insertiei

cutitului. Cand nu 1l utilizati, depozitatj

intotdeauna cutitul universal in aparatoarea

sa. Curatati-le cu o perie.

Vasul blenderului (fara insertia cutitului),
capacul si palnia se pot spala in masina de
spdlat vase.

Nu spalati insertia cutitului in masina de
spalat vase, ci sub jet de apa (nu o scufundati
in apd). Scoateti garnitura pentru a o curata.

Depanarea defectiunilor minore

A Pericol de ranire!

Inaintea remedierii unei defectiuni, scoateti
stecherul din priza.

Retete/Ingrediente/Preparare

Defectiune:

Aparatul nu porneste sau aparatul se opreste

n timpul functionarii.

Cauza posibila:

Vasul, capacul sau un accesoriu nu a fost

atasat corect sau s-a desprins.

Solutje:

- Aduceti comutatorul rotativ in pozitia 0/off.
Atasati corect vasul/capacul sau
accesoriul si infiletati-l pana la capat.
Porniti din nou aparatul.

1 Informatii importante

Daca defectiunea nu poate fi eliminata,
contactati serviciul clienti (consultatj
adresele serviciilor clienti, de la sfarsitul
acestei brosuri).

Depozitare

Fig. [

Componentele pot fi depozitate in vas pentru
a economisi spatiu.

Componenta Turatie Durata

Retete/Ingrediente/Preparare

o ) redusa aprox.

Aluat fermentat

sau 1-2 min Max. 500 g faina

&

1ou

25 g drojdie proaspata sau 1 pachet de drojdie uscata
220 ml lapte

1 vérf de lingurita de sare

80 g zahar

60 g unt

Coaja rasa de la o jumatate de lamaie
- Adaugati toate ingredientele (cu exceptia laptelui) in vas.
Setati comutatorul rotativ la turaie redusa timp de
10 secunde.
Adaugati lapte si amestecati la turatie redusa timp de
aproximativ 1% minute.
Ingredientele trebuie sa fie la aceeasi temperatura. Cand
aluatul are un aspect neted, puneti-l intr-un loc cald.

Ceapa, usturoi

Cantitate: de la 1 ceapa, taiata in patru, pana la 300 g de
la 1 catel de usturoi pana la 300 g
Procesati ceapa/usturoiul pana se va marunti la
marimea potrivita.

=B _ ridicata

Patrunjel

Cantitate: intre 0 g si50 g
Procesati ceapa/usturoiul pana se va marunti la
marimea potrivita.




Componenta

Turatie

Durata

Retete/Ingrediente/Preparare

=

ridicata

Carne, ficat

(pentru tocatura, steak tartare etc.)

Cantitate: Intre 50 g si 500 g
Scoateti oasele, cartilajele si tendoanele. Taiati
carnea cubulete.

Prepararea carnii pentru carnati, a umpluturilor si a

pateului:
Introduceti carnea (de vita, porc, vitel, pasare sau
chiar de peste etc.) impreuna cu toate ingredientele
si condimentele Tn vas si amestecati.

ridicata

aprox.
1,5
min -
2 min

Serbet de capsuni

250 g capsuni congelate

100 g zahar pudra

180 ml sméantana
Puneti toate ingredientele Tn vas. Porniti imediat,
altfel amestecul va face cocoloase. Amestecati pana
se formeaza un serbet cremos.

ridicata

Albus batut
Cantitate: de la 2 la 6 albusuri
Bateti la turatie ridicata.

T

ridicata

Frisca
Cantitate: 200 g - 400 g
Bateti la turatie ridicata.

redusa/
ridicata

Maioneza

lou

1 lingura de mustar

150-200 ml de ulei

1 lingura de suc de lamaie sau otet

1 varf de lingurita de sare

1 varf de lingurita de zahar

Ingredientele trebuie sa fie la aceeasi temperatura.
Amestecati toate ingredientele (cu exceptia uleiului)
timp de cateva secunde la setarea 1.
Aduceti aparatul la setarea 2, turnati incet uleiul prin
tubul de alimentare si amestecati pana cand
amestecul se emulsioneaza.

Consumati maioneza imediat, nu o depozitati.

[(E“ZT ridicata Alune, migdale
E ]jl M Can}itate: intre 50 g si 200 g
&:;\ Inlé}turagi coaja complet, altfel lama blenderului se va
== toci.
Procesati ceapa/usturoiul pana se va marunti la
marimea potrivita.
ridicata Piure de fructe sau legume
M (Sos de mere, piure de spanac, morcovi Si rosii; crude

sau fierte)
Puneti ingredientele si condimentele Tn blender si
pasati-le.




Componenta | Turatie | Durata | Retete/Ingrediente/Preparare

{?? ridicata Lapte cu ciocolata
[ ]jl 80 g—100 g ciocolata racita, aprox. 400 ml lapte fierbinte
‘é s - Maruntiti ciocolata Tn blender, adaugati lapte
— fierbinte si amestecati putin.
M Crema tartinabila cu miere si alune de padure
8 15 g alune de padure
110 g miere din flori (la temperatura camerei)

Introduceti alunele n recipientul cutitului universal si
taiati folosind lama blenderului/cutitul pentru taiere
) timp de 20 de secunde, la setarea M.

Scoateti recipientul cutitului universal, intoarceti-l cu
susul in jos si scoateti insertia cutitului.

Adaugati miere. Inchideti la loc recipientul cutitului
universal cu lama & si atasati unitatea de baza.
Asteptati pana cand mierea a acoperit lama.

Apoi amestecati totul timp de 5 secunde, la setarea M.

Fig. Ial ofera valori orientative privind cantitatile maxime si timpii de
8 procesare atunci cand utilizati recipientul cutitului universal si insertia
cutitului.
Instructiuni despre eliminarea Conditii de garantie
ecologica Conditiile de garantie pentru acest aparat
Acest aparat este etichetat in sunt cele stabilite de catre reprezentanta
E conformitate cu Directiva Europeana ~ companiei noastre in tara in care a fost
== 2012/19/UE privind echipamentele achizitionat acesta.
electrice si electronice uzate Detaliile cu privire la aceste conditii pot fi
(deseuri de echipamente electrice si obtinute de la reprezentanta de la care a
electronice - DEEE). fost achizitionat aparatul.
D.irec‘Fiva reprezinta cadrul pentru preluarea in orice situatie de solicitare a garantiei
si reciclarea aparatelor uzate, conform trebuie sa prezentati dovada achizitionarii
normelor aplicabile in intreaga UE. sau chitanta.

Pentru informatii privind modalitatile
curente de eliminare ecologica, va rugam
sa va adresati reprezentantei sau
administratiei locale.

Sub rezerva modificarilor.

10


















100 g |10-20 s 2
1009 |5-15s 2
50 g (1-3)xM
15x (2-5)xM
109 (2-5)xM
60g [(40-60s 2
50 g (5—-10)xM
100 g | 40-60s 2
509 |40-60s 2
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MCM3100W| @&~ &~ (V| V)
MCM3110W| g~ & | [
MCM3200W| @ s | &
MCM3201B | §o” [V 4 [P 4 & &
MCM3401M | g~ v VvV VvV VvV VvV
MCM3501M | g~ & |V VvV V|

MCM3100W
MCM3110W
mcm3200w| &~

[

MCM3201B

MCM3401M

CRER

MCM3501M

\




Date tehnice

Cod produs Nivel zgomot (dB(A) re 1 pW)
MCM3100W 80
MCM3200W 80
MCM3501M 80
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