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Pentru siguranţa dumneavoastră
Înainte de utilizare, citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni pentru a vă familiariza
cu instrucţiunile importante de siguranţă şi utilizare ale aparatului.
Dacă instrucţiunile pentru utilizarea corectă a aparatului nu sunt respectate,
producătorul va fi exonerat de orice responsabilitate.
Acest aparat este destinat procesării unor cantităţi normale de alimente, pentru uz
casnic sau pentru alte aplicaţii similare, necomerciale. Aplicaţiile necomerciale
includ, de exemplu, utilizarea în bucătăriile pentru personal din cadrul
magazinelor, birouri, întreprinderi agricole sau alte întreprinderi, şi pentru
utilizarea de către clienţi în cadrul pensiunilor, hotelurilor mici şi clădirilor
rezidenţiale similare. Utilizaţi aparatul pentru prepararea de cantităţi normale de
alimente pentru uz casnic; consultaţi secţiunea „Exemple de reţete”.
Acest aparat este adecvat pentru amestecarea, frământarea, bătutul, tăierea şi
mărunţirea alimentelor. Sunt posibile şi alte utilizări dacă sunt folosite accesoriile
aprobate de producător. Acesta nu trebuie utilizat pentru procesarea altor obiecte
sau substanţe.
Utilizaţi aparatul numai cu accesoriile originale.
Vă rugăm să păstraţi instrucţiunile de utilizare într-un loc sigur. Dacă aparatul
este transferat unei terţe părţi, includeţi întotdeauna şi instrucţiunile de utilizare.

, Instrucţiuni generale de siguranţă
Pericol de electrocutare
Este interzisă utilizarea aparatului de către copii.
Aparatul şi cablul aparatului nu trebuie lăsate la îndemâna copiilor. Aparatele pot
fi utilizate de către persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienţă şi/sau cunoştinţe numai sub supraveghere sau dacă au
fost instruite cu privire la utilizarea în siguranţă a aparatului şi au înţeles care sunt
pericolele implicate.
Copiii nu trebuie să se joace cu aparatul.
Conectaţi aparatul şi utilizaţi-l în conformitate cu instrucţiunile de pe plăcuţa cu
valorile nominale. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Nu utilizaţi
aparatul în cazul în care cablul de alimentare şi/sau aparatul sunt avariate.



3

Înainte de înlocuirea accesoriilor sau a componentelor opţionale, care sunt mobile
în timpul funcţionării aparatului, opriţi aparatul şi deconectaţi-l de la sursa de
alimentare. Deconectaţi întotdeauna aparatul de la sursa de alimentare dacă este
lăsat nesupravegheat sau înainte de montare, demontare sau curăţare.
Nu plasaţi cablul peste margini ascuţite sau suprafeţe fierbinţi.
Pentru a evita rănirea, un cablu de alimentare avariat trebuie înlocuit de către
producător sau de către serviciul clienţi sau de către o persoană cu calificare
similară. Numai serviciul nostru clienţi este abilitat pentru repararea aparatului.

, Instrucţiuni de siguranţă pentru acest aparat
Pericol de rănire
Pericol de electrocutare
În cazul unei întreruperi de curent electric, aparatul rămâne conectat şi va reporni
la restabilirea condiţiilor de alimentare electrică.
Nu introduceţi niciodată în apă şi nu ţineţi sub jet de apă unitatea de bază şi nu
curăţaţi în maşina de spălat vase.
Înaintea remedierii unei defecţiuni, scoateţi ştecherul din priză.
Pericol de rănire din cauza componentelor rotative!
În timpul funcţionării aparatului, nu introduceţi niciodată degetele în vasul de
mixare. Folosiţi întotdeauna împingătorul pentru a adăuga ingrediente.
După oprire, motorul continuă să meargă pentru puţin timp. Schimbaţi
componentele numai când motorul s-a oprit din rotaţie.
Pericol de rănire din cauza cuţitelor ascuţite/axului rotativ!
Nu introduceţi niciodată mâna în vasul ataşat al blenderului!
Nu scoateţi/ataşaţi vasul blenderului până când nu s-a oprit motorul.
Nu scoateţi/ataşaţi recipientul cuţitului universal până când nu s-a oprit motorul.
Pericol de rănire din cauza cuţitelor ascuţite!
Nu atingeţi cu mâinile goale lamele cuţitului universal. Când nu îl utilizaţi,
depozitaţi întotdeauna cuţitul universal în apărătoarea sa. Curăţaţi-le cu o perie.
Nu apucaţi de cuţitele ascuţite sau de marginile discurilor de tăiere.
Apucaţi discurile numai de partea din plastic din centru!
Nu introduceţi degetele în tubul de alimentare. Utilizaţi împingătorul numai când
adăugaţi ingrediente.
Nu atingeţi cu mâinile goale lamele inserţiei cuţitului.
Curăţaţi-le cu o perie.
Pericol de opărire!
Dacă preparaţi lichide fierbinţi, se degajă abur prin pâlnia capacului. Adăugaţi o
cantitate de maxim 0,4 litri de lichid fierbinte sau spumant.
Pericol de rănire!
Nu asamblaţi niciodată accesoriile pe unitatea de bază.
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, Explicarea simbolurilor de pe aparat sau de pe accesoriu
Atenţie! Componente rotative.
Nu introduceţi degetele în tubul de alimentare.

Fixaţi inserţia cuţitului în blender sau în recipientul cuţitului universal.

Scoateţi inserţia cuţitului din blender sau din recipientul cuţitului
universal.
Inserţie cuţit cu lamă blender/cuţit pentru tăiere

Inserţie cuţit cu lamă pentru măcinare

Prezentare generală
Instrucţiunile descriu caracteristici diferite
ale aparatului. Figura oferă o prezentare
generală a modelului.
Vă rugăm să deschideţi la paginile
ilustrate.
Fig.
Unitate de bază
1 Comutator rotativ

0/off = Oprire
M = Comutare instantanee la turaţia
maximă, apăsaţi comutatorul pe durata
de amestecare necesară.
Setări 1–2, Turaţie de funcţionare:
1 = turaţie redusă – lent,
2 = turaţie ridicată – rapid.

2 Motor
3 Locaş pentru cablu
4 Vas
5 Suport componente
6 Componente *

a Cuţit universal cu apărătoare
b Spirală pentru aluat
c Disc pentru tocare

7 Discuri de tăiere *
a Disc reversibil pentru feliere –

gros/fin
b Disc reversibil pentru mărunţire –

grosier/fin
c Disc reversibil pentru

feliere/mărunţire
8 Capac

a Orificiu de umplere
b Împingător

Accesorii *
9 Inserţie cuţit cu lamă blender/cuţit

pentru tăiere şi garnitură
10 Inserţie cuţit cu lamă pentru

măcinare şi garnitură
11 Recipient cuţit universal

12 Vas blender
13 Capac blender

a Orificiu de umplere
b Opritor în formă de pâlnie

* pentru anumite modele:

Cu ajutorul accesoriului de tăiere universal,
puteţi folosi aparatul la turaţie maximă
(după cum se indică în reţetă). Puteţi găsi
reţeta în paginile ilustrate (Fig. ).
În cazul în care accesoriul de tăiere
universal nu este inclus în pachetul
blenderului manual, acesta poate fi
comandat din cadrul serviciului clienţi
(nr. comandă 12005833).

Funcţionare
Înaintea utilizării aparatului şi accesoriilor
pentru prima dată, curăţaţi bine; consultaţi
capitolul „Curăţare şi întreţinere”.

Pregătire
 Aşezaţi unitatea de bază pe o suprafaţă

netedă şi curată.
 Scoateţi cablul din unitatea de bază

până la lungimea dorită.

² Informaţii importante
– Folosiţi exclusiv comutatorul rotativ

pentru a porni sau opri aparatul.
– Nu opriţi niciodată aparatul rotind

vasul, blenderul sau o componenta.
– Nu porniţi aparatul decât dacă

componentele sau accesoriile au fost
complet ataşate.
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Vas cu accesorii/componente
: Pericol de rănire din cauza

componentelor rotative!
În timpul funcţionării aparatului, nu introduceţi
niciodată degetele în vasul de mixare. Folosiţi
întotdeauna împingătorul pentru a adăuga
ingrediente.
După oprire, motorul continuă să meargă pentru
puţin timp. Schimbaţi componentele numai când
motorul s-a oprit din rotaţie.
Avertizare!
Când utilizaţi vasul, aparatul nu poate fi pornit
până când vasul nu a fost ataşat şi capacul nu a
fost pus şi fixat strâns.
Cuţit universal
pentru tăiere, tocare, amestecare.

: Pericol de rănire din cauza cuţitelor
ascuţite!

Nu atingeţi cu mâinile goale lamele cuţitului
universal. Când nu îl utilizaţi, depozitaţi
întotdeauna cuţitul universal în apărătoarea sa.
Nu apucaţi cuţitul universal decât de marginea
mânerului din plastic.

Spirală pentru aluat
pentru frământarea aluatului şi
amestecarea ingredientelor care nu trebuie tăiate
(de ex. stafide şi fulgi de ciocolată).
Disc pentru tocare
pentru frişcă, albuş de ou şi
maioneză.
Fig.
 Ataşaţi vasul (poziţionaţi săgeata de pe vas în

dreptul semnului de pe aparat) şi rotiţi până la
capăt în sens orar.

 Introduceţi suportul de componente în vas.
 Introduceţi cuţitul universal, discul pentru bătut

sau spirala pentru aluat în suportul de
componente şi eliberaţi.
Ţineţi cont de poziţia componentelor
atunci când le introduceţi! Împingeţi-le
până la capăt.

Avertizare!
Nu adăugaţi ingrediente până când nu aţi introdus
componentele.
 Adăugaţi ingredientele.
 Ataşaţi capacul cu împingător (poziţionaţi

săgeata de pe capac în dreptul semnului de
pe vas) şi rotiţi în sens orar. Opritorul
capacului trebuie să intre complet în fanta din
mânerul vasului.

 Introduceţi ştecherul în priză.
 Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia dorită.

 Pentru a adăuga mai multe ingrediente, setaţi
comutatorul rotativ în poziţia 0/off.

 Scoateţi împingătorul şi adăugaţi
ingredientele prin tubul de alimentare.
Împingătorul poate fi folosit ca recipient de
măsurare.

Discuri de tăiere
: Pericol de rănire din cauza cuţitelor

ascuţite!
Nu apucaţi de cuţitele ascuţite sau de marginile
discurilor de tăiere. Ţineţi discurile numai de
margini! Nu introduceţi degetele în tubul de
alimentare. Utilizaţi împingătorul numai când
adăugaţi ingrediente.

Disc reversibil pentru feliere –
gros/fin
pentru a felia fructe şi legume.
Procesaţi la setarea 1.
Identificarea discurilor reversibile pentru feliere:
„grosier” pentru partea de tăiere groasă, „fin”
pentru partea de tăiere fină
Avertizare!
Discul reversibil pentru feliere nu este conceput
pentru felierea brânzeturilor tari, a pâinii, a chiflelor
sau a ciocolatei. Feliaţi cartofii fierţi doar după ce
s-au răcit.

Disc reversibil pentru mărunţire –
grosier/fin
pentru mărunţirea legumelor, a fructelor şi a
brânzei, cu excepţia brânzeturilor tari
(de exemplu, parmezan).
Procesaţi la setarea 1.
Indicative de pe discul reversibil pentru mărunţire:
„2” pentru partea de mărunţire grosieră
„4” pentru partea de mărunţire fină
Avertizare!
Discul reversibil pentru mărunţire nu poate fi
folosit pentru a mărunţi nuci. Mărunţiţi brânza
moale cu ajutorul părţii grosiere doar la setarea 2.

Disc reversibil pentru feliere /
mărunţire
pentru felierea şi mărunţirea fructelor, a legumelor
şi a brânzei.
Procesaţi la setarea 2.
Fig.
 Ataşaţi vasul (poziţionaţi săgeata de pe vas în

dreptul semnului de pe aparat) şi rotiţi până la
capăt în sens orar.

 Introduceţi suportul de componente în vas.
În funcţie de utilizare:
 Puneţi discul de tăiere pe suportul

componentei. Întoarceţi partea de
feliere/mărunţire în sus. Puneţi discul pe
suportul său astfel încât angrenajele de pe
suportul de componente să se prindă pe
deschiderile discului.
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 Ataşaţi capacul cu împingător (poziţionaţi
săgeata de pe capac în dreptul săgeţii de
pe vas) şi rotiţi în sens orar. Opritorul
capacului trebuie să intre complet în fanta
din mânerul vasului.

 Introduceţi ştecherul în priză.
 Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia

dorită.
 Umpleţi cu produsul care trebuie feliat sau

mărunţit.
 Când adăugaţi un produs care trebuie

feliat sau mărunţit, apăsaţi întotdeauna
uşor împingătorul. Scoateţi împingătorul şi
adăugaţi ingredientele prin tubul de
alimentare.

Avertizare!
Goliţi vasul înainte ca acesta să devină prea
plin şi ca alimentele tăiate sau răzuite să
ajungă la suportul discului.
După utilizarea aparatului
 Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia 0/off.
 Scoateţi ştecherul din priză.
 Rotiţi în sens antiorar capacul şi scoateţi-l.
 Scoateţi componentele:

– Scoateţi din vas suportul împreună cu
cuţitul universal, discul pentru bătut
sau spirala pentru aluat. Scoateţi
componentele din suport.

– Scoateţi discurile de tăiere apucându-
le de axul din plastic din centru.
Scoateţi suportul de componente din
vas.

 Rotiţi vasul în sens antiorar şi scoateţi-l.
 Pentru curăţarea tuturor pieselor,

consultaţi „Curăţare şi întreţinere”.

Blender
Inserţie cuţit cu lamă blender/cuţit pentru
tăiere pentru amestecarea alimentelor lichide
sau semisolide, pentru tăierea/mărunţirea
fructelor şi legumelor proaspete, pentru
prepararea alimentelor sub formă de piure.

: Risc de rănire din cauza cuţitelor
ascuţite/axului rotativ!

Nu introduceţi niciodată degetele în blenderul
montat!
Nu scoateţi/ataşaţi blenderul până când
motorul nu s-a oprit.
Nu atingeţi cu mâinile goale lamele inserţiei
cuţitului. Curăţaţi-le cu o perie.

: Pericol de opărire!
Dacă preparaţi lichide fierbinţi, se degajă abur
prin pâlnia capacului. Adăugaţi o cantitate de
maxim 0,4 litri de lichid fierbinte sau spumant.

Avertizare!
Blenderul se poate avaria. Nu preparaţi
ingrediente bine congelate (cu excepţia
cuburilor de gheaţă). Nu folosiţi blenderul
atunci când este gol.
Fig.
 Aşezaţi garnitura pe inserţia cuţitului.

Asiguraţi-vă că garnitura este poziţionată
corect.

² Informaţii importante

Dacă garnitura este deteriorată sau
poziţionată incorect, este posibil să se scurgă
lichid.

 Introduceţi inserţia cuţitului cu lamă
blender/cuţit pentru tăiere în vasul
blenderului şi fixaţi-o rotind în sens antiorar
( ).

 Întoarceţi vasul blenderului (inserţia cuţitului
cu faţa în jos).

 Ataşaţi vasul blenderului (poziţionaţi
săgeata de pe vas în dreptul săgeţii de pe
aparat) şi rotiţi până la capăt în sens orar.

 Adăugaţi ingredientele.
Capacitate maximă, lichid = 1,0 litri (lichide
spumante sau fierbinţi, maxim 0,4 litri).
Capacitate de preparare optimă - alimente
solide = 80 g.

 Ataşaţi capacul şi apăsaţi cu putere.
Ţineţi de capac în timpul funcţionării
aparatului.

 Introduceţi ştecherul în priză.
 Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia dorită.
 Pentru a adăuga mai multe ingrediente,

setaţi comutatorul rotativ în poziţia 0/off.
 Scoateţi capacul şi adăugaţi ingredientele
sau
 scoateţi pâlnia şi adăugaţi treptat

ingredientele solide prin tubul de alimentare
sau
 turnaţi ingredientele lichide prin pâlnie.
După utilizarea aparatului
 Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia 0/off.
 Scoateţi ştecherul din priză.
 Rotiţi blenderul în sens antiorar şi scoateţi-l.
 Scoateţi capacul.
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 Slăbiţi inserţia cuţitului în sens orar ( ) şi
scoateţi-o din vasul blenderului.

 Pentru curăţarea tuturor pieselor, consultaţi
„Curăţare şi întreţinere”.

Cuţit universal
Utilizare (în funcţie de model):
– Cu inserţia cuţitului cu lamă blender/cuţit

pentru tăiere pentru tăierea şi tocarea
cărnii, a brânzeturilor tari, cepei, verdeţurilor,
usturoiului, fructelor, legumelor.

– Cu inserţia cuţitului cu lamă pentru
măcinare pentru măcinarea şi tăierea
unor cantităţi mici de condimente (de ex.
piper, chimen, ienupăr, scorţişoară, anason
uscat, şofran), cereale (de ex. grâu, mei,
seminţe de in), cafea şi zahăr.

: Risc de rănire din cauza cuţitelor
ascuţite/axului rotativ!

Nu scoateţi/ataşaţi accesoriul de tăiere
universal până când nu s-a oprit motorul.
Nu atingeţi cu mâinile goale lamele inserţiei
cuţitului. Curăţaţi-le cu o perie.

Fig. F oferă valori orientative privind cantităţile
maxime şi timpii de procesare atunci când
utilizaţi accesoriul de tăiere universal.
Fig.
 Aşezaţi recipientul cuţitului universal cu

deschiderea în sus.
 Adăugaţi în vas alimentele pe care doriţi să

le tăiaţi. Ţineţi cont de marcajul MAX de pe
vas!

 Aşezaţi garnitura pe inserţia cuţitului.
Asiguraţi-vă că garnitura este poziţionată
corect.

² Informaţii importante

Dacă garnitura este deteriorată sau
poziţionată incorect, este posibil să se scurgă
lichid.

 Introduceţi inserţia cuţitului ( / ) în
recipientul cuţitului universal şi fixaţi-o
rotind în sens antiorar ( ).

 Întoarceţi accesoriul de tăiere universal
(inserţia cuţitului cu faţa în jos).

 Ataşaţi accesoriul de tăiere universal
(poziţionaţi săgeata de pe vas în dreptul
semnului de pe aparat) şi rotiţi până la
capăt în sens orar.

 Introduceţi ştecherul în priză.
 Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia dorită.

Notă: cu cât aparatul rămâne pornit mai mult
timp, cu atât va fi mai fină tăierea alimentelor.
Recomandări privind utilizarea accesoriilor pot
fi găsite în secţiunea „Reţete / Ingrediente /
Preparare”.
După utilizarea aparatului
 Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia 0/off.
 Scoateţi ştecherul din priză.
 Rotiţi cuţitul universal în sens antiorar şi

scoateţi-l.
 Întoarceţi accesoriul de tăiere universal

(inserţia cuţitului cu faţa în sus).
 Slăbiţi inserţia cuţitului în sens orar ( ) şi

scoateţi-o din recipientul cuţitului
universal.

 Goliţi vasul.
 Pentru curăţarea tuturor pieselor,

consultaţi „Curăţare şi întreţinere”.

Curăţare şi întreţinere
Aparatul nu necesită mentenanţă. Curăţarea
în profunzime împiedică deteriorarea
aparatului şi îl menţine funcţional.
O prezentare generală privind curăţarea
pieselor individuale se poate găsi în fig. .

: Pericol de electrocutare!
Nu scufundaţi niciodată unitatea de bază în
apă şi nu o ţineţi sub jet de apă.

Avertizare!
Suprafeţele se pot avaria. Nu folosiţi
detergenţi abrazivi.
Notă: dacă procesaţi, de ex. morcovi şi varză
roşie, este posibil ca părţile din plastic să se
acopere cu o peliculă roşie care poate fi
îndepărtată cu câteva picături de ulei de gătit.

Curăţarea unităţii de bază
 Scoateţi ştecherul din priză.
 Ştergeţi unitatea de bază cu o lavetă

umedă. Dacă este necesar, folosiţi o
cantitate mică de detergent.

 Uscaţi apoi unitatea de bază.

Curăţarea vasului şi a accesoriilor

: Pericol de rănire din cauza cuţitelor
ascuţite!

Nu atingeţi cu mâinile goale lamele cuţitului
universal. Curăţaţi-le cu o perie. Nu apucaţi
de cuţitele ascuţite sau de marginile discurilor
de tăiere. Ţineţi discurile numai de margini!
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Toate componentele se pot spăla în maşina
de spălat vase.
Nu introduceţi componente din plastic în
maşina de spălat vase întrucât se pot
deforma.

Curăţarea blenderului/ accesoriului de
tăiere universal

: Pericol de rănire din cauza cuţitelor
ascuţite!

Nu atingeţi cu mâinile goale lamele inserţiei
cuţitului. Când nu îl utilizaţi, depozitaţi
întotdeauna cuţitul universal în apărătoarea
sa. Curăţaţi-le cu o perie.
Vasul blenderului (fără inserţia cuţitului),
capacul şi pâlnia se pot spăla în maşina de
spălat vase.
Nu spălaţi inserţia cuţitului în maşina de
spălat vase, ci sub jet de apă (nu o scufundaţi
în apă). Scoateţi garnitura pentru a o curăţa.
Depanarea defecţiunilor minore

: Pericol de rănire!
Înaintea remedierii unei defecţiuni, scoateţi
ştecherul din priză.

Defecţiune:
Aparatul nu porneşte sau aparatul se opreşte
în timpul funcţionării.
Cauză posibilă:
Vasul, capacul sau un accesoriu nu a fost
ataşat corect sau s-a desprins.
Soluţie:
 Aduceţi comutatorul rotativ în poziţia 0/off.
 Ataşaţi corect vasul/capacul sau

accesoriul şi înfiletaţi-l până la capăt.
 Porniţi din nou aparatul.

² Informaţii importante

Dacă defecţiunea nu poate fi eliminată,
contactaţi serviciul clienţi (consultaţi
adresele serviciilor clienţi, de la sfârşitul
acestei broşuri).

Depozitare
Fig.
Componentele pot fi depozitate în vas pentru
a economisi spaţiu.

Reţete/Ingrediente/Preparare
Componentă Turaţie Durată Reţete/Ingrediente/Preparare

sau
redusă aprox.

1–2 min
Aluat fermentat
Max. 500 g făină
25 g drojdie proaspătă sau 1 pachet de drojdie uscată
220 ml lapte
1 ou
1 vârf de linguriţă de sare
80 g zahăr
60 g unt
Coaja rasă de la o jumătate de lămâie
 Adăugaţi toate ingredientele (cu excepţia laptelui) în vas.
 Setaţi comutatorul rotativ la turaţie redusă timp de

10 secunde.
 Adăugaţi lapte şi amestecaţi la turaţie redusă timp de

aproximativ 1½ minute.
Ingredientele trebuie să fie la aceeaşi temperatură. Când
aluatul are un aspect neted, puneţi-l într-un loc cald.

M Ceapă, usturoi
Cantitate: de la 1 ceapă, tăiată în patru, până la 300 g de
la 1 căţel de usturoi până la 300 g
 Procesaţi ceapa/usturoiul până se va mărunţi la

mărimea potrivită.
ridicată Pătrunjel

Cantitate: între 0 g şi 50 g
 Procesaţi ceapa/usturoiul până se va mărunţi la

mărimea potrivită.
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Componentă Turaţie Durată Reţete/Ingrediente/Preparare
ridicată Carne, ficat

(pentru tocătură, steak tartare etc.)
Cantitate: între 50 g şi 500 g
 Scoateţi oasele, cartilajele şi tendoanele. Tăiaţi

carnea cubuleţe.
Prepararea cărnii pentru cârnaţi, a umpluturilor şi a
pateului:
 Introduceţi carnea (de vită, porc, viţel, pasăre sau

chiar de peşte etc.) împreună cu toate ingredientele
şi condimentele în vas şi amestecaţi.

ridicată aprox.
1,5
min -
2 min

Şerbet de căpşuni
250 g căpşuni congelate
100 g zahăr pudră
180 ml smântână
 Puneţi toate ingredientele în vas. Porniţi imediat,

altfel amestecul va face cocoloaşe. Amestecaţi până
se formează un şerbet cremos.

ridicată Albuş bătut
Cantitate: de la 2 la 6 albuşuri
 Bateţi la turaţie ridicată.

ridicată Frişcă
Cantitate: 200 g - 400 g
 Bateţi la turaţie ridicată.

redusă/
ridicată

Maioneză
1 ou
1 lingură de muştar
150–200 ml de ulei
1 lingură de suc de lămâie sau oţet
1 vârf de linguriţă de sare
1 vârf de linguriţă de zahăr
Ingredientele trebuie să fie la aceeaşi temperatură.
 Amestecaţi toate ingredientele (cu excepţia uleiului)

timp de câteva secunde la setarea 1.
 Aduceţi aparatul la setarea 2, turnaţi încet uleiul prin

tubul de alimentare şi amestecaţi până când
amestecul se emulsionează.

Consumaţi maioneza imediat, nu o depozitaţi.
ridicată
/M

Alune, migdale
Cantitate: între 50 g şi 200 g
 Înlăturaţi coaja complet, altfel lama blenderului se va

toci.
 Procesaţi ceapa/usturoiul până se va mărunţi la

mărimea potrivită.
ridicată
/M

Piure de fructe sau legume
(Sos de mere, piure de spanac, morcovi şi roşii; crude
sau fierte)
 Puneţi ingredientele şi condimentele în blender şi

pasaţi-le.
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Componentă Turaţie Durată Reţete/Ingrediente/Preparare
ridicată Lapte cu ciocolată

80 g–100 g ciocolată răcită, aprox. 400 ml lapte fierbinte
 Mărunţiţi ciocolata în blender, adăugaţi lapte

fierbinte şi amestecaţi puţin.
M Cremă tartinabilă cu miere şi alune de pădure

15 g alune de pădure
110 g miere din flori (la temperatura camerei)
 Introduceţi alunele în recipientul cuţitului universal şi

tăiaţi folosind lama blenderului/cuţitul pentru tăiere
timp de 20 de secunde, la setarea M.

 Scoateţi recipientul cuţitului universal, întoarceţi-l cu
susul în jos şi scoateţi inserţia cuţitului.

 Adăugaţi miere. Închideţi la loc recipientul cuţitului
universal cu lama şi ataşaţi unitatea de bază.

 Aşteptaţi până când mierea a acoperit lama.
Apoi amestecaţi totul timp de 5 secunde, la setarea M.

Fig. oferă valori orientative privind cantităţile maxime şi timpii de
procesare atunci când utilizaţi recipientul cuţitului universal şi inserţia
cuţitului.

Instrucţiuni despre eliminarea
ecologică

Acest aparat este etichetat în
conformitate cu Directiva Europeană
2012/19/UE privind echipamentele
electrice şi electronice uzate
(deşeuri de echipamente electrice şi
electronice - DEEE).

Directiva reprezintă cadrul pentru preluarea
şi reciclarea aparatelor uzate, conform
normelor aplicabile în întreaga UE.
Pentru informaţii privind modalităţile
curente de eliminare ecologică, vă rugăm
să vă adresaţi reprezentanţei sau
administraţiei locale.

Condiţii de garanţie
Condiţiile de garanţie pentru acest aparat
sunt cele stabilite de către reprezentanţa
companiei noastre în ţara în care a fost
achiziţionat acesta.
Detaliile cu privire la aceste condiţii pot fi
obţinute de la reprezentanţa de la care a
fost achiziţionat aparatul.
În orice situaţie de solicitare a garanţiei
trebuie să prezentaţi dovada achiziţionării
sau chitanţa.

Sub rezerva modificărilor.
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Date tehnice

Cod produs Nivel zgomot (dB(A) re 1 pW)

MCM3100W
MCM3200W
MCM3501M

80
80
80
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