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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru amestecare, batere si mixare a alimentelor moi si a lichi-
delor.

® pentru framantarea aluatului moale.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.
Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie 1asati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Nu imersati niciodata aparatul de baza in alimentele de mixat.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascultite.
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ro Evitarea deteriorarilor

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-
ca complet.

» Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

» Nu lasati niciodata aparatul pornit daca alimentarea cu curent
este Intrerupta. Aparatul porneste automat dupa refacerea lega-
turii la alimentarea cu curent.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu folositi niciodata in acelasi timp ustensilele si un accesoriu
montat in orificiul din spate.

» Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea
trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de

70 °C sau mica decéat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.

v

v

Evitarea deteriorarilor Buton de ejectare

» Nu l&sati niciodatd aparatul s& functione- Taste de deblocare

ze in gol. A Orificii pentru instalarea ustensilelor

» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in

! " Orificiu din spate cu capac cu inchide-
cuptorul cu microunde sau in cuptor. P P

re automata

» Nu utilizati niciodata recipientul taietoru- ,
A Palete de amestecare FineCreamer

lui universal in cuptorul cu microunde
sau in cuptor. Palete de frdmantare

» Nu utilizati niciodata piciorul de mixat in

e e Pict 3 Vasul mixerului din material plastic’
recipientul taietorului universal.

» Nu scufundati suportul de angrenare in El Picior de mixat'

lichide si nu il curatati niciodata in masi- Taietor universal’

na de spélat vase. - - . .
P Observatie: Dacéa un accesoriu nu este in-

Vedere de ansamblu clus n pachetul de livrare, 1l puteti coman-
—Fio.H da prin Serviciul pentru clienti.

Comutator

' n functie de model
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Elementele de comanda

Buton de ejectare
Pentru scoaterea ustensilelor.

Observatie: Butonul de ejectare poate fi
actionat, numai daca comutatorul nu se afla
in pozitia 0.

Orificiu din spate cu capac cu inchidere
automata

Pentru introducerea accesoriilor, de exem-
plu, a piciorului de mixat.

Deschideti capacul orificiului din spate nu-
mai in pozitia intrerupatorului 0.

Taste de deblocare
Pentru scoaterea accesorilor din orificiul
din spate.

Comutator
Simbol  Functie
0 dezactivat

turatia minima

turatia maxima

1

5

M Pornire instantanee (cea mai
mare turatie), apasare spre
stdnga si mentinere

Observatie: Cand orificiul din spate este
deschis, pornirea treptelor 1pana la 5 nu es-
te in functiune.

Ustensile

Palete de amestecare

Paletele de amestecare sunt adecvate pen-

tru urmatoarele utilizari:

= baterea albusurilor sau a frigtii

= pentru pregatirea aluaturilor usoare, ca
de ex. aluat de biscuiti, aluat de chec,
aluat pentru clatite

Recomandari pentru rezultate optime:

w Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30 % la o temperatura de 4-8 °C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Observatie: Pentru prepararea maionezei
utilizati piciorul de mixat.

Palete de framantare

Paletele de framantare sunt adecvate pen-
tru prepararea diverselor aluaturi, cum ar fi
aluat dospit, aluat de pizza, aluat de cozo-
nac, aluat de paine sau aluat fraged.

Elementele de comanda ro

Observatie: Cantitatea maximé prelucrabila
este de 500 g faina si ingrediente.

Prelucrarea alimentelor cu ustensile-
le

Observatii

® Utilizati ustensilele numai cu perechea
corespunzatoare.

= Aveti in vedere forma pieselor din plastic
de pe ustensile, pentru a evita confuzia
acestoral

= Montati ustensilele una dupa cealalta,
pentru a evita o blocare una de alta.

—-Ffig. A-El
Piciorul de mixat

Piciorul de mixat nu este adecvat pentru
prepararea piureurilor, care se prepara
doar din cartofi sau alte alimente cu aceea-
si consistenta ca acestia.

Piciorul de mixat este adecvat pentru urma-

toarele utilizari:

= mixarea de bauturi

= prepararea de aluaturi pentru clétite,
maioneze, sosuri Si piureuri pentru bebe-
lusi

® Pasarea alimentelor fierte, de exemplu, a
fructelor, legumelor, supelor

Utilizarea piciorului de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizali
taietorul universal.

= fnainte de a prelucra alimentele in oals,
trageti oala de pe plita de gatit.

~ fig. I - KA

Un exemplu de reteta pentru

maioneza

1 ou (galbenus si albusg)

1 lingurd mustar

1 lingurd suc de laméie sau ofet

200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust
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ro Taietor universal

Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
nd. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuatli aerul inainte de a incepe mixarea.

—Fig. KBl - EA
Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runtirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepadrtate inainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase, ligamente sau sdmburi
din fructele cu sdmburi.

= Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. bo-
abe de cafea, nuci muscat, ridichi sau
alimente inghetate, de ex. fructe sau cu-
buri de gheata.

Utilizati taietorul universal

—Fig. E1- EA

Depozitarea

» La aparatele cu cablu in spirald: Nu infa-
surati niciodata cablul pe dupa aparat!

—Fig. EQ
Vedere de ansamblu curatare

Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

- Fig. Ed
Exemple de utilizare

Respectati cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.

Observatie: La retetele marcate cu (*) din
tabel Iasati dupa fiecare ciclu de operare
aparatul sa se rdceasca pana ajunge la
temperatura camerei!

—Fig.
— Fig. KX
—Fig. EXl

Turta dulce cu mere

Amestec miere cu mar
CNHR22:

— 120 g miere de fructe din padure
(5°C)
— 20 g mere taiate In cubulete de (1 cm)
Preparare
- Introduceti ingredientele in taietorul
universal si mixati timp de 3 secunde
pe treapta M.

CNHR22C:

— 100 g miere de fructe din padure
(5°C)

— 20 g mere taiate In cubulete de (1 cm)

Preparare

- Introduceti ingredientele in taietorul
universal si mixati timp de 2 secunde
pe treapta M.

Prajituri

- 3oua

- 60 gunt

- 100 g faina alba (de tipul 405)

- 60 g nuci macinate

— 1 lingurita de scortisoara

— 2 linguri de zahar vanilat

- 1 lingurita praf de copt

- 1mar

Preparare

- Separati albusurile de galbenusuri si
bateti spuma albusurile de ou.

— Frecati spuma galbenusurile cu zaha-
rul. Adaugati untul moale si ameste-
cul de miere cu mar preparat.

- Amestecati restul ingredientelor intr-
un vas separat, adaugati-le la masa
de galbenus frecat si amestecati-le.

- Apoi adaugati albusurile batute spu-
ma si incorporati-le cu atentie ameste-
cand de jos in sus cu ajutorul unei
spatule.

- Tapetali o forma de cozonac
(35x 11 cm) cu hartie de copt si intro-
duceti compozitia de prajitura obtinu-
tain ea.

— Curatati marul de coaja, taiafi-l felii si
puneli acestea deasupra prajiturii.

— Preincalziti cuptorul la 180 °C si coa-
cefi prajitura timp de 30 minute.



Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei europe-

ne 2012/19/UE in privinta
I

aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.

Predarea aparatului vechi

ro
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https://www.bosch-home.com

, Many thanks for choosing a
(+) Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

Expert advice and tips to make the most of your appliance
Options for warranty extension

Discounts on spare parts and accessories

Digital information for use and all appliance data to hand
Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001371638 (060318)
ro, bg
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