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Important

Citeste cu atentie aceste informatii importante Tnainte de a utiliza aparatul si
pastreaza-le pentru a le putea consulta ulterior.

Pericol

- Nu aseza aparatul pe sau langa o sobd pe gaz fierbinte sau alte tipuri de sobe
electrice si plite electrice sau intr-un cuptor incalzit.

- Nuscufunda aparatul Tn apa si nici nu il clati la robinet.

- Pentru a preveni electrocutarea, nu permite patrunderea apei sau a altor
lichide Tn aparat.

- Pune intotdeauna in cos ingredientele pe care doresti sa le prdjesti, pentru a
nu permite contactul cu elementele de incalzire.

- Nu acoperi orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii
aparatului.

- Nuumple tava cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de
incendiu.

- Nufolosi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul este
deteriorat.

- Nu atinge niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii.

- Nuintrodu niciodatd o cantitate de alimente care depdseste nivelul maxim
indicat pe cos.

- Asigura-te intotdeauna cd elementul de Tncdlzire este liber si ca nu existd
alimente blocate in acesta.

- Tnainte de prima utilizare, compartimentul de depozitare a cablului trebuie
montat pe dispozitiv.




Avertisment

Roméana 425

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
Philips, reprezentantul sau de service sau de personal calificat in domeniu
pentru a evita orice pericol.

Conecteaza aparatul numai la o priza de perete cu impamantare, protejata de
un fntrerupdtor cu scurgere n pamant.

Asigura-te intotdeauna ca stecarul este bine introdus in priza de perete.
Acest aparat nu este destinat actionarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de control de la distanta.

Este posibil ca zonele accesibile sa se ncdlzeasca puternic in timpul utilizarii.
Acest aparat poate fi utilizat de cdtre persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care sunt lipsite de experienta si cunostinte
si copii cu varsta minima de 8 ani daca sunt supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in conditii de sigurantd a aparatului si inteleg pericolele
implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat dacd acestia au varsta de peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu ldsa aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta de sub 8 ani.
Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau de alte aparate. Lasa un spatiu liber
de cel putin 10 cm in spatele, in ambele parti laterale si deasupra aparatului.
Nu aseza nimic pe aparat.

evacuare a aerului. Nu iti apropia mainile sau fata de abur si de orificiile de
evacuare a aerului. De asemenea, trebuie sd ai grija la aburul si la aerul
fierbinte atunci cand scoti tava din aparat.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de copt in aparat.

Suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii.

Depozitarea cartofilor: Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie sa fie
potrivitd pentru soiul de cartofi depozitati si mai mare de 6 °C pentru a
reduce la minimum riscul de expunere la acrilamida din produsul alimentar
preparat.

Nu umple niciodata tava cu ulei.

Deoarece acest Airfryer are doua camere de gatit, puterea sa electricd este
mare. Nu utiliza alte aparate puternice pe acelasi circuit in acelasi timp (de ex.,
fierbatoare, gritare electrice si altele asemenea). In caz contrar, se poate
intampla ca intrerupatorul din instalatia ta sa raspundd si alimentarea la
aceasta priza sd se defecteze.

Aparatul este proiectat pentru a fi utilizat la temperaturi ambientale intre 5
°Csi 40°C.

Tnainte de a conecta aparatul, verificd dac tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii de alimentare locale.

Nu tine cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu aseza aparatul pe materiale inflamabile, precum fete de masa sau perdele,
si nici in apropierea acestora.

Nu utiliza aparatul in alt scop decat cel descris in acest manual si foloseste
numai accesorii Philips originale.

Nu ldsa aparatul sa functioneze nesupravegheat.
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Atentie

Tava, cosul si accesoriile plasate Tn interiorul camerei de preparare se incalzesc
n timpul si dupd utilizarea aparatului, iIntotdeauna manuieste-le cu atentie.
Curata foarte bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de
a utiliza aparatul pentru prima oard. Consultd instructiunile din manual.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic obisnuit. Nu este conceput
pentru utilizarea Tn medii cum ar fi bucatdrii ale angajatilor din magazine,
birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu este
conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si
alte medii rezidentjale.

Deconecteazd ntotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasi
nesupravegheat si Tnainte de a-l asambla, dezasambla, depozita sau curata.
Asaza aparatul pe o suprafata orizontala, plata si stabila.

Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau in scopuri
profesionale sau semiprofesionale ori fara respectarea instructiunilor din
manualul de utilizare, garantia este anulatd, iar Philips refuza orice
raspundere pentru dauna provocata.

Pentru verificare sau reparatii, du intotdeauna aparatul la un centru de service
Philips autorizat. Nu incerca sa repari aparatul personal, deoarece acest lucru
va determina anularea garantjei.

Scoate Tntotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute inainte de a-l manevra
sau curata.

Prepard ingredientele Tn aparat pana cand devin galben-aurii si nu inchise la
culoare sau maronii.

Indep&rteazé resturile arse. Nu préji cartofi proaspeti la o temperaturs de
peste 180 °C (pentru a reduce la minimum generarea de acrilamida).

Ai grija cand cureti zona superioara a camerei de gatit: Element de incalzire
fierbinte, marginea pieselor metalice si apardtoarea impotriva stropirii.
Asigura-te intotdeauna cd alimentele sunt complet gdtite in Airfryer.

Ai grija cand torni mancarea gatitd si ai grijd sa nu lasi accesoriile sa cada.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat respectd standardele si reglementarile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice.
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- Acest simbol Tnseamna ca produsele electrice nu pot fi eliminate impreuna cu
gunoiul menajer.

- Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separatd a produselor
electrice.

Garantie si asistenta

Introducere

Versuni ofera o garantie de doi ani pentru acest produs dupa cumparare.
Garantia nu este valabild dacd un defect este cauzat de utilizarea incorecta sau
de Intretinerea necorespunzatoare. Garantia noastra nu afecteaza drepturile dvs.
legale in calitate de consumator. Pentru mai multe informatii sau pentru
invocarea garantiei, vizitati site-ul nostru web www.philips.com/support.

Felicitari si bun venit In familia Philips!

Airfryer cu doua cosuri iti permite sa prepari simultan doud ingrediente pentru
mesele tale. Poti sincroniza timpii de preparare a ingredientelor, ceea ce
fnseamna cd, daca cele doud ingrediente necesita durate de preparare diferite,
poti termina gatitul in acelasi timp. Cosurile asimetrice iti permit sa adaptez mai
bine proportia ingredientelor care alcatuiesc preparatul. Cosul mare este perfect
pentru feluri principale, cartofi prdjiti si orice Tti place cel mai mult. Foloseste
cosul mai mic pentru garnituri, legume si gustari.

Acesta este livrat cu aplicatia NutriU, care fti ofera indicatji pas cu pas si sute de
mese delicioase, cu setdri specifice pentru Airfryer cu doua cosuri. Descarcd
aplicatia folosind codul QR de pe ambalaj.

Descriere generala

1 Panou de control

Cresterea temperaturii

Reducerea temperaturii

Buton de pornire/oprire

Indicatorul mementoului pentru agitare pentru tava mica
Buton pentru tava mica

Buton de revenire

Buton pentru functia de timp

Buton pentru functia de copiere

Buton memento agitare

SKQ o o N T w



428 Romana

j Buton pentru tava mare
k Indicatorul mementoului pentru agitare pentru tava mare
| Buton Stop/Start
m Buton de reducere a timpului
n Buton de crestere a timpului
o Butoane presetate
Placa inferioara pentru tava mica
Tava micd
Cos pentru tava mare
Tava mare
Gratar cu doua niveluri cu bete de frigarui (numai NA352/04, NA352/08,
NA352/24, NA353/14)
Set pentru mic dejun (numai NA350/03, NA350/08)
Suport pentru cablu
Cablu de alimentare
0 Fante de evacuare a aerului
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Descrierea functiilor

Functia de copiere

Poti seta timpul si temperatura pentru o tava si poti copia setarea pentru cealalta
tava apasand butonul functiei de copiere.

Functia de timp

Poti seta timpul si temperatura separat pentru fiecare tavd, iar prin selectarea
butonului functiei de timp, ambele tavi vor termina prepararea n acelasi timp.
Mementoul pentru agitare

Prin apasarea butonului memento pentru agitare, activezi mementoul pentru
agitare. Aceasta inseamna ca, dupa jumatate din timpul de preparare, aparatul
fti reaminteste sd agiti sau sa intorci alimentele.

Presetarile

Poti alege din 8 presetari. Presetarile sunt programe de gatit care recomanda
temperatura si timpul de preparare pe baza unei anumite cantitati de alimente.
Pentru mai multe detalii, consulta capitolul ,Gatitul cu presetari”.

Butonul de revenire

Foloseste butonul de revenire daca ai ales din greseald o presetare gresita.

Notificarile sonore

Uneori este emis un sunet, de exemplu, atunci cand aparatul a terminat de gatit
sau cand este necesara o actiune in timpul prepardrii, cum ar fi agitarea sau
ntoarcerea mancarii.

inainte de prima utilizare

1 Indepérteazs toate materialele de ambalare.
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Indep&rteazé toate autocolantele sau etichetele de pe aparat (daci este
cazul).

Curdta bine aparatul inainte de prima utilizare (vezi capitolul ,Curatarea”).
Ataseaza suportul pentru cablu in zona desemnata de pe spatele
dispozitivului, fixandu-I cu un clic in pozitie.

Atentie

Suportul pentru cablu serveste, de asemenea, ca distantier, creand un
spatiu intre dispozitiv si perete pentru a preveni acumularea de caldura.

Pregatiri inainte de prima utilizare

Asaza aparatul pe o suprafata plana, stabild, orizontala si termorezistenta.
Note

Nu aseza nimic pe partea superioard sau pe cele laterale ale aparatului.

Nu pune aparatul langa sau sub obiecte care se pot deteriora la contactul cu
aburul, cum ar fi pereti sau dulapuri.

Utilizarea aparatului

Prajirea cu aer fierbinte

Atentie

Acest aparat Airfryer functioneaza cu aer fierbinte. Nu umple tava cu
ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

Nu atinge suprafetele fierbinti. Utilizeaza manerele si butoanele.
Manevreaza tava fierbinte cu manusi pentru cuptor.

Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

in timpul primei utiliziri, acest aparat poate produce putin fum. Acest
lucru este normal.

Nu este necesara preincalzirea aparatului.

Introdu stecherul in priza.
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2 Scoate din aparat tava cu cosul, tragand de maner.

3 Pune placa inferioara in tava mica.

4 Introdu cosul in tava mare.
Note
- Clapetele cosului trebuie sa fie pozitionate corect pe partea dreaptd si pe
partea stangd atunci cand il introduci in tavd. Daca il rotesti accidental 90
de grade, cosul nu va incapea in tava.
- Este normal sa aplici putina forta pentru a amplasa cosul in tava.

5 Puneingredientele in cos.

Note

- Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gamd largd de ingrediente.
Consulta tabelul cu alimente pentru cantitatile adecvate si duratele de
preparare aproximative.

- Nudepdsi cantitatea indicata In sectiunea ,Tabelul de alimente” sinu
umple excesiv cosul deoarece aceasta poate afecta calitatea rezultatului
final.

6 Introdu tdvile inapoi in Airfryer.
Atentie
- Nu atinge tava sau cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa
utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.
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7 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.

8 Selecteaza tava mica. Indicatorul de timp si temperatura de pe partea stanga
Tncepe sa clipeasca.

9 Apasa butonul de crestere/reducere a temperaturii si butonul de
crestere/reducere a timpului pentru a alege timpul si temperatura necesare.

10 Selecteaza tava mare.

11 Apasa butonul de crestere/reducere a temperaturii si butonul de
crestere/reducere a timpului pentru a alege timpul si temperatura necesare.
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12 Apasa butonul memento pentru agitare pentru a ti se reaminti sa agiti
alimentele n timpul procesului de preparare.

1

Note

Poti activa sau dezactiva mementoul de agitare in orice moment in timpul
prepararii, alegand tava respectiva si apoi apasand butonul memento
pentru agitare.

13 Apasa butonul Start/Stop pentru a porni procesul de preparare.
Nota:

Ultimul minut de preparare este contorizat in secunde.

Consulta tabelul de alimente pentru setarile de baza pentru gatirea
diferitelor tipuri de alimente.

Poti modifica setdrile de preparare in orice moment in timpul procesului
de gatire, selectand tava si apoi facand clic pe butoanele sus sau jos.
Daca vrei ca ambele tdvi sa intrerupa prepararea, apasa butonul
Start/Stop.

Apasa din nou butonul Start/Stop. Ambele tavi continua prepararea.
Daca vrei ca o singura tava sa intrerupa prepararea, selecteaza mai intai
tava respectiva si apoi apasa butonul Start/Stop.

Apasa din nou butonul Start/Stop si tava respectiva continud prepararea.
Cand scoti o tava, aparatul trece automat in modul pauza. Procesul de
preparare continua atunci cand pui tava inapoi in aparat.

Unele ingrediente trebuie agitate sau intoarse la jumatatea timpului de
preparare (consultd ,Tabelul de alimente”). Pentru a agita ingredientele,
scoate tava cu cosul si scutur-o deasupra chiuvetei. Apoi, introdu tava
fnapoi in aparat.

(M) 14 Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs.
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15 Trage tava afara si verifica daca ingredientele sunt gata.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte. Asaza
intotdeauna tava pe o suprafata termorezistenta (de exemplu, un
suport pentru oale etc.) atunci cand o scoti din dispozitiv.

Note

- Dacaingredientele nu sunt inca gata, gliseaza tava inapoi in Airfryer si
adauga cateva minute n plus.

Sfat

- Tti poti mentine mancarea calda In Airfryer setdnd temperatura la 80 de
grade si adaptand timpul cat doresti s3 pastrezi mancarea cald. Tt
recomanddm sd nu tii mancarea la cald mai mult de 30 de minute,
deoarece calitatea acesteia se poate reduce.

- Daca alimente precum cartofii prajiti devin prea putin crocante in modul
de pdstrare la cald, fie poti scurta durata de pdstrare la cald oprind
aparatul mai devreme, fie le poti prepara timp de 2-3 minute la o
temperatura de 180 °C.

/ 16 Scoate cu grija ingredientele (de exemplu, cartofii prajiti) din tava cu un cleste

pentru gratar.

Atentie

- Nuinclina tava cand scoti ingredientele, deoarece cosul poate cadea

: — din tava.
X - Dupa procesul de preparare, tava, cosul, carcasa interioara si
L ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor din

Airfryer, este posibil sa existe emanatii de abur din tava.

Note

- Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, utilizeaza un cleste.

’ - Excesul de ulei sau grasime topita din ingrediente este colectat la baza

tavii.

- Infunctie de tipul de ingrediente preparate, este posibil s& vrei s& scurgi cu
atentie excesul de ulei sau de grasime din tava dupa fiecare sarja
preparatd, Tnainte de a agita sau de a reintroduce cosul in tava. Asazd
cosul pe o suprafata termorezistentd. Poartd manusi pentru cuptor cand
versi excesul de ulei sau grasime topita. Introdu cosul inapoi in tava.

Gatitul cu o presetare

1 Urmeaza pasiide la 1 la 6 din sectiunea ,Prdjirea cu aer fierbinte”.
2 Selecteaza tava pe care doresti sa o folosesti la preparare.
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3 Alege presetarea.
Sfat

- Pentru a comuta la alta presetare, apasa butonul de revenire si selecteaza
presetarea dorita.

| @

F —— =

4 incepe procesul de preparare ap3sand butonul Start/Stop.
Note
- Poti gdti cu o presetare Intr-o tava si cu setari manuale Tn cealalta tava. De
asemenea, poti gati cu presetari diferite in fiecare tava si poti alege functia
de timp pentru a finaliza procesul de preparare pentru ambele tavi in
acelasi timp.
Not&: In tabelul urmé&tor poti gasi mai multe informatii despre presetari.

Tava mare

Presetarile Pic- Tempera- Timp Greutate Nota

to- tura (min) (max.)

gra-

ma
Gustari din 200°C 28 800g/28 0z -  Gustaridin cartofi congelati, cum ar fi
cartofi cartofi prajiti congelati, cartofi
congelati wedges, vafe de cartofi etc.

- Mementoul de agitare este activat in
mod implicit si iti solicitd sa agiti tava
de doua ori in timpul gatitului.

Cartofi prajiti =0 180°C 32 800g/28 0z - Foloseste cartofi fainosi.
proaspeti - 10x10mm/0,4 x 0,4 in., tdiati gros.

- Inmoaie-i 30 de minute in ap&, usuca-
i si apoi adauga s panala 1 lingura
de ulei.

- Mementoul de agitare este activat in
mod implicit si fti solicita sa agiti tava
de doud ori in timpul gatitului.

Ciocanele de 200°C 25 8-10 - 120g-130g/4-5 oz pentru fiecare
pui ciocanele bucata.

- Agitd, intoarce sau amesteca in
timpul prepararii

Peste intreg 180°C 22 6009/ 210z - Pesteintregde 300g/11 oz fiecare;
se Tntoarce o data in timpul gatitului

Cotlete 200°C 20 600g/ 210z - Feliecuogrosimede 2-2,5cm, 200
@ g/7 oz fiecare felie

- Panala 3 cotlete fara os
- Intoarce o dat3
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Presetarile Pic- Tempera- Timp Greutate Nota
to- tura (min) (max.)
gra-
ma
Amestec de 180°C 22 1000 g/ 35 - Taiate Tn bucati mari
legume oz - Amestec de legume (vinete, dovlecei,
ardei, ceapa)
Prdjitura 140°C 50 1000 g/ 35 - Pentru tava mare, foloseste vasul de
@ 0z gatit XL (199 x 189 x 80 mm)
Reincalzire 160°C 5 - - Regleaza timpul in functie de
produsul alimentar si de cantitatea
de alimente
Tava mica
Presetarile Pic- Tempera- Timp Greutate Nota
to- tura (min) (max.)
gra-
ma
Gustari din 200°C 25 3009/ 110z - Gustaridin cartofi congelati, cum ar fi
cartofi cartofi prajiti congelatj, cartofi
congelati wedges, vafe de cartofi etc.

- Mementoul de agitare este activat in
mod implicit si fti solicitd sa agiti tava
de doua ori in timpul gatitului.

Cartofi prdjiti =0 180°C 30 300g/ 110z - Foloseste cartofi fainosi.
proaspeti - 10x10mm/0,4 x 0,4 in., taiati gros.

- Inmoaie-i 30 de minute in ap3, usucs-
i si apoi adauga Ya pand la 1 lingurd
de ulei.

- Mementoul de agitare este activat in
mod implicit si fti solicita sa agiti tava
de doua oriin timpul gatitului.

Ciocanele de 200°C 28 4-5 ciocdnele - 120 g-130 g/4-5 oz pentru fiecare
pui bucata.

- Agitd, intoarce sau amesteca in
timpul prepararii

Peste intreg 180°C 23 3009/ 110z - Pesteintregde 300 g/11 oz fiecare;
se Intoarce o data in timpul gatitului
Cotlete 200°C 20 4009/ 140z - Felie cu o grosime de 2-2,5 cm, 200
@ g/7 oz fiecare felie
- Panala 2 cotlete fara os
- Intoarce o daté
Amestec de 180°C 25 4009/ 140z - TdiateIn bucdti mari
legume - Amestec de legume (vinete, dovlecei,

ardei, ceapa)
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Presetarile Pic- Tempera- Timp Greutate Nota
to- tura (min) (max.)
gra-
ma
Prajiturd 160°C 20 6 forme de - Foloseste forme de briose
@ briose
Reincalzire 160°C 5 - - Regleaza timpul in functie de
produsul alimentar si de cantitatea
de alimente

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa excelenti in Airfryer:

- Pentru tava mare ai nevoie de 800 g/28 oz, iar pentru tava mica de 300 g/11
oz de cartofi curatati.

- Alege o varietate de cartofi adecvata pentru cartofi prajiti, de ex., cartofi
proaspeti, (usor) fainosi.

- Serecomandd prdjirea cartofilor in aer fierbinte in portii de pand la 800 g/28
o0z, pentru un rezultat uniform. In cantitati mai mari, cartofii tind s& fie mai
putin crocanti decat in portii mai mici.

1 Curata cartofii de coaja si taie-i pai (10 x 10 mm/0,4 x 0,4 grosime).

2 Tnmoaie cartofii tdiati intr-un bol cu ap& timp de cel putin 30 de minute.

3 Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie pentru a usca
cartofii taiati.

4 Toarna o lingura de ulei de gatit in vas, pune cartofii taiati In vas si amesteca-i
pana cand sunt acoperiti cu ulei.

5 Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensila de bucatarie cu
crestdturi, astfel incat excesul de ulei rdmane n vas.

Note
- Nuinclina vasul pentru a turna cartofii taiati baghete in cos toti deodata,
pentru a nu ldsa uleiul sd curgd in tava in cantitdti prea mari.

6 Pune cartofii taiati Tn cos.

7 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.
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8 Alege o tava.

9 Selecteaza presetarea pentru ,Cartofi prajiti de casa”.

10 Incepe procesul de preparare apdsand butonul Start/Stop.
11 Scutura tava de doua ori cand auzi semnalul sonor al mementoului de
agitare.

Tabelul de alimente

Tabelul de mai jos te ajuta sa selectezi setarile de baza pentru tipurile de

alimente pe care doresti sa le prepari.

Nota

- Retine cd aceste setari au doar un caracter de sugestii. Deoarece
ingredientele diferd ca origine, formd, dimensiune si marca, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru ingredientele tale.

- Atunci cand pregatesti o cantitate mai mare de alimente (de ex., cartofi
prajiti, crevetj, ciocanele, gustdri congelate), agita, intoarce sau amestecd
ingredientele din tava de 2 sau de 3 ori pentru a obtine un rezultat uniform.

Tava mare
Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Nota

- max. (min) ratura
Cartofi pai congelati 200-800 g/7-28 14-31 200°C - Agitd, intoarce sau amesteca de
subtiri (7x 7 mm/0,3x0,3 oz doua ori in timpul prepararii

in.)
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Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Nota
- max. (min) ratura
Cartofi prdjiti de casa 200-800g/7-28 20-40 180°C Agita, ntoarce sau amesteca de
(10x10 mm/0,4x0,4 in. 0z doua ori in timpul prepararii
grosime)
Bucati congelate de pui 200-600 g/7-21 10-20 200°C Agita, ntoarce sau amesteca la
0z jumatatea timpului de gatire
Pachetele de primdvara 200-600 g/7-21 10-20 200°C Agita, Intoarce sau amesteca la
congelate 0z jumatatea timpului de gatire
Hamburger (circa 150 g/5 1-4 chiftele 11-18 200°C Tntoarce la jumatatea timpului
0z) de preparare
Chiftele 1200g/ 42 oz 55-60 150°C Foloseste accesoriul de copt
Cotlete fard os (circa 1-4 cotlete 15-20 200°C Agita, Intoarce sau amestecd la
150 g/5 02) jumatatea timpului de gatire
Carnati subtiri (circa 50 2-10 buc. 11-15 200°C Agita, Intoarce sau amestecd la
g/1,8 0z) jumatatea timpului de gatire
Ciocanele de pui (circa 2-10 buc. 17-27 180°C Agita, Intoarce sau amestecd la
125 g/4,5 0z) jumatatea timpului de gatire
Piept de pui (circa 160 1-5 buc. 15-25 180°C Tntoarce la jum3tatea timpului
g/6 0z) de preparare
Puiintreg 1200 g/ 42 oz 60-70 180°C
Peste intreg (circa 1-3 buc. 20-25 180°C
300-400g/11-14 02)
File de peste (circa 1-5 buc. 25-32 160°C
200 g/7 0z)
Amestec de legume 200-1000 g/7-28 10-22 180°C Seteaza timpul de preparare in
(taiate n bucati mari) 0z functie de preferintele
personale
Agitd, Intoarce sau amestecd la
jumatatea timpului de gatire
Briose (circa50g/1,80z)  1-9 forme 13-15 160°C Foloseste forme de briose
Prajitura 5009/ 18 0z 50-60 140°C Foloseste vasul de gatit XL

Verifica daca prajitura este
coaptd Tnainte de a o scoate
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Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Nota
- max. (min) ratura

Paine/chifle precoapte 1-6 buc. 6-8 200°C

(circa 60 g/2 0z)

Paine preparata in casa 5509/ 28 oz 45-55 150°C Foloseste vasul de gatit XL
Forma aluatului trebuie sa fie
cat mai platd pentru a evita
contactul intre paine si
elementul de Incalzire atunci
cand painea creste
Verifica daca painea este
coapta tnainte de a o scoate

Tava mica
Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Nota
- max. (min) ratura

Cartofi pai congelati 100-300 g/4-11 14-28 200°C Agitd, Intoarce sau amestecd de

subtiri (7x 7 mm/0,3x0,3 oz doua ori in timpul prepararii

in.)

Cartofi prdjiti de casa 100-300 g/4-11 20-30 180°C Agitd, intoarce sau amestecd de

(10x10 mm/0,4x0,4 in. 0z doua ori in timpul prepararii

grosime)

Bucati congelate de pui 100-300 g/4-11 9-20 200°C Agitd, Intoarce sau amestecd la

0z jumatatea timpului de gatire

Pachetele de primavara 100-300 g/4-11 9-20 200°C Agitd, Intoarce sau amestecd la

congelate 0z jumatatea timpului de gatire

Hamburger (circa 150 g/5 150-300 g/5-11 16-21 200°C Intoarce la jum&tatea timpului

0z) 0z de preparare

Cotlete fard os (circa 150-300 g/5-11 15-20 200°C Agita, Intoarce sau amestecd la

150 g/5 0z) 0z jumatatea timpului de gatire

Carnati subtiri (circa 50 2-6 buc. 11-15 200°C Agita, Intoarce sau amestecd la

g/1,8 0z2) jumatatea timpului de gatire

Ciocanele de pui (circa 2-5 buc. 17-28 180°C Agita, Intoarce sau amestecd la

125 g/4,5 0z) jumatatea timpului de gatire

Piept de pui (circa 160 1-3 buc. 20-30 180°C Intoarce la jum&tatea timpului

g/6 0z2) de preparare

Peste intreg (circa 1 bucatd 20-25 180°C

300-400g/11-14 0z)

File de peste (circa 1-2 buc. 25-32 160°C

200 g/7 0z)
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Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Nota
- max. (min) ratura
Amestec de legume 200-400g/7-14 12-25 180°C - Seteaza timpul de preparare in
(taiate n bucdti mari) 0z functie de preferintele
personale

- Agitd, intoarce sau amestecd la
jumdtatea timpului de gatire

Briose (circa 50 g/1,8 0z)  2-6 forme 13-20 160°C - Foloseste forme de briose

Paine/chifle precoapte 1-3 buc. 6-8 200°C
(circa 60 g/2 0z)

Accesoriile

Utilizarea gratarului cu doua niveluri

Gratarul cu doud niveluri si suportul de frigarui vin cu urmatoarele modele:
NA352/04, NA352/08, NA352/24, NA353/14.

Gratarul cu douad niveluri este un accesoriu util care permite gatirea pe doua
niveluri, dar este compatibil numai cu tava mare.
1 Scoate tava mare din aparat.

2 Introdu alimentele dorite in cos.
Nota:
- Consultd tabelul de alimente de mai jos pentru a vedea ce alimente se
recomanda a fi gatite pe gratarul cu doua niveluri.
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3 Aseaza gratarul cu doud niveluri deasupra alimentelor din cos.

4 Adauga a doua portie de alimente pe gratarul cu doua niveluri.

5 Introdu tava in aparat si regleaza timpul si temperatura conform
specificatiilor din tabelul urmator. Dupa ce ai terminat, apasa pe butonul

Start.
<y Timpul de Temperatu- <

Preparate Greutate (bruta) preparare r3 Nota
Bu;a’gl congelate de 300g/11 oz
pui 17-20 min. 180°C
Cartofi pai congelati 400g/14 oz
Avripi de pui 450 9/16 0z
congelate

16-20 min. 200°C
Chiftelute de pui 350 /12 oz
congelate
Stiuleti de porumb 800-1000 g/28-35

0z 24-28 min. 180°C - 3bucsti de stiulet

Cartofi wedges 500g/18 oz
Dorada 500-600 g/18-21 oz )

18-20 min. 200°C - 2bucdtide peste

Cartof copt (in
patru bucatj)

350g/12 0z

intreg
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Ciuperci intregi 200g/7 oz
: : 12-14 min. 200°C

Creveti mari
nedecorticati 4009/14 0z
Bravmza sau tofu la 250 g/9 oz - Intoarce b[anza sau
gratar 15-18 min 180°C tofu pe gratar la

' jumatatea timpului
Amestec de legume 500g/18 oz de gatire

Nota:

- Alimentul situat sus in tabel trebuie plasat deasupra gratarului cu doua
niveluri iar al doilea aliment dedesubt.

6 Dupa finalizarea procesului de gatire, utilizeaza manusi de cuptor si clesti
pentru a scoate cu atentie alimentele din cos.
Atentie
- Ai grija atunci cand scoti gratarul cu doua niveluri, deoarece devine
fierbinte in timpul gatitului.

Utilizarea frigaruilor

Frigaruile pot fi utilizate Tn combinatie cu gratarul cu doua niveluri.
1 Introdu carnea si legumele dorite pe frigarui.
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2 Aseaza frigdruile in canelurile desemnate de pe gratarul cu doua niveluri.

3 Reintrodu tava in aparat.
4 Seteazad ora si temperatura in functie de tabelul specificat si incepe procesul
de gatire.

5 Dupa finalizarea gatirii, utilizeaza manusi de cuptor si clesti pentru a scoate cu
atentie alimentele din cos.

Consulta tabelul pentru recomandari specifice privind timpii de preparare si

temperaturile.

Timpul de

Continutul : < <
cosului Portia preparare Temperatura Nota
5 fArlgarw cu 5 frig&rul - Punelegumele
mancare amestecate pe
fundul tavii, iar
15-18 min. 180°C frigaruile

deasupra
gratarului cu
doua niveluri.

Amestec de legume 5009

Utilizarea setului pentru mic dejun

Setul pentru mic dejun permite gatirea simultana a pana la patru oua si patru
bucati de paine prajita.
Atentie
- Pentru a scoate in siguranta ouale gatite si painea prajita din setul
pentru mic dejun, utilizeaza intotdeauna clesti pentru a preveni orice
risc potential de ardere.
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&

1 Scoateti tava micd mic din aparat.

2 Scoate placa inferioara din tava.
Nota:
- Daca placa inferioara nu este scoasa, este posibil ca feliile de paine prajita
sd nu se potriveasca corespunzator in tava.

3 Pune setul pentru mic dejun Tn tava mica.

4 Pune pana la patru oua in setul pentru mic dejun si introdu tava fnapoi in
aparat.

5 Regleaza ora si temperatura in functie de tabelul de alimente de maijos si
apasa butonul de pornire.

Set pentru micul . Timpul de x

dejun Cantitatea preparare Temperatura Nota

Oua fierte tare 4 oua 10-12 min. - Gateste oudle
mai intai.

Oua fierte moi 4 oud 8-10 min. Adaugé painea

180°C prajita la

jumadtatea

Paine prajita 5 buc. 5-6 min. procesului de

gatire.
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6 Lajumatatea procesului de gatire, adauga feliile de paine prajita in setul
pentru mic dejun si continud sd gdtesti.
Sugestie:
- lain considerare activarea memento-ului de agitare pentru a nu uita sa
adaugi painea prdjita.
- Daca painea prajita nu se potriveste Tn tava, tai-o pe jumatate.

7 Dupa ce gatitul este complet, utilizeaza clesti pentru a scoate cu atentie oudle
si painea prajita.

Te rugam sa consulti tabelul de mai jos pentru perioadele si temperaturile

specifice de preparare.

Curatarea

Avertisment

- Lasa cosul, tava si interiorul aparatului sa se raceasca complet inainte de
a incepe curatarea.

- Tava si cosul aparatului au o suprafata antiaderenta. Nu utiliza ustensile
de bucatarie din metal sau materiale de curatare abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata antiaderenta.

Curats aparatul dupé fiecare utilizare. Indeparteaza uleiul si grasimea de pe

fundul tavii dupa fiecare utilizare.

1 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a opri aparatul, scoate cablul din
priza si lasa aparatul sd se raceasca.

Sfat
- Scoate tava si cosul pentru a permite racirea mai rapida a aparatului
Airfryer.

2 Elimina grasimea topita sau uleiul din partea inferioara a tavii.

3 Curdta tava si cosul Tn masina de spdlat vase. De asemenea, poti sa le cureti cu
apa fierbinte, detergent lichid de vase si un burete neabraziv (consulta
,Tabelul de curatare”).

Sfat
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- Daca resturile alimentare se lipesc de tava sau cos, le poti inmuia in apa
fierbinte cu detergent lichid de vase timp de 10-15 minute. Prin ifnmuiere
se slabesc resturile alimentare, devenind mai usor de indepartat. Asigura-
te cd utilizezi un detergent lichid de vase care poate dizolva ulejul si
grasimea. Daca pe tigaie sau pe cos sunt pete de grasime care nu au putut
fi eliminate cu apa calda si detergent lichid de vase, utilizeaza o solutie de
degresant lichid.

- Daca este necesar, resturile de alimente lipite pe elementul de incalzire
pot fiindepartate cu ajutorul unei perii cu peri moi spre medii. Nu utiliza o
perie de sarma sau o perie cu peri duri, deoarece aceasta poate deteriora
fnvelisul elementului de Tncalzire.

4 Pentru a preveni zgarieturile, sterge usor exteriorul aparatului cu o carpa

nesifonats, curatd si moale. Incepe cu o carp& usor umezits si continud cu una
uscatd, daca este necesar.

5 Curata elementul de incalzire cu o perie de curdtare pentru a indeparta toate
resturile de alimente.

6 Curatd interiorul aparatului cu apa calda si un burete neabraziv.

Note

- Daca scoti neintentionat separatorul, care se afld intre tava mica si cea
mare, in timpul curatarii, asigurd-te ca 1l pui inapoi Tn modul corect.
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Tabel de curatare

I me)

NA350/03
NA350/08

NA352/04
NA352/08
NA352/24
NA353/14

Depozitarea

1 Scoate stecherul din priza si lasd aparatul sa se raceasca.
Tnainte de depozitare, asiguri-te ci toate componentele sunt curate si uscate.
3 Inf3soard cablul in jurul suportului de cablu de pe partea din spate a
aparatului.
Note
- Cand transporti Airfryer, tine-l Intotdeauna orizontal pentru a preveni
caderea accidentala a tavilor, ceea ce ar putea sa le deterioreze.
- Asigura-te intotdeauna ca componentele detasabile ale aparatului
Airfryer, de ex., sita detasabila inferioara etc., sunt fixate hainte de
transport si/sau depozitare.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la
utilizarea aparatului. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatjilor de
mai jos, acceseaza www.philips.com/support pentru o lista de intrebari
frecvente sau contacteaza centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Partea exterioara a aparatului se
ncinge n timpul utilizarii.

Caldura din interior radiaza inspre
peretii exteriori.

Acest lucru este normal. Toate
manerele si butoanele rotative pe
care trebuie sa le atingi raman
suficient de reci pentru a putea fi
atinse.

Tava, cosul si interiorul aparatului
se Tncing Tntotdeauna la pornirea
aparatului, pentru a asigura
prepararea adecvata a
alimentelor. Aceste piese sunt
ntotdeauna prea fierbinti pentru
atingere.

Daca lasi aparatul pornit prea mult
timp, unele portiuni devin prea
fierbinti pentru a fi atinse. Aceste
portiuni sunt marcate pe aparat cu
urmdtoarea pictograma:

Cat timp cunosti care sunt zonele
fierbinti si eviti sd le atingi,
aparatul poate fi utilizat in
perfecta siguranta.

Cartofii mei prdjiti de casa nu ies
conform asteptarilor.

Nu ai folosit tipul corect de cartofi.

Pentru a obtine cele mai bune
rezultate, foloseste cartofi fainosi
proaspeti. Daca trebuie sa
depozitezi cartofii, nu-i depozita in
medii reci, precum frigiderul.
Alege cartofii din pachete care
contine indicatia cd sunt adecvati
pentru prdjire.

Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sd fie agitate la jumdtatea
timpului de preparare.

Pentru a prepara cartofi prajiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Aparatul Airfryer nu porneste.

Aparatul nu este conectat la priza.

Asigura-te cd stecherul este bine
introdus Tn priza.

Mai multe aparate sunt conectate
la aceeasi priza.

Airfryer are o mare putere.
Incearcd o altd priza si verifica
sigurantele.




Problema

Cauza posibila

Roméana 449

Solutie

Tninteriorul aparatului Airfryer se
vad unele zone exfoliate.

Mici zone pot aparea in interiorul
tavii aparatului Airfryer din cauza
atingerii sau a zgarierii accidentale
a stratului de acoperire (de ex., In
timpul curatarii cu unelte de
curatare dure si/sau in timpul
introducerii cosului).

Poti preveni deteriorarea prin
coborarea corespunzatoare a
cosului Tn tava. Daca introduci
cosul In pozitie inclinatd, partea sa
laterald se poate lovi de peretele
tavii, determinand exfolierea unor
mici portiuni de strat de acoperire.
Tn acest caz, retine cd nu este
niciun pericol, deoarece toate
materialele utilizate sunt
compatibile cu produsele
alimentare.

lese fum alb din aparat.

Prepari ingrediente grase.

Varsd cu atentie excesul de ulei
sau grasime din tava, apoi
continud prepararea.

Tava contine incd reziduuri grase
de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este produs de
reziduurile grase care se incdlzesc
n tava. Dupa fiecare utilizare,
curdtd bine intotdeauna tava si
cosul.

Stratul de acoperire sau de pane
nu s-a lipit Tn mod adecvat de
alimente.

Mici bucdti de pane aeriene pot
cauza fum alb. Apasa ferm stratul
de pane sau de acoperire, pentru a
te asigura ca se lipeste.

Marinata, sucurile lichide sau de
carne stropesc din ulei sau
grasimea topita.

Usucd alimentele cu un servet
fnainte de a le introduce n cos.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E1".

Aparatul s-a stricat/este defect.

Apeleaza serviciul de asistentd
telefonica Philips sau contacteaza
centrul de asistentd pentru clienti
din tara ta.

Este posibil ca Airfryer sa fie
depozitat intr-un loc prea rece.

Daca aparatul a fost depozitat la o
temperatura ambianta scazuta,
lasa-l sa ajungd la temperatura
camerei timp de cel putin 15
minute Tnainte de a-I reconecta.

Daca afisajul indica in continuare
,E1", apeleaza serviciul de
asistenta telefonica Philips sau
contacteaza centrul de asistenta
pentru clienti din tara ta.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E4-E12".

Este posibil ca dispozitivul sa aiba
o defectiune.

Incearcd s& deconectezi si
reconectezi dispozitivul la priza.
Daca aceasta nu rezolva problema,
apeleaza serviciul de asistentd
telefonica Philips sau contacteaza
centrul de asistentd pentru clienti
din tara ta.
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