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Siguranta ro

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru incalzire, preparare, coacere Si rumenire cu aer fierbinte.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Dupa fiecare utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de cura-
tare si in caz de defectiune, aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de peste 8 ani si de

persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fa-

ra experienta si/sau cunostinte numai daca sunt supravegheati sau
au fost instruiti referitor la utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa@ se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre utilizator nu trebuie facu-

ta de copii, in afara de cazul in care ei au varsta de 8 ani sau mai

mult si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat si de ca-

blul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactafi unitatea de service abilitata. - Pagina 15

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.



ro Siguranfa

>

Aparatul se va racorda doar la o priza de curent alternativ cu im-
pamantare, instalata regulamentar.

Sistemul de protectie a instalatiei de alimentare cu energie elec-
trica a cladirii trebuie sa fie instalat corect.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

v

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu asezati niciodata aparatul pe sau langa materiale inflamabile,
cum ar fi de ex. perdele sau fete de masa.

Pastrati intotdeauna o distanta de siguranta de cel putin 10 cm
fata de pereti si alte obiecte pentru a evita acumularea de caldu-
ra.

Nu acoperiti niciodata dispozitivul si nu asezati alte obiecte pe
acesta.

Nu depozitati si nu asezati obiecte in cos sau in spatiul de coa-
cere.

Supravegheati mereu aparatul in timpul functionarii.



Siguranta ro

» Nu turnati niciodata ulei sau untura in cos.
» Nu incalziti niciodata in aparat alimente care contin o concentra-

tie mare de alcool sau alte ingrediente foarte inflamabile.
Respectati cantitatea maxima de umplere permisa. Nu umpleti
niciodata cosul cu alimente pana la marginea superioara.

Nu utilizati bucati mici de hértie de copt sau ingrediente usoare
care pot fi aspirate de ventilator, de ex. ierburi aromatice uscate.
Daca aparatul emana fum negru, scoateti imediat stecarul din
prlza Scoateti cosul abia dupa ce nu mai iese fum.

) In timpul functionarii, aparatul se incalzeste. Nu atingeti
n|C|odata suprafetele flerbln‘u

Tnainte de curatare sau de transport lasati aparatul sa se raceas-
ca.

» Nu introduceti ména in spatiul de coacere fierbinte.
» Nu atingeti niciodata cu mainile goale gratarul pentru grill sau fri-

garuile fierbinti. Utilizati instrumente adecvate, de ex. manusi de
cuptor sau ustensile de gatit.

Aveti grija cand scoateti cosul, deoarece poate iesi aer sau abur
fierbinte.

» Nu va aplecati peste aparat.

vV VY vV v vV VvV Y

Tineti intotdeauna mainile si fata departe de orificiile de evacuare
a aerului.

Pentru a evita vatamari corporale utilizati aparatul exclusiv con-
form destinatiei prevazute.

Manevrati frigaruile cu atentie.

Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

Pentru a preveni dezvoltarea acrilamidei, nu preparati prea tare
alimentele si indepartati reziduurile arse.

Nu incalziti niciodata cartofii proaspeti la peste 180 °C.



ro Evitarea deteriorarilor

Evitarea deteriorarilor

» Nu utilizai ustensile de gatit ascutite, cu
varf sau metalice. Utilizati doar ustensile
de gatit din lemn sau din plastic termore-
zistent.

» Asezati cu grija gratarul pentru grill in
COS ca sa evitati zgarierea sau deteriora-
rea cosului.

» Nu asezati niciodata cosul fierbinte pe
suprafete sensibile la caldura. Utilizati o
suprafata termorezistenta, de ex. un su-
port pentru vase fierbinti.

» Nu umpleti niciodata cosul cu apa sau
alte lichide.

» Nu utilizali niciodata gratarul pentru grill
sau frigaruile in cuptorul cu microunde.

Cunoasterea

Prezentare generala

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.
—Fig. H

Aparatul de baza

Cos

Set gratar pentru grill!
— "Set grdtar pentru grill", Pagina 12

Spatiu de coacere

Panoul de comanda

Orificiu de admisie a aerului

Orificiu de evacuare a aerului

Cablu de alimentare electrica

Rezistenta superioara si ventilator

Rezistenta inferioara

Maner

EERREANENE ® |8

Gratarul

Panoul de comanda

Aici putetli vizualiza o prezentare generala a
panoului de comanda.

Observatie: Operati tastele cu degetele i
fara manusi de bucatarie. Nu puteti opera
tastele cu obiecte, de ex. cu lingura de
lemn.

' n functie de model
10

Elemente de afigaj si taste pentru functii
Simbol

O

Functie

Modul standby

Activarea si dezactivarea modu-
lui standby sau anularea prepa-

rarii

Start/Pauza

Pornirea sau intreruperea prepa-
rarii

Display-ul

Daca se aprinde °C, pe display

este afisata temperatura.

Daca se aprinde min, pe display
este afisat timpul.

H Indicator de temperatura
Mariti temperatura cu + sau sca-
deti temperatura cu —.
Domeniul de setari: 40-200 °C
in trepte de 5 grade

Observatie: Dacé timpul este
setat la mai mult de 60 minute,
atunci temperatura maxima este
de 80 °C.

Indicator de timp

Mariti timpul de preparare cu +
sau scadeti-l cu —.

Domeniul de setari: 1-60 minute

Observatie: Daci este setatd o
temperatura de 40-80 °C timpul
de preparare sau timpul in care
preparatul este mentinut cald

poate fi prelungit pana la 8 ore.

Dl

Tastele pentru programe
Simbol

W

Program
Cartofi prajiti

Carne de pasare

Carne
% Peste
@6 Legume
& Péine




Simbol  Program
@ Produse mici de brutarie si pati-
serie

Mentinere calda

5%

g

Modul standby

Daca aparatul nu este utilizat o anumita pe-
rioada de timp Tnainte sau dupa preparare,
acesta comuta in modul standby, iar O se
aprinde. In modul standby, aparatul consu-
ma doar o cantitate mica de energie.
Apésati O ca sa dezactivati modul standby
si sa operati aparatul.

inainte de prima utilizare
Pregatiti aparatul pentru utilizare.

Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

1. Indepartati materialul de ambalare r&-
mas.

2. indepartati eticheta si foliile existente.

3. Cu fereastra deschisg, incalziti aparatul
fara alimente, la setarea cea maiinalta a
temperaturii timp de 30 de minute, apoi
|asati-l sa se raceasca.

4. Toate piesele care intrd in contact cu ali-
mentele se curafa inainte de prima utili-
zare.

Observatie: La prima utilizare este normal
sd se formeze fum sau miros in cantitate re-
dusa.

Utilizarea

Instructiuni generale
Respectati indicatiile pentru a putea utiliza
aparatul in mod optim.

= Tineli apasat tastele de setare, ca sa mo-
dificati mai rapid setarile.

= Pentru a modifica temperatura sau tim-
pul dupé inceperea prepararii, apasati DIl
, modificati valorile si apoi continuali pre-
pararea apasand DI,

Instalarea aparatului

» Asezali aparatul pe un blat de lucru sta-
bil, orizontal, termorezistent. Pastrati in-

totdeauna o distanta de siguranta de cel
putin 10 cm fata de pereti si alte obiecte.

Decongelare

inainte de prima utilizare ro

Asezarea alimentelor in cos

1. Scoateti cosul, asezati gratarul in cos si

apasati in jos.

—Fig. A

Distantierele de la gratar trebuie sa fie
orientate in jos.

2. Puneti alimentele in cos si impingeti co-
sul complet in aparat.

— Fig.
Nu umpleti niciodata cosul cu alimente
pana la marginea superioara.

Pornirea prepararii

1. Introduceti stecherul.

—Fig. &1

v Se emite un semnal sonor, iar panoul de
comanda se activeaza.

v Pe display, se afiseaza alternativ tempe-
ratura si timpul de preparare presetate
pentru prepararea manuala.

—Ffig. B

2. Ca sa utilizati un program, apasati pe
simbolul dorit de pe panoul de coman-
da, de ex. U Cartofi prajiti.

—Fig. @

v Simbolul de program selectat se aprinde
intermitent, iar pe display, se afiseaza al-
ternativ temperatura si timpul de prepa-
rare presetate pentru program.

— Fig.

3. Pentru a reveni la prepararea manuala,
apasati din nou pe simbolul de program
care se aprinde intermitent.

4. Reglati temperatura afisata sau timpul de
preparare afisat cu — sau +.

—Fig. B

v Dupa o anumita perioada, display-ul co-
muta automat intre temperatura si timp.

5. Ca sa afisati manual timpul sau tempera-
tura pe display, apasati pe ® sau pe 8.
—Fig. Bl

6. Porniti prepararea cu DIl Start/Pauza.
—Fig. ]

v Pe display se afiseaza alternativ tempe-
ratura setata si timpul de preparare ra-
mas.

Scuturarea cosului sau intoarcerea
alimentelor

Ca sa obtineti un preparat uniform, unele
alimente ar trebui Intoarse dupa jumatatea
timpului de preparare.

11



ro Set gratar pentru grill

1. La jumatatea timpului de preparare,
scoateti cosul din aparat.
— Fig. KK

v Prepararea intrd in pauza, iar pe display
se afiseazad OPEN, céat timp cosul este
SCOS.

2. Scuturati cosul cu alimente. Intoarceti ali-
mentele mari sau delicate cu ustensile
de gatit din lemn sau plastic termorezis-
tent.

—Fig. A

3. Introduceti cosul complet in aparat.
oA 13|

v Prepararea continua automat, iar pe dis-
play se afiseaza alternativ temperatura
setata si timpul de preparare ramas.

Scoaterea alimentelor preparate

1. Atunci cand prepararea s-a incheiat, End
se aprinde intermitent pe display. Se
emite un semnal sonor, iar pe panoul de
comanda se aprind toate simbolurile.

- Fig. I

2. Scoateti cosul cu alimentele preparate.
- Fig. I3

3. Rasturnali din cos alimentele care nu au
exces de grasime sau scoateti-le cu us-
tensile de gatit, de ex. cartofii prajiti.

- Fig.  IA

4. Alimentele cu exces de grasime, de ex.
carne cu grasime sau bucati de pui, tre-
buie scoase din cos folosind ustensile
de gétit. Pentru a preveni scurgerea gra-
simii din cos pe alimentele preparate, nu
inclinati cosul.

— Fig.
Aruncatli cu grija grasimea fierbinte in ex-
ces sau lasati-o sa se rdceasca in cos.

Exemple de utilizare

Observatie: Dacé intrerupeti manual proce-
sul de preparare cu O, pe display se afisea-
za COOL, iar ventilatorul continua sa func-
tioneze un timp. Scoateti cosul abia dupa
ce COOL s-a stins.

Recomandare: Puteti utiliza aparatul pentru
a pregati direct portii suplimentare sau alte
alimente.

Set gratar pentru grill

Frigeti alimentele pe gratar sau preparati fri-
garui.

Vedere de ansamblu

— Fig.

Grétar pentru grill

Frig&rui, 4 bucati

Utilizarea gratarului pentru grill

1. Procedati conform instructiunilor de mai
jos, ca sa preparati alimente pe gratarul
pentru grill.

» Asezati gratarul in cos.

» Asezati gratarul pentru grill in cos.

» Asezati alimentele pe gratarul pentru
grill.

—Fig. EE]

2. Procedati conform instructiunilor de mai

jos, ca sa preparati frigarui:
» Asezati gratarul in cos.
» Asezati gratarul pentru grill in cos.
» Asezati frigaruile pregatite in locasuri-
le prevazute.
- Fig. B
3. Introduceti cosul complet in aparat.
4. Porniti prepararea.
— "Pornirea prepararii”, Pagina 11

Aparatul oferd 9 programe presetate, diferite. Alegeti programul potrivit in functie de ali-

mente.

Observatie: Valorile specificate reprezintd recomandari. Deoarece alimentele difera in ce-
ea ce priveste originea, dimensiunea, forma, starea si marca, setarea optima pentru ali-
mentele dvs. poate sa fie diferita de valorile indicate.

Alimente Presetare Observatii

Cartofi prajiti, conge- @ Cartofi prajiti

lati, 10 x 10 mm, 180 °C

400¢g 20 min.

Pulpe de pasare, ®» Carne de pasare  La jumatatea timpului de preparare scuturati
4bucdtia125g 200 °C cosul cu alimente sau intoarceti alimentele.

12



Vedere de ansamblu curdtare ro

Alimente Presetare Observatii

23 min.
Antricot de vita, Carne Preincalziti aparatul 4 min.
2 bucati,cca. 3cm 200 °C La jumatatea timpului de preparare scuturati
grosime 18 min. cosul cu alimente sau intoarceti alimentele.
File de somon, 2 bu- ® Peste La jumatatea timpului de preparare scuturati
catia150g 160 °C cosul cu alimente sau intoarceti alimentele.

13 min.
Legume la gratar, %6 Legume Taiati legumele grosier si amestecati-le cu
40049 180 °C max. 1 lingurita de ulei

16 min.

Prajituri mici sau bri- @ Produse mici de

0se, 6 bucdti brutarie si patiserie

160 °C

18 min.
Chifle congelate, & Paine
precoapte 160 °C

10 min.
Mentinerea caldd a % Mentinere calda
preparatelor 80 °C

30 min.
Decongelarea ali- #% Decongelare
mentelor congelate 40 °C

30 min.

Recomandari

= Daca dimensiunile alimentelor difera de
cele indicate n tabel, scurtati sau prelun-
giti timpul de preparare.

= Daca alimentele nu sunt gata la sfarsitul
timpului de preparare selectat, prelungiti
timpul de preparare sau mariti tempera-
tura.

= (Ca sa obtineti un preparat uniform, scu-
turati cosul cu alimente sau intoarceti ali-
mentele la jumatatea timpului de prepa-
rare.

= Daca alimentele nu sunt crocante asa
cum va doriti, umeziti-le cu putin ulei ina-
inte de preparare, de ex. cu o pensula
sau cu un pulverizator de ulei. Stergeti
uleiul in exces sau lasati-l sa se scurga.

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizali obiecte tdioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

» Stergeti panoul de comanda si display-ul
cu o laveta din microfibra umeda.

Curatati piesele individuale conform specifi-

catiilor din tabel.

—Fig. Al

Curatati aparatul si piesele

1. Curatali aparatul de baza cu o laveta
umeda si apoi uscati-l.

Utilizati o lavetd umeda din microfibra
pentru display.

2. Daca este nevoie, curafati spatiul de
coacere cu apa fierbinte si o laveta sau
un burete moale.

3. Tndepértati resturile de alimente de pe re-
zistenta cu o perie moale.

4. Eliminali excesul de grasime si ulei din
COS.

5. Daca exista reziduuri de grasime persis-
tente in cos, umpleti cosul cu apa fierbin-
te, adaugati cateva picaturi de detergent

13



ro Remediali defectiunile

lichid pentru curatarea prealabila si la- 6. Curatati cosul si gratarul cu detergent li-

sati-l la inmuiat.

chid si o laveta sau un burete moale sau
spalafi-le in masina de spélat vase.

Remediati defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu are curent.
» Verificati daca aparatul este alimentat cu energie electrica.

Tn cazul intreruperii ali-
mentarii electrice, apara-
tul continud automat pro-
cesul de preparare dupa
remediere.

Aparatul salveaza procesul de preparare anulat un anumit
timp.
1. Daca alimentarea cu energie electrica este intrerupta, scoa-
tefi stecarul din priza.
2. Cand alimentarea cu energie electrica este restabilitd, intro-
duceti stecarul in priza.
v Se continua procesul de preparare anulat.
3. Selectati una dintre urmatoarele optiuni:
» Lasali procesul de preparare sa se desfasoare pana la
finalizare.
» Intrerupeti prepararea folosind Dll, ca s reglati valorile,
de ex. sa mariti temperatura.
» Anulati preparare cu O.
Observatie: Dacé alimentarea cu energie electrica a fost intre-
rupta pentru o perioada mai lunga de timp, prepararea nu va
continua automat.

Nu se porneste sau nu
se continua prepararea,
iar pe display se afiseaza
OPEN.

Cosul nu este introdus corect in aparat.
» Impingeti cosul complet in aparat. Cosul nu trebuie sa iasa
din carcasa.

Cosul nu poate fi intro-
dus complet in aparat.

Exista alimente sau obiecte in spatiul de coacere.

» Indepartati alimentele sau obiectele din spatiul de coacere.
Alimentele sau obiectele din spatiul de coacere devin fier-
binti in timpul prepararii. Utilizati ustensile de gatit rezistente
la caldura si actionati cu atentie.

Pe display apare un cod
de eroare, de ex. Ex.

Sistemul electronic a identificat o eroare.

1. Scoateti stecherul din priza.

2. Introduceti stecherul la loc, in priza.

3. Daca defectiunea persistd, apelati unitatea de service abili-
tata.
— "Serviciul clienti", Pagina 15

Din aparat iese fum alb.

Picaturile si reziduurile de grdasime din cos sau din spatiul de

coacere produc fum alb atunci cand sunt incalzite.

» Curatali bine cosul, gratarul si spatiul de coacere dupa fie-
care utilizare pentru a elimina toate reziduurile de grasime.

Observatie: Fumul alb cauzat de reziduurile de grdsime nu

are nicio influenta asupra rezultatului prepararii sau asupra

aparatului.




Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei europe-

ne 2012/19/UE in privinta
I

aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.

Predarea aparatului vechi

ro
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https://www.bosch-home.com

Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraB3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001347176 (050724)
ro, bg
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