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O Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare
Pentru asamblarea Batatorului de crema
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Pentru montarea si indepartarea clemei de asistenta la amestecare

O Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare

Utilizarea Robotului de gatit - Functionare manuala (Mod gatit)
O Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare
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Utilizarea Robotului de gatit - Functionare manuala (fara gatit)
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Informatii importante privind siguranta

Nota importanta - implanturi medicale electronice
® Ca toate produsele de incalzire prin inductie, acest aparat genereaza campuri magnetice cu raza scurta de actiune.

Daca orice utilizator sau persoana in imediata apropiere are un stimulator cardiac sau alte implanturi active, va
rugam sa consultati un medic inainte de utilizare, cu privire la orice posibild incompatibilitate pentru a preveni orice
risc pentru sanatate.

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru consultare ulterioara.

Indepértati toate ambalajele si etichetele. (Nicio etichetd nu trebuie indepartatd de pe baza masinii).

Daca stecherul sau cablul este deteriorat, acesta trebuie, din motive de sigurantg, sa fie inlocuit de Kenwood sau de un

reprezentant autorizat Kenwood pentru a evita un pericol.

Asigurati-va intotdeauna ca intrerupatorul pornit (ON)/oprit (OFF) este in pozitia "O" (oprit/OFF) inainte de

deconectare.

intotdeauna opriti si scoateti aparatul din priz& inainte de montarea sau demontarea intrumentelor/ accesoriilor, dupd

utilizare si inainte de curatare.

Tineti intotdeauna partile corpului, parul, bijuteriile si hainele lejere departe de piesele in miscare si de accesoriile

montate.

Nu introduceti niciodata degetele etc. in mecanismul balamalei.

Nu depasiti niciodata cantitatile si vitezele maxime indicate in graficul de utilizare recomandat (consultati

graficele fd si IR

Fiti atenti daca se toarna lichid fierbinte in recipient, deoarece acesta poate fi ejectat brusc din aparat din cauza

aburilor.

Atunci cand utilizati un accesoriu, cititi instructiunile de siguranta si de utilizare furnizate impreuna cu acesta.

Aveti intotdeauna grija cand ridicati acest aparat deoarece este greu. Asigurati-va ca capul este blocat si ca bolul,

intrumentele, capacele si cablul sunt bine fixate inainte de ridicare.

Atunci cand mutati aparatul, ridicati-l intotdeauna de baza soclului si de capul mixerului. Nu ridicati sau transportati

aparatul de manerul bolului sau cu ajutorul accesoriilor montate pe orificiul de evacuare cu viteza redusa sau pe orificiul

de evacuare cu viteza mare.

Nu lasati niciodata cablul sa atarne in jos, unde un copil il poate apuca.

Nu lasati niciodata unitatea de alimentare, cablul sau stecherul s& se ude.

Nu introduceti niciodata nimic prin orificiile de aerisire.

Atunci cand utilizati acest aparat, asigurati-va ca este pozitionat pe o suprafata plana, departe de margine. Asigurati-

va ca este la cel putin 10 cm de pereti si asigurati-va ca orificiile de ventilatie nu sunt blocate. Nu pozitionati sub

dulapuri care atarna.

Utilizarea necorespunzatoare a aparatului dumneavoastra poate duce la ranire.

Nu utilizati o forta excesiva atunci cand apasati ecranul tactil si nu utilizati niciodata un obiect ascutit pentru a-I

actiona.

Nu utilizati telul pentru amestecuri grele (de exemplu, pentru a bate grasime si zahar), deoarece il puteti deteriora.

Cablul de alimentare este utilizat pentru a reduce riscul de incurcare sau impiedicare. Cablurile prelungitoare pot fi

utilizate daca se acorda atentie utilizarii lor. Daca se utilizeaza un cablu prelungitor:

O Capacitatea electrica marcata a cablului prelungitor trebuie sa fie cel putin la fel de mare ca si capacitatea
electrica a aparatului;

O Cablul trebuie aranjat astfel incat sa nu se intinda peste blat sau pe masa, unde poate fi tras de catre copii sau sa
se impiedice de el in mod neintentionat.

o Cablul prelungitor trebuie sa fie un cablu cu 3 fire de tip impamantare. Puterea electrica nominald a aparatului este
indicata pe partea inferioara a aparatului.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii. Nu Iasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta si sa fie

constiente daca au fost supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului in conditii de siguranta si daca

inteleg pericolele implicate.

Utilizati aparatul numai pentru uzul casnic prevazut. Kenwood nu isi asuma nicio raspundere in cazul in care aparatul

este supus unei utilizari necorespunzatoare sau in cazul nerespectarii acestor instructiuni.

Ratingul maxim se bazeaza pe accesoriile mini tocator/moara care utilizeaza cea mai mare sarcina. Alte accesorii pot

consuma mai putind energie.

Acest aparat nu este destinat functionarii prin intermediul unui cronometru extern sau al unui sistem separat de

control de la distanta.

Nu deplasati si nu ridicati capul mixerului cu un accesoriu montat, deoarece mixerul Stand ar putea deveni instabil.

Nu folositi aparatul in apropierea marginii sau a suprafetei de lucru sau nu aplicati forta asupra unui accesoriu atunci

cand este montat, deoarece acest lucru poate face ca unitatea sa devina instabila si sa se rastoarne, ceea ce poate

duce la raniri.

Nu utilizati niciodata un accesoriu neautorizat.

Nu utilizati simultan mai mult de un orificiu (orificiu accesoriu bol, orificiu de viteza mare sau orificiu de viteza redusa).

Asigurati-va ca bolul este intotdeauna montat atunci cand folositi aparatul, utilizand un instrument pentru bol.

Modul de gatire

Ca In cazul tuturor aparatelor de gatit cu inductie, nu plasati carduri de credit, suporturi magnetice sau echipamente
electronice sensibile In apropierea aparatului in timpul utilizarii.
Nu [3sati niciodata aparatul pornit nesupravegheat atunci cand este in modul fara gatit.
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® Atunci cand lasati aparatul nesupravegheat in modul de gatire, acordati o atentie deosebitd urmatoarelor:
O asigurati-va ca instructiunile sunt respectate in ceea ce priveste temperaturile si cantitatile maxime de procesat;
O asigurati-va ca unitatea si cablul sunt pozitionate in afara accesului copiilor si departe de marginea suprafetei de

lucru;
o verificati in mod regulat progresul pentru a va asigura ca se adauga suficient lichid si ca alimentele nu se fierb prea
mult.
® Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat. Trimiteti-l la control sau la reparat: consultati "Service si asistenta pentru
clienti”.

O Nu utilizati niciodata un accesoriu neautorizat sau mai multe accesorii simultan.
O Nu depasiti niciodata capacitatile maxime si, atunci cand utilizati incalzitorul cu inductie, nu depasiti niciodata
umplerea maxima de 3 litri marcat pe partea interioara a bolului.

® Aveti intotdeauna grija cand manipulati sau atingeti orice parte a aparatului atunci cand este utilizat in modul de
gatit sau dupa gatit, IN SPECIAL BOLUL, CAPACUL SIINSTRUMENTELE, deoarece acestea vor ramane fierbinti mult
timp dupa ce aparatul a fost oprit. Folositi manerele pentru a scoate si transporta bolul.

® Folositi manusi de cuptor atunci cand manevrati bolul fierbinte si instrumentele de amestecare fierbinti.

® Simbolul &marcat pe produs indica o suprafata care poate deveni fierbinte in timpul utilizarii.

® Aveti intotdeauna grija cand scoateti intrumentele bolului dupé o utilizare prelungita, deoarece acestea se pot incalzi.
Partea inferioara a bolului va ramane fierbinte mult timp dupa oprirea incalzirii.

® Avetiintotdeauna grijd la manipulare si folositi un covoras de protectie a suprafetei de lucru atunci cand asezati bolul
pe suprafete sensibile la caldura.

® Fiti intotdeauna atenti la vaporii care ies din bolul mixerului, in special atunci cand deschideti capacul in aparatoarea
Impotriva stropirii sau atunci cand ridicati capul mixerului.

® Daca transferati alimente fierbinti de la mixer la blender, I&sati intotdeauna ingredientele sa se raceasca la
temperatura camerei inainte de a le pune in blender.

® Utilizati numai bolul si intrumentele furnizate cu acest aparat. Nu utilizati niciodata bolul cu nicio alta sursa de
caldura.

® Nu folositi niciodata aparatul in modul de gatire cu bolul gol.

® Pentru functionarea corecta si sigura a plitei cu inductie, asigurati-va ca baza bolului si senzorii de temperatura sunt
curati si uscati inainte de gatit.

® Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele nu trebuie asezate pe piedestalul bolului/zona de
inductie deoarece se pot incalzi.

® Nu utilizati aparatul pentru prajirea alimentelor.

® Asigurati-va intotdeauna ca alimentele sunt bine gatite inainte de a fi consumate.

® Nu depasiti 250 ml atunci cand gatiti cu ulei.

® Alimentele trebuie consumate imediat dupa gatire sau |asate sa se raceasca rapid si apoi refrigerate cat mai repede

posibil.

Modul de viteza mare temperatura inalta (HSHT) - Pentru a amesteca la vitezd mare si la temperaturi de 60°C si
peste.

® Aceastd functie trebuie utilizata numai cu instrumentul de batut si/sau de amestecat.

® Nu trebuie sa depadsiti capacitatea maxima de gatit de 3 litri.

® Asigurati-va ca aparatoarea impotriva stropirii este montata.

® Masina nu trebuie lasata nesupravegheata.

Batator pentru crema
® Nu este adecvat pentru utilizarea la gatit folosind ulei.

Accesoriu Steamer

® Acest accesoriu produce aburi care va pot arde.

® Nu va ardeti de aburul care iese din cosul aparatului de gatit cu aburi, in special atunci cand indepartati aparatoarea
impotriva stropirii sau cand ridicati capacul palniei de alimentare.

® Aveti intotdeauna grija atunci cand manipulati piesele; orice lichid, condens, piesa a aburului sau piesa a mixerului
Stand va fi foarte fierbinte. Folositi manusi de cuptor.

® Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de montarea sau demontarea pieselor sau inainte de curatare.

® Gatiti bine carnea, pasarile, pestele si fructele de mare. Si nu le gatiti niciodata congelate.

® Nu reincalziti alimentele gatite in aparatul de gatit cu aburi.

Consumul de energie
® Cu comutatorul ON/OFF in pozitia "I" si portul de retea Wi-Fi activat sau dezactivat.
O Trece automat la modul OFF dupa 20 de minute de inactivitate si ecranul de afisare se opreste.
o Putere in modul OFF: <0,3W.
® Cu comutatorul ON/OFF in pozitia "O".
o Comutare automata in modul oprit: Nu se aplica
o Putere in modul oprit: <O,3W.
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Informatii despre priza si sigurante

® Asigurati-va ca sursa dumneavoastra de alimentare cu energie electrica este aceeasi cu cea indicata pe partea inferioara a unitatii de
alimentare.
ACEST APARAT TREBUIE SA FIE LEGAT LA PAMANT

® Acest aparat este conform cu Regulamentul CE 1935/2004 privind materialele si obiectele destinate sa vina in contact cu alimentele.
® Acest aparat este in conformitate cu cerintele esentiale si cu alte dispozitii relevante din Directiva 2014/53/UE.

® Inainte de prima utilizare, spalati piesele: Consultati JIngrijire si curatare”.

Ingrijire si curatare (Consultati graficul B

® intotdeauna opriti si scoateti din priz& inainte de curatare.

® Este posibil sa apara puting unsoare la iegirea ® la prima utilizare. Acest lucru este normal - doar stergeti-o.

® Suprafetele metalice ale senzorilor de temperatura pot prezenta semne de uzurad in timpul utilizarii normale. Acest
lucru nu afecteaza performanta produsului.

® Nu lasati batatorul pentru crema montat pe mixer atunci cand nu este utilizat.

Aparat electrocasnic, capace de iesire
® Stergeti cu o carpa umeda, apoi uscati (inclusiv picioarele de pe partea inferioara a aparatului).
® Nu utilizati niciodata materiale abrazive si nu scufundati in apa.

Batator pentru crema

e intotdeauna scoateti lama flexibila de stergere din instrument inainte de curatare.

® Spadlati lama flexibila de stergere si instrumentul in apa calda cu sapun, apoi uscati bine. Alternativ, piesele pot fi
spalate in masina de spalat vase.

Nota: Va rugam sa inspectati starea corpului instrumentului inainte si dupa utilizare si, de asemenea, sa inspectati periodic

starea lamei stergatorului si inlocuiti-o daca prezinta semne de uzura.

Bol, Instrumente, Protectie impotriva stropirii, Clema asistenta la amestecare

® Spalati manual, apoi uscati bine sau spalati in masina de spalat vase (consultati graficul ).

® Nu utilizati niciodata o perie de sarma, vata de otel sau inalbitor pentru a curata bolul din otel inoxidabil. Utilizati otet
sau un detartrant adecvat pentru a indeparta calcarul.

® Daca mancarea se lipeste sau arde pe interiorul bolului, indepartati cat mai mult posibil cu ajutorul spatulei furnizate.
Umpleti bolul cu apa calda cu sdpun si l&sati s& se inmoaie. Indepéartati orice depuneri persistente folosind o perie de
nailon.

® Orice decolorare a bolului nu va afecta performanta acestuia.

Orificiu de scurgere
® Asigurati-va ca aceasta zona este libera de alimente. Daca este necesar, utilizati un curatator de tevi sau un tampon de
vata pentru a curata.

Senzori de temperatura
® Stergeti cu o carpa umeda, apoi uscati bine. Nu utilizati niciodata substante abrazive sau instrumente ascutite pentru a
curata senzorii.

Accesorii Steamer

® intotdeauna opriti si scoateti din priz& inainte de a scoate accesoriul din mixerul Stand.

® Pentru o curatare mai usoara, spalati intotdeauna piesele imediat dupa utilizare. Toate piesele pot fi spalate in apa
calda cu sapun, apoi uscate bine. Alternativ, acestea pot fi spalate in masina de spalat vase.

® Apa si alimentele obisnuite contin saruri si acizi care pot afecta uneori suprafetele metalice, cum ar fi interiorul bolul
mixerului. In acest caz, curdtati cu o perie din nailon, un burete neabraziv sau o lavet& proprie din otel inoxidabil.
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Lista de piese
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Orificiile pentru accesorii

lesire de viteza mare (HSO)

lesire cu viteza redusa (SSO)

Soclu pentru instrumente pentru bol
Soclu pentru instrumentul de amestecare

OOEO

K<

ixer

Capac de iesire de viteza mare
Capul mixerului

Capac de evacuare cu viteza redusa
Bol robot de gatit

Cap - parghie de ridicare

Cadran de control

Comutator pornit (On)/oprit (Off)
Ecran de afisare

Orificiu de scurgere

Piedestal bol/zona de inductie
Orificii de aerisire

Senzori de temperatura

Scut termic
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Garnitura de cauciuc (detasabild)
Protectie impotriva stropirii
Capacul palniei de alimentare
K-Beater

Batator de crema

Tel

Instrument pentru aluat
Instrument de amestecare

Clema de asistenta la amestecare
Spatuld pentru temperaturi ridicate
Racleta pentru aluat

Cheie

>
a
a
©
[
o
=
c
)
o
c
=
~~
o
T
(=
o
3
o
<

®OO®O®

Suporturi pentru manere
Inel de sustinere

Manere pliabile

Tava detasabila
Suporturi pentru oua

Conectarea la aplicatia Kenwood & Me @

Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare

B8

O
3

((33

connect &
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Important

e WIFi - Functioneaza numai cu IEEE802.11 b, g sinla 2.4 GHz.

o Compatibilitate - Aplicatia Kenwood & Me este compatibila cu cele mai recente versiuni de iOS si Android.

o Resetare la datele din fabrica - Atunci cand aruncati aparatul, este important sa il resetati la datele din fabrica pentru a va proteja
datele personale.
Selectarea acestei optiuni va sterge toate datele WiFi stocate pe aparat si il va readuce la setarile din fabrica.
Pentru a reseta aparatul la datele din fabrica, selectati Setari > O Dispozitivul meu > Resetare din fabrica

o Resetarea retelei - utilizati functia de uitare a retelei pentru a sterge toate datele WiFi stocate pe aparat.
Pentru conectarea la o retea noug, aparatul trebuie sa se asocieze din nou prin intermediul telefonului inteligent sau al tabletei.
Pentru a reseta reteaua aparatului, selectati Settings>Connectivitiy>Network Settings> Forget Network.

Aplicatia Kenwood & Me va permite controlul limitat al aparatului dumneavoastra prin intermediul telefonului inteligent sau al tabletei.

1 Conectati si apasati comutatorul On/Off de pe partea laterald a unitatii de alimentare.

2 Aplicatia poate fi descarcata prin scanarea codului QR care apare pe ecran. (Nota daca codul QR nu este scanat la prima pornire a
aparatului, apasati simbolul = din coltul ecranului pentru a accesa codul QR).

3 Urmati instructiunile de pe ecran.

Pentru a va configura Robotul dumneavoastra de gatit

Diagrame de utilizare si Instructiuni de utilizare

e Y= vl

Important

® Asjgurati-va ca zona de inductie, senzorii de temperatura si suprafata externa a bazei bolului sunt curate. Nerespectarea acestei
cerinte va afecta senzorul de caldura, ceea ce duce la performante de gatit slabe.

® Nu folositi instrumentul de amestecare cu instrumentul pentru aluat, K-beater sau batatorul pentru crema.

Ansamblul aparatoare de stropire

® Ansamblul aparatoarei de stropire este format din 2 piese: scutul termic si aparatoarea de stropire.

® Scutul termic are rolul de a proteja capul mixerului de aburul produs in timpul procesului de gatire

® Protectia impotriva stropirii nu trebuie montata pe bol decat daca este utilizata impreuna cu scutul termic.

® Montati si indepartati aparatoarea de stropire numai atunci cand capul mixerului este in pozitia blocata, coborata.
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Rotiti maneta de ridicare a capului in sensul acelor de ceasornic si ridicati capul mixerului pana cand se blocheaza.

Impingeti scutul termic in sus pe partea inferioard a capului mixerului pand cand este complet pozitionat.

Daca utilizati Robotul de bucatarie fara caldura, nu este necesar sa montati scutul termic, cu exceptia cazului in care utilizati
aparatorul de stropire.

Montati bolul la baza. Rotiti in sensul acelor de ceasornic pentru a bloca in pozitie.

Asezati instrumentul necesar in locasul instrumentului pentru bol sau in locasul instrumentului de amestecare daca utilizati
instrumentul de amestecare, localizand stiftul in canelura si apoi rotiti pentru blocarea in pozitie.

Pentru a scoate un instrument, inversati pasul 4 de mai sus. (Folositi intotdeauna manusi de cuptor pentru a indeparta instrumentele
dupa gatire).

Instrumentul de amestecare - atunci cand se utilizeaza instrumentul de amestecare, se poate utiliza si clema de asistenta la
amestecare pentru a ajuta la actiunea de amestecare, consultati "Pentru a monta si indeparta Clema de asistenta la amestecare”.
Instrumentul de amestecare poate fi utilizat si cu telul.

Pentru a cobori capul mixerului, ridicati-l usor, apoi rotiti maneta de ridicare a capului in sensul acelor de ceasornic. Coborati in pozitia
blocata.

Asezati aparatoarea de stropire pe marginea bolului si apoi glisati-o inainte pana cand este complet montata.

Tn timpul amestecéarii, ingredientele pot fi addugate direct in bol prin intermediul palniei de alimentare.

Pentru a indeparta aparatoarea de stropire, pur si simplu glisati-o in afara aparatului.

Nota: aparatoarea de stropire va ramane atasata la scutul termic atunci cand capul mixerului este ridicat, cu exceptia cazului in care este
indepartata nainte de ridicarea capului mixerului.

8

Pentru a indeparta scutul termic, ridicati capul mixerului pdna cand acesta se blocheaza. Scoateti instrumentul, apoi trageti in jos
scutul termic din partea inferioara a capului mixerului. Nota: Montati sau indepartati aparatoarea de stropire numai atunci cand capul
mixerului este in pozitia blocata.

Unghiul de vizualizare al ecranului de afisare poate fi reglat. Pentru a regla unghiul ecranului de afisare, tineti apasata partea de jos a
ecranului si trageti sau impingeti usor in pozitie.

Pentru asamblarea batatorului de crema

Diagrama de utilizare si Instructiuni de utilizare

{3

Important
Lama stergatorului este livrata deja montata si trebuie indepartata intotdeauna inainte de curatare.

1

Montati cu atentie lama flexibild a stergatorului pe instrument prin pozitionarea bazei lamei de stergator in fanta, apoi montati o parte
inainte de a prinde usor capatul in loc. Repetati cu cealalta parte.
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Pentru a monta si a indeparta clema de asistenta la amestecare

Diagrame de utilizare si Instructiuni de utilizare

Important

® Clema de asistenta la amestecare nu trebuie montata atunci cand se utilizeaza K-Beater-ul, telul, instrumentul pentru aluat sau
batatorul de crema.

® Clema de asistenta la amestecare poate fi utilizata pentru a ajuta la actiunea de amestecare.

1 Introduceti clema de asistenta la amestecare pe partea laterald a bolului, cu creasta verticala pe interior si clemele pe exterior.
2 Rotiti clema in sensul invers acelor de ceasornic pe manerele bolului.
3 Pentru indepartare, inversati procedura.
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Pentru a utiliza Robotul de bucatarie - Functionare manuala (Mod
de gatire)

Diagrame de utilizare si Instructiuni de utilizare

Important

® Aveti grij cand manevrati sau atingeti orice parte a aparatului atunci cand este utilizat in modul de g&tire sau dupa gatit, IN
SPECIAL VASUL SI INSTRUMENTELE, deoarece acestea vor ramane fierbinti mult timp dupa ce aparatul a fost oprit.

® Utilizati cele doua manere laterale pentru a scoate si transporta bolul. Folositi manusi de cuptor atunci cand manevrati bolul
fierbinte si instrumentele fierbinti.

Se adauga in castron ingredientele care urmeaza sa fie gatite.

Montati instrumentul necesar si aparatoarea de stropire.

Setati timpul, viteza si temperatura necesare.

Rotiti cadranul de control in sensul invers acelor de ceasornic pentru a utiliza intervalele de amestecare si pulsul.

Rotiti cadranul de control in sensul acelor de ceasornic pentru a utiliza viteze continue.

Apasati cadranul de control pentru a porni.

Pentru a opri unitatea in orice moment, apasati cadranul de control. Daca este in modul de gatit, aveti grija deoarece unitatea va fi
fierbinte.

o N O 0 NN
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Pentru a opri procesul de incalzire in orice moment, schimbati temperatura pe "OFF".

Daca in orice moment capul mixerului este ridicat in timpul unei operatii, procesul de incalzire se va intrerupe, iar instrumentul pentru
bol se va opri si nu va reporni atunci cand capul mixerului este coborat. Pentru a reporni mixerul, coborati capul mixerului si apasati
cadranul de control.

Dupa terminarea unui program, aparatul va emite un bip de 3 ori.

Nota: Daca nu a fost setat niciun timp, procesele de incalzire si amestecare se vor incheia automat odata ce cronometrul a ajuns la 8
ore.

Indicatii si sfaturi - Gatit

Unele retete, in special cele cu un continut ridicat de apa, nu vor putea atinge o temperatura de gatit mai mare de 100°C (deoarece
aceasta este punctul de fierbere al apei).

Cand adaugati ingrediente in bol in timpul gatitului, reduceti viteza si adaugati ingredientele incet si uniform.

Pentru a incalzi rapid sosurile, utilizati o setare de amestecare continua.

Daca utilizati aparatoarea de stropi in timpul gatitului, scoateti-o intotdeauna inainte de a ridica capul mixerului. Fiti atenti la
condensul format pe aparatoarea de stropi si pe scutul termic.

Cand ridicati capul mixerului, ridicati-l incet pentru a permite lichidului de pe partea inferioara a scutului termic sa curga inapoi in bol.
Sunt disponibile patru functii de intarziere a amestecarii care va permit sa selectati cantitatea adecvata de amestecare pentru retete
individuale. Unele retete vor necesita amestecarea constanta pentru a impiedica ingredientele sa se lipeasca de fundul bolului, in timp
ce altele vor beneficia de amestecarea intermitenta pentru a mentine textura alimentelor.

Mod viteza mare si temperatura ridicata - HSHT
(Pentru a amesteca la viteza mare la temperaturi de 60°C si peste)

Important - Modul de mare viteza si temperatura ridicatd (HSHT)

® Din motive de sigurantd, turatia motorului este limitata automat la temperaturi ale bolului de 60°C sau peste 60°C, cu exceptia
cazului In care Viteza mare Temperatura ridicatd (HSHT) a fost activat.
® Mesajul "Atentie! Bol fierbinte si ingrediente fierbinti” pe ecran se afiseaza automat atunci cand o turatie fara amestecare (de ex.
Min la Max sau Puls) este selectata si temperatura este setata la 60°C sau mai mult.
® Daca masina functioneaza deja la o viteza fara amestecare atunci cand este selectata o temperatura a bolului de 60°C sau mai
peste, atat motorul, cat si incalzitorul se vor opri si se va afisa mesajul "Atentie!l Bol fierbinte si ingrediente fierbinti”, va fi afisat
mesajul de avertizare pe ecran.
® (Odata ce mesajul de avertizare "Atentie! Bol fierbinte si ingrediente fierbinti” prin apasarea butonului "De acord"”, motorul va urca
turatia pana la viteza selectata si bolul va fi incalzit la temperatura selectata anterior.
® Aceasta functie TREBUIE sa fie utilizatda NUMAI cu mixerul si/sau instrumentul de amestecare sau batatorul de crema.
® Asigurati-va ca aparatoarea de stropire este montata in modul de viteza mare si temperatura ridicata.
® Masina nu trebuie lasata nesupravegheata.
® Nu depasiti capacitatea maxima de gatit de 3 litri.
1 Selectati timpul (daca este cazul), viteza si temperatura de 60°C sau mai mare.
2 Afisajul "Atentie! Bolul si ingredientele fierbinti” va aparea pe ecranul de afisare pentru a va anunta ca intrati in modul HSHT.
3 Dupa ce avertismentul a fost citit si inteles, apasati da pentru a confirma ca sunteti de acord sa intrati in modul HSHT.
4 Apasati cadranul de control pentru a porni.

Retete

Reteta Instrumentul utilizat Setari prestabilite / Ingrediente
manuale
Créme Anglaise Setdri manuale Adaugati urmatoarele, toate odata:
250 g lapte integral gras
@ 15 minute 250 g smantana dubla
1linguritd extract de vanilie
C? 3’1 2 linguri de faina de porumb
~) 96 g galbenus de ou, se amestecd
o 80 g zahar pudra
8 85°C
Budinca de orez Setari manuale Adaugati urmatoarele, toate odata:
. 150g orez cu bobul scurt
1ora .
@ i 1L lapte integral gras
15 minute

75g zahar pudra

(\/) A1 2 lingurite extract de vanilie
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Important
[ )

Nu utilizati telul pentru amestecuri grele (prajituri complete si grasime cremoasa si zahar), deoarece il puteti deteriora.
Nu depasiti niciodata capacitatile si vitezele maxime indicate - puteti suprasolicita aparatul.
Asigurati-va ca picioarele de pe partea inferioara a aparatului si suprafata de lucru sunt curate si uscate inainte de a utiliza aparatul.

e &6 N W

5

Adaugati ingredientele relevante care urmeaza sa fie amestecate.

Setati timpul, viteza si temperatura necesare.

Nota: Pentru a utiliza aparatul ca mixer fara caldura, selectati "Off" la setarea temperaturii.

Rotiti cadranul de control in sensul invers acelor de ceasornic pentru a utiliza intervale de amestecare si puls.
Rotiti cadranul de control in sensul acelor de ceasornic pentru a utiliza viteze continue.

Montati unealta necesara si aparatoarea de stropire, daca este necesar.

Apasati cadranul de control pentru a porni.

Pentru a opri unitatea in orice moment, apasati cadranul de control.

Daca in orice moment capul mixerului este ridicat in timpul unei operatii, unealta pentru bol se va opri si nu va reporni atunci cand
capul mixerului este coborat. Pentru a reporni mixerul, coborati capul mixerului si apasati cadranul de control.
Dupa terminarea unui program, aparatul va emite un bip de 3 ori.

Nota: Daca nu a fost setat niciun timp, procesele de agitare se vor incheia automat odata ce cronometrul a ajuns la 8 ore.

Indicatii si sfaturi - Fara gatit

Pentru a evita stropirea ingredientelor, mariti treptat viteza.

K-Beater - pentru a incorpora complet ingredientele, opriti amestecarea si razuiti frecvent bolul cu spatula.

Folositi ingrediente reci pentru produsele de patiserie, cu exceptia cazului in care reteta prevede altfel.

Atunci cand bateti grasime si zahar pentru amestecuri de prdjituri, folositi intotdeauna grasimea la temperatura camerei sau
inmuiati-o mai intai.

Tel - Folositi telul numai pentru amestecuri usoare, cum ar fi albusuri de ou, frisca si chec fara grasime, altfel o puteti deteriora.
Inainte de a bate albusurile, asigurati-v& ca nu existd grasime sau galbenus de ou pe tel sau pe bol. Cele mai bune rezultate se obtin
atunci cand ouale sunt la temperatura camerei.

Indicatii si sfaturi - Instrumentul pentru aluat

Nu depasiti niciodata capacitatile si vitezele maxime indicate - puteti suprasolicita aparatul.

Daca auziti ca aparatul lucreaza din greu, opriti, scoateti jumatate din aluat si faceti fiecare jumatate separat.

Ingredientele se amesteca cel mai bine daca puneti mai intai lichidul.

Drojdie uscata (genul care trebuie reconstituit): se toarna apa calda in bol. Se adauga apoi drojdia si zaharul si se lasa sa stea 10
minute, pana devine spumoasa.

Drojdie proaspata: se sfarama in faina

Alte tipuri de drojdie: urmati instructiunile producatorului.
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Grafic de utilizare

©
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4 kg
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20 de oud)
3 kg Min-Max 5-10
(v 3 @ O
(MAX) (Minute)
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\\1//
4 kg
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Pentru a utiliza robotul de gatit -instrumente pentru bol (viteze si
temperaturi de functionare recomandata)

8

(%)

®

20°C-59°C Min-Max
60°C-200°C N/A

20°C-200°C Min-Max

20°C-59°C Min-T

60°C-200°C N/A

20°C-59°C Min-Max

60°C-200°C b1 —da %
20°C-200°C b1 —da

20°C-200°C b1 —da

20°C-200°C

Min-Max
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Pentru a utiliza robotul dumneavoastra de gatit - Ecranul de
afisare explicat

Atingeti aceasta pictograma pentru a accesa colectiile de retete de la bord si
colectiile descarcate din aplicatie.

Atingeti aceasta pictograma pentru a accesa setarile prestabilite.

Atingeti aceasta pictograma pentru a deschide meniul de setari.

Atingeti aceasta pictograma pentru a cantari ingredientele in bol, sau in
instrumentele optionale montate.

Afiseaza temperatura selectata.

Afiseaza intervalul de amestecare selectat.

Afiseaza ora selectata in ore (h), minute (m) si secunde (s).

T
(=
(=]

Indica faptul ca o setare (timp, viteza sau temperaturd) nu poate fi reglata.

Indica faptul ca aparatul este conectat la o retea WiFi.

Arata ca aparatul nu este conectat la wifi si ca aparatul nu a fost asociat cu
un cont de utilizator.

Afiseaza ca WiFi este setat pe oprit.

Afiseaza ca WIFi este activat, dar nu exista conexiune la internet.

Afiseaza eroarea serverului WiFi.

Afiseaza actualizarea software-ului.

PEONEDDD
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Setari de temperatura si viteza

Ghid privind
temperatura

45°C Ciocolata topita
72°C - 82°C Fierbere (pentru a scadea zeama)
98°C - 99°C Fierbere la foc mic

105°C Fierbere, aburire
10°C -130°C Legume sarate

200°C Rumenirea carnii

(7

Pulse - For short bursts of maximum power.

> 41

Interval de amestecare 1 - Mixerul va functiona la o viteza constanta redusa. Se
utilizeaza pentru incorporarea ingredientelor usoare in amestecuri mai grele.

> §2

Interval de amestecare 2 - Amestecare intermitenta cu pauze scurte. Cand este
setatd la aceasta viteza, functioneaza intermitent la o viteza redusa la fiecare 10
secunde timp de 1,5 rotatii.

> 43

Interval de amestecare 3 - Amestecare intermitenta cu pauze medii. Cand este
setata la aceasta viteza, functioneaza intermitent la o viteza redusa la fiecare 30 de
secunde timp de 1,5 rotatii.

> 4

Interval de amestecare 4 - Amestecare intermitenta cu pauze lungi. Cand este
setatd la aceasta viteza, functioneaza intermitent la o viteza redusa la fiecare 5
minute timp de 1,5 rotatii.

Viteze continue, min - max.

Pentru a amesteca la temperaturi de peste 60°C folosind vitezele Min-Max.

Pentru a utiliza robotul dumneavoastra de gatit - Accesorii

Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare

1 Indepértati capacul iesirii de mare vitez&/iesirii de mica vitezd (daca este cazul).
Capac de evacuare de mare viteza
® Pentru a indeparta capacul, utilizati manerul si ridicati-I in sus.

® Pentru montare, asezati capacul peste iesire si impingeti-l in jos.
Capac de evacuare cu viteza redusa
® Pentru a scoate capacul, utilizati manerul de pe partea inferioara si trageti spre exterior.

® Pentru montare, pozitionati dispozitivul de prindere din partea superioara a capacului in locasul iesirii si impingeti-I pentru a-I fixa in

pozitie

g A NN

Montati accesoriul in conformitate cu instructiunile specifice furnizate.
Setati timpul si viteza necesare.

Apasati cadranul de control pentru a porni.
Pentru a opri unitatea in orice moment, apasati din nou cadranul de control.
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Reteta

Marinada de prune uscate
200 g miere limpede si lichida
40g prune uscate moi

40ml apa

Se pun toate ingredientele in mini tocator/moara. Se pastreaza la frigider peste noapte.
Montati accesoriul pe mixerul Stand.

Comutati la puls timp de 4 secunde.

Utilizati dupa cum este necesar.

NN

(Nota: Accesoriul mini tocator/moara disponibil pentru achizitionare separata)

Pentru a utiliza Robotul dumneavoastra de gatit - functia de
cantarire

Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare

Important

® Asezatiintotdeauna aparatul pe o suprafata uscata, plana si stabila inainte de cantarire.

® Nu aplicati presiune pe mixer sau pe bol in timpul cantaririi, deocarece acest lucru va afecta precizia cantarului.
® [unctia de cantarire poate fi utilizata cu capul mixerului in pozitia jos sau sus.

® [unctia de cantarire este precisa pana la 6 kg.

Selectati functia de cantarire B pe ecranul tactil.

Montati bolul.

Resetati scala.

Cantariti ingredientele.

Pentru a comuta intre unitati, atingeti butonul unitate de pe ecranul de cantarire.

a M~
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Pentru a utiliza Robotul dumneavoastra de gatit - Presetari simple
cu atingere

Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare

Selectati meniul Preset.

Alegeti presetarea pe care doriti sa o utilizati.

Urmati instructiunile de pe ecranul de afisare.

Pentru a opri unitatea in orice moment, apasati cadranul de control. Aveti grija deoarece bolul si instrumentele vor fi fierbinti.

NN
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Grafic de utilizare presetata

temperatura corecta.

Setarile implicite pot fi ajustate pentru a se potrivi retetei dumneavoastra, acolo unde sunt disponibile.
Setdrile nereglabile sunt indicate prin pictograma @.
Atunci cand "Incélzire” este afisat pe ecranul de afisare, cronometrul nu va incepe numaratoarea inversd pana cand nu a fost atinsa

Frisca batuta

C)

65 - 155 secunde

Preset Instrument Setari implicite Etapa de Idei de retete /
recomandat (reglabil) pastrare la Utilizari
cald
(Max)
Rezultate sigure - 2 kg Victoria Sponge,
Crems @ 90 -120 secunde Prajituri
IE
8 OFF @
Rezultate sigure - 550 g Albusuri de ou
Baterea albusului @ 60 - 140 secunde pentru mousse de
de ou ciocolata
CZ) MAX
8 OFF @
Rezultate sigure - 1,9 kg Umplutura/

Topping pentru
tort
Pliere in mousse de

(1 panala 15 min.)

CZ) MAX . “
ciocolata.
8 OFF @
Framantarea 10 min. Rulouri de péine,
aluatului Pizza

35°C

Minla1
(min-1)
OFF @
Dospirea aluatului 1ora Dospirea aluatului
(5 min. pana la 2 ore) 16 kg cu drojdie
OFF @
30°C
(25°C-25°C)
Popcorn 10 minute Pentru popcorn
(5 pana la 15 minute) O proaspat
OQOO 209 | homemade
) (@ D)
OFF * Pentru cele mai
bune rezultate
PR ) 20 g utilizati
180 C o O@ intotdeauna
presetarile.
Rumenirea carnii 3 min. - 140 secunde a 200 g Pentru cele mai
bune rezultate
se rumeneste
<J>2 [a) carneain
o loturi de
N 100-200g.
200°C 9
Topirea ciocolatei 5 minute i 500 ¢g Mousse de
(1 pana la 10 minute) 30 de minute ciocolata
<fl> [a) <fl>
71 @ &a
60°C
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Graficul de utilizare a presetarilor - continuare

8

(90°C -120°0C)

65°C

Preset Instrument Setari implicite Etapa de Idei de retete /
recomandat (reglabil) pastrare la Utilizari
cald
(Max)
Roux @ 4 minute Utilizati ca baza
(4 pana la 15 minute) pentru o varietate
de sosuri
<fl> [a)
(%% a
g 95°C
(95°C-120°C)
Bechamel @ 12 minute 30 de ml Sos alb de baza
(4 pana la 10 minute) e minute folosit pentru
o varietate de
a0 <> mancaruri.
(9|41 @ 44
90°C-95°C

Prajire superficiala

C

4 minute a

Pentru cele mai
bune rezultate
folositi ulei de

(5 minute - 45 minute)

OFF @

100°C

C? <$>2 a | arahide sau ulei
) ] 200 - 250ml ulei | yegetal.
Lucrati in loturi, se
g 180°C a prajesc pana devin
crocante.
Sote de legume @ 3 minute 2 linguri de ulei Legume,
(3 pané la 6 minute) Carne,
Fructe de mare
(4)|%2a
8 120°C
(MO°C -130°C)
Fierbere la foc @ 12 minute od A 2 litri Tocanite
mic (3 min. pana la 2 ore) 30 de minute Tocana
Bulion de legume
()| 82-Fa &a
98°C -140°C o
g (90°C -140°C) 65°¢C
Fierbere 23 de minute 2 litri Legume
@ (3 pana la 45 de minute) Paste
OFF &
@ 8 105°C -140°C
(105°C -140°C)
Aburi 23 de minute 450 g Somon in papillote
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Pentru a utiliza Robotul de gatit - Accesoriu Steamer

Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare

7. Y
()

Important

® Aveti grija cadnd manipulati ceva: orice lichid, condens, parte a steamerului sau parte a mixerului Stand va fi foarte fierbinte. Folositi
manusi de cuptor.

® Nu incercati s& montati un instrument de amestecare atunci cand utilizati cosul pentru aburi.

® Nu lasati unitatea sa fiarba in stare uscata, completati cu apa dupa cum este necesar.

® Atunci cand utilizati cosul pentru aburi, tineti intotdeauna Robotul de gatit departe de pereti si de dulapurile care atarna: aburul ar
putea sa le afecteze.
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Asezati tava detasabild pe o suprafata plang, asigurandu-va ca manerele sunt rabatate spre interior.

Montati inelul de sustinere pe tava, asigurandu-va ca suporturile manerului de pe inel se potrivesc langa decupajele in forma de V din
tava.

Rabatati manerele si fixati-le pe suporturile pentru manere.

Asezati alimentele care urmeaza sa fie gatite pe tava. Legumele trebuie sa fie bine curatate si decojite, dupa cum este nevoie.
Adaugati cantitatea necesara de apa in bol (consultati Graficul de utilizare). Apa filtrata este cea mai buna, deoarece reduce calcarul
si petele.

Asezati steamer-ul asamblat in bol - acesta isi va gasi singur inaltimea. Marginea superioara a bolului asamblat trebuie sa stea la
aproximativ 5 cm sub marginea superioara a bolului.

Montati scutul termic pe capul mixerului.

Montati bolul si cosul pentru aburi la masina de bucatarie.

Coborati capul mixerului si apoi montati aparatoarea de stropire.

Selectati pre-setarea aburi si reglati timpul de gatire (conform Graficului de utilizare recomandat). Apasati cadranul de control pentru
a porni.

Se lasa la fiert pentru timpul necesar.

Scoateti aparatoarea de stropire.

Ridicati capul mixerului.

Ridicati cosul de aburi de manere - aveti grija ca acestea sa nu se indoaie spre interior (folositi manusi de protectie termica pentru a
scoate cosul pentru gatire la aburi din bol).

Asezati cosul steamer-ului pe o farfurie mare sau alt recipient adecvat.

Decuplati manerele si pliati-le spre centru. Ridicati de inelul de sustinere si pliati manerele in afara.

Scoateti alimentele.

Indicatii si sfaturi

Lichidul rémas in bol este bun pentru a face supa sau ciorba. Aveti grija, va fi foarte fierbinte.

Lasati spatii intre bucatile de mancare.

Se amesteca cantitatile mari la jumatatea timpului de gatire.

Bucatile de mancare de dimensiuni similare se gatesc mai uniform.

Daca preparati la aburi mai mult de 1tip de alimente, daca ceva necesitd mai putin timp, adaugati-l mai tarziu.

Daca ridicati capacul péalniei de alimentare sau indepartati aparatoarea de stropire, vor iesi aburii si gatitul poate dura mai mult.
Alimentele vor continua sa se gateasca atunci cand mixerul Stand se opreste, deci indepartati imediat alimentele.

Daca mancarea nu este suficient de gatita, resetati timpul. Este posibil sa fie nevoie sa completati cu apa.

Timpii de gatire sunt doar orientativi. Verificati intotdeauna daca mancarea este bine gatita inainte de a o consuma.

192



Grafic de utilizare

O

(MAX) (Minute) HZO

450 g 20 500 m!

3 15 500 ml

450 ¢ 15 500 ml

450 g 20-30 650 ml

450 ¢ 30-40 650 m

3009 30-40 650 ml

w 450 g 15-20 500 m
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Reglarea accesoriilor
Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare

Important

® |nstrument pentru aluat - Acest instrument este setat din fabrica si nu este reglabil.

® Tel si K-Beater - Telul si K-Beater-ul trebuie sa atinga aproape fundul bolului. Daca este necesar, reglati inaltimea cu ajutorul cheii
furnizate.

® |nstrument de amestecare si batator de crema - Instrumentul de amestecare si batatorul de crema trebuie sa atinga fundul bolului.

Tel, K-Beater, Batator de crema - Reglare

1 Scoateti aparatul din priza.

2 Ridicati capul mixerului si introduceti telul, batatorul K-Beater-ul sau batatorul de crema.

3 Coborati capul mixerului. Daca este necesara ajustarea jocului, ridicati capul mixerului si indepartati instrumentul.

4 Cu ajutorul cheii furnizate, slabiti piulita suficient pentru a permite reglarea arborelui. Pentru a cobori instrumentul mai aproape de
partea inferioara a bolului, rotiti arborele in sens invers acelor de ceasornic. Pentru a ridica instrumentul de pe fundul bolului, rotiti
arborele in sensul acelor de ceasornic.

5 Strangeti din nou piulita.

6 Montati unealta pe mixer si coborati capul mixerului. (Verificati pozitia acestuia, a se vedea punctele de mai sus).

7 Repetati pasii de mai sus dupa cum este necesar pana cand scula este reglata corect. Odata ce acest lucru este realizat, strangeti
bine piulita.

Reglarea instrumentului de amestecare

1 Scoateti aparatul din priza.

2 Ridicati capul mixerului si introduceti instrumentul de amestecare.

3 Coborati capul mixerului. Daca instrumentul trebuie reglat, ridicati capul mixerului si utilizati cheia pentru a slabi piulita, apoi coborati
capul mixerului.

4 Pentru a cobori instrumentul mai aproape de fundul bolului, rotiti roata de reglare in sensul acelor de ceasornic. Pentru a ridica
instrumentul mai departe de fundul bolul, rotiti roata de reglare in sensul invers acelor de ceasornic.

5 Strangeti din nou piulita.
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Actualizari software

La prima utilizare si pe parcursul duratei sale de utilizare, aparatul poate necesita actualizari de software.

Pentru a activa o actualizare, aparatul dumneavoastra trebuie sa fie conectat la internet. Pentru a va conecta la internet, urmati
instructiunile "Conectarea la sectiunea Aplicatia Kenwood & Me" din manualul de instructiuni.

Exista doua tipuri de actualizari pentru aparatul dumneavoastra

1) Actualizarea obligatorie a software-ului

2) Actualizarea software-ului

Actualizarile software sunt automate si sunt activate implicit.

Este posibil sa dezactivati actualizarile automate pentru actualizarile de software care nu sunt obligatorii, acest lucru putand fi facut
prin meniul de setari.

Seithngs Wy Device

Preferend et

) L=
) = @

Product Gauldet bty Darcw

Important
® Comutarea actualizarilor automate la "OFF" nu va opri actualizarile obligatorii. Actualizarile obligatorii vor avea loc automat.
® Nu opriti aparatul in timpul unei actualizari.

Actualizarea automata este in desfasurare. Apasati pictograma WiFi pentru explicatii
suplimentare privind tipul de actualizare software.

Ecrane de informatii privind starea.

Apasati aceasta pictograma pentru explicatii suplimentare privind actualizarea obligatorie a
software-ului

Indica faptul ca actualizarea software-ului este finalizata. Apasati pictograma pentru detalii
suplimentare.

Indica faptul ca actualizarea software-ului a esuat.
ﬁ Apasati pictograma pentru detalii suplimentare.
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Servicii si asistenta pentru clienti

® Daca intdmpinati probleme cu functionarea aparatului dumneavoastrg, inainte de a solicita asistentd, consultati "Ghidul de depanare din
manual sau accesati www.kenwoodworld.com.

® V& rugam sa retineti ca produsul dumneavoastra este acoperit de o garantie, care respecta toate dispozitiile legale privind orice garantie
existenta si drepturile consumatorilor in tara in care a fost achizitionat produsul.

® Daca produsul dumneavoastra Kenwood functioneaza defectuos sau gasiti defecte, trimiteti-l sau aduceti-I la un centru de service
KENWOOD autorizat. Pentru a afla detalii actualizate despre cel mai apropiat centru de service autorizat KENWOOD, accesati www.
kenwoodworld.com sau site-ul web specific pentru tara dumneavoastra.

® Conceput si proiectat de Kenwood in Marea Britanie.
® Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA CORECTA A PRODUSULUI iN CONFORMITATE CU DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND
DESEURILE DE ECHIPAMENTE ELECTRICE $I ELECTRONICE (DEEE)

La sfarsitul duratei sale de viata, produsul nu trebuie eliminat ca deseu urban. Acesta trebuie dus la o autoritate locala speciala diferentiata la
centrul de colectare a deseurilor sau la un distribuitor care ofera acest serviciu.
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Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Masina nu functioneaza in modul de
incalzire si afiseaza o eroare si emite
un semnal sonor de avertizare.

Unul dintre senzorii de siguranta a fost activat.

Verificati ecranul de afisare pentru notificarea

cauzei.

* Asigurati-va ca capul este coborat si blocat.

* Asigurati-va ca toate capacele orificiilor sunt
montate corect.

» Asigurati-va ca scutul termic este montat
corect.

» Asigurati-va ca bolul robotului de gatit este
corect montat.

Masina isi schimba viteza sau viteza
este limitata in timpul gatitului.

Viteza este limitata automat atunci cand
continutul bolului ajunge la 60°C, iar indicatorul
de avertizare a temperaturii ridicate va fi aprins.

Aceasta este o caracteristica de siguranta.

Arderea alimentelor pe baza bolului.

1 Setarea temperaturii selectate poate fi prea
ridicata.

2 Se utilizeaza instrumentul incorect.
3 Intarzierea de amestecare este prea mare.

4 Este posibil ca instrumentul sa nu fie suficient
de jos in bol.

5 Timer-ul a fost setat pentru o perioada prea
lunga.

6 Senzorul si/sau partea inferioara a bolului
s-ar putea sa nu fie curate.

1 Reduceti temperatura.

2 Verificati daca se utilizeaza cel mai adecvat
instrument si daca este reglat corect.

3 Cresteti frecventa intarzierii de amestecare
sau treceti la o operatiune continua.

4 Reglati instrumentul.

5 Gatiti pentru o perioada mai scurta de
timp (asigurati-va ca alimentele sunt bine
preparate).

6 Asigurati-va ca aceste zone sunt mentinute
curate si uscate.

Consistenta alimentelor nu este
mentinuta.

1 Temperatura selectata este prea mare.
2 Intarziere prea frecventa.
3 Ingrediente gatite prea mult timp.

4 Se utilizeaza instrumentul incorect.

1 Reduceti temperatura.

2 Reduceti intarzierea de amestecare.

3 Reduceti timpul de gatire (asigurati-va ca
alimentele sunt bine gatite).

4 Verificati daca se utilizeaza instrumentul cel
mai potrivit.

Viteza de amestecare
inconsecventa.

Ingrediente prea mari, tari sau foarte tari.

1 Taiati alimentele in bucati mai mici,
indepartati sdmburii din fructe, se topesc
incet ingredientele fara instrumentul in
pozitie (dar asigurati-va ca a fost selectata
viteza).

2 Adaugati ingredientele dupa ce capul este
coborat.

3 Verificati daca este utilizata cel mai potrivit
instrument.

Dificil de inchis capul mixerului.

1 Ingrediente tari, cum ar fi ciocolata in partea
de jos a bolului impiedica capul mixerului de
la blocare.

2 Instrumentul de amestecare a fost montat
incorect.

1 Adaugati ingredientele dupa ce capul
mixerului este coborat.

2 Asigurati-va ca instrumentul de amestecare
este montat in orificiul instrumentului de
amestecare.

Viteza motorului este limitata atunci
cand se utilizeaza accesoriile

Bol fierbinte montat.

Indepértati bolul sau r&citi bolul la o
temperatura mai mica de 60°C.

Telul sau K-Beater-ul se bate de
fundul bolului sau nu ajunge la
ingredientele din fundul bolului.
Batatorul de crema nu ridica
ingredientele din partea de jos a
bolului.

Instrumentul este la inaltimea gresita si trebuie
ajustata.

Reglati inaltimea cu ajutorul unei chei potrivite
-consultati sectiunea "Reglarea inaltimii
instrumentului”.

Telul, K-Beater-ul sau batatorul de
crema bate in clema de asistenta la
amestecare.

Clema de asistenta la amestecare este
montata.

Indepértati clema de asistent& la amestecare -
aceasta ar trebui utilizata atunci cand utilizati
doar instrumentul de amestecare.
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Ghid de depanare -

continuare

Problema

Cauza

Solutie

Accesoriul cu viteza redusa nu
poate fi montat.

Verificati daca accesoriul dumneavoastra
este compatibil pentru utilizarea cu modelul
dumneavoastra.

Este necesar sistemul de conectare Twist
(rasucire) (Model KAX)

Accesoriul trebuie sa aiba sistemul de
conectare prin rasucire KAX pentru a
se potrivi la orificiu.

Daca detineti accesorii cu Sistemul de
conectare Bar va trebui sa utilizati
adaptorul KATOO2ME pentru conectarea
acestora la sistemul de conectare prin rasucire
pe Mixerul dumneavoastra Stand.

Pentru mai multe informatii, accesati
www.kenwoodworld.com/twist.

Mixerul Stand se opreste in timpul
functionarii.

Sistemul de protectie la suprasarcina sau
supraincalzire activat.
Capacitatea maxima a fost depasita.

Deconectati si verificati daca exista obstructii
sau supraincarcare.

Daca masina nu functioneaza, indepartati o
parte din ingredientele pentru a reduce sarcina
si a reporni.

Daca acest lucru inca nu rezolva problema,
scoateti din priza si lasati sa stea timp de 15
minute. Conectati si selectati din nou viteza.
Daca aparatul nu reporneste dupa procedura
de mai sus contactati "asistenta pentru clienti”
pentru sfaturi suplimentare.

Mixerul Stand se opreste in timpul
functionarii.

Capul mixerului este ridicat.

Coborati capul mixerului si reporniti.

Ecranul se stinge.

Mixerul Stand a fost lasat in priza pentru mai
mult de 19 minute fara a fi utilizat si a intrat in
modul oprit (off).

Apasati ecranul tactil sau rotiti cadranul de
control pentru a reseta.

Mixerul Stand se opreste in timpul
functionarii.

Scutul termic indepartat sau un capac de
evacuare eliminat.

Montati scutul termic sau capacul de evacuare
si apoi reporniti.

Ecranul de afisare afiseaza un alfa/
cod numeric de eroare.

Aparatul nu functioneaza corect.

Contactati un Centru de service autorizat
Kenwood. Pentru a afla detalii actualizate
despre cel mai apropiat Centru de service
Kenwood accesati www.kenwoodworld.com sau
site-ul web specific tarii dumneavoastra.

Nu exista alimentare la aparat /
ecranul de afisare nu se aprinde.

Aparatul nu este conectat la priza.
Intrerupatorul pornit (On)/oprit (Off) nu
functioneaza.

Aparatul a trecut in modul oprit.

Verificati daca aparatul este conectat la priza.
Apdasati comutatorul On/Off in pozitia On "I".

Atingeti ecranul de afisare sau rotiti butonul de
control cadran.

Aparatul nu functioneaza.

Cadranul de control nu este apasat.

Apadasati cadranul de control pentru a incepe
gatitul.

Cronometrul nu indica numaratoarea
inversa pe ecranul de afisare.

In timpul etapei de incélzire, cronometrul nu
va indica numaratoarea inversa pana cand
temperatura corecta nu este atinsa sau au
trecut 5 minute.

Temperatura setatd peste 100°C, dar apa din
alimente Impiedica urcarea temperaturii peste
100°C.

Functionare normala.

Reduceti sau selectati temperatura corecta.

Temperatura continutului bolului nu
nu depaseste 100°C.

Continutul de apa al ingredientelor poate
impiedica temperatura sa nu depaseasca
100°C.

Functionare normala.

Miscari sau vibratii puternice in
timpul functionarii.

Incarcare neuniforma in bol care cauzeaza
vibratii puternice.

Capacitatea maxima a fost depasita.
Instrument gresit sau viteza gresita utilizata.

Reduceti cantitatea sau rearanjati alimentele in
bol si reporniti unitatea.

Consultati programul relevant si diagramele de
turatie recomandate pentru instrumentul corect
si viteza de functionare

Nu poate gasi reteaua WiFi cunoscuta

Aparatul poate a fost mutat, routerul poate fi
oprit sau poate necesita o repornire.

WiFi disponibil, dar nu se poate conecta la
serverele cloud.

Routerul poate necesita o repornire, sau
contactati furnizorul de servicii de Internet.
Verificati daca exista o conexiune la internet
functionala pe reteaua locala.
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Ghid de depanare - continuare

Problema

| Cauza

Solutie

Explicatia semnalelor acustice ale aparatului

 Sfarsitul cronometrului in modul manual.
« Sfarsitul cronometrului in modul OBR.
« Sfarsitul ciclului de mentinere la cald

Ton unic Utilizatorul apasa si modifica o setare. Functionare normala
Apasare lunga pe parametri - resetarea setarii Functionare normala
in timp ce aparatul nu este in functiune.
Masina este asociata contului de utilizator si Functionare normala
este conectat cu succes la internet
Ton dublu Avertizeazad consumatorul cu privire la
urmatoarele:
A) Lipseste capacul orificiului de vitezd mare A) Inlocuiti capacul orificiului de vitezd mare
B) Lipseste capacul orificiului de viteza redusa | B) Inlocuiti capacul orificiului de viteza redusa
C) Bol lipsa C) Potriviti bolul
D) Lipsa scutului termic D) Instalati scutul termic
Ton triplu Erorile masinii, inclusiv urmatoarele: Eroare - se repeta la fiecare minut pana la
* Suprasarcina motor oprirea/pornirea alimentarii
* Eroare incalzitor
« Alte erori - va rugam sa consultati Codul de
eroare reald si actiunea care urmeaza sa fie
afisate pe ecran
Doua tonuri Se apasa cadranul - operatiunea este pornita Functionare normala
Trei tonuri Notificare care indica urmatoarele: Functionare normala

Atunci cand contactati serviciul de asistenta clienti, este posibil sa vi se solicite sa furn
poate fi gasita apasand pictograma de meniu Setari, apoi selectati "Despre aparat”.

izati detalii despre versiunea software. Aceasta

Ecranul afiseaza "- -".

Cantarul este la zero.

Functionare normala.

Ecranul de afisare indica o citire in
minus.

Afisajul nu este pus la zero si fie ingredientele,
fie bolul/ capacul/ accesoriul a fost indepartat.
Ingredientele sau articolele sunt presate pe sau
sub aparat.

Aparatul este lipit de un perete.

Fie resetati pe zero ecranul, fie inlocuiti
ingredientele lipsé sau montati din nou bolul.
Asigurati-va ca nu exista ingrediente sau
articole presate pe sau sub aparat.
Asigurati-va ca exista spatiu intre aparat si
orice pereti.

Resetati afisajul inainte de urmatoarea
cantarire a ingredientelor.

Ecranul de afisare nu inregistreaza
cantitatile mici.

Cantitatea cantarita este prea mica.

Utilizati masuri de lingurite sau linguri pentru
cantitati foarte mici.

Greutatea s-a modificat pe ecranul
de afisare.

Aparatul s-a deplasat in timpul functionarii.

Marginea bolului a fost atinsa in timpul
cantaririi ingredientelor.

Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata
uscatg, plata si stabila inainte de cantarire.
Nu miscati aparatul si nu atingeti bolul in
timpul utilizarii functiei de cantarire.
Resetati afisajul inainte de urmatoarea
cantarire a ingredientelor.

Imposibilitatea de a comuta rapid
intre unitatile metrice si imperiale.

Aparatul se reconfigureaza pentru a afisa
unitatea si masura selectata.

Asteptati 5 secunde si incercati din nou.

Cantarire in aplicatie (greutatea
afisata) pe dispozitivul mobil) este
lent la raspundere.

Putere slaba a semnalului WiFi.

Dispozitivul mobil nu este conectat la aceeasi
retea locala WiFi pentru acasa.

Asigurati-va ca aparatul are o putere

buna a semnalului (contactati furnizorul
dumneavoastra de servicii de internet pentru
sugestii cu privire la modul de imbunatatire).
Asigurati-va ca dispozitivul mobil este conectat
la aceeasi retea WiFi locala ca si aparatul
(mergeti la setarile dispozitivului mobil si
selectati reteaua WiFi locald).

Daca problema persista, contactati cel mai apropiat Centru de service autorizat Kenwood. Pentru a afla detalii actualizate despre
cel mai apropiat Centrul de service Kenwood accesati www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific tarii dumneavoastra.
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Informatii privind proiectarea ecologica

Port de retea: Un singur port de retea WiFi, activat in mod implicit.

Model Nr.: TYPE: KCL96
Gama de frecvente RF: WIiFi: 2412 - 2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402 - 2480MHz
Putere maxima de transmisie: WiFi: <20 dBm
Bluetooth (LE): < 10dBm
Informatii privind conectivitatea: WiFi: 2.4GHz IEEE 80211b /g /n

Bluetooth® Low Energy (LE)

KCL96 are un singur port de retea WiFi si este destinat utilizarii pentru schimbarea setarii, monitorizarea si oprirea procesului de gatit,
echipamente de retea.

® Portul de retea poate fi dezactivat in meniul de setari, selectati Setari > Conectivitate > WiFi "Off".

® Portul de retea poate fi reactivat in meniul de setari, selectati Setari > Conectivitate > WiFi "On".

Reactivare: Aparatul poate fi reactivat din modul oprit prin atingerea ecranului de afisare sau prin rotirea cadranului de control.
Resetare din fabrica - Important
Atunci cand aruncati aparatul, este important sa il resetati la valorile din fabrica pentru a va proteja datele personale. Selectarea acestei

optiuni va sterge toate datele stocate pe aparat si sa il readuceti la setarile din fabrica. Pentru a reseta din fabrica aparatul, selectati
Setari> Dispozitivul meu> Resetare din fabrica.
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