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Pentru montat si folosit protectia anti-stropire Reglarea ustensilelor

W




Familiarizati-va cu robotul de bucatarie Kenwood

Felicitari pentru ca ati achizitionat un aparat Kenwood. Cu o astfel de gama larga de accesorii disponibile,
este mai mult decét un robot de bucatarie . Este un robot de ultima generatie. Speram ca veti fi multumiti
de el.

Robust. Fiabil. Versatil. Kenwood.

Siguranta

« Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultari
viitoare.

« Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.

» Daca este deteriorat stecarul sau cablul, din motive de siguranta,
trebuie inlocuit de KENWOOD sau de un agent de reparatii autorizat
KENWOOD pentru a evita pericolele.

» Treceti comanda de viteza in pozitia ,O” (oprit) Si scoateti aparatul din
priza Thainte de a monta sau de a scoate ustensile/accesorii, dupa
utilizare si inainte de curatare.

« Tineti parti ale corpului, parul, bijuteriile si orice hainele largi departe
de piesele mobile si accesoriile montate.

« Nu Iasati niciodata robotul de bucatarie in functiune nesupravegheat
cand este pornit.

» Nu folositi niciodata aparate electrice deteriorate. Duceti aparatul la
verificat sau reparat: a se vedea sectiunea ,Service si asistenta pentru
clienti”.

« Nu utilizati niciodata robotul de bucatarie cu capul in pozitie ridicata.

« Nu introduceti niciodata degetele in mecanismul articulat.

» Nu lasati niciodata cablul sa atarne acolo unde poate fi apucat de
copii.

« Nu permiteti niciodata udarea blocului de alimentare, a cablului sau a
stecarului.

« Nu utilizati niciodata accesorii neautorizate sau mai mult de un
accesoriu odata.

» Nu depasiti niciodata cantitatile declarate in graficul de capacitate
maxima.

« La utilizarea unui accesoriu, cititi si urmati instructiunile privind
siguranta care insotesc produsul respectiv.

» Aveti grija cand ridicati acest aparat electric, pentru ca este greu.

« Asigurati-va ca are capul inzavorat corect in pozitia de jos si ca bolul,
ustensilele, capacele soclurilor de accesorii si cablul sunt asigurate
Tnainte de ridicare.

« Aveti grija cand demontati ustensilele bolului dupa utilizare indelungata
pentru ca pot fi fierbinti.



Copiii trebuie supravegheati pentru asigurarea ca nu se joaca cu
aparatul.

Nu mutati sau nu ridicati capul robotului de bucatarie avand un
accesoriu montat, pentru ca robotul poate deveni instabil.

La mutarea aparatului, apucati intotdeauna de baza si capul
robotului de bucatarie. Nu ridicati sau nu duceti aparatul apucand
de manerul bolului.

Nu utilizati aparatul in apropierea marginii sau iesit in afara
suprafetei de lucru si nu aplicati forta pe accesorii la montare,
pentru ca puteti produce instabilitatea si rasturnarea aparatului,
ceea ce se poate solda cu accidentari.

Cablul scurt de alimentare electrica este utilizat la reducerea
riscului rezultat din incurcarea sau impiedicarea n el. Pot fi
utilizate prelungitoare electrice daca se da dovada de precautie la
utilizarea lor. Daca folositi un prelungitor electric: 1) Valoarea
nominala electrica marcata a prelungitorului electric trebuie sa fie
cel putin la fel de mare ca valorile electrice nominale ale aparatului
electric; si 2) Cablul trebuie pozitionat astfel incat sa nu atarne
peste blatul tejghelei sau al mesei, de unde sa poata fi tras de
copii sau sa creeze riscul impiedicarii neintentionate a
persoanelor. 3) Prelungitorul electric trebuie sa fie de tipul cu
Tmpamantare, cu 3 conductori. Valorile nominale electrice ale
aparatului sunt enumerate in partea de jos a unitatii.

Aparatul electric poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte daca sunt supravegheate sau li s-au oferit instructiuni
asupra modului de utilizare a aparatului in conditii de siguranta si
daca inteleg pericolele implicate.

Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate conduce la
vatamari corporale.

Nu se permite utilizarea acestui aparat electric de catre copii. Nu
lasati aparatul electric si cablul electric la indemana copiilor.
Valoarea nominala maxima este bazata pe accesoriul de mini-
tocator/rasnita care trage cea mai mare sarcina. Este posibil ca
alte accesorii sa traga mai putina putere.



Numai KVC85

« Nu folositi niciodata protectia anti-stropire cu bolul de 3,5L.
Protectia anti-stropire este adecvata numai pentru utilizarea cu

bolul de 5L.

« Nu montati o ustensila pentru bol pe robotul de bucatarie cand
aveti bolul de 3,5L stivuit in bolul de 5L.
Pentru framantat aluat de paine, folositi numai bolul de 5L.

Numal KVL85

« Nu folositi niciodata protectia anti-stropire cu bolul de 5L.
« Protectia anti-stropire este adecvata numai pentru utilizarea cu

bolul de 7L.

« Nu montati o ustensila pentru bol pe robotul de bucatarie cand
aveti bolul de 5L stivuit in bolul de 7L.

« Pentru framantat aluat de péine, folositi numai bolul de 7L.

« Folositi aparatul numai pentru destinatia casnica a utilizarii lui.
Kenwood nu va accepta nicio raspundere daca aparatul este
utilizat necorespunzator sau nu va conformati la aceste

instructiuni.

Inainte de bagarea in priza

dedesubt a aparatului electric.

e Asigurati-va ca sursa de curent electric este de acelasi tip conform celor indicate pe partea de

e Acest aparat electric este conform cu Regulamentul CE 1935/2004 privind materialele si articolele
intentionate pentru intrarea in contact cu alimentele.

fnainte de prima utilizare

e Spalati piesele: a se vedea sectiunea
Lingrijire si curatare”.

Legenda
Socluri de accesorii

(1)  Soclu accesorii de viteza mare
@ Soclu de accesorii de viteza mica
@ Soclu ustensile bol

Robot de bucatarie

Capac soclu de accesorii de viteza mare
Cap robot de bucatarie

Lampa-martor de robot gata de utilizare
Disc selector de comanda a vitezei
Maneta de degajare a capului

OIOISIOICIO)]

Bloc de alimentare

®

Céntare usor de folosit
a ecran de afisare

b buton de pornire/zero
¢ buton kg/lb

Boluri

Capac soclu de accesorii de viteza mica
Capac cap

Batator in K

Tel

Ustensila de aluaturi

Batator de spumare

Spatula

PeREEE®OE®

Protectie anti-stropire

Nota: Cheia de piulite din imagine este numai
in scopuri ilustrative si nu este livrata in
pachet.




Echipamente optionale

Existd o gama de accesorii optionale
disponibile de utilizat cu robotul de bucatarie.
A se vedea brosura de accesorii inclusa in
pachet sau intrati pe www.kenwoodworld.com
pentru a vedea gama completa si pentru a
afla cum puteti cumpara un accesoriu
neinclus n pachet.

Nota: Accesorii soclu de viteza mica
Soclul de accesorii de viteza mica de pe
modelul de robot de bucatarie este prevazut
cu un sistem de conectare prin rasucire. Este
proiectat pentru compatibilitate cu accesorii
cu sistem de conectare prin rasucire.

La cumpararea de accesorii noi pentru soclul
de accesorii de viteza mica, trebuie sa
verificati compatibilitatea cu robotul de
bucatarie. Toate accesoriile cu sistem de
conectare prin rasucire pot fi identificate prin
codul produsului, care incepe cu KAX si au

logo-ul Twist vizibiI pe ambalaj. Pentru
mai multe informatii intrati pe
www.kenwoodworld.com/twist.

Daca aveti accesorii prevazute cu sistem de
conectare cu bara 0 va trebui sa folositi
adaptorul KATO02ME pentru conectarea lor
la sistemul de conectare prin rasucire
Sistem pe robotul de bucétarie.
Pentru mai multe informatii intrati pe
www.kenwoodworld.com/twist.

Pentru robotul de bucatarie
A se vedea ilustratiile Y - Il

1 Impingeti in jos maneta de ridicare a
capului si ridicati capul robotului de
bucatarie pana ce se blocheaza in pozitie.

2 Montati bolul si rotiti in sensul acelor de
ceas pentru blocare.

3 Introduceti ustensila necesara in soclu.
Apasati in sus si rotiti ustensila pentru
blocarea in pozitie.

Nota: Daca batatorul in K sau telul nu
preia ingredientele de pe fundul bolului,
consultati sectiunea ,Reglarea
ustensilelor”.

4 Coborati capul robotului de bucatarie prin
impingerea manetei de degajare a capului
n jos si coborati capul robotului de
bucatarie pana ce se blocheaza in pozitie.

5 Bagati stecarul in sursa de alimentare
electrica. Porniti masina prin rotirea
comenzii de viteza pe setarea dorita de
viteza. Folositi pozitia de functionare
pulsata (P) pentru actionari scurte la
viteza maxima.

6 Dupa utilizare, readuceti comanda de
viteza n pozitia ,O” (oprit) si scoateti
aparatul din priza.

7  Deblocati ustensila prin rotire in sensul
acelor de ceas pentru deblocarea din
soclul de unelte si apoi scoateti-o.

Sfaturi

e Functia de pliere + poate fi utilizata la
incorporat ingrediente usoare in
amestecuri mai grele, de exemplu bezele,
creme spuma (mousse), creme cu fructe,
pandispan si sufleuri si pentru incorporat
usor faina si fructe in amestecuri de
prajituri. Robotul de bucatarie va
functiona la viteza mica constanta.

Important

Asigurati-va cé nicio ustensila pentru bol nu
este montata sau pastrata in bol cand utilizati
alte socluri de accesorii.


http://www.kenwoodworld.com/
http://www.kenwoodworld.com/
http://www.kenwoodworld.com/
http://www.kenwoodworld.com/
http://www.kenwoodworld.com/twist

Pentru utilizarea functiei de

cantarire

A se vedea ilustratiile B} -

1 Montati bolul.

2 Apasati butonul de pornire/zero si
ecranul de afisare va deveni intermitent,
dupé care va afisa 0.

3 Apasati butonul (kg/Ib) pentru a selecta
grame sau uncii. Afisajul va intra implicit
pe kg/g la prima punere in functiune.

* Unitatea cantareste in incremente de 19 si

masurile de lingurita/lingura sunt recomandate

pentru cantarirea cantitatilor mici.

* Pentru aducerea la zero, apasati o data butonul de pornire/zero.

4  Cantariti ingredientele necesare direct in bol.

Nota: Asezati intotdeauna aparatul electric

pe o suprafata plana, stabila si uscata

nainte de cantarire. Nu aplicati presiune pe

robotul de bucatarie sau pe bol cand cantariti

pentru ca va afecta acuratetea cantarului.

Functia de cantarire poate fi utilizatd cu

capul robotului de bucatarie in pozitia in sus

sau n jos.

Cronometru (numaratoare in sus)

e In timpul functionarii, ecranul de afisare va
indica automat cronometrul de numaratoare
n sus.

e Cronometrul va numara pana la 30 de
minute si va intra in pauza (pana la 30 de
sec) ori de cate ori comanda de viteza este
rotitd pe pozitia ,O”.

e Pentru resetarea cronometrului la zero in
timpul functionarii aparatului, apasati
butonul de pornire/zero.



Grafic de utilizare recomandata

¢ Informatiile sunt numai cu titlu informativ si vor varia in functie de reteta si ingrediente.

Batator in K
Pentru prajituri, biscuiti, produse de patiserie, glazuri, umpluturi, eclere si
piure de cartofi.

Sfaturi si ponturi

o Mariti viteza treptat pentru a evita improscarea ingredientelor.

* Pentru incorporarea completa a ingredientelor, opriti amestecarea si razuiti
frecvent ingredientele de pe peretii bolului cu spatula.

¢ Folositi ingrediente reci pentru produse de patiserie daca reteta nu
precizeaza altminteri.

Reteta/ Procedeu
(.| O
(Max) (Minute)
KVC85 Chef |KVL85 Chef XL
35L *BL *BL 7L
Produse de Greutate| 340g | 680g | 500g | 910g Min = 1 2
patiserie si biscuiti| faina
—Tncorporare
grasimi in faina
Amestecuri de Greutate| 800g | 2kg 2kg | 4K9 | Min - Max | 45-60sec
prajituri toate-in- | totala
unu

Batator de spumare
Pentru amestecat si spumat ingrediente moi.

Sfaturi si ponturi

* Mariti viteza treptat pentru a evita improscarea ingredientelor.

¢ La spumarea de grasimi si zahar pentru amestecuri de prajituri, folositi
intotdeauna grasimile la temperatura camerei sau inmuiati-le mai ntai.

Reteta/ Procedeu r\
| O
(Max) (Minute)

KVC85 Chef |KVL85 Chef XL

35L *5L *5L 7L
Spumare unt/ margarina si | 8909 [ 2,6kg | 1,8kg | 45Kg | Min - Max 4
zahar
Tncorporare oud in Min = Max 1-4
amestecuri de prajituri
Amestecare delicata faina, Min = 1 30 - 60 sec
fructe etc.

Marime oua utilizate = marime medie (Greutate 53 — 63g)
* Capacitate max. mai mica la folosirea bolului de 5L pe aparatul KVL85 din cauza folosirii
bolului de capacitate mai mica cu ustensile pentru bolul de marimea Chef XL.




Grafic de utilizare recomandata

¢ Informatiile sunt numai cu titlu informativ si vor varia in functie de reteta si ingrediente.

* Pentru cele mai bune rezultate, folositi intotdeauna unt si margarinad moale, la temperatura
camerei, cand faceti prajituri.

Tel

Pentru oua, creme, sufleuri.

Important
» Mariti viteza treptat pentru a evita improscarea ingredientelor.
* Nu folositi telul pentru amestecuri grele (prajituri toate-in-unu si
spumare grasimi si zahar) — se poate strica.
¢ Cele mai bune rezultate se obtin cand ouale sunt la temperatura camerei.
inainte de a bate spuma albusuri de ou, asigurati-va ca nu aveti grésimi sau
galbenusuri de ou pe tel sau pe bol.

Reteta/ Procedeu

a

(7

C,

incorporati
ingredientele.

(Max) (Minute)
KVC85 Chef KVL85 Chef XL
35L *5L *5L 7L
Albusuri de oua 6 12 8 16 1% -2
(210g) | (420g) | (280g) | (560g) | Min — Max
Pandispanurifara grasimi| 620g 930g 620g 930g 4-6
Smantana 0,35L 1L 0,5L 2L Min = 4-6 1%-3
Maioneza 2 galbenusuri de ou Max 1-1%
* Pentru cele mai bune 10g de mustar
rezultate, razuiti peretii 200ml de ulei vegetal
bolului dupa fiecare
adaugare de ulei si
apoi dati aparatul la
viteza max. inca 10
sec.
Aluat de clatite 250g de faina Viteza min 1
¢ Puneti faina n bol mai 5009 de lapte timp de 10
ntai i i sec. Apoi
intai, apoi ingredientele 200g de ous P
umede. cresteti la
* Amestecati la viteza vite;a la
minima ca s& max timp de
45-60 sec

Marime oua utilizate = marime medie (Greutate 53 — 63g)

Frigca folosita = Frigca proaspata cu un continut de grasime de minim 38%
* Capacitate max. mai mica la folosirea bolului de 5L pe aparatul KVL85. din cauza folosirii bolului
de capacitate mai mica cu ustensile pentru bolul de marimea Chef XL.




¢ Informatiile sunt

Grafic de utilizare recomandata

numai cu titlu informativ si vor varia in functie de retetéa si ingrediente.

Ustensila de aluaturi
Pentru amestecuri de aluat dospit

Sfaturi si ponturi

Important

* Folositi cel mai mare bol primit cu aparatul ca sa framantati aluaturi.
KVCS85 - bol de 5L
KVL8S5 - bol de 7L

* Nu depasiti niciodata capacitatile si vitezele maxime declarate - veti
pune aparatul in suprasarcina.

» Daca auziti ca aparatul merge greu, opriti-l, scoateti jumatate din aluat si
prelucrati fiecare jumatate separat.

¢ Ingredientele se amesteca cel mai bine daca introduceti mai intai lichidele.

Drojdie

¢ Drojdie uscata (de tipul care trebuie reconstituita): turnati apa calda in bol.
Apoi adaugati drojdia si zaharul si |asati-le sa stea pentru circa 10 minute
pana spumeaza.

¢ Drojdie proaspata: faramitati-o in faina.

e Alte tipuri de drojdie: urmati instructiunile producatorului.

Puneti aluatul intr-o punga de polietilena unsa sau intr-un bol acoperit cu un

prosop. Apoi lasati-l sa se odihneasca la cald pana ce isi dubleaza volumul.

Reteta/ Procedeu r\
AN
(Max) (Minute)
KVC85 Chef | KVL85 Chef XL
*Bol de 5L Bol de 7L
Min Max Min Max
Aluat de paine Apa calda 195¢g 7559 195¢g 895¢g Min 1 60 sec
(cu drojdie, rigid)| 55 ge paine | 3509 | 1,36kg | 350g | 1,6kg 34
alba proteica
Drojdie cu 69 229 69 25¢g
actiune rapida
Untura 109 279 109 309
Sare 39 149 39 169
Greutate totala | 5649 | 2,18kg | 564g | 2,56kg | Framantati 60 sec
din nou la
viteza 1
Aluat dospit Greutate faina | 250g | 1,3kg | 250g | 1,6kg Min 1 60 sec
moale » Greutate totald | 4789 | 2,5kg | 478g | 3,1kg 34
(mbogapt Framantati 60 sec
cuuntsi din nou la
oua) viteza 1

Marime oua utilizat

e = marime medie (Greutate 53 — 63Q)
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Pentru montat si folosit protectia

anti-stropire

A se vedea ilustratiile -

1 Ridicati capul robotului de bucatarie pana
ce se blocheaza in pozitie.

2 Montati bolul pe baza.

3 Tmpingeti protectia anti-stropire pe partea
de dedesubt a capului robotului de

bucatarie pana ce se blocheaza in pozitie.

Sectiunea articulata trebuie pozitionata
conform ilustratiei.

4 Introduceti ustensila necesara.

5 Coborati capul robotului de bucatarie.

e |laamestecare, ingredientele pot fi
adaugate direct in bol prin sectiunea
articulata a protectiei anti-stropire.

e Nu trebuie sa scoateti protectia anti-stropire

ca sa schimbati ustensilele.

6 Scoateti protectia anti-stropire prin
ridicarea capului robotului de bucatarie si
fmpingerea lui in jos.

Reglarea ustensilelor

A se vedea ilustratiile (O]

Batator in K si tel

Uneltele sunt montate la inaltimea corecta
pentru bolul livrat in fabrica si nu necesita
ajustari.

Tnsé, daca doriti s reglati ustensilele, folositi 0

cheie de piulite de marime corespunzatoare:

TIP KVC85 = 15mm
TIP KVL85 = 19mm

Apoi urmati instructiunile de mai jos:

1 Scoateti aparatul din priza.

2 Ridicati capul robotului de bucétarie si
inserati telul sau batatorul.

3 Coborati capul robotului de bucatarie.
Daca trebuie reglat spatiul liber, ridicati
capul robotului de bucatarie si scoateti
ustensila. Ideal, telul si batatorul in K
trebuie abia sa atinga fundul bolului.

4 Cu ajutorul unei chei de piulite
corespunzatoare, slabiti piulita suficient
céat sa permita reglarea arborelui. Pentru
coborérea ustensilei mai aproape de
fundul bolului, rotiti arborele in sens
contrar acelor de ceas. Pentru ridicarea
ustensilei mai sus de fundul bolului, rotiti
arborele in sensul acelor de ceas.
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Strangeti la loc piulita.

Montati ustensila Tn robot si coboréti capul
robotului de bucatarie. (Verificati pozitia - vezi
punctele de mai sus).

Repetati pasii de mai sus dupa cum este
necesar pana ce ustensila este montata
corect. Odata realizate aceste operatii,
asigurati piulita.

Nota: Cheia de piulite ilustrata este numai cu
scop orientativ.

Ustensila de aluaturi
Aceasta ustensila este reglata din fabrica si nu ar
trebui sa necesite reglaje.

Pentru montat si scos capacul
capului
A se vedea ilustratiile [l -

1

Scoateti capacul soclului de accesorii de
viteza mare si al celui de viteza mica.

Cu clema de retentie apasata inauntru,
ridicati capacul capului si glisati-I Tnainte.
Pentru a monta un capac alternativ al
capului, inserati cepurile la capatul
capacului capului in cele doua gauri de pe
soclul de accesorii de viteza mica.

Apasati clema de retentie si, in acelasi timp,
impingeti capacul capului in jos in pozitie pe
capul robotului de bucatarie.

Instalati la loc capacul soclului accesorii de
viteza mare si al celui de viteza mica.

Pentru asamblat batatorul de
spumare

Vezi ilustratiile -

Montarea lamei de racleta

Lama de racleta este livratad deja montata si
trebuie scoasa intotdeauna nainte de
curatare.

Montati cu atentie pe ustensila lama de
racleta flexibila prin pozitionarea bazei
lamei de racleta in fanta, apoi montati o
parte in canelura inainte de cuplarea
usoara a capatului in pozitie. Repetati
operatia cu cealalta parte.



ingrijire si curatare Ustensile si protectia anti-stropire

e Spalati-l cu mana si apoi uscati-l foarte

Opriti Tntotd tul si teti- . - . =
pritt In'ord@aLna apara’l’ $i scoatel bine sau spalati-I la masina de spalat

din priza fnainte de curatare.

L L vase.
e Este posibil sa apara putina unsoare la
soclul de accesorii de viteza mica @ la .
prima utilizare. Este ceva normal - pur si Reteta
simplu o stergeti. Marinata de prune
185g miere limpede si lichida
Bloc de alimentare si capac soclu de 25g de prune moi
accesorii 25 ml de apa
e Stergeti-l cu o carpa umeda, apoi uscati-I.
¢ Nu utilizati niciodata produse abrazive si 1 Puneti toate ingredientele in mini-tocator/
nu-I scufundati fn apa. rasnita. Puneti-le la frigider peste noapte.
. 2 Montati accesoriul pe robotul de bucatarie.
Boluri 3 Comutati pe functionare pulsata pentru
e Spalati-l cu mana si apoi uscati-I foarte 6 secunde.
bine sau spalati-l la masina de spalat 4  Folositi-le dupa nevoie.
vase. ’

Nu folositi niciodata perii de sarma, bureti
din sdrma sau nalbitor la curatarea
bolului din otel inoxidabil. Folositi otet ca
sa indepartati depunerile de calcar.
Feriti-| de caldura (aragaze, cuptoare,
cuptoare cu microunde).

Service si asistenta pentru clienti

e Daca intampinati orice probleme la utilizarea aparatului, inainte de a solicita asistenta, consultati
sectiunea ,Ghid de depanare” din manual sau intrati pe www.kenwoodworld.com.

e Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care este conforma cu toate prevederile legale
cu privire la orice garantii existente si drepturi ale consumatorilor in tara in care a fost cumparat
produsul.

e Daca produsul Kenwood are o functionare defectuoasa sau daca identificati orice defecte,
trimiteti-l sau aduceti-l intr-un centru de service KENWOOD. Pentru detalii actualizate referitoare
la cel mai apropiat Centru de Service KENWOOD autorizat, intrati pe www.kenwoodworld.com
sau site-ul web specific din tara dvs.

® Proiectare si inginerie de Kenwood in Regatul Unit.
e Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA CORECTA A PRODUSULUI IN
CONFORMITATE CU DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE DE ECHIPAMENTE
ELECTRICE $1 ELECTRONICE (DEEE).

La sfarsitul duratei de viata utila, produsul nu trebuie eliminat impreuna cu deseurile urbane. Trebuie
dus la un centru de colectare diferentiata a deseurilor de autoritate locala speciald sau la un vanzator
care furnizeaza aceste servicii.
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Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Telul si batatorul in K se
lovesc de fundul bolului sau
nu ajung la ingredientele de
pe fundul bolului.

Ustensila la naltimea gresita
si trebuie reglata.

Reglati inaltimea folosind o cheie
de piulite corespunzatoare - vezi
sectiunea ,Reglarea ustensilelor”.

Nu poate fi montat
accesoriul de viteza mica.

Verificati daca accesoriul este
compatibil cu modelul dvs.
Este necesar sistemul de
conectare prin rasucire (model

KAX)

Accesoriul trebuie sa fie prevazut
cu sistem de conectare prin
rasucire KAX pentru a putea fi
montat Tn soclul de accesorii.

Daca aveti accesorii prevazute cu
sistem de conectare cu bara va
trebui sa folositi adaptorul
KATO02ME pentru conectarea lor la
sistemul de conectare prin rasucire
de pe robotul de bucatarie.

Pentru mai multe informatii intrati pe
www.kenwoodworld.com/twist.

Lampa-martor de robot
gata de utilizare aprinsa
intermitent la prima
conectare a robotului de
bucatarie la priza

Comanda de viteza nu este in
pozitia ,0”.

Capul robotului de bucatarie
este Tn pozitia de ridicat sau
nu este blocat corect in pozitia
de jos.

Verificati si treceti comanda de
viteza pe pozitia ,0”.

Verificati daca aveti capul robotului
de bucatarie blocat in pozitie corect.

Robotul de bucatarie se
opreste la utilizare.

Afisajul de cantarire indica
mesajul de eroare E26 sau
E27.

Protectie la suprasarcina sau
sistem de protectie la

supraincalzire activat(a). S-a
depasit capacitatea maxima.

Scoateti aparatul din priza si
verificati pentru obstructii sau
supraincarcare. Rotiti comanda de
viteza pe ,0” si reporniti aparatul.
Daca aparatul nu functioneaza,
scoateti o parte din ingrediente
pentru reducerea sarcinii si reporniti
aparatul. Daca problema tot nu este
rezolvata, scoateti aparatul din
priza si lasati-I sa stea pentru 15
minute. Bagati stecarul in priza si
reselectati viteza.

Daca aparatul tot nu reporneste cu
procedura de mai sus, contactati
serviciul de asistenta pentru clienti
pentru recomandari suplimentare.

L,Lampa-martor de robot
gata de utilizare” este
stinsd cu masina
conectata la o priza de
curent.

Robotul de bucatarie a fost
lasat in priza mai mult de 30
de minute fara sa fie folosit si
a intrat Tn modul standby.

Treceti comanda de viteza pe ,min”
si apoi readuceti-o pe ,0” pentru
resetarea aparatului.
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Ghid de depanare - Continuare

Problema

Cauza

Solutie

Functie de cantarire

Ecranul de afisare
ingheata pe [- - - -]

Ecranul de afisare va ingheta
n timpul functionarii. Ecranul
de afisare arata o citire cu
minus din cauza ca nu este
tarat si s-au inlaturat de pe
aparat ori ingredientele, ori
bolul. Cantitate cantarita prea
mica.

Functionare normala.

Fie aduceti la zero ecranul, fie
adaugati ingredientele lipsa sau
remontati bolul.

Folositi masurile de lingurita si
lingura pentru cantitati foarte mici.

Greutate modificata pe
ecranul de afisare

Robotul de bucatarie s-a
miscat in timpul functiondrii.

Asezati intotdeauna robotul de
bucatarie pe o suprafata dreapta si
uscata inainte de cantarire.

Nu mutati robotul de bucatéarie

cat timp este activa functia de
cantarire.

Aduceti la zero afisajul inainte de a
cantari urmatoarele ingrediente

Ecran de afisare stins

Robot de bucatarie scos din
priza. Ecranul de afisare se
va stinge automat daca arata
aceeasi greutate cantarita
dupa 5 minute.

Bagati aparatul in priza.

Apasati butonul de pornire/zero o
data si ecranul de afisare se va
aprinde.

Afisajul indica
[0-Ld]

Functie de cantérire
suprasolicitata

Forta excesiva aplicata pe
robotul de bucatarie.

Nu depasiti capacitatea maxima de
cantarire de 6Kg.

Nu supuneti robotul de bucatarie la
o fortd excesiva pentru ca poate
deteriora senzorul de céantarire.
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