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ro Siguranta

Siguranta

» Citifi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

® Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te si legume.

= sub supraveghere.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inallime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare, curatare, in caz de defectiune si cand

piesele rotitoare se apropie aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitai fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa@ se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.
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Siguranta ro

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. — Pagina 139

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet
sub presiune sau cu jet de abur.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu introduceti mainile in canalul de alimentare.
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ro Evitarea deteriorarilor

» Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-

dientele care trebuie adaugate.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

vV VY V. Yy VVY VY VY

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul s& lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 10 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si lasati-l sa se ra-
ceascd la temperatura camerei.

» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati sa nu fie
obiecte straine in canalul de alimentare
siin carcasa.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.

- Fig. Kl
Aparatul de baza
[E]  Accesoriu masina de tocat carne

Atasament de umpluturd pentru
carnati

I[B] Accesoriu pentru chiftele’

' Tn functie de model
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Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu méainile goale.
Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

[2 Perie de curatare’
Accesoriu pentru razuit'
- "Accesoriu pentru razuit”,
Pagina 136
Placi-maner pentru transport
Comutatorul rotativ
Suport si mecanism de actionare

pentru accesorii

Tasta de deblocare

Capac pentru compartimentul de
depozitare

Compartiment de depozitare pen-
tru discuri perforate

Pastrarea cablului

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare

Cutit

Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu’

REEEEERERN & &8

Disc perforat fin

—

n functie de model



Impingator cu compartiment de
depozitare si capac

Duza pentru umplut carnati

Inel de rulment pentru accesoriu

pentru umplerea céarnatilor

" Tn functie de model

Comutatorul rotativ

Prin intermediul comutatorului rotativ porniti
si opriti prelucrarea si alegeti viteza de pre-
lucrare.

Simbol  Functie

max Prelucrati ingredientele la cea
mai mare viteza.

min Prelucrati ingredientele cu vite-
za redusa.

O Oprirea prelucrarii.

o Desprindeti alimentele blocate

folosind functia inversa.

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea
alimentelor blocate prin deplasarea inapoi
de scurtd a duratd a snecului de pompare.
- "Remediati defectiunile", Pagina 137
Nota: Utilizati functia inversa exclusiv cu ac-
cesoriul masinii de tocat carne.

Sisteme de siguranta

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra sis-
temelor de siguranta a aparatului dvs.
Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

- "Remediali defectiunile", Pagina 137
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incalzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau

este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.

Deservirea ro

Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentala
Tmpiedica repornirea automata a prepararii
efectuate de aparatul dvs. dupa o intrerupe-
re de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este
din nou conectat. Prelucrarea poate fi re-
pornitd numai dupa ce comutatorul rotativ a
fost pozitionat pe O.

Deservirea

Curatarea aparatului si a pieselor
acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intrd in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

2. Asezali laindeméana piesele curatate si
uscate in vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza
-Fig.A-H

Asamblarea accesoriului masinii de
tocat

- Fig. - id

Montarea accesoriului

~ Fig. B-
Recomandari cu privire la viteza
Setare

Utilizare

min/max Accesoriu masind de tocat
carne (discuri perforate 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Atasament de umplutura pen-
tru carnati

max Accesoriu pentru chiftele

Discuri perforate

@ Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)

@
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ro Accesoriu pentru razuit

Nota: Discul perforat mare este
adecvat pentru procesarea oase-
lor de pasare.

Procesarea alimentelor
- Fig. KA - E&
Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale
accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Nota: Asamblati accesoriul pentru utilizarea
respectiva. Utilizali accesoriul pregatit asa
cum este descris pentru accesoriul masinii
de tocat carne.

— "Montarea accesoriului", Pagina 135

— "Procesarea alimentelor", Pagina 136

Asamblarea atagsamentului de umplutura
pentru carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
cata si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

~ Fig. KE]- EAA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele

Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

~ Fig. E1- B2

Accesoriu pentru razuit
Accesoriul pentru razuit este adecvat pen-
tru razuirea, maruntirea si taierea alimente-
lor, de ex. branza, fructe, legume, nuci,
migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu

- Fig. B3

Accesoriu pentru razuit'

[El Capac pentru insertii tambur

Carcasa pentru accesoriu pentru
razuit

Impingétor pentru accesoriu pen-

tru razuit

" In functie de model
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Tambur razatoare

Tambur de taiere

Tambur de raspatoare mare

REan

Tambur de raspatoare fin

" In functie de model

Recomandari cu privire la viteza
Setare

Utilizare

max Tambur razatoare

min/max Tambur de taiere

min/max Tambur de raspatoare mare

Tambur de raspatoare fin

min/max

Insertii tambur

Tambur razatoare

Maruntirea find a alimentelor, de
ex. nuci, branzeturi de consisten-
ta tare, cartofi.

Tambur de taiere

Taiati alimentele in felii groase
sau subtiri, de ex. castraveti,
morcovi, sfecla rosie.

Tambur de raspatoare mare
Razuiti alimentele grosier, de ex.
fructe si legume precum mere
sau morcovi; cascaval, cum ar fi
cel de tip Gouda sau Edamer.

Tambur de raspatoare fin
Razuiti alimentele fin, de ex.
nuci; fructe si legume precum
mere sau morcovi; cascaval,
cum ar fi cel de tip Gouda sau
Edamer.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru
prelucrarea alimentelor foarte moi sau
foarte fibroase.

= Durata de functionare continua recoman-
data este de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit

- Fig. Ed - E3



Vedere de ansamblu curatare

Aici gasii o vedere de ansamblu despre

cum puteti curdta aparatul si celelalte piese

componente cel mai bine.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte tdioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

Recomandare: Curatali toate piesele imedi-

at dupa utilizare, pentru ca resturile sa nu

se usuce pe ele.

Nota: Nu curatali niciodata urmatoarele pie-

se in masina de spalat vase: carcasa meta-

lica a camerei, inelul filetat si snecul de

pompare. In cazul in care curatati aceste

piese cu detergenti si apa la o temperatura

de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor

se poate modifica. Functionarea pieselor

nu este afectata prin aceasta.

- Fig.
Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curatare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al imping-
atorului.

- Fig. E&}

2. Pentru a depozita discurile perforate,
scoateti capacul compartimentului de
depozitare de pe partea superioara a
aparatului de baza. Asezati discurile per-
forate pe suporturile prevazute si inchi-
deti la loc capacul.

~ Fig. &1

Vedere de ansamblu curadtare ro

Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare

Indicatii de prelucrare

Accesoriu masina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

= Tdiati in bucdti carnea si alimentele mari,
pentru ca sa intre in canalul de alimenta-
re.

Atasament de umplutura pentru carnati

® Procesali cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruntite
fin.

= [nmuiati intestinele naturale in apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute Tnainte de
preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasiti o reteta-exemplu, care a fost de-

voltata special pentru aparatul dvs.

Arahide macinate

Ingrediente

= 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Preparare

m Pregatiti si atasati accesoriul masina de
tocat carne cu discul perforat fin.
Introduceti arahidele in tava de umplere.

= Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max

= in timpul procesarii, introduceti uniform
arahidele in canalul de alimentare si pre-
sali din nou cu impingatorul.

® Procesali intreaga cantitate in decurs de
2 minute.

Nota: Durata de functionare continua reco-
mandata este de 2 minute.

Remediati defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu porneste
prelucrarea.

Comutatorul rotativ este setat incorect.
» Inainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.
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ro Predarea aparatului vechi

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt pro-
cesate, cu toate ca apa-
ratul de baza functionea-
za.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in po-
zitia © pentru a porni functia inversa si a desprinde ali-
mentele blocate.

3. Asteptati oprirea aparatului.

4. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia min si verificati daca
alimentele sunt procesate din nou normal.

Nota: Daca defectiunea nu poate fi remediata astfel, respec-

tati urmatorii pasi.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

2. Scoateti stecherul din priza.

3. Scoateti accesoriul si dezasamblati-I.

4. Indepartati alimentele blocate si verificati dacé in acceso-
riu sau in alimente existd oase, tendoane sau alte compo-
nente dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rup-
ta in punctul nominal de rupere.

Nota: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit nu
fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura o
noua cupla de la unitatea de service abilitata, cu numarul de
comanda 10029225.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.
~ Fig. ENY
2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.

- Fig. XA

Aparatul se deconectea-
za in timpul prepararii.

Motorul este supraincalzit.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

2. Lasati aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva sigu-
ranta la suprasarcina.

Predarea aparatului vechi

Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi

1. Scoateti stecherul cablului de racordare obtinute de la distribuitorii comerciali de

la retea din priza.

specialitate, dar si de la primaria sau ad-

2. Separati cablul de alimentare. ministratia locala.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
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Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei euro-

pene 2012/19/UE in privinta
]

aparatelor electrice si elec-



Serviciul clienti

tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare thapoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada
si conditiile de garantie din tara dumnea-
voastra, adresati-va serviciului de asistenta
pentru clienti, distribuitorului local sau acce-
sati site-ul nostru web.

Datele de contact ale serviciului pentru cli-
enti le gasili In lista atasata a unitatilor de
service pentru clientisau pe pagina noastra
de internet.

ro
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» Discounts for accessories & spare-parts
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* Easy access to Bosch Home Appliances Service
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or a repair from Bosch experts.
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Contact data of all countries are listed in the attached service directo-
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